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Mensa

Restaurant universitaire
Refectory

Michael Scott and Partners, Dublin
Projektleiter: Robin Walker

Restaurant Buiiding Beifield
University College Dublin

1 Voraussetzungen

1.1 Staddtebauliche Situation

Das Gebé&ude liegt auf dem Neubaugeléande
der Universitat in Belfield, im stiddstlichen
AuBenbezirk von Dublin. Der Richtplan fir
das Neubaugebiet stammt von Andre Wej-
chert, Polen, der Preistrager des hierfiir aus-
geschriebenen internationalen Wettbewerbes
war.

1.2 Programm

Das Gebaude soll in zwei Bauabschnitten
ausgefuhrt werden. Der erste, realisierte Bau-
teil enthalt 1280 Sitzplatze. Die Kiiche sollte
so ausgelegt werden, daB 1280 Essen alle
zwanzig Minuten ausgegeben werden koén-
nen, bei drei Perioden.

1.3 Maximen des Architekten

Formale und strukturelle Unabhéngigkeit von
Dach und GeschoBebenen. Aushéhlung des
Baukédrpers, Verbindung von Innen und
AuBen durch Ubergreifende Gebaudeteile.
Réaumliche Verbindung zwischen den einzel-
nen GeschoBebenen im Inneren.

2 Losung

2.1 Stadtebauliche Gliederung

Das Gebaude gehort zur ersten Gruppe der
Neubauten. Es liegt am Ende des zentralen
FuBgéngerbereiches neben dem Kunstge-
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b&ude von Wejchert, in unmittelbarer Nahe
des geplanten Wohngebietes.

2.2 GrundriBgliederung

Der Eingangsbereich liegt in Hohe der mitt-
leren Ebene. Die Speiserdume liegen ober-
halb und unterhalb dieser Ebene. Hauptkiiche
und Hauptspeisesaal sind im oberen GeschoB
angeordnet. Der Speisesaal im ErdgeschoB
wird als Snack-ImbiBraum benutzt. Die Ser-
vicerdume sind im nordwestlichen Teil kon-
zentriert.

2.3 Konstruktionssystem

Die Konstruktion besteht aus zwei vonein-
ander unabhangigen Systemen. Die Dach-
platte und die Eckstlitzen bestehen aus vor-
gefertigten Stahlbetonelementen; — die Ge-
schoBdecken, Treppen und Stiitzen im Inne-
ren aus Ortbeton.

Joe.
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Detailansicht.
Die verschiedenen Ebenen durchdringen den Baukérper
und stellen die Verbindung von Innen und AuBen her.
Vue de détail.

Les différents niveaux redivisent les volumes et éta-
blissent la liaison entre I'intérieur et I'extérieur.
Detail view.

The different levels penetrate the building volume and
establish integration between inside and outside.
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Gesamtansicht.
Vue d’ensemble.
Assembly view.
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Schnitt 1 : 800.
Coupe.
Section.
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GrundriB ObergeschofB 1 : 800.
Plan de I'étage supérieur.
Plan of upper floor.
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GrundriB ZwischengeschoB 1 : 800.
Plan de I’étage intermédiaire.
Plan of mezzanine floor.
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GrundriB ErdgeschoB 1 : 800.
Plan du rez-de-chaussée.
Plan of ground floor.
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Hauptkiiche mit Nebenrdumen / Cuisine centrale et
locaux annexes / Central kitchen with utility rooms
Essenausgabe / Distribution des repas / Meal ser-
vice

Speiseraum [ Salle & manger / Dining-hall
Geschirrspiilmaschine / Plonge / Washing-up point
Biirordume / Bureaux / Offices

Personaleingang / Entrée du personnel / Staff en-
trance

Eingang fiir Mitglieder des Lehrkérpers / Entrée des
membres du corps enseignant / Teachers’ entrance
Nebenrdume / Locaux annexes / Utility rooms

9 Cafe-Bar / Café-bar

10 Foyer

11 Verkauf von Getrénken und Essen / Vente de bois-
sons et de plats froids / Sales of beverages and
snacks

12 Haupteingang / Entrée principale / Main entrance

13 Anlieferung / Réception des marchandises / Delive-
ries

14 Vorratsrdume / Provisions / Supplies

15 Maschinenraum / Local technique / Technical in-
stallations

16 Private Speiserdume / Salle & manger privée | Pri-
vate dining-rooms

17 Innenhof / Cour intérieure / Interior courtyard
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Speiseraum.

Salle a manger.

Dining-hall.
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Seitenansicht mit unterem Speisesaal.
Vue latérale montrant la salle a manger inférieure.
Lateral view with lower dining-hall.

9

Blick zum Haupteingang.
Vue de I’entrée principale.
View toward main entrance.

10

Speisesaal im ObergeschoB.
Salle a manger de |'étage supérieur.
Dining-hall on upper floor.

11

Innnenansicht mit Aufgang.
Vue intérieure montrant 'escalier.
Interior view with ascent.

12

Speisesaal im ErdgeschoB.
Salle a manger du rez-de-chaussée.
Dining-hall on ground floor.
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