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 BASTLERECKE

Kerzenhalterli

Jetz, Chinder, wei mer Oppis Schons
mache fiir ufe Wiehnachtstisch; Halterli,
wo me Wiehnachtscherzli cha drufstelle.
Passet guet uf! Mir schnide us Karton es
quadratisches Stiickli vo 5 cm und eis vo
3 cm Siteldngi.

Ds grosse Stiickli iiberzieh mer mit dunk-
lem Papier. Ds Papier muess ringsume
1 cm grosser si als der Karton (Fig. 1).
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Figur 1

Wenn ds Papier mit Chleister gstrichen
isch, lege mer der Karton druf u schnide
d’Egge use nach Fig. 1. Die unteri Site
vom Karton, also die, wo uf em Tisch lit,
uberzieh mer mit gwohnlichem Papier.
Ds chline Kartonstiickli — das vo 3 em —
iiberzieh mer mit andersfarbigem Papier,
wenn moglich hellers — genau glich wie
bim grosse. :

Wenn beidi Karton {iberzoge si, presse.
Nach 6ppe 5 Minute chéi mer ds chline
Kartonstiickli uf ds grossere uflime — so
oder so! Wieder presse! Jetz chunnt mits

dri es chlis Negeli, nid lenger als 15 mm.
Mir schlés vo der undere Site — genau i
der Mitti vom Karton — diire, dass mer
de ds Cherzli chéi drufstecke. Ds Cherzli
miiesse mer drufstecke, wienechs jetz
zeige. I ziinde ds Cherzli a und tue mit
em Fladmmli ds’Negeli heiss mache. Jetz
chani ds’Cherzli schon uf ds Negeli stecke,
ohne dass es bricht. Vo dene chline Cher-
zehalterli macheni fiir jedes i der Familie

Figur

eis, woni de am Wiehnachtsabe jedem vor
sis Téller stelle.

Und jetz wei mer no nes grosses Hal-
terli mache, 6ppis ganz schons, ndmlich es
Schwyzerwappe. Da miiesse mer e Karton
ha vo 14 cm Lingi und 11 cm Breiti,
oppene Dechel vomene Schuehdruckli.
D'Wappeform useschnide wie Fig. 2 zeigt.
Die oberi Site mit rotem Papier iiberzieh
oder mit roter Farb {ibermale. Die unteri
Site wieder mit gwohnlichem Papier iiber-

oder

zieh. Jetz ds'Schwyzerchriitz! Vo mene
schone, wisse Zeichnigsblatt schnide-ni e
Bitz ab vo 7 cm im Quadrat. Jetz misseni
vo de Egge inezue je 2!/: cm uf allne vier
Site (Fig. 3), schnide ds'Chriitz sorgfiltig
use und chldbes uf ds'Wappe, und zwar
so, dass die Abstdnd obe und uf beide
Site vom Chriitz glich gross si. (Fig. 2.)

Und jetz schnideni vo dem Zeichnigspa-
pier 4 Quadratli vo 2 cm Léngi us, male
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uf jedes es Bliiemli druf und chldbe se uf
ds’Wappe nidbe ds’Chriitz (Fig. 2).

Und z'letscht muess me no d’'Negeli i
die vier chline Quadratli, vo der Riicksite
genau i der Mitti ineschla.

Das Schwyzerwappe chunnt de am
Wiehachtsabe mitts ufe Tisch mit de uf-
gsteckte Cherzli natlirlich. Das macht si-
cher de allne zdme Freud.

Die Arbeite wei mer also jetze mache,
dass uf d'Wiehnacht jedes sis Cherzli het.

Und schoni Wiehnacht wiinscht euch
allne Eue Handarbeitsunggle.

Fleischsuppe aus Knochen und Griinem

Pro Liter Wasser ungeféhr ein Viertel-
pfund zerschlagene Rindsknochen ausko-
chen und Suppengemiise wie gewohnt;
wenn moglich auch ein Markbein. Durch-
sieben. Eine Messerspitze Liebigfleisch-
extrakt beigeben und Salz nach Ge-
schmack. Diese Fleischsuppe steht einer
solchen aus frischem Fleisch an Wert und
Geschmack nicht nach.

Auf dhnliche Weise erhalt man Fleisch-
brithe zu Kochzwecken, als Grundlage fiir
Suppen und Saucen, zum Abldschen und
Strecken: Man 10st in einer Tasse heissen
oder kochenden Wassers eine Messerspitze
Liebigfleischextrakt auf und fiigt eine
Prise Salz bei. Jiil
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Kartoffelpastetchen mit Pilzen

Ein Teller voll gekochte, heiss durchge-
presste Kartoffeln werden mit einem Ei, et-
was Salz und geriebenem Ingwer und zwei
Loffel Mehl vermischt. Aus dieser Kartoffel-
masse formt man auf einem gut gefetteten
Backblech Schnitten, denen man einen klei-
nen Rand von Kartoffelmasse aufspritzt. Diese
Schnitten fullt man mit ca. 250 Gramm Pil-
zen, die man 8—10 Minuten in etwas Butter
Die Schnitten werden mit
Reibkése bestreut und etwa 10 Minuten im

gedlinstet hat.
Ofen gebacken.
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