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Photos: Sylvan Miiller - AT Verlag
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G a S‘ZTO”OWZZ'E a lpl'ne mais seulement visueiles. Le journaliste Dominik Flammer et

le photographe Sylvan Miiller ont passé plusieurs années a re-
chercher et recueillir des plats inhabituels: des féves a 'omble
Quelle est la saveur de notre pays? Quel sont les goiits et les  chevalier du lac de Zoug. Ce livre ne parle pas de produits de
odeurs des Alpes? «Das kulinarische Erbe der Alpen»  luxe, mais de mets raffinés, de spécialités rares que l'on ne
(«Lhéritage culinaire des Alpes») nous livre bien des réponses,  trouve donc pas dans toutes les épiceries fines du monde, comme

Silvia Bossard, d’Althdusern dans la vallée de la Reuss, cultive le safran argovien

Pierangelo Re est un meunier du riz a Albano Vercellese dans le Piémont, en Italie



Das kulinarische Erbe

le foie de brochet, le caviar du lac de Constance ou le lard aro-
matisé aux herbes dans un récipient en bois de chataigner. Il
est question d'étres humains, de paysans, d'éleveurs, de biolo-
gistes amateurs, de chasseurs et de collectionneurs qui font
quelque chose de particulier, avec un remarquable engagement
et parfois avec obstination.

«Das kulinarische Erbe der Alpen»;
Dominik Flammer et Sylvan Miiller;
AT Verlag, Aarau; 368 pages, 2645 g;
CHF 98.-

Angela Tognetti fabrique le Formaggio d’Alpe Monda a Monte Carrasso dans le Tessin

Johannes Gruber, apiculteur a St. Magdalena en Autriche, produit du miel de sarrasin
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