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Le premier hotel de la chaine Lendi
Hotels S.A. ouvrira ses portes a Bru-
xelles fin janvier début février 1973.

Il forme I'une des tours de 30 étages
du Manhattan Center, énorme com-
plexe commercial groupant deux hoétels,
bureaux, galeries commerciales, bouti-
ques, drugstore, cinéma, agences de
voyages, banque, station de métro, par-
king, etc...

La direction de I'hotel est assurée par

M. Pierre Gentinetta, un Valaisan de
34 ans, et par M. Pierre Vogt, petit-fils
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de M. Richard Lendi, Sr. Une grande
partie des cadres est Suisse égale-
ment, ou le cas échéant a été formée
en Suisse.

L'hotel comprend 465 chambres, dont
60 %o sont a un lit, le solde se divise
en doubles et une quarantaine de
suites-studios, soit au total 625 lits.
Toutes les chambres sont équipées
d’'une salle de bains, et dispose d'une
T.V., d'un radio et d’un bar automa-
tique. Ce bar, raccordé directement a
la centrale, est muni d’'un systéme de
réveil acoustique et d'un voyant lumi-
neux pour les messages.
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L’équipement électronique

A la réception, une installation de type
« Room Management » permet a n'im-
porte quel moment de connaitre la dis-
ponibilité des chambres. Cet appareil
est programmé chaque jour en fonc-
tion des réservations et des départs
prévus. Par deux terminaux installés a
la réception et a la caisse, on introduit
immédiatement chaque arrivée et dé-
part dans l'appareil.

La gouvernante générale dispose éga-
lement d’'un tableau a voyants lumi-
neux la renseignant sur le statut des
chambres.

La gestion, la comptabilité, les salaires,
le contrdle ainsi que tous les calculs
de rendement sont effectués par I'ordi-
nateur. L'Hotel « Lendi» est I'un des
premiers a avoir mis ce systeme au
point en adaptant une gestion tradi-
tionnelle a I'électronique. Le « soft-
ware » est d’ailleurs propriété de la
société. La main-courante classique
sur caisses enregistreuses et les dé-
comptes journaliers sont introduits
dans l'ordinateur.

La restauration

C'est vers la Suisse que I'Hotel « Len-
di » s’est tourné pour créer sa restau-
ration en voulant mieux faire connaitre
en Belgique les multiples spécialités
gastronomiques de la table helvétique.
Pour ce faire, nous avons reconstitué
un cadre typique rappelant I'architec-
ture des stations de montagnes, et ceci
tout spécialement dans le Grill «La
Chesa Grischuna », ou seront servies
entre autres la fondue au fromage, la
fondue bourguignonne et la raclette.

Le Restaurant « Le Mazot » offrira une
carte plus internationale. Toutefois, les
filets de perches, les morilles et chan-
terelles, peu connus en Belgique, fe-
ront partie de la gamme des prépa-
rations traditionnelles de notre pays.
Le Snack «Le Carnotzet», servira le
client plus pressé et compléte les pos-
sibilités de votre restauration.

Nos vins suisses sont directement im-
portés du Valais, des cantons de Vaud
et Geneve, et nous espérons ainsi sa-
tisfaire une clientéle locale exigeante
et faire découvrir a d’autres les grands
cris qui sont la réputation de nos vi-
gnobles.

Pour les banquets, cocktails, diners
d’'affaires, deux salles sont aménagées,
pouvant accueillir chacune jusqu'a
200 personnes. Ces locaux sont en
outre équipés des installations néces-
saires a la traduction simultanée lors
de séminaires ou conférences.
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