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Ei Ejempio del Merlot del Tesino

Mientras que las vides originales, como las

promisorias Gamaret y Garanoir, permiten
clasificar a la viticultura suiza como autoc-

tona y singular, el ejempio del Tesino de-

muestra que también se pueden producir
grandes vinos de cepas difundidas interna-

cionalmente. Las cepas de Merlot fueron

cultivadas gracias a la «Vista» previsora de

un ingeniero agrönomo de los comienzos

del siglo XX. Actualmente su proporciôn de

la superficie viticultora suiza no llega aûn al

6%; solamente ocupa 800 hectâreas en el

Tesino y algunas pocas en Ginebra.

Las experiencias recopiladas durante un

siglo, as! como la renovation, comenzada

hace veinte anos, con la meta de darle mas

carâcter a un vino tinto falto de esplritu, han

permitido obtener del «Merlot del Ticino»

una serie de vinos excelentes.

El reverso de la medalla radica en que los

vinos madurados durante un afio en barriles

de roble son raros y caros. Los «Supertesi-

nos» llegan a costar mas de 30 francos la bo-

tella, un precio inimaginable hace 20 anos.

Pero en vista de la competencia de los pro-
ductores de vino del Nuevo Mundo, Suiza

no tiene otra option que producir vinos de

excelente calidad - y a hacer le saber esto a

todo el mundo. Ö

Insistir en Calidad Suiza Intondicional

Entrevistô: Alice Baumann

Cada vez son mas los vinicul-

tores suizos que producen

vinos excelentes. Uno de los

que aprecian esto es Philipp

Schwander, comerciante de

vinos y el ûnico Master of
Wine de Suiza.

Senor Schwander ;C6mo se acerca un Master

of Wine a los vinos suizos?

En la actualidad lamentablemente tienen

una imagen mala. Esto radica en la violenta

resistencia politica contra la liberalization
de la importation de vinos blancos. Pero en

los ültimos anos la calidad mejorö significa-

tivamente; hay cada vez mâs vinicultores

que producen vinos excelentes, especial-

mente en el Valais y el Tesino.

jQué es lo que caracteriza a Suiza como

pais productor de vino?

Suiza esta caracterizada por muchos pro-
ductores pequenos, por vinedos en laderas

mâs o menos empinadas y por un gran sur-
tido de vides diferentes (con exception del

Merlot son pocos los tipos «internationales»).

La mayor superficie cultivada es la del

Chasselas.

jQué terrenos diferencia (suelo, condicio-

nes climâticas)? ;De qué tipos de uva se

hace vino en Suiza?

Pese a que Suiza solamente dispone de algo
mâs de 15.000 hectâreas de vides (en el ex-

tranjero muchas regiones viticolas individuates

son de este tamano) podemos dife-
renciar siete tipos diferentes de clima. El

Valais, v.g., es muy câlido, Suiza Oriental
mucho mâs fresca. La mayor proporciôn son
las uvas blancas taies como Chasselas,

Las uvas Merlot maduran

bajo el sol del Tesino.

Riesling-Sylvaner (denominadas Mliller-
Thurgau en el extranjero) y entre las colora-
das son las Pinot-Noir, Gamay y Merlot.

iCuântas propiedades vinicolas y cuâles

categorias de calidad conoce Suiza?

Diferenciamos très categorias (AOC para
denomination de origen, vino de mesa y las

demâs) y sabemos de 33.000 propietarios de

vinedos, pero no todos producen vino. Se

calcula que son unos 5000 a 6000 propietarios

los que se dedican total o parcialmente
a producir vino.

iCuântas botellas produce Suiza?
Alrededor de 125 millones de litros por ano,
mitad vino bianco y mitad tinto.

iCuâl es la receta del éxito de los vinateros
suizos?

No hay ninguna. Me parece bien que planten

pocos tipos de moda, como por ejemph'
el Chardonnay, del cual ya hay demasiado en

el mundo, y que cultiven mâs las especiali-
dades.

iQué es lo que Ud. aprecia personalmente
en el vino suizo?

Su autonomia, orientada a una calidad

perdurable.

Hablemos claro: iEl valor cultural del vino

suizo es mayor que el «culinario»?

Dificil de decir. Lo cierto es que cada vez hay

mâs vinos suizos muy buenos.

De otra forma: iQué position tiene el vino

suizo en la comparaciön cualitativa con los

demâs productos del mundo?
Los vinos suizos son simplemente descono-

cidos en el extranjero, porque prâcticamen-
te no se los exporta. Faltan «locomotoras»

que, con su imagen, logren dar briilo
international al vino suizo. Por otra parte, en

Suiza lamentablemente se ha puesto de

moda criticar el vino autôctono. Y eso justa-

mente ahora, que se estân alcanzando grandes

mejoras en los vinos suizos.

iQué fue originalmente lo que favoreciô el

cultivo de las vides; los glaciares, los nos?

Fueron los romanos, luego los conventos y
finalmente la topografia.

jCômo se explica el culto de la production
y del consumo del vino?

«Es un hecho de que

siempre hay mas vinos suizos

muy buenos», comenta

Philipp Schwander,

Master of Wine.

El vino se ha convertido en un producta muy
de moda. En el vino, que antes era parte del

trabajo rural, el moderno hombre de oficina
encuentra aunados los temas de naturaleza,
cultura, sensualidad, nostalgias y viajes.

Usted no solamente es Master of Wine,
sino también comerciante de vinos. Nues-
tros lectores viven en el extranjero ;Puede
recomendar con la conciencia tranquila la
exportation de vinos suizos?

Como un suizo nostâlgico exportaria vinos
de primera, tales como el Merlot del Tesino,
el Syrah del Valais y el Pinot Noir de Los

Grisones, como también algunos de los me-
jores Chasselas.

El entrevistado
Philipp Schwander

(36), econo-
mista de empre-
sas, fue y es el

ünico Master of
Wine. Desde

comienzos del 2000 es el gerente de la

vineria Albert Reichmuth S.A. de

Zurich. Escribe regularmente sobre

vinos desde hace muchos anos, p.ej.

en el «Neue Zürcher Zeitung». AB

êSi Usted fuese Dios, qué modificaria en la
viticultura suiza?

No cambiaria las condiciones, sino la men-
talidad de algunos productores; vacunaria a

algunos con un fanatismo cualitativo incon-
dicional. £2

Del Banco al Vinedo
«LOS MERLOT DEL TESINO se cuentan
entre los mejores vinos de este tipo del

mundo», expresa, no sin orgullo, Giancarlo

Muschi, viticultor independiente desde

hace casi 20 anos. Anteriormente fue ban-

cario en Zurich durante 20 anos. Introdujo
su amor por la botânica en sus vinos. Dos

Merlot producidos en su vinedo familiar -
uno tinto y uno bianco - llevan el nombre

de una flor: «Le Orchidee». Muschi, que

gusta denominarse un «sutilizador», apues-

ta a la calidad - la ûnica forma de sobre-

vivir en un mercado cada vez mâs competitive.

Las uvas Merlot son tipicas del

Tesino. Esta cepa «se adapta extraextraordi-

nariamente a nuestros suelos, pero requiere

intensos cuidados». La calidad del vino

dépende en un 60% del vinedo y en un 40%

de la vinification. En este sentido, Muschi

sostiene que «los barriles de roble otorgan

al vino un sabor especial - mâs redondeado

y enriquecido con aromas ünicos. Los vinos

son el complemento ideal para todo tipo de

El ojo del conocedor,

el vinador Giancarlo Muschi.

carnes, especialmente para los menüs de
venado.» «La Cappellaccia» de Giancarlo
Muschi es un fino Merlot tinto, embotellado
en botellas pequenas. Mientras que se lleva
la copa a la boca, Muschi resume: «Este es

un Merlot con el tipico color rojo rubi, en el

paladar deja una hâlito aromâtico y el tipico
sabor a ciruelas.» pç
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