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Lt CONTEUR VAUDOIS

Lo ratéli, la serveinta
et la soutissa.

Tsacon son gott dein stumondo. S’on
bon paysan triové que rein ne monte a
“ n’on bio troupé dé vatsés 4o bin 4 n’on
bio applia ; se on vegnolan ne vai rein
dé tot que 'na balla reintse dé teno, dé
bossets et dé bossatons; onna fenna
d’oodré ne traové rein dé pardi & son
menadzo tenu, coumeint on dit, 4i petits
z'ougnons. Assebin lé n’Amé ni la coffia
dein 1& cirro, nila pussa su lé trablia, et
ni lo vert-dé-gris su lo loton. Et I’est on
pliési, quand on eintré dein on hotd bin
tenu, de vairé lo ratéli id tot est bin po-
tsi, 10 1& cafetiérés et 16 théliéres relui-
sont coumeint lo séldo. i0 1é pots sont
alligni ein reing dé taille et 1& terrinés
assebin, et i0 18 pliats dressi tot drai 4o
maitein dé tsaquié trabliA contre lo lité
que 1é rateint, ont tota 'na reintsé de
ballés z'assiétés a driite et a gautse,
qu’on derai dai lounés dai dou cotés dao
séldo.

Ma po que cein aulé bin, faut tsouyi
1é brequés, ki s’on ne fa pas atteinchon,
on ratéli est vito dépareilli, et selé z’as-
siétés et 1& saladiers resseimbliont & dai
pliats 4 raz4, mau va; assebin n’ia rein
qu'eingrindzai onna fenna coumeint
quand I’ébrequé oquié, etvopaode crairé
se le tsouie sé z’écoualés quand le re-
lavé et quand l'essuvé, et ne faut pas
étré mau 1'ébayai se le gongouné quand
lo bouébo 4o bin la serveinta épéclliont
on pot.

Po 1é serveinteés, c’est on autro afféré.
Binsu que y’ein a que font atteinchon,
et que bisquont se lao z’areveé d’ébrétsi
oquié; ma y'ein a dii z’autrés a4 quoui
ne tsau rein dé bailli a repétassi4o tapa-
seillon 1¢ pe ballés z’écoualés dao ratéli,
et portant cllido grantés riyés niirés pé
lo maitein dai z’assiétés, ao bin cllido
clliou dé fi d’artsau, garnis dé dzi ein
défrou de ’na toupena 4o de ’na terrine,
cein n’est diéro galé; mi quand n’est
diéro galé; ma quand n’est pas leu que
payont, que cein lao fa-te! et se le dus-
sont payi la cassa, lo repétassadzo est
meilldo martsi qué lo naovo.

L’autro dzo, tandi que la serveinta a
la dama Voland relavavé su lo lavido,
sta dama otit dao brelan pé la cousena,
coumeint oquié que vegnéi dé s’émellua
su lé carrons. Le va vito vaire.

— Francoise, se le fA 4 la serveinta
qu’étai forta po laissi corré cein que te-
gnai avoué 1é mans, qu’ai-vo onco brezi 2

— Oh rein! noutra maitra.

— Coumeint rein ! y’é portant bin oiu
dai‘brequés.

— Bin véi, ma n’est rein que ’na sou-
tassa.

— Et vo trova quecein n’est rein ?

— Ho, ma fai, pas grand tsouza; ki
dé coutema quand cdsso onna soutassa,

I'est bin r4 que n’ébrequéyo pas onco .

I'écoualetta ein mémo teimps.

Recettes.

Créme au thé. — Versez un demi-litre de
créme bouillante sur trente grammes de
thé, laissez infuser une demi-heure ; passez
votre créme au tamis et mettez-y cent vingt-
cinq grammes de sucre, six jaunes d’ceufs
et trois blancs battus. Dressez votre créme
dans le plat oli vous devez la servir, et met-
tez ce plat bien couvert sur une casserole
d’eau bonillante, jusqu’a ce que votre créme
soit bien prise. Glacez avec du sucre et une
pelle rouge.

(Extrait du Patissier des ménages.)

*
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Taches d’huile sur les parquets. — Un
moyen facile pour faire disparaitre les taches
d’huile sur un parquet est de les frotter avec
un chiffon trempé de pétrole, puis de laver
la place lorsque le pétrole est évaporé. On
encaustique ensuite et on cire. On arrive
aussi au méme résultat en pressant sur la
tache de la terre de Sommiéres pulvérisée,
qui a la propriété d’absorber les corps gras.
Elle se trouve chez tous les droguistes.

Ecorchures. — [Par le froid, on s’écorche
facilement les mains ou tout autre partie du
corps. Battez simplement un blanc d’ceuf
mélé & un peu de rhum, puis vous étendez
cette espéce de vernis sur ’endroit écorché,
avec un pinceau ou les barbes d’une plume
d’oie. — On peut aussi employer ce moyen
pour les écorchures des malades qui res-
tent longtemps au lit. — L’effet est presque
immeédiat.

Premiéres fleurs. — Un de nos abon-
nés de Glion a -eu 'amabilité de nous
faire un envoi de charmantes fleurettes,
parmi lesquelles nous trouvons la petite
gentiane bleue, Voreille d’ours, la pri-
mevére, I'hépatique et la violette, qui
sourient déja au bord des sentiers des
environs de Glion. Le soleil favorise
chaque jour cette charmante station qui
s’abrite au pied des Alpes, et ou la na-
ture annonce, par ces premiéres fleurs,
qu’elle nous prépare déji ses fétes du
printemps.

Merci 4 notre abonné pour sa gra-
cieuse attention.

— LR AT~ e

M. Maurice Wirz, donnera lundi 10
et mercredi 12 février, & 8 heures du
soir, dans la salle du Casino, deux
Conférences d’art. Les origines de l'art
du dessin. Nous n’avons pas besoin de
faire ici 1'éloge de l'aimable et savant
conférencier et de tout I'intérét qu’offri-
ront ces deux séances, persuadés qu'un
nombreux public s’empressera d’en
profiter.

—— O ——

Kirsch. — Pour terminer le petit débat
soulevé dans le Conteur sur la question
du kirsch, nous publions ces quelques
lignes qui nous sont adressées par M. C.
Dupont-Aubert, & Vich :

« Permettez-moi d’ajouter un mot aux di-
verses communications que vous avez insé-
rées sur la question du kirsch. Je suis d’ac-

cord avec M. Regard, votre correspondant
d’Etoy. Cependant, depuis plus de dix ans
que je distille des cerises, le rendement
obtenu n’a jamais dépassé le 12 pour cent.
La moyenne est de 10 & 12. — Il vaut mieux
tirer le kirsch & 21 degrés; c’est le degré de
force qui convient le mieux pour les cafe-
tiers. Les amateurs, il est vrai, le préféerent
un peu moins fort; aussi le laissent-ils
vieillir avant de consommer.
— ——e—
Boutades.

— Maman, je ne sais pas ce que peut
avoir M. Arthur, voild plus d’un mois
que nous ne l'avons pas revu. Tu sais,
la derniére fois qu’il est venu j'avais
Iinfluenza...

— C’est vrai: il t'aura prise en grippe!

Entendu dans un grand magasin d’é-
picerie :

— C’est encore vous, disait le patron
a son apprenti, qui avez mangé des dat-
tes; voild des noyaux sur le plancher.

L’apprenti vivement :

— Alors ce n’est pas moi, patron. Moi
je les avale toujours.

Une paysanne écrit aux parents d'un
enfant confié a ses soins.

Elle termine son épitre ou elle leur
demande un tas de choses, par cette
naive formule :

— Je suis avec respect, monsieur et
madame, votre nourrice pour la vie!

Calino fait appeler un horloger.

— Mon ami, lui dit-il, j’ai une pendule
qui sonne les heures, les demies, les
quarts; ¢’est assomant, ¢a m’agace.

— Eh bien, monsieur je vais enlever
la sonnerie.

— Non, pas tout 4 fait; arrangez-vous
pour qu’elle sonne les heures seule-
ment... et pas trop souvent.

Une jeune veuve vient d’épouser le
frére de son premier mari. Ce dernier
était fort artiste et avait meublé son
hotel de merveilleux objets d’art.

Comme une visiteuse complimente la
veuve devant son second mari de 1'é1é-
gance de sa demeure :

— Ah! oui, fit-elle, mon pauvre beau-
frére avait tant de gout ...

L. MONNET.

VINS DE VILLENEUVE

Amédée Monnet & Fils, Lausanne.
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