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CONTEUR VAUDOIS

Les conseils de

"PERRETTE"

Croûfes au {romage
avec jambon ou lard

Bien beurrer des tranches de

fiai u de I cm. d*épaisseur, les

recouvrir d une tranche de fromage, les mettre
mi four sur une plaque beurrée, jusqu'à ce

(/hc le fromage devienne tendre. On place en-
mite sur chaque tranche de pain une tranche
rfe jambon ou de lard et on remet le tout au
jour pendant 3-5 minutes. (La viande ne doit
fias être mise au four auparavant, sinon elle
sèche et devient trop salée.) Servir avec une
tranche de tomate pour rehausser le goût.

Ces croûtes, servies avec de la salade ou un
légume, donnent un excellent dîner ou souper.

(O-ißiw&ut
(^AcótaMi

roìceâitfieá

Jbjetid'cüitr
4, Rue Saint-Francois. Lausanne

Un tonneau el du bon
C'est déjà beau!

Alors, vous pensez...

AUX TROIS TONNEAUX?
LAUSANNE

Edmond Milliquet S.A.
Installations sanitaires modernes
Rue Centrale 23 Lausanne

A nos abonnés et lecteurs

Vous savez tous que la publicité contribue à la vie du journal.
Pour que le « Nouveau Conteur » soit toujours digne de son long

passé, « FAVORISEZ NOS ANNONCEURS » et surtout dites-leur bien que
vous avez vu leur annonce dans le « Conteur ».

Un cadeau qui fera toujours plaisir...!
Offrez ou envoyez à vos parents et amis un « (¦Bon cDaeljetin
de la ^Vallée» et vous pouvez être certain qu'il sera reçu...
à bras ouverts.

Achetez-le. en toute confiance, dans l'une des 12 succursales
de la

Centrale laitière de Lausanne

Laiterie Agricole
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