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PlT` u Beignets
au fromage

Tailler dans un bon fromage gras de belles

lanches rectangulaires de 8 cm. de longueur,
I mi. de largeur el 1 `A cm. d'épaisseur, les

»iser dans l'œuf battu légèrement poivré,
uis pas salé, puis les paner. Répéter cette
ifération très soigneusement.

Au moment de servir, plonger les beignets
kas la friture bouillante el envoyer
immédiatement.

En coupant le beignet sur l'assiette, le fromage

doit couler, comme celui d'une fondue.

Elections « pasteurisées »

Lors d'une élection pastorale du temps jadis,
deux candidats étaient en présence dans une
localité du vignoble.

Or, si l'un des ministres buvait son verre à

l'occasion, l'autre, en revanche, restait fort
attaché à sa tasse de thé et vouait aux
gémonies toute autre boisson.

Le syndic, bonhomme, mais estimant que
les quatre vérités gisant au fond des verres
valent bien qu'on Ies y aille chercher, fit tout
pour que votassent en faveur de son candidat...
les citoyens partageant la même opinion.

Bien évidemment, son candidat passa haut
la main. Seule, une vieille fille bigote lui en
garda rancune qui ne ratait jamais une occasion

de s'exclamer :

— Penh notre pasteur, un élu des brebis
égarées du village, rien de plus

Le bon conseil

— Mon époux n'arrête pas de me faire des

scènes, bien que je l'aie menacé de partir...
— Et si vous le menaciez de rester

A nos abonnés et lecteurs

Vous savez tous que la publicité contribue à la vie du journal.
Pour que le « Nouveau Conteur » soit toujours digne de son long

passé, « FAVORISEZ NOS ANNONCEURS » et surfout difes-leur bien que
vous avez vu leur annonce dans le « Conteur ».

PERRETTE vous recommande ses spécialités :

Brio sur paille PLRRLT T Ë Brie en portion LA CLOCHli
Camembert L,A PERRETTE Camembert HALLALI

iSt-Germain « au cumin »

Ces succulents f'romanes de dessert soa! en rente dans
toutes les laiteries el, les 1'3 succursales de la

Centrale laitière de Lausanne

Laiterie Agricole
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