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CONTEUR VAUDOIS ¦ 8g

Les conseils de

«PERRETTE

Oeufs de Pâques...
servis en hors d'oeuvre

Rouler les œufs dans l'herbe fleurie, quelle

joie enfantine cela vous fait éprouver el pour
vous, les aines, que de souvenirs d'enfance
cela ne ravive-t-il pas

Et puis, il y a ce jeu de les croquer »,

le vainqueur de ces joutes restant celui qui
a la chance de posséder l'œuf le /dus dur. le

plus résistant.
Et il y a la joie de les manger
Oui. mais voilà, c'est alors que l'on s'aperçoit

qu'il y a en trop de ces œufs. Comment

les accommoder pour en avoir encore envie

Perrette — celle de l'avenue Juste-Olivier

— nous a soufflé ce conseil dans le tuyau de

l'oreille : Faites-les en hors d'oeuvre... voici
comment :

Vous coupez vos œufs pelés, soit duns le

sens de la largeur, soil dans celui de la

longueur.

\ ous en sortez les jaunes el les pétrissez

avec une noisette de beurre par œuf. A cette
crème, vous ajoutez des condiments — de la

ciboulette ou de la moutarde, ou encore de

la mayonnaise — et vous en remplissez votre
sac à douilles (forme étoile).

En garnir les blancs conservés n'est plus
qu'un jeu. Quelques anchois, des cornichons,
des petits oignons, etc.. compléteront ces hors,

d'œuvre ravigotants.
Merci Perrette

Ici cette terre, ici ces rivières, ici
ces arbres, ce sont mu chair et mon
sang, c'est d'eux que j'ai été tiré,
d'eux que je vis, et maintenant, me
voici revenu à la maison.

Ainsi conte son bonheur un poète
chinois en retrouvant son pays. Voilà
bien le véritable amour de la patrie.
Ce que le poète chinois ressent, quel
Romand ne l'a pas ressenti qui s'en
était allé faire un long voyage...

Joyeuses Pâques...

vous dit «Perrette
et avec son plus prinlunier sourire, elle vous

annonce sa renie d'OEUFS FRAIS et d'OEUFS
TEINTS à prix 1res avantageux.

UNE GARANTIE : Tous nos œufs sont livrés chaque jour par nos
producteurs et des parcs avicoles contrôlés.

En venle dans ses onze succursales

Saint-Martin 35
Av. Juste-Olivier 12
Rue Enning 8
Boulevard de Grancy 8

Marterey 70

Mousquines 1

Av. d'Ouchy 70
Av. de la Harpe 21

Clieneau-de-Bourg 1

Rue Curtat 8
Grotte (Bâtiment B. C. V.)

Centrale Laitière de Lausanne
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