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Brat- und Backodfen

Die neue Linie findet Anklang

modern
sauber
wirtschaftlich
leistungsfahig

Die streng kubische Form der SALVIS
Brat- und Backodfen gestattet ein

einfaches Kombinieren der einzelnen

Elemente nach dem Baukasten-

system.

Im Backraum herrscht von vorne bis
hinten eine gleichm&dfBige Wirme-

verteilung; die Temperatur

wird durch einen Temperatur-

regler automatisch konstant
gehalten.

Unter den modernen Formen ver-
birgt sich die anerkannt solide
SALVIS Ausfiihrung, die
schwerste Belastungen aushélt.
Unsere Planungsabteilung
entwirft fiir Sie komplette
Kicheneinrichtungen.

Wir bitten unverbindlich um
Dokumentation
Vertreterbesuch
Offerte liber

Firma :

Adresse:

16

Salvis AG

Fabrik elektrischer Apparate
und Anlagen
Emmenbriicke-Luzern

Tel. 041-5 21561
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Hand in Hand ZumWaschen: Ultra- Blenna
waschen mit Bio 40 Zum Vorwaschen: Bio 40, |0st I0st den Schmutz und macht
undngRna-’Bi durch neuartige biologische die Wasche strahlend weiss,

/irkung auch den hart A dank des
den befden Spez nickigsten, eingetrockneten hohen Gehaltesan natiirlicher
fur Wasehautomaten Schmutz. Seife.
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Schnyder Biel

Dank hervorragender Waschkraft und hochster
Wascheschonung ausgezeichnet mit dem Giitezeichen des SIH.

S—— Economat-
r— -_— -+ L & Anlagen in
" =g U Ganzmetall,

| ’ i = System

ERNST

Seit Jahrzehnten
glanzend bewahrt!

Fur jeden Betrieb die
geeignete Losung.

Verlangen Sie
unsere Unterlagen.

F. ERNST, ING. AG. ZURICH 3
Abt. B Weststrasse 50 Telephon 051/336244
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...denn das umfangreiche Ferrum-Fabrikationsprogramm
verfugt Uber eine grosse Auswahl modernster Wéascherei-
maschinen. Diese Vielseitigkeit ermdglicht es, kleinste und
grosste Anlagen ausschliesslich mit Ferrum-Maschinen aus-
zurlsten. Technisch fortschrittliche Konstruktionen, hohe

Jlase |l|‘|]|ﬂ

Roger Mayer »

Leistungsfahigkeit und sprichwdrtliche Betriebssicherheit
begriinden den Erfolg von Ferrum-Waschereimaschinen im
In- und Ausland. Verlangen Sie Prospekte Uber Wasch-
automaten, Zentrifugen, Trockenmaschinen und Glattema-
schinen. Ferrum verdient Ihr Vertrauen.

Ferrum AG Giesserei und Maschinenfabrik, Rupperswil /Aarau

MUBA Halle 13 Stand 4980
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Gaste und Kiichenchefs lichen StoeKi

K

Wo immer den Gisten STOCKI, der fixfertige Kartoftelstock, serviert wird,
herrscht frohe, muntere Tischlaune. Ja, wirklich,
STOCKI - aus frischen, erlesenen Schweizer Kartoffeln -
ist so gut wie hausgemacht! Und der grosse Vorteil fir Sie:
kein zeitraubendes Waschen, kein Riisten, kein Sieden. Und das ist wichtig
bei der heutigen Personal-Knappheit.

Im Nu ist STOCKI zubereitet. Wirklich im Handumdrehen steht ein
herrlich gluschtiger Kartoffelstock auf dem Tisch.
Ob fiir a-la-carte- Ser\ ice odcr grosse Bankett-Essen — immer ist STOCKI
luftig, fein, genau so, wie thn Feinschmecker lieben!

eins... zwei... drei... STOCKI ist servierbereit !

Stocki

der fixcfertige Kartoffelstock von Reqrodr
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