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Brat- und Backöfen

Die neue Linie findet Anklang

modern
sauber
wirtschaftlich
leistungsfähig

Die streng kubische Form der SALVIS
Brat- und Backöfen gestattet ein
einfaches Kombinieren der einzelnen
Elemente nach dem Baukastensystem.

Im Backraum herrscht von vorne bis
hinten eine gleichmäßige
Wärmeverteilung; die Temperatur
wird durch einen Temperaturregler

automatisch konstant
gehalten.

Unter den modernen Formen
verbirgt sich die anerkannt solide
SALVIS Ausführung, die
schwerste Belastungen aushält.
Unsere Planungsabteilung
entwirft für Sie komplette
Küchen ei nrichtungen.

Wir bitten unverbindlich um
Dokumentation Salvis AG
Vertreterbesuch Fabrik elektrischer Apparate
Offerte über und Anlagen

Firma : Emmenbrücke-Luzern
Adresse: Tel. 041-52151
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Seifenfabrik Schnyder Biel

Hand in Hand
waschen mit Bio 40
und4JîtKa-Biçnna
den befefen Spezialprodukten
für Waschautomaten
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Zum Vorwaschen: Bio40, löst
durch neuartige, biologische
Wirkung auch den
hartnäckigsten, eingetrockneten
Schmutz.

Zum Waschen: Ultra-Bienna,
löst den Schmutz und macht
die Wäsche strahlend weiss,
griffig und weich, dank des
hohen Gehaltesan natürlicher
Seife.

Dank hervorragender Waschkraft und höchster
Wäscheschonung ausgezeichnet mit dem Gütezeichen des SIH.

Economat-
Anlagen in
Ganzmetail,
System
ERNST

Seit Jahrzehnten
glänzend bewährt!

Für jeden Betrieb die
geeignete Lösung.

Verlangen Sie
unsere Unterlagen.

F. ERNST, I N G. A.G. ZÜRICH 3
Abt. B Weststrasse 50 Telephon 051 /336244
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...denn das umfangreiche Ferrum-Fabrikationsprogramm
verfügt über eine grosse Auswahl modernster Wäschereimaschinen.

Diese Vielseitigkeit ermöglicht es, kleinste und
grösste Anlagen ausschliesslich mit Ferrum-Maschinen
auszurüsten. Technisch fortschrittliche Konstruktionen, hohe

Leistungsfähigkeit und sprichwörtliche Betriebssicherheit
begründen den Erfolg von Ferrum-Wäschereimaschinen im
In- und Ausland. Verlangen Sie Prospekte über
Waschautomaten, Zentrifugen, Trockenmaschinen und Glättemaschinen.

Ferrum verdient Ihr Vertrauen.

Ferrum AG Giesserei und Maschinenfabrik, Rupperswil/Aarau

MUBA Halle 13 Stand 4980 ferrum
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Gäste und Küchenchefs liehen StOßki

$
Wo immer den Gästen STOCKI, der fixfertige Kartoffelstock, serviert wird,

herrscht frohe, muntere Tischlaune. Ja, wirklich,
STOCKI - aus frischen, erlesenen Schweizer Kartoffeln -

ist so gut wie hausgemacht Und der grosse Vorteil für Sie :

kein zeitraubendes Waschen, kein Rüsten, kein Sieden. Und das ist wichtig
bei der heutigen Perso,nal-Knappheit.

Im Nu ist STOCKI zubereitet. Wirklich im Handumdrehen steht ein

herrlich gluschtiger Kartoffelstock auf dem Tisch.
Ob für à-la-carte-Service oder grosse Bankett-Essen - immer ist STOCKI

luftig, fein, genau so, wie ihn Feinschmecker lieben

eins... zwei... drei... STOCKI ist servierbereit

Stocki
von T&ioVi

* * * *

sX" 4^ 4-^
^p xys

*
*
**
*
*
*
*
*
*
*
*
*
*
*
**
*
**
*
*
**
*

114


	...

