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CURAV/VA

Praxisnah und personlich.

Ziele setzen — lehrgang
Wege finden.

Sie wollen im Gesundheitswesen eine Fiihrungsposition
wahrnehmen? Unsere stufengerechten Ausbildungen | n d er
bereiten Sie sorgfaltig und ganzheitlich darauf vor.
Erweitern Sie mit einem anerkannten Abschluss Ihre
Handlungskompetenz im personlichen, sozialen und
managementbezogenen Bereich.

wittlin stauffer
Unternehmensberatung und Managementausbildung
Schmelzbergstrasse 55

8044 Ziirich *® Als Modul fiir die eidg. Berufspriifung Bereichs-

PR T L 4 leitung Hotellerie-Hauswirtschaft anerkannt.
Telefon 044 262 12 86 wittlin stauffer o ) &
info@wittlin-stauffer.ch ° g Nachster Start: 19. September 2017
www.wittlin-stauffer.ch ¥ X4

www.weiterbildung.curaviva.ch/hauswirtschaft

Hauswirtschaftliche Betriebsoptimierung

Bei einem ersten Check in Ihrem Betrieb zeigen wir lhnen in Kurze
moglichen Handlungsspielraum auf.

Analyse von Arbeitsablaufen und Einsatzplanen

Optimierung von Schnittstellen i ]C
Schaffung geeigneter Kontrollinstrumente h a U S Wi HSC h a J[
Ertragssteigerungen bestehender Dienstleistungen _haUSW"TSCh?ftDUth-Ch
Schulungen Ihrer Mitarbeitenden vor Ort info@hauswirtschaftpunkt.ch

www.careum-weiterbildung.ch

careum Weiterbildung
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