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mit Haderling vermiftht gefitert.  Dad vermifchte Fus
ter tog feine uble Folaen nach fich, Davauf lief man
etliche Himten in dev Mubhle uecfi abfthalen , davauf wie
Korn  fchvoten, und Ddiefer Cichelfchrot entiweder allein
oder mit anderm Kornfchrot vermengt , mit Waffer ftare
genug angefeuchtet, unter dem  Hackerling dem Hornvieh
vorveichen.  Anfangsd gefchah 8 fehr mafig, und nach
und nach in grdferer Quantitas, '

Man bemertte ecine Junabhme an der Milch, die
awar einen ehwasd herben Gefchmact , aber doch einen fet:
tern Nohm  befam. Nicht weniger zeigte fich an  demy
Hornvieh eme Muntereit und Stare, weldher andere
- Kube und Rinder, die ungleich groffer waven, und jenen
fiberfegen su feyn fchienen, allenthalben ausweichen mufiten,

Befage einer andern Nachricht iff nabe bei Hanos
ger ein OB in 10 Wochen mit gefiofnen Eicheln und
gutem  Heu gemdfter, in Hanover gefhlachtet wordeny
welcher soo Pf. gewogen hat, und dabei auch fett ge-

foefen.

Man fann auch dad Feder vieh mit Cicheln majten
i diefemn Fall muf man aber Drefelben jevftoffen, und
mit andern Kernen oder Kley vermengen,

~ Ruimi Ock. Eneycl. 10 ThH.

DVerhaltnify des @ewichts Oer Theile eines
Stk Diehes : von  weinvich Home.
S. Betm, Bibl, 9, B, S, 484.

Die 4 Biertel vom Rinde machen die Halfte feitred
Gewihtd ausd, Die Haut it 1/i8, der Talg 1fiz, und
alled dicfes sufammen 2336 ded gangen Gewichts; Kovfy
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Gifie, Gingeweide, Blut u. . £ machen dad {brige,
pber unaefehy uber 1/3 ded gangen Gewichtd aud, Dav-
nach berechnet der V. den Preid ded Wiehed, und gibt
dem Schlachter 5 pro Cent Gewinn,  Auch beim lebens
digen Schaf , machen die 4 Wievtel die Halfte ded gangen
Gewichtd , die Haut 1 /11, dad Talg /1o, und das.
Emgaeweidz etwad weniger ; ald 1/°3.

- Das Abnebmen der Dfer:be.

@ia_fcﬁ Uebel eveignet fich dfter3 obne eine fichtbave Uvs

fache 5 dag Pherd wirh febvach und matt, und feine
$Haut wied vauch; ed verliert fein Fleifch , bid ed su fers
ben Drobet, und obhne Hofnung iff. Dicfed. muf duvch

- folgenbe Arinei , die bei eiten nocb gebraucht wird, fu-
vivt toerdent,

Man nimmt fechs VPfund Weikenmehl 5 vier Loth
sexffornen Aenidfamen 5 andevthalb Loth Feldfimmel 5 ein
und ein balbed Ouentchen iwilden Safranfaamen ; drei
Qoth Fonum grdcum; vide Loth Schwefelblmmen 5 {echsd
Loth WVipernpulver; cin Duentchen Safran g ein und ein
patbes uentchen g VPuiver geftofiene Cochenilles dann
mifthet man alfes gufammen, und felset einen Schoppen,
oder Ouartlein Baumd! , anderthpald Pfund Honig, und
poet Quart weffen Wein, dagu,  Alled diefed wird mit
den Handen s einem Teig gemacht, und wenn ¢8

weich it , thut manw nody etwad IMMehl hingu s it ed u
 Bart, fo wird ein wenig Wein u gegoffen. Wenn ¢8
yool ducheinander gearbeitet iff , macht man Kugein daraus,
von der Groffe einer Mannsdband , und giebt dem Peerd
alle Plovaen und Abend eine in dem Waffer, weldyes e
tuinft, Das Waffer muf falt feyn 3 und wenn ¢d nicht

fauffen
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