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Der Sammler

Cine gemcinpngige  Wodyenfchrift,
'“fﬁr"%i’mbtm

gunf unb Dtetfljﬁeﬁ 6tucf

ZBeﬁquﬁ det bemcvi’unﬂen “*te :)ube‘cttlmg
Oes @bftmo&es un Thurgan betreffensd.

’ @er Obftmoft 1wird bei uni? nrentals von der Heffe abe
gesogen ; auc) wenn man thn verfithren will, twerden die
e gana angefiilit, verfchlagen wd mit der Heffe forts
“geftibrt.  Gr eebdlt fich am beffen in groffen Fdffern,
und tag in folchen ein siemliches mehy Waffer leiden,
al8 toenn ¢v in Eleinen aufbehalten wird. Beim Gebrauch
‘muf man aber dad Japfenloch in der Mitte, oder nodh
Poher machen, wud guerft den Moft oben im Faf ablays
fen Eaﬁ'en; wenn et bid dorthin verbraticht ift, und dasd
---ggag mexter unten angesapft wird;, bat man da iedet o
guten und frifchien Moft, al8 wenn er in einent eigenen
‘nezfdﬂagenen Saf auft‘ebalten footben tware, Die Faffer
Aoerden gany angefiiflt, o weit ndamlich, daf man mit
dem Finger den Saft durch dad Spuntloch ervetchen mag,
“damit beim - Gabren nicht quvtel Geift verlohren gebe
“aber fvie fchon angemerft; fodt verfhlagen. S noch
‘icht” gegobriem Poft ; darf man Feinen anbern’ fehiittenty
wd muf Daber feherr; “daf man eint “Faf “in Seit von 4
“bis 6 izagen sufulle; hingegen fann man von ettt 4egohs
“reen Mot 'in Fleinere Faffer abstehert, thenht man folche
hat ) it welchert noch gute Vioftheffe und ungefehr von
gleicher vt Yie die in Bent: groffen Fafie ift. @3 ift atich
-"iatefe llebergteﬁf'ng auf eine qute beﬁ’e ba3 eingige bier
*befcmnte Iittel; eihen Doft; det fehal  therden, oder
i - M m {onft
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fonft verderben szI, \DE(""CL‘ auﬁube fens an bere Rinfe
perfteht man Bier nicht , ¢8- find aber auch feine Krant:
beiten feltener v al8 bei-Den Weinen, - Einen guten Mol
beiff man ibrigend hicr cinen folchen , der fehon gelb und
chue, fraftig obne Raube i, und in Dem @lafe forin.
get; Doc) [ichen viele unfrer Bauren den grauen Noft
vor Dem gelben, und Balten tafily Dte:er mache mely
Llabungen, alf jemer. Kricfebiven geben citen grauen
Moft, dedgleichen die Vermifihung von vielerlei Biven
ohue Wahl und Proportion,

%on bicfern Emo"t* **ﬂegt man fun noch den fo Gee
nannten ge wttemn Pioft su machen, welcher, wenn ev
einige “fa[)xe alt: tfl, anfmtt eined Liquetrd ober frembden
Weind getvunken :vub; anguembm und fract. tmrb EJJIan
faun poar denfelben n wm[ 1t anbcrm SJloﬂe mtfd)en,
_nod) me}eu turd) jenen verbtﬁ”cm 2 metl ﬁc unanber nidht
vertragen ;. [)mgegcu nmb e gur %cwcnerum, ber Q&eme
angeroandt ;. 4. D..in einen neuen Wein, vor. der, Gabs
ring, oder in Q"uu'm,u etmaﬁ Wweiges qefottencn Qbﬂ
Befonders- %pfelmo& -gegofieny nimmt ihm Die Gaure,
und, fd)mad)t funen Gmﬂ nichts - auch. bat man {chon
alten triiben Wein durch Beigiefung ¢iner geringent Dt
titat ge'ottemn Em:ofteﬁ iedev. i emxr 1d)oucu be[!en Fara
- be gebracht. E}Jhm fann bte{cé cmd) mcht mit J?ect)t QBem.
berfaud)en uennm 1 mc:[ Der. gef nttene Emoft {0, geﬁmbf
tmb tbeurer, Al ber %em iffss: @enn‘elbzge mu:b alro ¢
madht. . Man, nimmt. ben puren. 6aft bon %wneu oder
Qepfeln Io.ﬂ dent erﬁen R Die- j'ptlftf, ueu bem %[ufeL
faft cinen fDr:tte[ in emem. offemn Hafen. mbcr Steﬁ'el O
fichtig 4 daf ¢é nirgends anbrenne ; emfodjen, fc[)uttst t[)u,
foenn. ev faIt fordert, e §af, we d)eé ol cin. ngg)v
lcmg md;t nerl‘dwlagcn, Der e:)punten md)t fe[t emmg{;gas
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aen werden muf; o bald er gany Gelfe th,” wird e ‘in
eirt anderd gutes Faf von der Heffe dbgesogen, und aufs
behalten, Wil e in Fabresfrift fich nicht Idutern; odet
gang helle werden; fo ift wenig Hofung, Vaf e ed fe
ferde, doch verflicht man ihm ju Helfen, indem man
ihn von feiner erﬂen Heffe abgwbt und wenn e wicder
eine Jeit! ang gelegen hat, und nicht pelle ift, Ddiefed ‘le,
iteben nocb ¢in ober metma[ mzeberbo[ct
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4 (_Beﬁmbbcitévege[n fi die Viehzucht.

.;-€ine gute und forgfaltige Wartung ded Wiehed - ift unfivet:
tig die Seele einer vortheilfaften Viehsieht, e beffer
man dad BVieh unterhalt, je grofere VWortheile wird man
eineendten. Cin Bauer der frin BVieh darben laft, wun.
Deve fich 1o nicht, wann ev fch in ULG[ADE ded evwarteten
QNuiend in feiner Hofuung betrogen fiebet.

Wir Vimdner erndbren, o toie an andan Ortewy
unfer BVieh entiveder auf der Weide, oder im Stalle.
Bei feder vt nmf man  gowiffe Vorfichtigleitdregeln
Brauchen ) und ich will einige devfelben anfithren; nicht
alg werh fie guten’ Qanbwivthen nicht {chon  betannt
fodren ; fondern jur Ciinnerung und jmm Untervicht anderer.

Man faffe {ein BVieh niemald auf die Weibe, twann
bie Quft unvein und mit bofen Dinften evfillet, oder
auch wenn €8 o war, ober qu falt i, BVefonders
toirtd e {thon an fich fhoadhliched Thier Hievbei groffve
Gefabr andgefest foyn, Qe Balte daher die in eininen

' Gegenten
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