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A chaque région

SE€S SavVeurs.

Aargauer Traum, Kiinten Fromage du Gantrisch,
Les Argoviens sont des hotes Oberbiitschel
de choix a toutes les fétes La recette de ce fromage est
et leur fromage est également vieille de presque 200 ans.
le bienvenu. Pourtant, c’est a chaque fois

une redécouverte.

Le Maréchal, Granges-Marnand

Ce produit de qualité doit son nom

a Parriére-grand-pere du fromager,
maréchal de profession.

Tomme artisanale

de la Venoge, Dizy
Si le fromager Michel Bory n’est
pas connu dans le monde entier,
il Pest au moins dans sa région:
ici, sa tomme passe pour étre la

meilleure du monde.

Fromage des Alpes Reblochon de Moudon
glaronais, Glaris A Pimage des Vaudois, le reblo-
Seuls des armaillis expérimentés chon a lui aussi un caractére
sont habilités a fabriquer bien trempé. COté arOmes
ce fromage. Mais rien n’interdit et fruité, le fromage a toutefois
aux profanes de le déguster. une longueur d’avance.

Goldwischerkise d’Entlebuch

Autrefois, ce morceau de tradition

aidait les chercheurs d’or a
affronter les rigueurs de lhiver,
aujourd’hui il nous régale tout
au long de Pannée.

Tomme Tourbillon aux
herbes, Sierre
Si les bienfaits pour la santé
des nombreuses herbes de ce
fromage ne sont pas forcément
connus, leurs vertus culinaires
sont, elles, incontestées.
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