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PUBLIREPORTAGE

La durabilité - importante dans I’architecture
comme dans la cuisine

De nos jours, le terme « durahilité » est sur toutes les lévres.
L'efficacité énergétique et la conscience écologique sont des
valeurs propres a chagque individu, qui font de plus en plus
partie de la culture d'une entreprise responsable. Forster,
cuisines suisses en acier, a cceur de penser et d’agir
écologiqguement. La margue démontre cette philosophie de
maniére impressionnante par ses cuisines en acier.

La cuisine Forster - écologiquede Aa Z:

Les cuisines en acier sont un produit écologique, composé a
75% de tole d'acier, environ a 20% de carton recyclé et a une
faible part de plastique. Les toles métalligues sont combinées
avec du carton recyclé en forme de nid d’abeille pour assurer la
stabilisation et l'isolation phonique. Pressé et traité avec un
liant garanti sans danger pour I'environnement et la santé. Les
éléments en plastique sont dotés du label Resy et peuvent
intégrer un circuit de recyclage séparé.

Longévité :

Depuis toujours, la cuisine en acier Forster est appréciée pour
sa longévité et son design discret. Ses amateurs invétérés se
félicitent notamment que la nouvelle génération de cuisines
soit fondamentalement restée fidéle aux principes de base : un
design intemporel et de la sobrigté allié a une qualité hors pair.
Les charniéres ‘invisibles’ ne nécessitent aucun entretien.

Les cuisines en acier ne sont jamais la proie des flammes, I'acier
n’'est pas spontanément inflammable et n'offre pas de prise au
feu. C’est pourquoi elles peuvent aussi équiper des batiments
dans lesquels la loi impose I'emplci de matériaux
« difficilement inflammables ».

Faciles a I’entretien :

La surface lisse des faces est agréable au toucher, non poreuse
et facile a l'entretien. L'excellent matériau galvanisé par
électrolyse et thermolaqué est résistant a la vapeur d’eau et a
bien d’autres facteurs qui détériorent les cuisines au quotidien.
Le thermoclaquage en poudre garantit une résistance élevée et
une stabilité des couleurs au fil des décennies.

Historique :

Les premieres cuisines Forster ont été produites en 1952 a
Arbon au Lac de Constance. La sobrieté des formes et le
caractére inusable du matériau assurent trés vite une grande
attention des clients. L'esthétique de la cuisine encastrable
plait et le design s’avére intemporel. Dans les années 60, seuls
les couleurs et les poignées changent.

amann cuisines

av. Industrielle 1, 1227 Carouge - tél. 022 756 30 20

Intemporel - solide - design puriste

La vraie innovation dans la cuisine a eu lieu au niveau technigue
avec le lancement en 1958 d'une normalisation des
dimensions. Du coup, la cuisine a été percue comme un
systeme flexible qui peut s’adapter aux souhaits des clients. Les
architectes voient les possibilités d’agencement avec une
gamme claire et étoffée.

1867 voit le jour des premiéres faces en systéme ‘sandwich’,
une garantie pour la stabilité, I'insonorisation et la longévité —
une innovation qui confirmait les meilleures qualités qui sont
encore en vigueur aujourd’hui.

amann cuisines - votre interlocuteur spécialisé dans
I'agencement de cuisines en acier pour tout projet
personnalisé, de grande envergure, nouvelle construction et
rénovation.

Notre exposition et nos conseillers sont a votre disposition pour
le choix des matériaux et une étude approfondie de votre
projet.

CUISINES SUISSES
EN ACIER

forster
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