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comment ga marche?

Trop canon, la neige!
Par Philippe Morel. Illustrations Studio KO

Pour qu'il neige, il faut de l'air froid, de l'eau, une pincee de particules fines et du temps. Les

particules fines en suspension dans l'air permettent aux minuscules gouttelettes d'eau formant les

nuages de geler. C'est sur ces germes que les cristaux de glace croissent durant leur chute, en se

nourrissant de la vapeur d'eau contenue dans l'air. Les variations de temperature et d'hygrometrie
lors de leur descente expliquent l'infinie variete de formes qu'ils adoptent, toutes basees sur une

symetrie hexagonale.
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Bien que se basant sur les memes ingredients, la recette de la neige de culture differe

quelque peu. La technique la plus courante ä l'heure actuelle a recours ä de l'eau et de

l'air sous pression, melanges ä la sortie de buses. Comme pour un frigo, l'air se

refroidit brutalement en passant d'une pression d'une dizaine de bars ä moins d'un bar

(pression atmospherique), ce qui initie la formation de germes de glace. En parallele,
t'eau est pulverisee en une myriade de gouttelettes qui viennent geler sur les germes.
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Les gouttelettes gelent gräce au froid de l'air ambiant. Leur solidification se fait done

de l'exterieur vers l'interieur, ce qui leur donne un aspect spherique, tres different
de la neige naturelle. Afin de leur laisser le temps de geler completement, les buses

sont, par exemple, placees au sommet de perches d'une dizaine de metres de

hauteur. La taille des cristaux de neige de culture depend uniquement de la taille
des gouttelettes pulverisees.
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Qu'elle soit d'origine naturelle ou artificielle, une couche de neige
est un melange, en proportions variables, de cristaux de glace

et d'air. Sa texture depend de la taille et de la forme des cristaux

qui la composent ainsi que du volume d'air qu'elle renferme.
Alors qu'une neige poudreuse fraTchement tombee peut contenir
jusqu'ä 95% d'air, la neige artificielle n'en contient que 55%. Du

coup, eile se tasse tres peu, ce qui facilite la confection de pistes
de ski stables resistant mieux aux passages des skieurs.
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