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Todes-Anzeige.

Den verehrlichen Vereinsmitgliedern
machen wir hiemit die Traueranzeige,
dass unsere Mitglieder

Herr Albert Boss
Mithesitzer
des Hotel Bristol in Grindelwald
nach langem Leiden im Alter von 36
Jahren, und

Herr J. K. Hasler
Besitzer des Parkhotel in Binigen
im Aller von 56 Jahren gestorben sind.

Indem wir Ihuen hievon Kenntnis
geben, bilten wir, den Heimgegangenen
ein liebevolles’ Andenken zu bewahren.

Namens des Vorstandes :
Der Priisident:
O. Hauser.

Aufnahms-Gesuche.
Demandes d’Admission.

Fromdenbetten
Lits do martres

Frau Blaser -Gloor, Hotel und Pension
Kastanienbaum bei Luzern .
Paten: HH. A. Riedweg, Hotel Victoria,

und K. Geiger, Hotel Splendide, Luzern.

48

Mr. Frangois Couttet, Hotel de I’Europe,
Chamonix . R
Parrains: MM. A. Quaglia, Hotel Beau-
Rivage, et Ch. Landry, Hotel Métropole,
Chamonix.
Hr. Alfred Gige‘r, Hotel Bernina, St. Mo-
ritz-Bad
Paten: HH. N. Tarnutzer, Hotel Central,
St. Moritz-Bad, und D. Schmidt-Candrian,
Hotel Schweizerhof, Flims-Waldhaus.

Hr. Alois Huber-Adam, Hotel Goschenen
und Hotel de la Gare, Gdschenen
Paten : 'HH. F. Fassbind, Hotel Wald-
stiitterhof, Brunnen, und A. Miiller,
Grand Hotel, Fliielen.
Hr. Ch. Kohler, Hotel National, Thun .

Paten : HH. H. Sommer, Hotel Falken,
und K. Truttmann, Schlosshotel Freien-
hof,_ Thun.

Hr. Karl Walther, Hotel Deutsches Haus,
Friedrichshafen . s w owE W
Paten: HH. M. Brunner, Insel-Hotel,

Konstanz, und H. Mihlau, Hotel Deut-
sches Haus, Friedrichshafen.

49

70

90

48

70

R~ Wenn innert 14 Tagen keine Einsprachen
erhoben werden, gelten obige Aufnahmsgesuche als
genehmigt.

R~ Si d’ici 15 jours il n’est pas fait d’oppo-
sition, les d des d’ issi i-d sont ac-
ceptées.

Hotelftihrer 1911.

Gemiss Beschluss der "Generalver-
sammlung vom 28. Juni1909 in St. Moritz
werden

Korrekturen

fiir die Annoncen im

Hotel - Fiihrer 1911

bis allerspatestens am

31. Oktober

angenommen. Nach diesem Datum  ein-
gereichte Abanderungsbegehren kinnen fiir
die Auflage 1911 nicht mehr beriicksichtigt

werden. Das Zentralbureau,

Guide des Hotels 1911.

Suivant arrété de I'’Assemblée géné-
rale du 28 Juin 1909 de St. Moritz, les

Corrections

a apporter aux annonces du

Guide des Hétels 1911

doivent étre en notre possession le

31 Octobre

au plus tard. Toutes corrections regues
apreés cette date ne peuvent plus étre prises
en considération pour I'édition de 1911,

Ze Bureau central.

Ecole professionnelle | Fachiche Forfbildungsschule
4 Cour-Lausanne. in Cour-Lausanne.

. !
Zichungsliste
der fiir 1910 ausgelosten
100 Anteilscheine,
zahlbar bei der
Kantonalhank in Lausanne
gegen Einsendung der

—
Liste de tirage
des 100 délégations
sortis au tirage pour 1910
remboursables & la
Bangue Cantonale & Lausanne
contre envoi des déléga-

tions itt q iert.A
Nos. Nos. Nos. Nos. Nos. Nos. Nos.  Nos.
2 291 470 605 685 759 825 938
24 319 490 610 689 763 829 942
43 324 499 614 690 774 841 983
47 329 500 618 695 776 851 990
90 362 506 627 702 780 857 1002
104 385 521 632 709 785 862 1045
161 389 539 635 717 791 872 1056
175 402 541 643 719 795 895 1078
181 405 545 653 728 798 910 1114
220 419 556 661 733 801 914
234 4325 566 664 744 807 921
242 432 572 672 746 811 926
278 455 596 680 757 820 934

Feine Kollegialitét.

Wihrend den letzten Wochen haben sich
die gehissigen Angriffe der italienischen Presse
gegen die Schweiz geradezu in unheimlicher
Weise vermehrt. Solange sich diese Ausfille
aber nur in politischen oder Witzblittern zeigten,
hielten wir es nicht fiir die Aufgabe eines Fach-
blattes, darauf einzutreten. Nachdem nun aber
die Rivista degli Alberghi, das offizielle Organ
des italienischen Hoteliervereins, in ihrer No. 41
vom 10. Oktober unter dem Titel ,Das Gesetz
der Wiedervergeltung gegen illoyale Konkur-
renten“ einen ebenso einfiltigen als unver-
schimten Artikel. verdffentlicht hat, der sich
gegen die schweizerische Hotelerie richtet, mis-
sen wir aus unserem Stillschweigen heraustreten
und die perfiden Beschimpfungen zuriickweisen.

Das Blatt schreibt: .

»In Italien spricht gliicklicherweise fast nie-
mand mehr von der Cholera, weil diese tat-
sichlich nur in einigen Orten ein paar Spriinge
machte und dank dem sofortigen Einschreiten
der Gesundheilsbehorden sofort wieder ver-
schwand. Rom und Palermo sind ganz frei von
der gefiirchteten Seuche und Neapel, wo ihr
Auftreten elwas. intensiver war, ist im Begriff,
von ibr wieder ganz befreit zu werden. Nie-
mand denkt mehr ernsthaft an eine Ansteckungs-
gefahr.

Uebrigens weiss man, dass die Cholera jetzt
eine ,miide“ (aussterbende) Krankheit ist, die
in unseren Stidten nicht mehr das giinstige Feld
fiir ihre Verbreitung findet, wie in der ersten
Halfte des vergangenen Jahrhunderts; jetzt tritt
sie nur noch an den Ufern des Ganges und des
Indus epidemisch auf. Immerhin erregt die
Erinnerung an ihre ersten Verheerungen bei
alten Leuten noch eine grosse Furcht und die

blosse Erwihnung der Seuche geniigt — es
geschieht dies aus Konkurrenzneid gegeniiber
Italien — um die Fremden, denen unser gott-

begnadeles Land und seine Kunst wie eine
Tochter lieb geworden sind, auf die Halfte ihrer
Reisen verzichten zu machen.“

Vico Montegazza schickt der Nazione in
Florenz einen bitteren Artikel aus Rom, in
welchem er sich gegen alle diejenigen wendet,
welche die Straflosigkeit beniitzen, um die
Fremden vor dem Belreten Italiens zu warnen,
ein gemeiner Kniff der niedersten Spekulanten,
die aus einem Landesunglick Nutzen ziehen
wollen, indem sie Tatsachen ibertreiben oder gar
erfundene Berichte in die Welt hinaus senden.
Er glaubt nicht, dass es etwas niitzt, derartige
Nachrichten als unwahr erkliren zu lassen,
und verlangt deshalb ein Gesetz der Wieder-
vergeltung, dessen Anwendung zwar ehrlichen
Leuten widerstrebt, das aber allein die Schul-
digen zu besirafen vermag und das wirksamste
Mittel gegen das internationale Verbrechen ist.“

Montegazza schreibt, was folgt:

»In Rom haben wir uns von aller Furcht
vor der Cholera befreit. Man hat wegen zwei
oder drei eingeschleppten Cholerafillen einen
grossen Ldarm gemacht, aber mit Unrecht. Ich
gehdre nicht za denjenigen, welche glauben, es
sei in solchen Fillen besser, die Wahrheit zu ver-
heimlichen. Aber zwischen Verheimlichen und
Uebertreiben ist ein grosser Unterschied. Und die
Uebertreibung bei den vor einigen Tagen vorge-
kommenen drei oder vier Fillen war ein grosser
Fehler; ein Fehler, der fir unsern Fremden-
verkehr {ible Folgen haben kann; dies umso
mehr, als dabei die Hoteliers der andern Linder
gewinnen. Und wie! In der Schweiz ist wahr-
lich eine gemeine und bosartige Kampagne or-
ganisiert worden. Dort gibt es Hotels, welche
in den Gingen und Silen iiberall zahlreiche
Plakate mit der Aufschrift: ,Gehen Sie nicht

nach Italien, weil dort die Cholera ausgebrochen
ist“ zum Aushang gebracht haben. In einem
dieser Hotels findet sich diese Warnung sogar
auf dem Menii. Und erst die Zeitungen, und
nicht nur die schweizerischen, erhalten von den
im Vaterlande Wilhelm Tells gelegenen grossen
Hotels erhohte Preise fiir Inserate, damit ihnen
jene neben der Reklame noch in dieser Weise
dienlich sein kénnen, denn die Zeitungen ver-
offentlichen taglich Telegramme mit der Auf-
schrift: ,Die Cholera in Italien, die Cholera in
Rom*“.

Leider gibt es fir derartige gemeine Press-
erzeugnisse keine Abwehr. Oft bringt ein offi-
zieller Widerruf solcher Nachrichten durch die
Regierung oder unsere staatlichen Vertreter im
Auslande, wie ein solcher vom Fremdenverkehrs-
verein (dssociazi er il imento dei fores-
tiert) geplant war, mehr Schaden als das Uebel
selbst. . Ein solcher Widerruf gibt Gelegenheit
zu weiterem Kommentar und hat daher nur
einen zweifelhaften Wert . ..., um sicher zu
sein, geht man daher dieses Jahr nicht nach
Iialien.

Da gibt es nur einen einzigen Weg, nim-
lich sich mit denselben Waffen zu verteidigen.
Boshaftigkeit gegen Boshaftigkeit! Beginnen wir
mit der Aussage, dass da und dort in der
Schweiz, wo die Fremden am meisten zusammen-
stromen, ‘ein verdichtiger Krankheitsfall vor-
gekommen sei und wenn — stellen Sie sich die
Proteste vor — die schweizerischen Behdrden
vorstellig werden sollten, so lasst uns einem
Vertreter der Regierung der freien Schweiz ins
Ohr sagen: Wenn ihr aufhért, so héren wir
auch auf. Es widerstrebt einem oft, sich ge-
wisser Mittel zu bedienen, aber es bleibt nichts
anderes iibrig, als zu sagen: es ist dies der
einzige Weg, um gewisse Leute zur Pflicht zu-
riickzurufen und dieunwiirdige Zeitungskampagne
der Schweizer Hoteliers zu beendigen.

Dies der Artikel in deutscher Uebersetzung.

Schon anlisslich der Briger Flugwoche er-
goss sich in der ilalienischen Presse eine Flut
der einfiltigsten und armseligsten Spéttereien
iiber die Schweiz und ihre Behorden, weil die
Regierung des KantonsWallis den eidgen. Bettag,
den hdchsten schweizerischen Feiertag, respek-
tiert haben wollte. Ernsthafte italienische Blitter
standen nicht davon ab, ihren Lesern die Albern-
heit aufzatischen, dass an allen ,Chikanen“ gegen
die Aviatiker einzig die Schweizer Hoteliers
schuld seien, welche in ihrem Konkurrenzneid
den Italienern den Besuch wohlhabender Sports-
leute nicht gonnen mochten. Fiir den Italiener
ist die Schweiz das Land der Hotels. Viele
italienische Blatter haben ihren Lesern weiss
gemacht, dass an Stelle des Regenten Wilhelm
Tell jetzt ,Guglielmo Albergo (Hotel)* unser
Land regiere!

Jetzt sollen die schweizerischen Hoteliers
noch daran Schuld sein, dass Choleranachrichten
aus Italien ins Ausland gelangen und von den
Zeitungen veroffentlicht werden. Es fehlt nur
noch, dass man die schweizerischen Hoteliers
fiir das- Auftreten der Krankheit selbst verant-
wortlich ‘machen will. Warum soll nur der
schweizerische Hotelier schuldig sein und nicht
auch der deutsche und franzosische ? Wohl weil
die Schweiz ein kleines Land ist, das man nach
Belieben beleidigen und verdichtigen zu konnen
glaubt. Die verschiedenen Versuche haben Schule
gemacht, der Blodsinn wird gelesen, oft von
ganz gebildeten Leuten, und die grosse Masse
muss ja alles glauben, was ihnen manchmal
auch seriose Blitter iiber die Schweiz berichten.
Dass sich aber ein in Fachkreisen angesehenes
Blatt wie die ,Rivista ltaliana degli Alberghi*
dazu erniedrigen konnte, einem solchen Schmih-
artikel gegen die schweizerische Hotelerie Auf-
nahme zu gewihren, bevor sie sich nur einiger-




massen von der Richtigkeit der schweren An-
klagen iiberzeugt hatte, zeugt von wenig Takt-
gefiihl und Kollegialitit.

Was zunichst die Behauptung betrifft, es
seien in schweizerischen Hotels Plakate und
Menus aufgestellt worden, welche die Hotelgiste
vor einem Besuche Italiens warnten, miissen
wir sie als eine freche Liige erkldren, bis uns
beziigliche Beweise dargebracht, bezw. die be-
treffenden Héuser mit Namen genannt werden.
Der Schweizer Hotelier-Verein wiirde, sobald
dies geschehen, gewiss nicht zogern, den all-
filligen fehlbaren Berufsgenossen sofort seine
volle Missbilligung eines solchen ungeziemenden
Verhaltens vorzuhalten. Der Verein hat es sich
seit Jahren zur Aufgabe gemacht, mit allen
verwandten Vereinigungen im Ausland vorziig-
liche Verbindungen zu unterhalten, und dass
ihm das gelungen, beweist das hohe Ansehen,
das er iiberall geniesst.

Auch die perfide Verdichtigung der schwei-
zerischen Presse, die in obigem Artikel geradezu
der Bestechlichkeit bezichtigt wird, kénnen wir
nicht ohne weiteres auf ihr sitzen lassen. Bis
jetzt machte es sich sowohl die schweizerische,
als auch die anstindige auslindische Presse zur
redlichen Aufgabe, iiber alle wissenswerten Be-
gebenheiten sachgemiiss zu berichten, ohne sich
dabei von irgend einer Seite beeinflussen zu
lassen, auch nicht von den schweiz. Hoteliers,
die nicht iiber unsere Presse verfiigen konnen,
wie das italienische Blatt glaubt. Unsere Zei-
tungen sind in dieser Hinsicht unabhingiger als
die italienischen und letztere sind daher gerade
am wenigsten dazu berufen, eine so lippische
Kritik an unsern Pressverhiltnissen zu iben.
Uebrigens stammen die verdffentlichten Tele-
gramme aus Italien selbst; sie sind keine Er-
findungen unserer Blitter. Man wolle deshalb
jenseits des Gotthard zuerst dafiir besorgt sein,
dass im eigenen Lande keine iibertriebenen,
den Fremdenverkehr schiidigenden Berichte mehr
veroffentlicht werden. Dann wird es auch nie
notig werden, Zeitungsartikel berichtigen zu
lassen.

Wiedervergeltung. Diese ist ebenso nieder-
triichtig als unverschimt und lisst den wahren
Charakter des Initianten, dieses Retters aus
grosser Not, erkennen. Wie tief muss man ge-
sunken sein, wenn man einiger spirlicher, authen-
tischer Zeitungsnotizen wegen mit derarligen
perfiden Repressalien droht?

Es wire nicht das erste Mal, dass der
schweizerische Fremdenverkehr ohne Grund
durch Verlaumdung und Liige von italienischer
Seite geschidigt wiirde. Wir brauchen nur
wenige Monate zuriickzugreifen. Anldsslich des
im letzten Sommer eingetretenen Hochwassers
in Luzern, das nicht die geringste Gefahr fiir
den Fremdenplalz mit sich brachte, veroffent-
lichte die in Rom erscheinende , Tribuna dllu-
strata® in ihrer Ausgabe vom 26. Juni a.c. ein
farbiges Bild, betitelt ,un episodio della terribile
inondazione di Lucerna“, in welchem ein phan-
tasiereicher , Kiinstler“ eine Schreckenskata-
strophe darstellte, wie.sie unser Land gottlob
niemals erlebt hat. Daas zZur Exlauterung des
Bildes ein entsprech: geben war,
der alle Tatsachen auf den Kopf stellle ver: sleht
sich von selbst! Wie wiirde die italienische
Presse iiber die Schweiz hergefallen sein, wenn
sich ein schweizerisches Blatt gestattet hitte,
eine derartige Publikation tber Italien zur Ver-
offentlichung zu bringen. Die schweizerischen
Zeitungen haben es aber nicht nétig, zu solchen
verwerflichen Mitteln Zuflucht zu nehmen. Bis
jetzt haben sie im Gegenteil fast aligemein die
italienischen Dinge mit grosser Sympathie be-
sprochen; aber wie wire es, wenn sie einmal
— nur versuchsweise wihrend der Fremden-
saison — die italienischen Zustinde unter die
Lupe nehmen und alles so lieblos kritisieren
wollte, wie es die Italiener seit einiger Zeit der
Schweiz gegeniiber iiben. Es wiirde sich dann
innert kurzer Zeit soviel Malerial ansammeln,
dass zahllosen Touristen die Lust zu Italien-
reisen vergehen wiirde.

Nachdem wir den Artikel der ,Rivista“ in
extenso publiziert haben, diirfen wir erwarten,
dass sie auch unsere Antwort ihren Lesern im
‘Wortlaute mitteilt. Vielleicht kommt dann man-
cher zur Einsicht, dass es im Interesse von
beiden Seiten llegl die gegenwaltwe Pressfehde
zu beendigen pour vivre et laisser vivre. Unsere
beruflichen Vereinigungen sind nicht dazu da,
einander zu bekriegen und hoften wir deshalb,
dass der leidliche Zwischenfall hiemit erledigt sei.

E. St

D

Der Kampf um das Menii.

Schon wiederholt, zuletzt in No. 35 vom
27. August, hatten wir Gelegenheit, uns nit
unmotivierten Angriffen einiger deutschen Ta-
gesbliitter gegen das franzosische Meni in den
grossen internationalen Hotels zu beschiftigen
und zu der Frage Stellung zu nehmen. Glick-
licherweise gibt es auch in Deutschland noch
Zeitungen, die den Standpunkt des Hoteliers in
dieser Sache zu wiirdigen und nétigenfalls zu
verteidigen wissen. So verdffentlicht der ,Ber-
liner Lokal-Anzeiger“ unter vorstehendem Titel
nachstehenden Artikel von Herrn Viktor Ottmann,
der die volle Zustimmung unserer Leser finden
diirfte. Herr Ottmann schreibt:

»In einem Berliner Restaurant, in dem ich
mich zu restaurieren pflege, gibt es wochentags
Suppe, am Sonntag aber Pofage. Der Wirt
steht auf dem Standpunkt, dass die Situation
am Sonntag einen héheren sprachlichen Ausdruck
verlange, zumal da das Menii dann auch 50 Pf.
mehr kostet als in der Woche, und ich schliesse
mich seinem Gedanken vollkommen an. Ueber-

Und nun noch ein Wort zu der angedrohten

dies hat die Sache auch einen greifbaren prak-
tischen Nutzen. Unter uns gesagt: wie oft hitte
ich schon vergessen was ,griine Bohnen“ auf
Franzosich heisst, wenn das Sonntagsmenii nicht
meine Erinnerungen aus dem ,Kleinen Plotz*
auffrischte und mir freundlich zuraunte: Haricots
verts, 75 Pf.“ Nun gibt es aber Menschen, denen
es niemand recht machen kann. Es gibt wahr-
haftig so difficile Naturen, die an unserem Speise-
kartenfranzosisch Anstoss nehmen. Es macht
ihnen schon Beschwerde, ein ,Restaurant* be-
suchen zu miissen, sie wollen ein ,, Wirtshaus®.
Sie wollen statt des Meniis eine ,Speisefolge“
und ,Tunke“ statt der Sauce; sie runzeln die
Stirne bei Potage, mokieren sich iiber das
Entrefilet, werden nervos bei Bewuf & la mode
und lassen sich auch durch den sanftesten Fro-
mage nicht versdhnen. Die Situation verschirft
sich, wenn die guten Leute auf Reisen gehen
und ihnen im Hotel eines grossen deutschen
Kurortes der Zufall eine reinfranzdsisch ge-
schriebene Speisekarte statt der ebenfalls vor-
handenen deutschen in die Hand spielt.  Sie
erblicken darin einen schmihlichen Verrat' an
der deutschen Sache und kargen nicht mit Worten
der Entriistung iber das, was sie fiir eine Ver-
leugnung des Deutschtums, fir eine klagliche
Kriecherei vor dem Auslande halten.

Es will mir scheinen, als ob diese Oppo-
sition, die in der letzten Ferienzeit auffallend
laut zum Ausdruck gelangt ist, in ihrem Kampfe
ums Menii mit dem Schlachtruf: ,Nur deutsch!“
ein wenig iiber das Ziel hinausschiesst und ein
an sich hochst achtbares Bestreben unnétig auf
die Spitze treibt. Die ganze Sache ist iiberhaupt
nicht so tragisch zu nehmen, und sie verdient
wohl kaum, deshalb das schwere Geschiitz
nationaler Entriistung aufzufahren. Aber sollen
wir sie schon durchaus mit gravititischem Ernst
erortern, dann sind wohl -zunichst gewisse Un-
terschiede zu machen. Wenn es sich darum
handelt, die Speisekarte unserer biirgerlichen
Restaurants von iiberfliissigen oder gar licher-
lichen Redeblumen des beriihmten Kiichenfranzo-
sisch zu sdubern, dann wird das jeder Mensch
ven feinem Sprachgefiihl willkommen heissen,
und auch die Mehrzahl der Gastwirte bekundet
dafiir das richtige Verstindnis. Wie weit- die
Verdeutschung gehen soll, das ist allerdings eine
vielumstrittene Frage. Das schone Wort , Tunke*
z. B. ist nicht jedermanns Geschmack, weil es
in seiner urspriinglichen Bedeutung zu sehr an
die primitivsten Essgebrduche erinnert; wir
wollen getrost bei ,Sauce“ bleiben, solllen
es aber als ein vollig ins Deutsche tber-
gegangenes Wort so schreiben, wie es gespro-
chen wird: Sosse. Ueberdies kann die feine
Kiiche, wie der Gowrmet sie liebt, die ihm ver-
trauten franzosischen Fachausdriicke gar nicht
ginzlich entbehren. Wollte man Bezeichnungen
wie Navarin, Vol-aw-vent, Petites Timbales ins
Deutsche tibertragen, so hiesse dasdem Schlemmer
Riitsel aufgeben, die er ohne Erliuterung nicht
losen kann. Und man besucht doch schliesslich
die Stitten des kulinarischen Kultus nicht, um
sich einigen Prinzipienreitern zuliebe den Kopf
zu zerbrechen.

Die Vorkidmpfer der nur-deulschen Speise-

karte tun aber unrecht, wenn sie aus dem
Vorhand in einer franzosiscl oder unter
Umstinden auch englischen Karte in einem

vorzugsweise von der Fremdenwelt besuchten
Hotelrestaurant, besonders in Kurorten mit inter-
nationalem Publikum, auf eine tadelnswerte
Charakterschwiiche des deutschen Hotelbesitzers
schliessen. Es handelt sich da einfach um prak-
tische Erwigungen, um eine notwendige Riick-
sichtnahme auf jene Auslinder, die eine deutsche
Speisekarte nicht verstehen. Wie notwendig
eine solche Riicksichtnahme im geschiftlichen
Interesse ist, mag folgendes Beispiel erlautern.
Vor mir liegt die Verkehrsstatistik eines be-
kannten Schwarzwilder Kurhotels. In diesem
Hotel wohnten im vorigen Jahre 826 Kurgiiste,
von denen 151 Amerikaner, 126 Englinder,
105 Franzosen, 104 Hollinder, 30 Russen, 29
Belgier, 26 Italiener, Spanier usw., also 571 Nicht-
deutschsprechende waren, denen 255 Deutsche
mit Einschluss der Oesterreicher und Schweizer
gegeniiberstanden. Hochstwahrscheinlich gehorte
von den Oesterreichern und Schweizern auch
noch ein guter Teil den nichtdeutschen Sprach-
gebieten ihrer Liander an, so dass also die Zahl
der Reindeutschen noch kleiner war. Kann man
es nun der Hoteldirektion verdenken und ihr
als einen Mangel an Nationalgefiihl vorwerfen,
wenn' sie einer so bunt zusammengewiirfelten,
kosmopolitischen Kundschaft ein Menii bietet, das
in einer allgemein verstindlichen Sprache ge-
halten ist? Also in der franzosischen, der
klassischen Sprache der Gastronomie. Ein Hotel-
unternehmen wandelt doch nicht auf den dber-
irdischen Hoéhen abstrakter Ideale; es soll an
seine Aktioniire nicht philosophische Sentenzen
verteilen, sondern klingende Dividenden. Zu
diesem Zwecke muss und will es Geschiifte
machen, die zahlungsfihige Fremdenwelt an sich
locken und fesseln, und hat dieses Streben Erfolg,
so kommt er auch der ganzen Gegend zugute.
Ueberdies lag in jenem erwiihnten Hotel fir die
deutschen Giiste auch noch eine reindeutsche
Speisekarte auf, und trotzdem hat sich die Direk-
tion wegen der franzosischen Karte von seiten
der Unversohnlichen vielfach herben Tadel zu-
gezogen.

So angenehm es auch beriibrt, dass das rei-
sende deutsche Publikum jetzt mehr als friher
Wert auf solche Dinge legt, sollten die Eiferer
doch nicht zu weit gehen und eine Empfind-
lichkeit zeigen, die schlecht zu unserem Welt-
birgertum passt. Wenn in deutschen Hotels
tberall dort, wo mit Riicksicht auf die inter-
nationale Kundschaft fremdsprachige Speisekar-
ten geboten erscheinen, zugleich auch Karten
in deutscher Sprache aufliegen, ist allen ver-
niinftigen Anspriichen geniigt. Als Vorbild in
dieser Hinsicht diene der Norddeutsche Lloyd,
der ja nicht nur eine der grossten Reedereien,

sondern auch einer der grossten Gastwirte auf
Erden ist. Der Lloyd lisst auf allen Schiffen
seiner Hauptrouten die Speisekarte in den bei-
den Hauptsprachen seiner Weltkundschaft
drucken: der deutschen und der englischen, und
noch dazu in musterhafter Korrektheit, denn die
Bezeichnungen der Gerichte sind durch Autori-
titen auf sprachlichem und gastronomischem
Gebiete genau nachgepriift worden. Der Passa-
gier hat also das beruhigende Bewusstsein, nicht
nur stofflich gut, sondern auch sozusagen wissen-
schaftlich exakt zu speisen.

Und noch eins mag den iibereifrigen Ver-
fechtern der nur-deutschen Speisekarte ins Ge-
dichtnis gerufen werden. Begriissen sie es,
wenn sie selbst im Auslande reisen, nicht stets
als ein freundliches Zugestindnis an ibre Na-
tionalitit, wenn ihnen ein deutsches Menii ge-
boten wird, wie das zum Belspiel in Italien
hiufig geschieht? Es ist ja geradezu lebensge-
fahrlich, sich nach einer absolut unverstindlichen
Karte ein Mahl zusammenzustellen. So erging
es mir einmal in einem griechischen Restaurant.
Da meine Lehrer leider versiumt haben, mir
ausser Latein und Altgriechisch auch noch Neu-
griechisch einzupauken, stand ich vor dieser
Karte wie der Blinde vor der Farbe, und der
nur seiner Muttersprache michtige Ephebe, der
sich fortwihrend mit der Serviette den Schweiss
trocknete, konnte mir natiirlich auch keine Er-
lauterung geben. Ich deutete deshalb auf gut
Glick bald auf dieses, bald auf jenes vitsel-
hafte Wort der Karte und erhielt darauf zar
allgemeinen Heiterkeit dieausgefallendsten Sachen
in der verriicktesten Reihenfolge. Ein Konig-
reich fiir ein verstindliches Wort wie Potage
oder Haricots wverts, dachte ich damals. Und
das fiel mir wieder ein, als ich neulich meinen
Freund, den Kapitin, nach seiner Ansicht iiber
diese Dinge befragte. ,Ob deutsch oder fran-
zdsisch, mir ganz egal“, sagte der starke Mann
mit einer Geste edler Duldsamkeit, wenn das
Essen nur gut, dafiir aber billig ist und die
Grosse der Portionen im richtigen Verhiltnis
zu meinem Appetit steht.

D€

Klimm-, Schling- L"d Kletterpflanzen.

Herr Gienapp, Hamburg, verdffentlicht unter
diesem Titel in ,Haus, Hof, Garten“, Wochen-
beilage des ,Berliner Tagebl.“ nachstehenden
belehrenden Artikel:

»,Ueber den praktischen Wert oder Unwert
der Anpflanzung von Schlingpflanzen an un-
schonen Gebdudewinden oder schmucklosen
Hausfassaden ist man sowohl im Laienpublikum
als auch noch in Fachkreisen sehr geteilter
Meinung, und der langjihrige Streit zwischen
den verschiedenen Ansichten hat auch bis heute
noch keine als definitiv geltende Entscheidung
gebracht. Wiihrend nimlich die Gegner solcher
Bepflanzungen deren Schidlichkeit dadurch zu
begriinden -suchen, dass sie behaupten, den be-
tretfenden Mauern bezw. Wiinden werde durch
die dichte Belaubung und Berankung von Schling-
pflanzen der ungehinderte Zutritt von Luft, Licht
und Sonnenschein verwehrt, und hierdurch der
Ansammlung von Feuchtigkeit wesentlich Vor-
schub geleistet, filhren die Anhiinger und Lieb-
haber solcher Hausberankungen zum Beweise
Richtigkeitt der von ihnen vertretenen Ansicht der
das gerade Gegenteil an, indem sie sagen, dass
in solehen- Bepflanzungen die einzige Moglichkeit
geboten wird, Feuchtigkeitsansammlungen an
Haus- und Gebiudewiinden fernzuhalten, da die
Schling- und mehr noch die Klimmpflanze ver-
moge ihrer ihunen eigentiimlichen Luftwurzeln
in jede Fuge und Spalte eindringen und aus
diesen jede Feuchtigkeitsansammlung aufnehmen,
die sie unbedingt zu ihrer Existenzfihigkeit ge-
brauchen miissen. Die goldene Mitlelstrasse
zwischen diesen widersprechenden Ansichten
diirfte wohl die sein, dass ein an sich schon
feuchtes Haus schwerlich durch Berankung mit
Schlingpflanzen von diesem Uebel befreit werden
kann, wie anderseits von vornherein trockne
‘Winde und Mauern durch Bekleidung mit solchen
Pflanzen an dieser guten Eigenschaft schwerlich
Einbusse erleiden dirften.

Dem Landschaftsgirtner in erster Linie liegt
es ob, das Fiir und Wider dieser widerstreitenden
Meinungen vorurteilsfrei zu prifen und nach
Méglichkeit vermittelnd im Interesse eines zu
schatfenden und anmutsvollen Landschaftsbildes
einzugreifen. Wo nicht Griinde schwerwiegender
Art dagegen sprechen, wird er stets danach zu
streben haben, alten Gebdudemauernundschmuck-
losen Hausw.mden duth Berankung mit Suhlmg-
pflanzen das unsch A hen 2
um sie mglichst dem Rahmen seiner Schopfung
anzugliedern, so dass Haus und Garten in der
vereinigten Pflanzenwirkung ein lauschig-roman-
tisches und ein isthetisch vollkommenes Lnd-
schaftsbild verkdrpern.

In der Verwendung als Lauben, an Lauben-
gingen, Balkons und Festons, Siulenhallen,
Portalaufgiingen usw. begegnen die Schling-
pflanzen nirgends Wldelspluch da diese Ochkle
bezw. Teile der Gartenanlage ohne Schling-
pflanzenkleidung sowohl fir den Landschafts-
bildner als auch fir den Gartenfreund undenk-
bar sind, und ohne diese jedes landschaftlichen
Reizes ledig sein wiirden.

Als bewihrle und winterharte Schlingpflanzen
dekorativer Belaubung und schoellen Wuchses
kommen die in nachstehendem beschriebenen
in Betracht.

Actinidia arguta (spitzblitiriger Strahlen-
griffel) ist eine in Japan heimische Schlingpflanze
rasch und hochwachsenden Charakters mit auf-
fallend dunkelgriiner Belaubung, die sich in dieser
saftigen Tonung bis sehr spit in den Herbst
hinein hilt. Der im Juni jeden Jahres er-
scheinende, iiberreiche weisse Blumenflor ver-
leiht dieser hiibschen Pflanze ein besonders
reizvolles Aussehen.

Eine eigenartige Charakteristik bringen die
verschiedenen Arten von Ampelopsis (Jungfern-
wein) zum Ausdruck: Ampelopsis Engelmanni
ist kleinblittriger Belaubung, zierlicher Form
und selbstklimmenden Charakters; Ampelopsis
quinguefolia (echter wilder Wein) ist dagegen

.in der Gestaltungsform kriftiger und glemh-

mdsswer fiinfteiliger Belaubung,
den als kh d

auch mehr
Charakters. Am-
pelopszs Saint Paul (Saint Pauls Selbstklimmer)
ist ein schitzbarer hoch- und schnellwachsender
Selbstklimmer, dessen Belaubung im Herbste
der allgemeinen Farbenumbildung besonders
unterworfen ist und eine hochrote Farbenténung
annimmt, wodurch er dann mit den Farben-
tonungen des iibrigen Vegetationsbildes in wun-
derbarem Kontrast steht. Auch Ampelopsis he-
deracea ist ein vorziiglicher Selbstklimmer mit
grossblittriger Belaubung und schoner herbst-
licher Farbenumbildung. Die Formen Ampe-
lopsis latifolia und serrata weichen nur in der
Belaubung ab, sind sonst aber gleich den ibrigen
Arten verwendbar. - Eine eigenartige Erscheinung
abweichenden Charakters ist aber Ampelopsis
Veitchi. Dieser ausgezeichnete Klimmer ist erst
im letaten Jahrzehnt allgemein verbreitet und
angepflanzt worden; er iberzieht mit seinen
feinen, teils efeuartig gedrehten, teils dreigeteilten
Blittern Mauern und Winde mit einem gleich-
miissig abgedeckten dicken Teppich, dessen Farben
im Herbste in wundervollen gelben, roten und
briunlichen Ténungen wirkungsvoll hervortreten.
In der Jugend etwas empfindlich und des Winter-
schutzes bediirftig, wird er mit den Jahren
widerstandsfihiger und héilt dann normale Winter
ohne jegliche Bedeckung aus, sofern er an einem
nur einigermassen geschiitzten Standort steht.

Die grossblittrigsten aller bek en Schling-
pflanzen sind die Pfeifenwinden (Osterluzei)
Avristolochia  Sipho und  Awristolochia tomentosa,
welch erstere als in schnellwacl
Schlingpflanze mit zuweilen tellergrossen Blittern
allgemein beliebt ist, wihrend die letztere Art
sich von dieser durch kleinere, filzig behaarte
Belaubung unterscheidet. Infolge der massigen
Belaubung ist durch Aristolochia Sipho ein ganz
vorziigliches Mittel - fir Laubenberankungen und
Laubenbedachungen gegeben, das wohl durch
keine andere Schlingpflanzenart ersetzt oder gar
ibertroffen werden diirfte. — Auch der Baum-
morder, Celastrus scandens, ist ein dusserst gern
verwendeter, hochwachsender Schlinger, der den
ihm bezeichnenderweise beigelegten Namen in
seinem charakteristischen und kriiftigen Wachs-
tum vielverschlungener Form rechtfertigt, sowie
auch in seiner prichtigen Belaubung wohl zu
den dekorativsten Pflanzen dieser Art gehdrt.

Unter Beriicksichtigung immergriiner Belau-
bung gehoren die Efeu (Hedera) zu den unent-
behrlichsten Schling- und Klimmpflanzen, die
sich zu allen méglichen Verwendungsarten klim-
menden, kletternden oder rankenden Charakters
eignen. Trotz vieler im Handel befindlicher
Sorten mit schongeformter und hiibsch gezeich-
neter Belaubung ist die gewohnliche kleinblittrige
Sorte, Hedera heliz, hinsichiich der Winterhiirte,
Widerstandskraft und Gebrauchsfihigkeit bisher
von keiner anderen Sorte iibertroffen worden,
und sie vereinigt alle guten Eigenschaften in
sich, die man \nlllgelwelse an eine Schlingpflanze
allgemeinen Zwecks stellen kann. Nachteilig
wirkt bei ihnen nur, dass sie der Miickenbrat
unliebsamen Schutz gewiihren.

Auch von Schlingpflanzen, denen ausser
schnellem und dekorativem Wuchs und effekt-
voller Belaubung auch ein schoner Blumenflor
vielfarbiger Bliitenpracht eigen sind, gibt es
eine ganze Menge.

Allen voran die Clemalis, die sowohl in den
gewdhnlichen Arten Clematis Vitalba (weisse
Waldrebe) und Clematis Viticella (blaue Wald-
rebe) als auch ganz besonders in den alljihrlich
durch Neuziichtungen verbesserten grossblumigen

Prachtsorten und den wunderhiibschen Farben-

tonen ein vorziigliches Material zur Bekleidung
und Ausschmiickung von Wiinden, Veranden,
Terrassen, Balkons usw. abgeben.

Gleichen Zweck erfillen die sogennanten
Klelterrosen in den verschiedenen Arten und
Formen, die sich in der Wirkung selbst eng
diesen Clematis anschli Durch b dere
Charakteristik zeichnen sich die in neuerer Zeit
modern gewordenen Wildrosen (Rosa rugosa-
Hybriden) und deren Bastarde aus, die sich ihres
regellosen und bizarren Wuchses und ihrer
Vielblumigkeit wegen zur Bekleidung von Fels-
blécken, alten Baumstimmen, Ruinen und Mauer-
resten, Gittern und Terrassen sehr vorteilhaft
verwenden lassen und eine bezaubernde Wir-
kung ausiiben.

Auch einige Rubus-Arten, wie Rubus-phoeni-
culasius mit den rotbehaarten, langen und bieg-
samen Ruten, sehr schoner, dekorativer Blatt-
bildung und den unmhh"eu, hellrosa gefirbten
Bliiten des iiberreichen sommerlichen Blumen-
flors, und Rubus gladulosus mit rankendem Wuchs
und weissen Bliiten wiren als effektvolle Schlinger
Zu nennen.

Eine bliihende Schlingpflanze aussergewohn-
licher Schonheit hahen wir in der chinesischen
Glyzine (Glycine chinensis), die in ihrer hell-
blauen, traubenartigen Bliitenpracht und in der
hellgriinen, gefiederten Belaubung iiberall von
voruwlxchel Wirkung ist. In der Jugend ist
diese Pflanze leider beziiglich Winterhirte nicht'
ganz einwandfrei, wohingegen sie in dlteren
Jahren vollkommen winterhart ist. Sie verlangt
einen sounigen Standort; im Schatten rankt sie
schlecht und versagt vollkommen in der Bliite.

Unter den Loniceren (Gaisblatt) ist es die
allzemein bekannte und beliebte Lonicera japonica
(Jelingerjelieber), die in den fuchsfarbenen, lang-
gerohrten, doldenartig geformten Blitenstinden
einen hiibschen Anblick gewiihren und sich vor-
ziiglich zur Berankung von Guirlanden, Festons,
Sidulen usw. eignen, ihrer diirftigen Belaubung
wegen aber weniger zur Bekleidung von grosseren
Flichen verwendet werden.




Schliesslich mégen noch als Schlingpflanzen
weniger hochwachsenden Charakters der kana-
dische Mondsame, Menispermum canadense, und
Vitis odaratzmma (Amerikanischer \Vem) er-
wihnt werden, die sich besonders fiir kleinere
Bekluidungsﬂéichen eignen und eine angenehme
Abwechslung zwischen den Formen des iibrigen
Pflanzenbildes darstellen.*

i
8i Kleine Chronik.
Amsterdam. Hier hat eine englische Gesell-

schaft einen grossen Hiuserkomplex in der Niihe
der Amstel erworben, zur Errichtung eines erst-
klassigen Hotels.

London. Wie uns mitgeteilt wird, findet vom
1.—4. November in der Royal Horticultural Hall in
Westminster eine Kochk ellung statt, die
speziell der modernen internationalen Kiiche Rech-
nung trigt.

Innsbruck. Hier hat sich der in weiten Kreisen
bekannte und hochgeachtete Besitzer des Hotel
Maria Theresia, Herr Josef Kramer, erschossen. Er
hatte im Vorjahre mit einem Kostenaufwand von
1'/, Millionen Kronen das Hotel erbaut und stand
nun vor dem Konkurs.

Locarno. In Minusio bei Locarno soll, gutem
Vernehmen nach, ein unter irztlicher Kontrolle
stehendes neues Kurhotel mit 85 Zimmern und 100
Betton erstellt werden. Die Unternehmer sind zwei

Ziircher Architekten und ein Locarneser Arzt. Die
Kosten sind auf Fr. 1,200,000 veranschlagt, wovon
Fr. 400,000 in Aktien zu Fr. 500 ausgegeben werden.

A.-G. Grand Hotel et Baur en Ville, Zirich.
Die Aktioniirversammlung vom 20. Oktober hat be-
schlossen, den bisherigen Namen des Hauses abzu-
éndern in Savoy Hotel Baur en Ville. Der Vor-
sitzende, Herr Hotelier Schwarz, fiihrte aus, dass
die alte Bezeichnungseit Jahren Anlass zu unliebsamen
Verwechslungen mit andern Hotels am Platze ge-
geben habe.

Montreux. La Banque de Montreux agissant au
nom d’un consortium de maisons de banque a passé
il y a quelques temps une promesse de vente avec
Messieurs Dufour Fréres, aux Avants, pour la pro-
priété du Grand Hotel des Avants, de ses dépen-
dances et Villas et des terrains, en vue de la con-
stitution d’'une Société Anonyme. Le prix d'acqui-
sition est de fr. 1,735,000. La nouvelle société, qui
a dans son programme l'agrandissement de I'Hotel,
la construction d’'un buffet-restaurant aux Avants
et d’un petit hotel avec buffet a Sonloup, point ter-
minus du nouveau chemin de fer funiculaire Les
Avants-Sonloup, a été constituée le 20 oct. & la Banque
de Montreux sous lu présidence de Monsxeur Marc

e

Die Schweiz als Vorbild fiir die englische
Hotelindustrie. Was England den Ausldndern ver-
dankt, dariiber #ussern sich die Londoner Evening
News wie folgt: In den bedeutendsten Hotels Lon-
dons und in vielen der Grosstidte im iibrigen Eng-
land liege die Geschiiftsfiihrung sowie die gesamte
Leitung in den Hiinden von Auslindern. Wenn nur
der Fremdenverkebr in England mit denselben
Augen angesehen wiirde, wie in der Schweiz, so
irde sicherlich auch England fremde Besucher in
erhdhtem Masse anziehen, England mit seinem ge-
sunden Klima und den lieblichen Landschaften, die
es aufzuweisen habe, auch wiirden die Englinder
schliesslich selbst ihre Ferien im Lande verbringen,
ein Umstand, der dem Lande gewiss nur zum Vor-
teil geremhen wiirde. Im Anschluss an diesen Stoss-
seufzer gibt sich das Blatt schwermiitigen Betrach-
tungen iiber das Kellnerproblem in England hin,
indem es die Ansicht vertritt, dass es beklugenswert
sei, dass die englischen Kellner in ihrem eigenen
Lande von den Auslindern verdringt werden. ks
sei zwar nicht zu -verkennen, dass der englische
Kellner seinen Beruf nicht in dem Masse verstehe,
wie ihn der Auslinder handhabe, und wenn man
auch seine Landsleute liebe, konne man es doch

orel, . Le capital

von einem Auslinder bedient zu werden.

M

fr. 1000 000, dwmé en 2,000 actions de fr. 500, sera
trés prochnmement mis en souscription pubhque
L’assemblée constitutive a appelé & faire partie du
Conseil d’Administration Messieurs: Alex. Emery,
Marc Morel (Lausanne), Armand Piguet (Yverdon),
R. de Gautard (Vevey), Jean Russwyl, Philippe
Faucherre, Franz Spickner, Léon Perret, Louis Dufour,
ére, Louis Rosset; et en qualité de contrdleurs:
Messieurs William Cuénoud, Constand Blanchod,
Oscar Légeret ; suppléant : Monsieur Marius Nicollier.

F‘sruer stehe fest, dass unter den unappetitlichsten
und am Wemgsteu interessanten Orten das englische
Restaurant den ersten Rang einnehme. Der Aus-
linder sei zu seinem Berufe als Kellner geboren,
und wenn seine allzu grosse Hoflichkeit auch nicht
ernst zu nehmen sei, weil sie nicht aufrichtig ist,
80 gefalle sie doch und man sei sogar geneigt, an-
zunehmen, dass sie ohrlich gemeint sei. All diese
kleinen Aufmerksamkeiten, iiber welche der Aus-
linder in so anziehender Weise verfiigt, finden Ge-

fallen, besonders bei Damen ... Und schliesslich sei
der Englinder auch gar nicht zum Dienen geboren,
sondern zum Herrn und Gebieter, und daher ssi er
zum Kellner auch nicht geeignet. (,Basl. Nachr.)

Ein Pfiffilkus. Fremder: ,Portier, wie ich ge-
lesen habe, ist es Thnen verboten, Trinkgeld anzu-
nehmen.“ — Portier: ,Ja, aber Ihnen ist es nicht
verboten, welches zu geben.“

Verdienstmedaillen
fir Angestellte

konnen von jetzt an zu jeder Zeit bestellt wer-
den. Lieferzeit 14 Tage.
Fiir 5—10 Jahre bronzene Medaille oder Broche
- 10—15 silberne
. 18—20 | goldene
» 20 und mehr Jahre goldene Uhr
Gefl. Bestellschein verlangen vom
Zentralbureau.

Hotelbesitzer

die geneigt sind sofort oder gelegentlioh ihr Haus
abzugeben, machen wir auf das

Hotel-Office in Genf

aufmerksam, das stets eine grissere Anszahl Kufer
notiert hat und Abschliisse diskret und unter der
Hand su miissigen Gebiihren vermittelt.

n ” »

BASEL

Gegeniiber dem Zentral- und Bundesbahnhofe,

heizung und allem Komfort. 90 Betten von Fr.

Grosse Terrasse vor dem Hotel.
Bier-Restaurant.

Offenes Wein- und
ED. BERLAUER-SCHIRRER, Bes.

Zentral-
2.50 an.

HOTEL JURA

besorgt in sauberer Ausfiihrun

N g
umgehend und bei billiger Be-
rechnung G. Kathrein, Rotel-
stelglb Zirieh IV, Orig-Zeug.

en zu senden,
(Ue 8126) 1467

EXPOSITION

UNIVERSELLE

BRUXELLES
1910

Pour renseignements guides et
prospectus GRATUITS, s’adres-
ser & 'AGENCE DES CHEMINS
DE FER DE L’ETAT BELGE,
St. Albangraben No. 1, & BALE.

LONDRES via OSTENDE- DOUYRES

1089
Dewar’s Dewar's vt
»Special wrisky ,, White Label® Whisky
MARTEL-FALCK & Co. - ST. GALLEN

Tiichtiger Chef de Cuisine

mit guten Referenzen sucht fir Sommersaison 1911 Stellung
in Hotel I. Ranges. Offerten erbeten an die Exp. d.” Bl. unter
Chiftfre H 365 R.

Von dieser Entkorkungsmaschine
P l 13

sind tausende im Gebrauch; sic bewilhrt sich
vor allen andern Systemen als die Beste.

lleinverkauf b

hrulnlm Wnlnnannllmgen ‘

worm. Th Binder-Broag A.-8. u1

Gehr. Ischner & [[I.
Zarich I, Otusachtrasss 1l
™ aueh alle
Lorateran basorgt
werdin

Ue6639 h
(1412)

Fiir Hotelbesitzer, Sanatoriums etc.

Unterzeichneter empfiehlt sich den geehrten Herren Be-
sitzern von Hotels, Sanatorien etc. fiir aus- und inwendiges

mit Weisskalk oder soliden Wasserfarben. Solide und kunst-
gerechte Arbeit wird zugesichert. Mehrjihrige Garantie. Billige
Berechnung. Beste Zeugnisse.

Rud. Schneebeli, Maurermeister, Thalwil-Zirich, Spezialist
fiir obige Arbeiten. 362

Alpenhotel 1. Ranges

in unmittelbarer Niihe einer Provinzbauptstadt, auf einem der schon-
sten Punkte der Osterreichischen Alpenlinder, mit eigener Bahnver-
bindung, ist samt einer

Restauration

welche eigene Konzession besitzt und miihelos gleichzeitig mit dem
Hotel betrieben werden kann, wegen Krankheit des Besitzers aus freier
Hand zu_verkaufen. Vermittler ausgeschlossen. Anfragen unter
»»Alpen Hotel 5144 an Haasenstein & Vogler A.-G., Wien.

- ——x—x
HUILE d’olives

HUILES comestibles
HUILES d’arachides

Franco gare C. F. F. En estagnons
Uese2 depuis 6 kg. 1468

C. Imseng, Lausanne.
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Hotel I1. Ranges

direkt am Bahnhof einer Kantons-
hauptstadt mit grossem Fremden-
verkehr, Jahresgeschiift, seit einer
Reihe von Jahren mit nachweisbar
gutem Erfolge betrieben. 40 Betten,
grosses Restaurant 768 (Ue 8203)

%" zu verkaufen. ~Jf

Das Objekt bietet strebsamen,
tiichtigen Hotelfachleuten vorziigl.
Existenz. Gefl. Anfragen sub Chilf.
AB 222 an Rudolf Mosse, Zilrich.

% EXTRACT MONOPOLE

feinste Tafelsauce ®Z
bestes KochhilFsmittel 3

Restaurant

vis-d-vis Bahnhof bed

& KOCHRERDE 1N
ALLEN GROSSEN,

e 2664 1 1244

Fremdenortes, vorziiglich mar-
schierend, 767 (Ue 8202)
zu verkaufen.

Das Objekt wiirde sich vermdge
seiner erstklassigen Lage, speziell
weil eingerichtet, auch fiir einen
Hotelbetrieb eignen. Reflektanten
belieben Anfragen unter Chiffre
HY 367 zu richten an Rudolf

Papier- Servietten
stets das neueste, liefert billigst
G.Reinmann, Wangena./A.

Gefl. Muster verlangen.ue701i 1432

g 1 {9
99

ERSTE 'OSTERREIWHIS(HE AKTIENGESELI.'
S(HAF'I' ZUR ERZEUGUNG

GEBOGENEM

JACORE JOSEF
O N o S:C
LEONHARDSTRASSE 9310

L 9
0
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Mosse, Basel.

Onnmifus d'igte

4 vendre cause double emploi.

Etat de neuf, solide, axe patentée,
trés forts ressorts, 4 & 6 places
intérieures, banquette démontable
extérieure pour 4 places; s'attelant
avec un ou deux chevaux. Prix
?’achat fr. 2400.—, & céder pour
i 0. —. 366
I Pour voir et traiter s'adresser

4 MM. Vallotton & fils, camion-
neurs, Vevey.

den schinsten Glanz.

I erzeugt auf jedem Schuh
Ue 4513 a 1318

Beurre frais naturel de table et de cuisine
B®~ Fromage Sbrinz gras vieux a raper ~3#f
(équivalant au Parmesan et beaucoup moins cher) fournit

Otto Amstad a Beckenried (Unterwald).

»Ottoe est nécessaire pour I'adresse. Ue 5301 e 1370
Grand Prix Exposition internationale Milan 1906.

EINRIHTUNGEN FUR HOTELS-
CAFE-RESTAURANTS- THEA.
TER UND CONZERTSAOLE
GEBRAUWHS UND LUXUS:
MOBEL ALLER ART

Hoétel -Pension a Lausanne

4 remettre & de trés bonnes conditions. Cette maison se trouve dans
une situation magnifique, entourée d'un beau jardin et est fréquentée
par une clientdle fidéle et sérieuse. — Un bénéfice net de fr. 20,000
annuellement peut étre prouvé par les livres qui sont & la dlsposntmn
d’un_amateur sérieux. Capital nécessaire fr. 75,000.

S’adresser & I'administration dujournal sous chiffre H 1099 R.

?
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Hotel-Verkauf

Bestrenommierte Hotel-Pension in vorziiglicher Lage
der Zentralschweiz, mit moderner Einrichtung (Zentral-
heizung, Lift, elektr. Licht), grossem Umschwung, Garten,
Park, eigenem Wasser, isi umstindehalber zu verkaufen.

Nur Selbstreflektanten, die gréssere Anzahlung
leisten konnen, wollen sich melden. Offerten an die
Exp. ds. Bl. unter Chiffre H363R.

—
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Von tiichtigen Fachleuten (Kiichencher) wird ein kleineres

Hoftel oder Pension

zu mieten gesucht. Offerten unter H367R an die Exp. ds. Bl

Messerputz-

vessismaschine

Einfachste,
zuverlissige
schine der Gegen-
wart. Kein Kaut-
schuck Kein zer-

idenderPutz-

Junges Ehepaar

kinderlos, mit eigenem Sommergeschiift, beide fachtiichtig und
der 3 Hauptsprachen michtig, sucht Engagement fiir den Winter
als Direktor oder Chef de réception und Gouvernante.

Offerten beférdert die Expedition dieses Blattes unter
Chiffre H 368 R.

- e
Speise-Auiziige ||]
m\t Handbetrieb, komplett, nach bewihrter hons(rnkhnn,

erstellen |

Aebé & Cie., Luzern.
rste Referea .

garnituren. 1408

Wirliefernsolche
prompt fiirjeden Be-
trieb, mit Kurbel oder Schwungrad sowie fiir Motorantrieb

A. H. & K. Tschippit, Biel (Bienne).

Junger, tiichtiger Fachmann sucht per Friihjahr 1911 oder
friiher gutgelegenes, sicher rentierendes

Hotel

Saison- oder Jabres:gesnhiiﬂ zu kaufen. Offerten mit Details
erbeten unter Chitire H364 R an die Exp. ds. Bl
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TWINING’S

are supplied to the princi

TWINING &

CONTINENTAL OFFI
PARIS

76, Boulevard Haussmann

LONDON

Ue 7504 1448

TEA

pal

ENGLISH AND CONTINENTAL HOTELS.

Co

By appointment to H. M. the King of England and the principal Courts of Europe

CE
LIVERPOOL

= Frisch eingeteoffen sind :

& D Eisenbaimwaggons

°

Tlsnhdshumtmnspflanzzn

in tadelloser prima Ware, denkbar grosste Auswahl.

. —— Massenvorrite in Kiibelpflanzen jeder Art ——

ruppenpilanzen [

ueSuvrIoA

Blumen in jeder

und Ostern. ~ ol

4 Massenanzuchtvonallen Markt-u.G
E

2 Grgsste Treiberei von Te und

g tarosult. U~ ¢ darin auf

n

Alle Artikel sind in tausenden

Telephon 2576. + Teleg d Zrich. «

C. Baur; Grossversandgirinerei, Ziirich -Alblsrleden
Erstes Gesehift der Sehweiz und Siiddeutsehlands.

abgebbar.

orele oS

Verlanger 1 piisicr
& KosterVglalisiiiayie

1452 (Ue7539)

D

Hohe

Metallfadenlampe

in allen gebréduchlichen =
Lichistérken. *

S

Stromersparnis! C

Ueberall erhaltlich
Siemens-Schuckert-

Zweighureau Ziirich.
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20— 240 Uolt

sowie bei den

Werken

Zweiggeschafte in Nizza: Hotel de Berne

N —1 _—\"— 1 —\/"——_L —\/\

NICE.
Terminus-Hotel.

|| Einziges das ganze Jahr gebfinetes
Haus 1. Ranges.
vis-d-vis dem Hauptbahnhofe.

150 Zimmer und Salons, 25 Apparte-
mnts mit Privatbad und Toilette.
Helsswass:haizung
Vacuun}-_cleuner.

4 108 Kein Omnibus notig.
Oeflentliches Restaurant filr Passanten.

Besizer: Henri Morlock.

und Hoétel de Suéde.
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LA RENOVINE

enléve
rapidement et radicalement
les taches de graisse
de boue, de couleur, etc. sur les
tapis, rideaux, etc. B 202L
Produit non inflammable.
Succés garanti.
Attestations de grands Hotels.
1 litre fr. 2.50, 10 lit. fr. 20.— franco.
Echantillon gratuit contre
fr. —.50 en timbres-poste pour
port et emballage. (1345)

Laboratoire Dersiph, Vevey.

MAISON FONDEE EN 4829.

SWISS ) CHAMPAGNE

EXPOSITION
GENEVE

NATIONALE
1806

MEDAILLE D'0R

MAULER & GIE

MOTIERS-TRAVERS

(Suisse).

1077

Erspart Zeit,

Schafft Ordnung,

Erspart Geld

und - Auseinander-
setzungen :

EF¥T 808L o

Gelrauchte Konservenbiichsen
SOWie altes und neues
{Weisshlechmaterial

aller Art und in jeder Menge kauft
zu den hdchsten Tagespreisen.
R. Gross-Stein, Ziirich II.

Vertreter der Chem. Fabrik Th Gald
schmidt, Essen-Rubr. 1360 Ue54:

=< ﬁﬂlllﬂISIW

Chemiserie
und Herren-Modearlikel

aur Troile, Bahnhofstrasse 69
_Anfertigung
irton Yo,
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Hotel- & Restaurant-
« « Buchfithrung « «

Amerikan. System Frisch. |¢

Lehre amerikanische Buchfith-
rung nach meinem bewihrten Sy-
stem durch Unterrichtsbriefe. Hun-
derte von Ansrkennungaschreiben.
Garantlere fir den Krfolg. Ver-
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ldne umm.hlllllzta
Biicl wihrts.
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3| E. Frisch, Bicnersxoerts, ZOrioh I.

IEEEE

Wiederversilberung
Vernicklung
Reparaturen

von Hotelgeritschaften besorgt rasch u. vorteilhaft

Orfévrerie

Wiskemann

Fabrik und Verkaufsmagazin:

@ Seefeldstrasse 222 ®

ZURICH V.

Telephon 2352. Telephon 2352.
1335

Pacht eot. Kauf

eines renommierten Hotels (Jahres- oder Saisonbetrieb) wird
von tichtigem Fachmann gesucht.
Offerten an die Expedition ds. Bl unter Chiffre H 850 R.

Weinhandlung

Albertf chlmf Cie

clonioer 18s Kreu z/m!]gn

Spezialitdt:

FEINEOSTSCHWEIZER -&TIROLER-WEINE
GENERALAGENTUREN FiR DIE SCHWEIZ VON

J.CALVET & C'E BORDEAUX

FUR BORDEAUXWEINE
. BEAUNE -COTED'OR :

FUR BURGUNDERWEINE

. COGNAC :
FUR COGNAC

HERM.TRAPET, BONNA/RHEIN

Hptel avendre,

L’Hotel du Vaisseau & Neuchéatel
est & vendre 4 de favorables conditions. Pour tous renseigne-
ments et pour traiter, s’'adresser 4 MM. James de Reynier & Cie.
a Neuchatel, Place d'Armes 1. (H 5945 N) 758

P V)
Th. Utinger-Braun, Chur

B. Braun’s Erben
a ooo o
Fachgeschﬁit fiir Hotel - Ausstattungen.

Samtliche Branchen-Artikel
fiir Bureau,
Zimmer, Kiiche und Kabinett.

8LET 686S 12N

vorm.

RENENPYPYDY

Komplette Lieferungen von Druck- u. Prégearbeiten.
Buchhaltungen

zu deren Neueinrichtung wii erne Auskunft

erteilt wird.

Vollstiandige Bureaueinrichtungen am Lager.
Ue 8158 Man verlange Kataloge. 1466

) ) e e o o o o o o o o
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Iseere Fasser,
welche Oel, Malaga oder
Wermouth etc. enthalten
haben, kauft fortwihrend jedes
Quantum”C. Troendle, Fass-
handlung, Basel. Ue 79661759

(UelTdd q) 1296

Homg.
la. Tafelkunsthonig & k- per kg.
la. Scllweuerblenenhanlg i Fr 2.2) u.

(1342) 180 pt
Funsiu Ollvunbl supurﬁrve a Fr.2.20

je nach Quantum,

la, Sheisctl, ton and. Ieschmackend,

a Fr.2.— bis 1.50 per kg., j nach

1a Quantum.  (Ue6363g)

Beste und bill'gste Bezugsquelle.
Muster za Dienste

Honigzentrale Schwyz A.25,
el.

Brenner-=Liqueurs.

| Swiss Chartreuse
Swiss Iva Brandy

| Swiss Iva Bitter.

| Swiss Iva Wine

Swiss Fernet Ue 6787 h.

Swiss Marasquino
Swiss Chery Brandy
Swiss .Créme-de Noix
Swiss Créme de Citron
Swiss Créme de Cacao
Swiss Créme de Mocca Swiss Magenbitter
Swiss Créme de Menthe ' Swiss Brenner Bitter
werden aus allerfeinsten Rohprodukten hergestellt:

Herm. Brenner, Weirfelden.

Sdymeizer. Celluloidbmarenfabrik
Kaefer, Toilliet & Co. Schonbihl bei Bern

6leidjes faus in Bellegarde (France)

142

Spezialitaten
fiir das Hotel= u. Wirtfyaftsgemerbe

1. ﬁggwnl[mz szormmrl’dwnw, mit Kanten[dyuty
Ue 7517 = und 3immerauffdjriften 1445
3 Rvklamwlakaw unn -nnﬂmwn e S|rn|ll-€ma“ (abmafdybar) - 4 Jimmer=
amm aller - 5. Ti len Grofien
FiTei e Kontotle, Stuple u. samwmummm in allen mnuu 7. Etis

nd F . folze
?:ﬂ',;'lrmxm'?mmma.m Sthildern for Deine unb Sperfokarten - 10, Bl

12 Seroietienringe, mit u.ohne Druds - Rulamnrnkvl hes b hoiels et
1. Sd)wm F e in

fiir
Bern 1910: Silberne muballlz nebn Diplom



Zweites Blatt.

A propos de Ia réforme culinaire.

De méme que les coutumes et les meceurs
des hommes se modifient de génération en géné-
ration, ainsi I'art culinaire est sujet & des varia-
tions incessantes. C'est & cette circonstance que
I'on doit sans doute de voir les disciples du
wourmet Lucullus faire preave, depuis des siécles,
d’initiatives wi fécondes en ce qui concerne la
recherche et I'élaboration de nouvelles recettes.
Au cours des derniéres années, et notamment
depuis le développement si puissant qu'a pris
le mouvement des étrangers, l'art culinaire,
cette source premiére de tout bien-étre corporel,

s'est développé assez unilatéralement et schéma-.

tiquement, de telle sorte que l'on voit se des-
siner depuis environ dix ans un mouvement
énergique contre I'uniformité de gouts reprochée
aux chefs de cuisine, et que, ces derniers temps,
on réclame une plus grande variété dans la
confection des menus. Combattre le développe-
ment unilatéral de I'art culinaire, qui présente
en soi un certain danger pour l'industrie hote-
liere, et ramener cet ayt dans une voie nor-
male, tel est le but auquel tendent dans tous
les pays les efforts constants des hoteliers.
La Société suisse des hoteliers s’occupe de la
question d'une fagon toute particuliére, afin de
préparer le terrain pour une réforme appro-
fondie dans le domaine de la cuisine. Notre
Société a nettement manifesté ses intentions a
cet égard en ouvrant, dans le courant de I'été
dernier, un concours pour l'élaboration de
menus-réforme, concours doté de plusieurs prix
d'une certaine importance.

Dans les milieux professionnels on nourrit
'espoir que la réforme permettra de réaliser
de notables économies au compte de cuisine.
Pour dissiper d’emblée cette illusion, remarquons
ici qu’au dire de nombreux professionnels con-
nus, la réforme culinaire ne diminuera en rien
les frais d’exploitation des hotels, et qu'étant
donné les prix aujourd’hui si élevés de toutes
les denrées alimentaires, il ne fallait pas songer
pour le moment i diminuer les prix de pension.
Cela ne doit pas toutefois empécher les hote-
liers de continuer & suivre la voie sur laquelle
ils se sont engagés.

Heureusement, les efforts des patrons en vue
de réaliser une réforme de la cuisine, sont secondés
depuis longtemps, et d’une maniére remarqnable,
par leurs fidéles collaborateurs, les cuisiniers.
L’Union internationale des cuisiniers, notamment,
qui ‘est toujours en quéte de progrés, ne né-
glige aucune occasion de travailler au perfec-
tionnement du noble art culinaire et au déve-
loppement professionnel de ses membres. C'est
A 'activité de cette Société que nous devons
du reste un des monuments les plus remar-
quables de la nouvelle littérature professionnelle
en matiére culinaire.

Ces jours derniers a paru a la maison d’édi-
tion d'ouvrages professionnels de I'Union inter-
nationale des cuisiniers, dont le siége est a
Francfort s. Main, la troisiéme édition allemande
de I'ouvrage de M. A. Escoffier : Guide de l'art
culinaire (manuel et aide-mémoire de la cuisine
moderne francaise et de la cuisine internationale
soignée), lequel ne saurait manquer de jouir
d’un crédit considérable auprés de tous les
professionnels, qu'ils soient hoteliers ou cuisi-
niers. Le but que s'est proposé I’éminent chef
de cuisine francais en préparant son nouvel
ouvrage a été clairement indiqué par l'auteur
dans une savoureuse et instructive préface.
Cette préface intéressera sans doute particulié-
rement nos lecteurs. La voiei.

»LArt Calinaire, pour la forme de ses mani-
festations, dépend de I'élat psychologique de la
société: il suit nécessairement et sans pouvoir
s’y soustraire les impulsions qu'il rvegoit de
celle-ci. La, ol la vie, aisée et facile n'est
troublée par aucune préoccupation, ou l'avenir
est assuré et A 'abri des chances de la fortune,
I"Art Culinaire prend toujours un développement
considérable, parce qu'il contribue a I'un des
plus agréablex narmi les plaisirs qu'il soit
donné & I'homie de gouter.

Au contraire, 1a ou la vie est active, ol les
mille soucis de I'industrie et du négoce ac
parent l'esprit de I'homme, celui-ci ne peut
donner A la bonne chére qu'une place restreinte
dans ses préoccupations.  Le plus souvent la
nécessité de se nowrriv apparait, aux gens
emportés par le tourbillon des affaires, non plus
comme un plaisir, mais comme une corvée; ils
considérent comme perdn le temps passé a table
et ce quils exigent avant tout de ceux qui ont
charge de les sustenter, c'est surtout de ne
jamais les faire attendre.

On peut, et on doit, déplorer de telles habi-
tudes. Ne serait-ce quau point de vue de la
santé des convives, dont Iestomac est appelé
4 en supporter les conséquences, elles sont
absolument blimables. Mais il est hors de notre
pouvoir de les refréner; tout ce que peut, en
pareil cas, la science culinaire, c’est de pallier,
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dans la mesure du possible, par la perfection
de ses produits, les imprudences des hommes.

Le client exigeant d’étre servi rapidement,
nous n'avons pas d'autre alternative que de lui
donner satisfaction ou de le perdre: ce que
nous lui refuserions en ce sens, le concurrent
le lui donnerait. Nous sommes donc obligés
de nous plier & sa fantaisie. Si nos méthodes
habituelles de travail, si notre genre de service

ne se prétent pas a cette obligation, il nous
faut résolument les réformer. Une seule chose
doit demeurer immuable, intangible: c'est la

qualité des mets; c'est la valeur savorique des
fonds de cuisine, base de notre travail. Nous
avons déja commencé la réforme dans le dres-
sage; une foule d’impédimenta ont disparu ou
vont disparaitre des services modernes: les
socles, les bordures, les hitelets, etc. On ira
plus loin encore dans cette voie comme nous
le montrerons tout a I'neure. Nous porterons
la simplicité a ses derniéres limites; mais en
méme temps nous augmenterons la valeur savo-
rique et nutritive des mets; nous rendrons
ceux-ci plus légers, plus facilement digestibles
pour les estomacs affaiblis; nous les concen-
trerons ; nous les dépouillerons de la plus grande
partie de leurs matiéres inertes. En un mot,
la cuisine, sans cesser d'étre un art, deviendra
scientifique et .devra soumettre ses formules,
empiriques trop souvent encore, 4 une méthode

et & une précision qui ne laisseront rien au

hasard.

Nous sommes, au point de vue culinaire,
4 une période de transition. Les anciennes mé-
thodes ont encore leurs fervents, que nous com-
prenons et dont, au fond, nous partageons les
idées. Comment ne regretterait-on pas le temps
ou les repas étaient, tout a la fois, une céré-
monie et une féte? Ou notre vieille cuisine
francaise étalait ses merveilles pour la plus
grande joie des gourmets? Comment ne saisi-
rait-on pas avec bonheur chaque occasion qui
se présente de sacrifier 4 Comus, le Dieu joyeux
de la bonne chére et des festins? Aussi avons-
nous tenu a conserver dans cet ouvrage, qui
est en somme un recueil des traditions de la
cuisine francaise bien plutdt qu’une ceuvre per-
sonnelle, une foule de mets que le répertoire
moderne a abandonnés, mais qu'un cuisinier
digne -de ce nom doit connaitre pour &tre &
méme de satisfaire suivant les occasions qui
s’offrent 4 lui aussi bien le client princier ‘que
le modeste bourgeois; aussi bien le gourmet
placide et béal, pour lequel le temps ne compte
pas, que le financier ou le négociant affairés,
pour lesquels il est tout. On ne peut donc nous
accuser de parti pris en faveur des méthodes
nouvelles; nous avons simplement voulu suivre
la marche en avant de notre art, &tre de notre
époque et obéir & Ja volonté formelle des con-
vives, des amphitryons ou des clients, volonté
devant laquelle nous ne pouvons que nous
incliner.

Nous estimons que c’est rendre un service
4 nos collégues que de les engager a chercher
résolument — suns rien sacrifier de leurs pré-
férences personnelles — les améliorations sus-
ceptibles de concourir a accélérer le service,
sans nuire & la valeur des mets. Dans la géné-
ralité, nos méthodes sont encore trop largement
tributaires de la routine. Sous la poussée de la
lientéle dont les exigences sont irrésistibles,
il nous a bien fallu déja simplifier nos méthodes
de travail; mais il semble que nous ne nous
engagions qu'a regret dans cette voie; nous
disputons le terrain pied a pied et ne le cédons
que de fort mauvaise grice. Ainsi, tandis que
nous avons & peu prés supprimé les socles,
nous conservons les garnitures compliquées,
dressées 4 grande perte de temps et encom-
brantes, dont la profusion est toujours une
erreur au point de vue gastronomique, et qui
devraient étre réservées — si tant est qu'on
doive absolument obéir aux désirs des clients
ou des amphitryons qui les exigent — pour
les rares occasions ou il est possible de les
mettre en ceuvre sans nuire a la qualité des
mets servis; c’est-a-dire lorsqu'on dispose lar-
gement de ces trois facteurs essentiels : le temps,
I'argent et des locaux vastes et bien agencés.

Dans les circonstances ordinaires du travail,
il faut arriver a simplifier idérabl t les
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hatelets qui doivent supporter ou garnir la piéce
et & disposer les garnitures autour de celle-ci.
Ces dressages exigent des plats de grandes di-
mensions, méme pour un mets peu volumineux
par lui-méme et destiné 4 des convives peu
nombreux. De sorte que, si ce mets doit étre
passé aux convives, les proportions du plat
rendent le service anssi génant pour ceux-ci
que pénible pour les gens de service. Et ce ne
sont la que les moindres parmi les nombreux
inconvénients des garnitures compliquées: il
faut y ajouter la perte de qualité qui résulte
du dressage a l'avance, obligatoire dés que les
convives sont un peu nombreux, le refroidisse-
ment des mets pendant leur présentation, etc.
Tous ces ennuis ont pour cause ce maigre
résultat: placer pendant un instant, sous les
yeux des convives, qui ont A peine le temps
de I'entrevoir, un plat plus ou moins richement
et correctement dressé. En réalité la routine
seule peut expliquer la persistance de ces erre-
ments, en dehors des milieux, de plus en plus
rares, ot la cuisine somptueuse de jadis peut
encore étre pratiquée.

Pour faciliter la rapidité du service, nous
ne saurions trop recommander a nos collégues
de donner autant que possible la préférence
pour les dressages, chaque fois qu'il ne s'agit
pas d'une grosse piéce, au plat carré profond.
Soit pour le chaud, soit pour le froid, il offre
des avantages tels, que rien ne peut lui étre
comparé, en fait de matériel, pour un semblable
usage.

Encore une fois nous tenons 2 affirmer qu’en
conseillant les procédés nouveaux nous n'avons
pas lintention de condamner les anciens de
parti pris; nous désirons seulement engager nos
collegues & étudier les habitudes et les goits
des clients et a conformer leur travail a ces
habitudes et & ces gouts. Caréme, notre illustre
maitre, causait un jour avec un de ses collégues,
lequel se plaignait amérement & lui des habi-
tudes gastronomiques peu raffinées et des goits
vulgaires du maitre qu’il servait; habitudes et
gout dont il était scandalisé au point qu’il était
décidé a quitter sa place plutdt que de con-
tinuer & manquer aux principes de la cuisine
savante qu'il avait pratiquée toute sa vie: ,Tu
aurais grand tort d'agir ainsi,“ lui répondit Ca-
réme, ,en matiéres de cuisine, il n’y a pas de
principes; il n’y en a qu'un, qui est de donner
satisfaction a celui que l'on sert*.

C'est & nous de méditer cette réponse. Il
est absolument ridicule de prétendre imposer
nos habitudes et nos manies & ceux que nous
servons; nous devons bien nous persuader que
c'est le premier et le plus essentiel de nos de-
voirs que de nous conformer & leurs gouts.

On pourra nous objecter qu’en nous prétant
aussi facilement aux caprices des clients, et en
simplifiant & I'extréme les méthodes de dressage,
nous abaissons notre art et nous en faisons un
métier. — C'est 1a une erreur: la simplicité
n’exclut pas la beauté. — Qu’on nous permette
de répéter ici ce que nous disions, dans la pre-
miére édition de cette ouvrage, i propos du
dressage :

»Nous sommes convaincus que le talent de
donner son supréme cachet 2 I'article le plus
modeste en le présentant sous une forme élé-
gante et correcte, sera toujours le complément
indi ble du savoir technique.

Mais le but que l'ouvrier se propose en
exécutant un beau dressage, ne doit s’atteindre
que par l'unique et sobre emploi d’éléments
comestibles, disposés harmonieusement. Il faut
admettre comme régle absolue des dressages
futurs, que tout élément non comestible en sera
écarté et qu'une simplicité de bon gout en sera
la principale caractéristique.

Pour arriver a ce résultat, il resite a 1'ou-
vrier ingénieux une foule de moyens. A l'aide
des seuls éléments comestibles, tels que: truffes,
champignons, blancs d’cenfs, légumes, langues, ete.,
il peut combiner et varier a I'infini d’admirables
décors.

Les temps sont révolus des dressages com-
pliqués mis a4 la mode par les cuisininiers de
la Restauration. Cependant, lorsque, dans un
cas spécial, I'ouvrier est obligé de se plier aux
exigences des vieilles méthodes, il doit, avant

garnitures et les réduire a trois ou quatre élé-
ments au plus, quil s'agisse d’Entrées ou de
Relevés et que ceux-ci soient de viande de
boucherie, de volaille et de poisson. Ces garni-
tures, lorsqu’un service rapide est exigé, doivent
toujours étre servies a part, ainsi que les
sauces. Par ce moyen le dressage est singulié-
rement simplifié¢; le mets est servi bien plus
d plus rapid et plus propre-
ment. Le service, soit qu'il se fasse a I'assiette,
soit que le mets soit passé aux convives, est
aisé et facile, parce que les plats ne sont pas
volumineux et que les divers éléments qui sont
dressés dessus sont facilement accessibles.
Avec le systéme actuel on perd un temps
considérable a préparer les tampons et les

cha

tout, proportionner la minutie du dressage au

plus aux exigences de nos jours. Nous devons
respecter, aimer et étudier ces ceuvres admi-
rables ; elles doivent étre, avec celles de Caréme,
la base de nos travaux. Mais au lieu de les
copier servilement, nous devons chercher nous-
mémes de nouvelles voies afin de laisser, nous
aussi, des méthodes de travail adaptées aux
meeurs et aux usages de notre temps.“

Ainsi parle Escoffier! Ces réilexions sont
complétées par de nombreux avertissements
pratiques et conseils importants contenus dans
les introductions aux différents chapitres du
livre. Tel qu’il est présenté au public, 'ouvrage
en question est le résultat d’une expérience de
50 années, ainsi que d’études et d’observations
continuées pendant des dizaines d’années. En
donnant des détails plus clairs et plus complets
sur presque toutes les recettes, I'auteur a, dans
cette édition, réalisé un progrés marqué sur les
éditions précédentes dont certains professionnels
critiquaient, comme constituant une lacune, le
laconisme de quelques recettes. En outre, I'ou-
vrage a été enrichi de centaines de receltes
nouvelles de la cuisine francaise et internatio-
nale moderne; il a éé complétement remanié
et les matiéres groupées d'une facon plus pra-
tique et plus compréhensible. Les nouvelles
recettes s’inspirent spécialement des exigences
modernes de la cuisine soignée, tant en ce qui
concerne la préparation que la fagcon de pré-
senter les aliments. Nous ne croyons donc pas
courir de grandes chances d'erreur en prédisant
qu'un livre d’une pareille valeur exercera une
influence profonde sur la réforme culinaire tant
discutée aujourd’hui. Il ne tardera pas a jouir
de la considération générale. Le professionnel
d’age mur en fera son livre de chevet et il
servira de manuel aux cuisiniers en herbe, ainsi
qu'a tous ceux qu’intéresse J'art culinaire.

>HS—

La découverte de fraudes alimentaires
228 ¢au moyen du microscope.

Les fraudes et les falsifications causent les
plus grands préjudices surtout dans la branche
de l'alimentation et des remédes. Il est permis
d’ajouter aux aliments une quantité minime de
préservatifs ; mais quiconque dépasse une cer-
taine limite entre en conflit avec la loi. Aux
Etats-Unis le ,,Food and Drug Act“ a été pro-
mulgué le 30 juin 1906 pour protéger les den-
rées alimentaires et les drogues. Mais lintro-
duction de substances de mauvaise qualité dans
les produits alimentaires rapporte de si jolis
profits que, d’aprés un article de M. P. H. Midd-
letions dans le ,Scientific American“, beaucoup
de grandes maisons américaines ont engagé
d’habiles chimistes trés bien payés, afin de donner

une entorse a la loi.

Naturellement, il y a aussi, pour protéger
cette loi, un grand nombre d'inspecteurs et
d’assistants excellemment instruits, chargés de
découvrir les fraudes. Ils sont aux prises avec
les plus grandes difficultés. Il est par exemple
trés difficile de prouver que les conserves de
légumes sont colorées par des sels de cuivre
vénéneux ; il est également difficile de prouver,
a l'aide du microscope, qu'un produit étiqueté
et cacheté, donné pour de la arrow-root, ne
mérite pas son nom, mais consiste surtout en
fécule de pomme de terre. Il est également
difficile de prouver que I'on a introduit de la
brique pilée, de I'oxyde de fer ou de Iarrow-
root dans un paquet de cacao d'apparence inof-
fensive, ou bien que l'on a mélé des produits
goudronnés dans du vin, du sirop ou des drogues
pour les rendre plus agréables a I'eil. Une sub-
stance colorante violette porte le joli nom de Dié-
thyldibenzyldiéthylriamidotriphenylearbinoldisul-
fon, qui ne contient pas moins de 22 syllabes.

L'huile d’olive n'est fort souvent que de
I'huile de graines de coton: le cognac et le
whisky sont souvent falsifiés avec du sucre,
du poivre de Cayenne, de l'essence de vinaigre,
du tanin, du tartre rouge et du jus de prunes.

L'expression ,falsification“ appliquée aux
aliments a deux significations trés précises ; elle
désigne premiérement la soustraction d’un com-
posant essentiel pour la substance, et, deuxié-
mement, l'addition d’'un composant qui modifie
essentiell la composition naturelle de la

temps et aux ressources dont il dispose; ne
Jjamais sacrifier la forme au fond et ne pas ou-
blier que la gracilité d'un décor ne peut donner
de la valeur aux éléments savoriques négligés
ou affaiblis.“

Cette opinion n'a pas cessé d’étre la notre.
La cuisine évoluera (comme évolue la société
elle-méme) sans cesser d'étre un art. On
admettra bien que les coutumes, la maniére de
vivre, ont changé depuis 1850, par exemple:
la cuisine doit changer aussi. Les admirables
travaux de Dubois et Bernard répondaient aux
besoins de cette époque ; mais s'ils sont éternels
comme documents, et pour le fonds du travail,
la forme qu’ils ont mise en honneur ne répond

substance.

Il y a dix ans a peine I'état de chose était
trés détestable aux Etats-Unis, 4 ce point de
vue. La loi du ,Pure Food“, actuellement en
vigueur, fut combattue énergiquement, pendant
17 ans, par les fabricants de denrées alimen-
taires, mais enfin elle fut acceptée en 1906.

Malgré son effet favorable, la loi n'a pour-
tant pas empéché qu'il n’y ait encore un grand
nombre de falsifications, notamment pour le
poivre et le miel. Les grains de poivre de
Cayepne sont fabriqués avec de la sciure de
bois et il n'est pas rare que les graines de
céleri contiennent 40 pour cent de gravier.



Pour empécher la falsification d’un groupe
d’aliments, les autorités américaines ont adopté
I'emploi du microscope. Il est facile de com-
prendre que la présence de gravier et de petites
pierres dans les épices, qui échappe a 'l nu,
est facile a constater a I’aide d’une simple loupe.

Mais ’emploi d’un simple verre grossissant
a peu ou point d'eficacité quand il s'agit de
produits composés de toutes petites particules
telles que la farine, les épices moulues et les
drogues en poudres. Dans ce cas, il faut se
servir d'un microscope qui grossit de 50 4 400 fois
les objets.

La consommation mondiale en amidon est
fournie par un petit nombre de plantes; il n’y
en a que 12 a 15 qui ont une importance
commerciale. A @il nu, toutes ces sortes d’ami-
don ont I'aspect d’une fine poudre blanche ; mais
au microscope, on distingue des grains plus ou
moins petits qui différent plus ou moins d'as-
pect a la lumiére polarisée. Les uns sont ronds,
d’autres présentent des arétes ou sont dune
forme ovale, d’autres enfin ont un contour trés
irrégulier. Leur diamétre varie entre un dixiéme
et un milliéme de millimétre. Dans aucune sorte
d’amidon les grains ne sont de méme grosseur,
cependant il y a des limites, le plus souvent
bien définies. La plupart des grains montrent
a leur surface des lignes circulaires plus ou
moins fines, qui, dans quelques espéces, -sont
concentriques, et dans d'autres excentriques.

B. J. Howard, qui dirige ces recherches mi-
croscopiques au Bureau of Chemistry & Washing-
ton, dit a ce sujet: ,Ordinairement les diverses
sorles d’amidon présentent une sorte d’étoile
dont la forme et la situation varie selon les
espéces. Dans quelques-unes, elle se trouve au
milieu, par exemple dans les amidons de fro-
ment-ou de mais; dans d’autres, elle se trouve
vers l'une des extrémités, comme daus la fécule
de pomme de terre ou dans l'arrow-root. A la
lumiére polarisée, I'amidon présente une croix
plus ou moins accentuée dont les branches tra-
versent l'étoile. Dans la fécule de froment la
croix est centrale, dans la ,maranta® elle est
excentrique et exactement entourée. La fécule
de féve a une croix fuselée. Dans la fécule
d’avoine, les grains sont parfois réunis en une
masse. Si ces masses d’amidon sont soumises
4 la lumiére polarisée, les différents grains ma-
nifestent leur propre effet -dans la masse méme
et se contrarient tellement qu'ils ne produisent
qu'une lueur trouble.“

Dés que I'on connait ces fraits caractéris-
tiques, on peut identifier avec assez d’exactitude
presque toutes les sortes de fécules qui se
trouvent dans le commerce. Il est facile de dé-
couvrir ainsi la fécule de mais qui se trouve
dans la fécule de pomme de terre, la favine
de mais dans la farine de froment, etc. Les
grains de fécule de mais ont des arétes carac-
téristiques.

L’emploi du microscope est également trés
intéressant dans I’examen des épices. Beaucoup
d’entr’elles sont si différentes, quant & leur
.gout et & leur nature, par suite de la torréfac-
tion, etc., qu'il est trés difficile de découvrir la
fraude par P'analyse chimique ou par les mé-
thodes de la physique. Une étude de la strae-
ture d’échantillons purs mettra ordinairement
I'analyste 4 méme de constater la présence et
le mode de falsifications dans les épices pulvé-
risées. Pour procéder & un travail exact, il est
toutefois indispensable que 'analyste connaisse
bien la botanique, car dans ces sortes de pro-
duits les cellules des plantes permettent de bien
identifier les produits. Dans cet examen il faut
tenir compte de toutes les sortes de tissus des
plantes, car certaines épices sont fabriquées
avec des racines, comme le gingembre ; d’autres
avec des écorces, comme la casse et la cannelle;
d’autres avec des fleurs comme les clous de
girofle, d’autres avec des fruits, comme le poivre,
le poivre d’Espagne, etc., et quelques-unes avec
des feuilles, comme le thym et la sauge.

»Malheureusement“ dit Howard, ,la plupart
des plantes ou graines employées pour les fal-
sifications ont une structure trés ditférente des
vraies épices. La falsification du poivre au moyen
de pois ou de haricots pulvérisés n’est pas tou-
jours facile a constater au moyen de la chimie,
surtout si on y ajoute des graines d’olives et
des gousses de poivre pour contrebalancer la

fécule de haricots: mais par un examen mi-
croscopique on découvre immédiatement la
fraude, en constatant la présence des gros
grains de fécule propres a certains légumineux.
Dans le poivre, 'amidon présente des masses
a arétes composées de granicules.“

Il arrive parfois que tel négociant mélange
au poivre tant de farine de mais ou de gousses
pulvérisées, que l'on découvre la fraude rien
qu'au gout; pour y remédier il ajoute alors une
minime quantité de poivre de Cayenne. Cette
fraude est facile a découvrir a 'analyse micro-
scopique parce que les filaments des matiéves
ajoutées sont distinctement différents des fila-
ments du poivre normal.

Les fruits du poivre d’Espagne sont faciles
& reconnaitre, car ils ont des cellules particuliéres
a lintérieur de la gousse et d'autres sur les
pellicules des graines. Ces cellules ont des con-
tours si caractéristiques qu’on les reconnait im-
médiatement méme en trés petites quantités.

Le café est falsifié avec de la chicorée, des
céréales et des féves torréfiées.
est la semence d’une plante, a une structure
trées différente de celle de la chicorée qui est
une racine. Les parois celluloires du café ‘ont
un aspect perlé caractéristique que l'on trouve
rarement dans d’autres graines. Ces perles sont
faciles a distinguer méme quand le café est
torréfié et moulu ; par contre la chicorée contient
des tissus sédipeux qui permettent de découvrir
sa présence.

On mélange aussi parfois des fécules étran-
géres ou des gousses de cacao au chocolat et
au cacao fabriqués avec la graine du cacao.
Par leur nature les féves de cacao sont riches
en fécule. Les grains sont petits et sont faciles
a distinguer des autres produits falsifiés quon
y mélange, telle que les farines de mais, de
froment et les fécules de pomme de terre, de
mais et I'arrow-root. Une fois on examina une
enveloppe artificielle de chocolat qui se compo-
sait de gousses de cacao, de fécule de mais,
de graisse de beeuf et d'une substance minérale
qui probablement avait servi 4 les colorer.

Dans la fabrication de gelées artificielles,
de marmelades et de confiseries, on emploie
quelques substances pour épaissir telle que la
gélatine, I'amidon, l'agar-agar, l'astragale et la
gomme arabique. Quelques-unes sont faciles a
découvrir, les autres difficiles. L’agar-agar est
un produit obtenu avec des algues; il contient
ordinairement les coques siliceuses de diatomées
dont on constate facilement la présence en
soumettant le dépot & I'action d’un nitrate.

L’amidon est facile 4 découvrir & 'examen
micro-chimique et microscopique. Les gommes

. d’astragale et autres ont une certaine teneur en

petites granulations d’amidon. Si on les fait
bouillir dans de I'eau, il se dégage un produit
tendre, feuilleté, & 1'aide duquel on constate la
présence de ces sortes de gommes dans la
créme a la glace et la marmelade. Le micro-
scope est aussi d'un grand secours dans I'examen
de certaines graisses alimentaires. Si par exemple
on dissout de la graisse de porc pure dans de

I'éther et si on laisse cet éther s’évaporer, il

se produit des cristaux. Si ces cristaux sont
normaug, ils offrent au microscope des plaques
étroites ciselées aux extrémités. Si la graisse
de beeuf est soumise au méme traitement, elle
se cristallise en touffes en forme de gerbes,
dont les extrémités sont fines comme des aiguilles.
(Journal des Cuisiniers.)

Vermischtes.

Schnell geholfen. Eine amiisante Episode er-
zdhlt man sich in einem Fremdenverkehrsorte an
der bayerischen Grenze. Eine bunt zusammenge-
wiirfelle Gesellschaft, die dem modernen Mekka an
der Ammer einen Besuch abgestattet und nach dieser
Teuerung noch etliche Tage zur Erholung im Kur-
orte weilte, fasste den Plan, den letzten Tag des
Beisammenseins zu einem Ausfluge nach einem be-
liebten Aussichtspunkte zu benutzen. ,Aber, wenn
nur der fade, aufdringliche Englinder nicht dabei
wire“, klagten die Damen. ,Herr Ober, Sie sind ein
kluger Junge, meinte ein kordialer Berliner Bankier,
,wenn Sie den Gentleman mit seinen Cowboy-
manieren abwimmeln Kénnen, bekommen Sie ein
fiirstliches Trinkgeld!“ Der Mann im Frack ldchelte.
Der schine Morgen kam, man bestieg den Stellwagen
und fort gings — ohne Nnglinder. Spit abends

Le café, quj’

kamen die Herrschaften zuriick. ,Na, sagen Sie mal,
Wertester®, forschte der Bankier, von der lachenden
Gesellschaft umringt, den Herrn Ober aus, ,wie
haben Sie uns den Briten vom Hals gehalten?* Der
Allmiichtige setzte eine iiberlegene Miene auf: ,Der
Herr, welcher iibrigens mittags abreiste, befahl mir
gestern abend, seine Koffer zu packen, was ich noch
nachts, wiihrend der Herr bereits schlief, auch be-
sorgte. Und da hab’ ich eine kleine Aluminium-
schachtel, die in der Regel auf dem Toilettetisch
stand, auch mit in den Koffer praktiziert und das
gesamte Gepiiock in aller Friihe auf den Bahnhof
schaffen lassen..... ¢ ,Ja, was befand sich denn
eigentlich in der Schachtel ? driingten neugierig die
Damen. Der Herr Ober grinste diabolisch: ,Das
falsche Gebiss des Herrn.“

Die Chemie der Friichte. Wenn man unter
dem Begriff der Friichte Obst und Niisse im wei-
testen Umfang versteht, so lassen sie sich in drei
grosse Gruppen unterscheiden: einmal die sauren
wiisserigen Friichte, wie Trauben, Orangen, Johannis-
beeren ; die zuckrigen Friichte, wie Feigen, Datteln
und Banauven; endlich die mehligen oder oligen
Friichte, wie Niisse, Mandeln, Kastanien, Kokosniisse
und andere exotische Friichte, unter denen nament-
lich noch die Kakaobohne zu nennen ist. Die sauren
wiisserigen Friichte enthalten simtlich sehr wenig
Stiirke und auch wenig Eiweiss. Ihr Wassergehalt
betriigt zwischen 72 und 90°/, der Zuckergehalt
zwischen 4 und 24Y/,; ferner zeichnen sie sich da-
durch aus, dass ihr Zellstoff teilweise verdaulich ist.
Die zuckrigen Friichte sind den vorigen #hnlich, nur
dass die Sdure durch einen hoheren Zuckergehalt
ersetzt und auch der Wassergehalt verringert ist.
Die dritte Gruppe der Friichte aber ist durch ihren
Stiirke- und Qelgehalt wesentlich in_der Zusammen-

‘sétzung und deshalb auch in der Wirkung verschie-

den. Sie enthalten auvch sehr wenig Wasser, das
selten mehr als 80 bis 33°/, sogar in der frischen
Frucht ausmacht. Ihr Niihrwert ist infolgedessen
besonders hoch, weil ein grosser Wassergehalt, wenn
er auch sonst manchen Vorteil fiir den Genuss
bringt, dem Nidhrwert Eintrag tut. Zwei Forscher
haben mit allem Riistzeug der modernen Chemie
die Zusa zung der v ied Friichte
aufs genaueste untersucht, némlich Kénig und Balland.
Ihre Arbeiten haben sich erstreckt auf Aepfel, Birnen,
Pflaumen, Pfirsiche, Aprikosen, Kirschen, Trauben,
Erdbeeren, Himmbeeren, Johannisbeeren, Feigen,
Melonen, Orangen und Zitronen. Die Ergebnisse der
chemischen Analyse stimmen bei beiden Gelehrten
nicht immer v&llig iiberein, was durch die Verschie-
denbeit der vielleicht aus verschiedenem Klima be-
zogenen Obstsorten erklirt werden kann. Unter
allen genannten Friichten hat die Melone selbstver-
stindlich den grossten Wassergehalt. denn sie
besteht zu 95 °/, aus Wasser. An zweiter Stelle stehen
in dieser Hinsicht die Gartenerdbeeren, die noch
mehr als 90°, Wasser haben. Dann saftige Bir-
nensorten mit 88,5, Aprikosen mit 87,7, Pfirsiche
mit 86,6. Den gréssten Gehalt ah Stickstoffver-
bindungen haben von den genannten Obstsorten die
Aepfel mit 1,44, demniichst die Waldbeeren mit 1,35%/,.
Am niedrigsten stehen in dieser Hinsicht die Birnen
mit 0,24. Das meiste Fett ist in den Himbeeren
zu finden, demniichst in den Walderdbeeren, wi
rend alle andern Obstsorten weit dahinter zuriick-
bleiben. Den grossten Zuckergehalt haben die
Woeintrauben, demnichst die unter dem Namen
Reineclauden bekannten Pflaumen, Zellulose findet
sich in hohem Grad in Johannisbeeren, Walderd-
beeren und Himbeeren. Im allgemeinen kann man
sagen, dass das Kernobst in der Regel mehr Eiweiss-
stoffe enthiilt als die anderen Obstarten, aber immer
noch viel weniger als die mehligen und sligen Friichte..
Wihrend z. B. ein Apfel hichstens gegen 10 Gramm
Albumin auf 1 Kilo enthilt, steht dieser Betrag bei

G t K; ien auf 32 Gramm. Der
Gehalt an Fettstoffen ist mindestens doppelt so gross,
ebenso der an Kohlewasserstoffen. Fiir Oliven, Man-

deln und Niisse kunen diese Ziffern noch grisser
sein, woraus sich der Schluss ergibt, dass man von
diesen Friichten zur Not leben kann, ohne etwas
anderes zu essen.

. Eine neue Einschienenbahn. In London ist
ein neuer Einschi g, wie die ,Zei ift des
Vereins deutscher Eisenbahnverwaltungen® angibt,
kiirzlich vorgefiihrt worden. Seine Neuerung gegen-
iiber Scherl und Brennan besteht darin, dass nicht
das eigentliche Nutzfahrzeug Gleichgewichtskreisel
und Fahrantrieb enthilt, sondern dass sowohl die
Gleichgewichtskreisel als auch die Antriebsmaschine
in besonderen Gefiihrten untergebracht sind, sodass
ein solcher Zug aus Lokomotive, Gleichgewichts-
wagen und Transportwagen besteht. Ob sich die
Zusammenstellung bewiihrt, miissen erst die Betriebs-
versuche erweisen. Das neue System Schilowsky
verwendet iiberhaupt keine elektrische Kraft, son-
dern unmittelbaren Dampfbetrieb. Sogar die Kreisel
werden durch besondere Dampfmaschinen in Dreh-
ung gehalten.

Europa und Amerika drahtlos verbunden.
Marconi, der letzthin in Buenos Aires eingetroffen
ist, fiibrte in Gegenwart des Prisidenten der argen-
tinischen Republik und der Gelehrtenwelt interes-
sante Experimente aus. Er liess einen Drachen
1000 Meter hoch aufsteigen und beniitzte seine Spitze
zum Empfange drahtloser Meldungen, die zwischen
Irland und Canada gewechselt wurden. Ein Kupfer-
drabt stellte die Verbindung mit der Erde her. Die
S_tntlousn, die auf diese Weise belauscht wurden,
sind_von Buenos Aires rund 6,000 Meilen entfernt.
— Die Marconigesellschaft teilt ferner mit, dass eine
von Marconi vor seiner Abreise aus Buenos Aires
auf der Principessa Mafalda erhaltene Depesche
des italienischen Lloyd den Empfang drahtloser
Telegramme bestiitigt, die von den transatlantischen
Stationen von Clifton in Irland und Glace Bay in
Neuschottland aufgenommen wurden. Die Tele-
gramme wurden ohne Beniitzung einer Wechsel-
-gtation in einer Distanz von 6,000 Meilen beférdert.
DieMéglichkeiteiner direkten drahtlosen Telegraphen-
verbindung zwischen Buropa und Amerika ist dem-
gemilss gesichert. Gleichzeitig wurde die Kinrichtung
einer drahtlosen Verbindung zwischen Coltano in
Italien und Siidamerika ins Werk gesetzt.

Schmalspurbahn Broc - Charmey. Noch ist
der Bau der grisstenteils finanzierten eiektrischen
Bahn Bulle-Broc noch nicht in Angriff genommen
worden und schon taucht wieder ein neues Bahn-
}la‘ro]ekb' auf. In Charmey hat sich niimlich dieser

age ein Initiativkomitee konstituiert, welches sich

mit dem Studium der Weiterfiihrung der zu kon-
struierenden Linie Bulle-Broc bis nach Charmey be-
schiiftigen wird. Das Jauntal, welohes auf dies
Weise mit dem Bezirkshauptort Bulle durch einen
Schienenstrang verbunden wiirde, gehdrt zu den
schinsten des Greyerzerlandes und es sind nament-
lich Charmey, sowie die yumliegenden Ortschaften
in den Monaten Juni bis goptamber von zahlreichen
Fremden besucht. Den verdienten
kann jedoch der Fremdenverkehr
nehmen, solange keine richtige Bahnverbindung
existiert. Ferner wird im Jauntal ein lebhafter
Holzhandel betrieben, welcher durch das neue Ver-
kehrsmittel zweifellos auch gewinnen wiirde. An-
gesichts dieser Tatsachen wiire es also nur zu wiin-
schen, wenn die Realisierung der Idee zustande
k wiirde. Nachstehend einige i An-
gaben iiber das festgesetzte Tracé. Die Liinge der
Linie betriigt 8,690 Meter, die mittlere Steigung
8894, die Maximalsteigung 48 °/,, und der Kosten-
punkt wird auf Fr. 1,100,000 veranschlagt. Die Bahn
wiirde sehr wahrscheinlich durch die elektrischen
Greyerzerbahnen betrieben werden. Das Projekt
wurde bereits vom freiburgischen Regierungsrate
einer Priifung unterzogen.

Aufschwung
daselbst nicht

Fremdenfrequenz.

Baden. Anzahl der Kurgiiste bis 16. Okt : 12,771,

Zunahme wihrend der Woche 175,
23. Oktober 1910: 12,946.

avos. Amtliche Fremdenstatistik. 8. Okt.
bis 14. Okt.: Deutsche 856, Englinder 219, Schweizer
438, Franzosen 102, Hollinder 72, Belgier 26, Russen
und Polen 889, Oesterreicher und Ungarn 119, Por-

Gesamtzahl am

Spanier, Italiener, Griechen 123, Diinen,

Betriebseinstellung auf Saisonbahnen. Jung-
fraubahn am 15. Oktober; Brunnen-Morschachbahn
am 16. Oktober; Eisenbahn Martigny-Le Chételard
am 81. Oktober; Visp-Zermattbahn am 31. Oktober ;
Generosobahn am 31. Okt.; Giitschbahn am 31. Okt.;
Kriens-Sonnenbergbahn am 81. Oktober.

Konzessionserteilungen. Der Bundesrat be-
antragt der Bundesversammlung die Ausdehnung
der Konzession einer elektrischen Strassenbahn Lo-
carno-Minusio (event Gordola) auf die Strecke Gor-
dola-Bellinzona. — Der Bundesrat beautragt ferner
der Bundesversammlung die Erteilung der Konzes-
sion fiir eine elektrische Drahtseilbahn von St. Moritz
nach der Alp Giop an den Kurverein St. Moritz.

Eisenbahn Miinster - Lengnau - Biel. Gutem
Vernehmen nach ist der Finanzausweis der Eisen-
bahnlinie Miinster-Lengnau-Biel perfekt geworden.
Die Berner Alpenbahngesellschaft wird ihre Vorlage
hieriiber noch diese Woche dem Bundesrate ein-
reichen, um die konzessionsmiissige Frist, die am
6. November ablaufen wiirde, einzuhalten. Bekannt-
lich hat sie die Baupline schon vor lingerer Zeit

Schweden, Norweger.12, Amerikaner 45, Angehdrige
anderer Nationalititen 39. Total 2,450.

Arosa. In der Woche vom 12. bis 18. Oktober
1910 waren in Arosa total 465 ste anwesend.
Der Nationalitiit nach verteilen sich die Giste auf

ie einzel taaten folgend : Deutschland
245, Bngland 48, Sohweiz 100, Russland 26, Holland
16, Italien 7, Frankreich 7, Oesterreich 9, Belgien

1, Dédnemark, Schweden, Norwegen —, Amerika —,
andere Staaten 6. Total 465.
Luzern. Verzeichnis der in den Gasthdfen und
i Luzerns ab, Fremden vom
1. Mai bis 15. Oktober 1910:
[ | Total
Mai | Juni | Juli|August| sem.\ ot | oo
oatsentand . ... | 7,207] 8,840/ 15,214| 20,368[ 10,730] 2,58
Ocsterrvich-Ungarn | 436 '729) LB24 2,612 1095 232
: 3,334] 4,134 47762| 7,950| 3457| 455
2,591] 31466 7,142 10,159 2690 35y
938| 1.549| 3,306| 6,998( 3,562| 413
409 "'566| 1,65 2.013‘ 1438 31
616 888 2,003| 2759| 1,120 239
’ ow. | 3719|307 22| 563 215 59
Spanien u. Portugal . 0| 138 3360 497 252  39)
Russland (m. Osseepror’) | 352)  705| 1,549] 2,007 862 152
Balkanstaaten 48l 89| a6y 401 120( 30
sehweiz .. . 1| 4,201 4,330] 4,811 5728 6,326] 1,950
Asien (inden) und Aiika | '133| '958( 25| Bl1| 183 56
Rustralien ., 163 1200 17 260 107 2
Verschiedene Linder lod| 119 297 270 181 10|
o prnen | 20,821 26,267 15,528 5,225 | 7.010| 192,557
I

Meditinal-,
Friihsficks-

Dessert-Weine

egie an allen Hauptpldtzen des Continents.

Fraumiinst
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vis-a-vis der Hauptpost.

Die beste Bezugsquelle fiir garantiert reine und unverfélschte

G Cmpany

Aeltestes Spezial-Gescnalt in spanischen una purtugiesischen Weinen mit 37 Filialen in eigener
Reoi

erstr. 15 Ziirich I, Kappelerhoi

=
P
2
°

eingereicht.
Plus

Nur-echt mit ;
Schutzmarke Leuchtturm ¢

de maladies contagieuses

par I'emploi de

'Ozonateur.

Désinfecteur, antiseptique, purifiant I'air, d’un par-
fum agréable; il absorbe toute mauvaise odeur.

Indispensable

Chef de véception- Kassier

26 Jahre, kaufmiinnisch gebildet, im Hotelfach aufgewachsen, mit laug_—‘
jibrigen Empfehlungen erstklassiger Hauser, 4 Hauptsprachen, gut pri- |
sentierend, kauti ihig, sucht E Eintritt nach Ueberein-!

i
1

kunft. Offerten erbeten unter Chiffre Ue 8000 an die Annoncen-Ex-
pedition Union-Reklame, Bern. 755

. ELECTROCARBON A.-G. I

(Kt. Ziirich) Niederglaﬂ +« (Schweiz)
117

(Ue 6700 h) liefert

Kohlenstiite

in jeder Dimension und Lénge fiir

BOGENLAMPEN ater art.

I Dame ~“9i

45 ans, trés bien élevée, active, intelligente, excellente santé,
ayant déja dirigé pension de famille et hotel, demande place
gérante, caissiére, dame de récepfion
hotel ou pension famille, en France, Belgique ou Suisse. Accep-
terait aussi situation dans Sanatorium, clinique ou toute autre

place analogue. Références trés sérieuses. .
Adr. les offres 4 'adm. du journal sous chiffres H 347 R.

Hotel- und Resaurant-Buchidhrung

techn. und kaufm. Teil, samt allen Bilanzen und Geheimbuch, Hotel-Korre-
d Maschi breib ibm.), ib Rundsch

eiben (30 , Sc h it

Bankverkehr ete. Criindliche und ische A zu Hotel
und Hotel-Bureauangestellten. Jeden Monat beginnen neue Kurse. Erfolg
iert. Wiederh u. i los. Man verlange Prospekt.
ws (A, 0. Gademann’s Schreib- und Handelsschule wemss
Abt. Hotelfachkurse. ZURICH 1. Gessnerallee 50.

dans les salles d’écoles, hdpitaux, chambres de malades,
Water-Closets. etc.
En usage dans tous les bons hotels, établissements
publics et maisons bourgeoises.

—— BEF~ Nombreuses références. ~GBik
Agent général: Jean Wiiffler, 22 Boul® Hélvétique, Geneve.

1115

Hotel L. oder II. Ranges

mittlerer Grosse, nur Jahresgeschift oder Winterhotel,
mit nachweisbarer Rendite, wird von tiichtigem Hotelier
mit Vorkaufsrecht zu pachten gesucht.
Suchender wiirde event. Direktion mit Kapital-
beteiligung tbernehmen.
Gefl. ausfiibrl. Off. bef. d. Exp. unter Chiff. H 358 R.
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Gutachten iiber PERSIL

Wir bezeugen hiemit gerne, dass alle Servietten,
welche mit dem Stempel des Hotel du Major Davel in
Lausanne versehen sind, 120 Mal mit dem Waschmittel
»Persil“ gewaschen worden sind und dass sie trotz
dieser grossen Anzahl von Waschungen nicht die ge-
ringste Abniitzung erlitten haben.

Mit Vergniigen konstatieren wir, dass das Wasch-
mittel ,,Persil* in keiner Weise der Wasche schédlich ist
und das Gewebe absolut nicht angreift.

Lausanne, den 22. April 1910.

Waadtlandische Gesellschaft alkoholfreier Hotels und Restaurants:

sig.
(Ue6883h 1425

Emile Bonnard, Prisident.

Certificat sur le PERSIL

Nous certifions que toutes les serviettes munies
du sceau ,Hotel du Mujor Davel, Lausanne“ ont été
lavées 120 fois avec la lessive ,Persil“ et que malgré
ce grand nombre de lavages, elles n'ont pas subi la
moindre usure.

Avee plaisir nous constatons que la lessive ,,Persil
n’est en aucune fagon nuisible au linge et n'attaque
pas le tissu.

Lausanne, le 22 avril 1910.

Socité vaudoise des hotels et restaurants sans alcool:
sig. Emile Bonnard, président.

iy & i A iy e Ry A S iy R e S £ s B

Idealer \

Schlossbesitz

z. Z. vielbesuchtes Ausflugs-
restaurant, '/, Bahnstunde von
Ziirich entfernt, wunderbar
erhdht elegen, priichtige
Aussicht. Todesfallhalber zur
Hiilfte des effektiven Wertes
zum Preise von 130,000 Fr.
verkiuflich. Offerten unter
L9310 an Haasenstein

Vogler A.-G., Frankfurt

‘ 765 a. Main. vesiso

,HAENCO” Henkels Bleich- Soda

Generaldépét: Albert Blumg G. Basel.

wiischt schnall, mhelos und billig bei grésster Schonung der Wisohe!

Allelnige Fabrikanten 1
Henkel & Co., Disseldorf,
auch der seit 34 Jahun weltbekannter

@@l 4uaLy vl

].3crnborfcr Metallaaren-Fabrik

n%

Grosste Rebberg-Besitzer im

PRIETY
e

oe oo
oe o4

Kanton Schaffhausen.

&

= ZURICH =

Savoy Hotel - Baurenille

ersten Ranges, in schonster Lage am
Paradeplatz. 1908 umgebaut, ver-
grossert und neu mobliert. Modern-
ster Komfort. Zimmer mit Privatbad.
Téglich Konzerte der Hauskapelle.
American Bar. Café Orsini. 359

4z

2z
[z
Um giitige Weiterempiehlung bittet E]

(
S. H. Gottlieb, Direktor. @

zz
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¥ Gesucht g
fiir die Sommersaison 1911 zur Leitung eines Hotels I. Ranges
des Oberengadins mit 150 Betten, tiichtiges, in allen Zweigen
der Hotelerie erfahrenes

Ehepaar.

Es werden nur solche Bewerber beriicksichtigt, welche &hnliche
Stellung schon selbstiindig bekleidet haben.

Offerten mit niheren Angaben, Referenzen ete.
Expedition ds. Bl. unter Chifire H 360 R erbeten.

| ) T ) O ) 0
o o e e o il

an die

MAISON FONDEE EN 1811,

BOUVIER FRERES
NEUCHATEL.

SWISS CHAMPAGNE.

e trouve dans tous les hons hbtel suisses

HORS CONCOURS (membre du jury)
EXPOSITION UNIVERSELLE PARIS 1800.

Arthur Krupp
Bernbdorf, n.=Deft.

fiir Rein«

Sdyutymarke ,**
far Ripacca= |- @
iber 1 e;? Tiickel.

Sdymer verfilberte
Beftecke u.Tafelgerdte
aus Rlpacca=Silber.
Rein=Tlickel=Kod)ge[tirre
Kunftbronzen.
Tiiederlage fiir die Schmweiz:

Luzern - 1 Sdymeizerhofquai 1
«Englifer fof».

12

HotelDirektor

Schweizer, Mitte dreissig, verheiratet, ohne Kinder, beide sprach-
und fachgewandt, seit vier Jahren als solcher in erstkla em
Hause titig, wiinscht sich auf niichsten Herbst event. Frithjahr
1911 allein oder mit Frau zu verindern. Schweiz oder Aus-
land. Bescheidene Anspriiche. Prima Referenzen.

Gefl. Offerten unter Chiffre H 1404 R an die Exp. ds. Bl.

CECECEEECEEEEEEEEE

y H. Marion, 6 Rue Masséna, a Nice.
CEE @@@@@@@@@@@@

rima Milchmastgefliigel, Poulets, Poularden,
Brathithner, Suppenhiihner, Indians, ausge-
weidet, Fettgdnse und Enten, unauweweldet,
rein, llo«l\eu gerupft, zur Pfanne bereit, 5 Kilo-Colli zu 10 Fr.,
Hasen Tr. 758 Ue 7974
Peter Feller,
U]var torontal, Un arn.

* Direktion oder Pacht

eines gutgehenden II. klass. Hotels mit oder ohne Restaurant
sucht auf kommenden Friihling ein junges strebsames tiich-
tiges Ehepaar, in allen Teilen der Hotelbranche bestens be-
wandert. Anspriiche bescheiden. Beste Referenzen. Offerten
unter Chiffre H 354 R an die Exp. d. BlL

@ Nizza. Nice.

Q Q)
¢ A vendre ¢
@ grand choix de fonds d’hotels sur le littoral, terrains

S et constructions d’hotels modernes, demander ren- 3
@ seignements & Ue 7552 1459

5.50 versendet

F. CACHIN,

Telephon

MASCHINEN-
FABRIK

Komplette Anlagen.

WAESCHEREIMASCHINEN

(22 332 ) jeder Grésse. Modernste Systeme. 2T 1439
Kochfiisser, Waschmaschinen
Centrifugen, Trockenapparate
111 Glittemaschinen ::
filr Gas, Elektrisch, Dampf- und Benzinheizung etc. etc.

Ingenieurbesuch. Prima Referenzen.

ZURICH

Werdstr.

Prospekte.

Brugger & Wlldherge

zur Weinburg

Ue 3798 p
T

SCHAFFHAUSEN

empfehlen selbstgekelterte Beerli- und Eigengewdchs - Welne

® Spezialitit in Schaffhauser Flaschenweinen. =@

Lieferanten an viele eidgentssische und kantonale Feste.
¢ Wiederholt mit ersten Diplomen ausgezeichnet. ¢

Zwei

gebildete Damen

zahlungsfahig, sprachen- und- fachkundig, wiinschen auf Frilh-

Mise d’immenbles & Montreux.

Le Jeudi 24 Novembre 1910, dés 3 heures 30 min. aprés-
midi, & I'Hotel de 1'Union, aux Planches- -Montreux, pour cause de
partage, I'Hoirie Polak & Montreux exposera en mise publique les deux
immeubles attenants qu’elle posséde & Territet, appelés:

Villa Micuel et Villa Saxonia

1° Villa Miguel: Surface batie et jardin. . . 776 m?

non-biitie attenante 1047 m®

Rapport annuel assuré fr. 16— 18,000 par an.

2° Villa Saxonia: Surface béatie. . . . . . .
ardin

} 1822 me

Rapport annuel fr 8500—8700.

Incomparable situation dans le Golf de Territet, entre route et
lac, proximité immédiate de la gare, biteaux et tramways. Conve-
nance spéciale pour institut, hotel, pensionnat, etc. Facilité de paie-
ment. Pour renseignements, s’adresser & 'Etude Perret & Mandrin,
notaires, & Montreux, Grand’Rue 66. 765 (Ue 8134)

jahr 1911 eine gutgehende Fr p up Spiterer
Kauf nicht ausgeschlossen.
Offerten unter Chiffre H353 R an die Exp. d. Bl

und der Neuzeit ‘entsprochend eingerichtet
sind nur solche Hotels, welcho Betten mit

A ﬁnhlarafna-szpmatratzzn haben.

Ueberall erhitltlich. — Prospekte

durch Emil}Braun, Ziirich IV,
Ottigerstrasse 11.

Ue 8065 1461

Zu verkaufen:

In sonniger, zentraler Lage von St. Moritz-Dorf eine maoblierte

Pension fiir Sommer und Winter.

Anfragen sind zu richten untet Chiffre 053 M an Orell
Filssli-Annoncen, St. Moritz-Dorf. (Ue 8089) 763

;4,’0

-4_,63

$w B

3929

: FABRIQUE D’ ORFEVRERIE:“}){
i

JACOB FILS o

verts & Grosse OI" evrerie ;
en’ métal blanc, argente fortement >

REARGENTURE GARANTIE -REPARATIONS SOIGNEES.

PRIX MODERES

Specnahte de Chariots & Rosbif.

(Ue 7505)

===t
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Junge, durchaus tiichtige

Sekretairin

sprachenkundig, mit Buchhaltung und Kassawesen vertraut,
sucht Saison- oder Jahresstelle. Erste Referenzen. Gefl. Offerten
an die Exp. d. Bl unter Chiffre H 855 R.

Tiichtiger, sparsamer

Kiichenchetf

28 Jahre alt, ledig, mit besten Zeugnissen versehen, sucht Stelle.
Eintritt nach Belieben.

Offerten an die Expedition ds. Bl. unter Chiffre H 361 R.

Zentralheizungen

aller Systeme erstellen unlerGarannz
I & CVE Luzem

EE— H 0 i N

AT [oae e
otelier

cherche pour 'hiver prochain Direction ou gérance ou éven-

tuellement atfaire comme associé. Grandes relations dans les

hotels et connaissance a fond de la partie.
Offres sous chiffre H 348 R & I'administration du journal.

(1349)
pegIgen

Molletons laine, molletons co-
iz ton, feutres sans fin et sangles

en touteslargeurs, pour sécheuses-repas-
seuses des diverses constructions, ainsi

que toutes les applications de repassage.

Dollfus &Noack,s. : ». ..

1302 a Mulhouse (aisace). Ue4218a

I.]

FARSTUHL
BESETZT




Personal-Anzeiger.

N° 44,

29. Oktober 1910.
29 Octobre 1910.

Moniteur du Personnel.

zu erledigen und Rucksendungzn zu

Die HH. Prlnzl%ale sind gebeten, eingehende Offer

smd gebeten, \hren Olier(en Ruckporto

Photographien zu verwenden und

ne G a iere zu versenden.

MM. les patrons sont priés de liquider les offres recues le plut6t possible et d’affranchir toute correspondance

y relative. MM. les employés sont

riés de ]omdre aux offres les frais de port, de ne se servir que de

photographies non-montées et d’expédier des certificats originaux comme papiers d’affaire recommandés.

Offene Stellen = Emplois vacants

Fils Inserate Mitglieder  Nichtmitglieder
Spasen artrs
T s v
r.2— Fr. 3.— Fr. 3.50
—

Die Spesen fir Beforderung_eingehender oumen unu in den
reisen filr Nichtmitglieder inbegrif
werden

r an und nur nach
der ersten Insertion verabiolgt.

pesund, portekt

ekretar, Schweizer, 22 Jahre, der drei
tig, gelernter Kellner. sucht Btelle per sofort event.

in erstkl. Haus. Jahresstelle bevorzugt. Zeugnisse zu Diensten.
Chifire 47

Gekrettr (IL) Junger, serisser Loreliersoba, im Hotelesen
bewandert, sucht Engagement als IL. Sekretir oder Kassicr.
e 87

ekretir-Chef de réception-Kassier, Deutscler,
der 3 Hauptuprachen gelernter Kellner, mit pri

Cuisine & Office.

ide de culsine. Junger, tiichtiger Koch, gclern(n\ Patis
sier, sucht Stelle neben tiichtigen Chef, s Commis-
Entremetior in grisseres Hotel.  Gate Zeugnisse and bhota s D,
Gofl. Offorten-an Ernst Maller. iotol t. Gotthard, Lugano. (210)

e, tiich-
der ¢ Il'\upls rachon
gement fir Wintersaison. Eintritt
Chiffre 168

Llnge e (L), sdu' lﬂul\(lg. sucht Saison- oder Jahresstelle,
letztere bevorzug! Chifire 130

H tige, erfahrene Person,
michtig. sucht passendes £
Anfang oder Mitte November.

gesetzten Alte,

tiger, e
VLo mienaaache vertraut, suche Stolls sam mmmn Hnmu
Chiffre 170

tig,
Zeu, , sucht Stelle mr sofort oder spiter.
erstem Havse in Gont ti

Chifire 220

ekretir-Kassler oder Aide-d.

de cuisine. Angehender junger hmh sm’hl Anstel»

1mmermﬂdchen. molnwc

mit guten lul;.'mswn. sucht

ide
lung als Alde neben Chefkoch. "Adresse :
(208) i

Ue

viera bevorzugt. Gefl. Offerten
an Frl. Rickli, Oberfeld, Nlederblnp (l(ﬂrn) (203)

28 Jahre, mit guten U

\\ ort und Schrift m‘lehllg, mit :\menk Buchkmll,\mgv llo[ehnnrnn]
stens vertraut, mit

sucht baldigst E“gng‘emem \\'mler-
Chiffre

()fierten mit Lehenslauf Referenzen
e 233

Bin k
dauernde Stellung gesucht.
und Gehaltsanspriichen erbeten.

kumrt Sder Riviera bevorzugt. 921

asseroller, junger \I:\nn sucht Stelle in nur grosses Hotel
er Sanatorium. ma Zeugnisse. Gefl. Offerten an Paul
Hug, poste restanta Grindelwald. (130

immermiidchen, freundl. Tochter, deutsch und franz:
sprechend, mit guten Zeugnissen, sucht Stelle in uolcl oder
Restaurant. o 220

hef de culslne. durchaus tiichtig und_solid, mit besten

ssier oder Alde

Emgenpomer zu_sofortigem Eintritt gesucht. Derselbe

muss deutsch und franz. sprechen und Zeugnisse ans erstkl.

Hilusern besitzen. Dauer der Saison 15, Mai. Saliir pro

Monat Fr.2. Offerten mit Photo, Zeugniskopien und Retour-
(190)

b
marke an Grand Hotel Bellavue San Remo.

SSreiteraoba zo  Jaire, im fotelwesen pon andert, sucht En-
zagement auf ende’ Wintersaisou. Eintritt nach Belieben.
Gite Fmpfehlungen und Zengnisse.

Sekremr-xanler-cnarde réception, tllchmger ener-
cher, unger , gelernter Kellner,

esucht in_ein Wintersporthotel der Iunerschweiz: 1 Bar~ | Wit besten Zeugnissen erster liiuser, seit lingetes Zeit in grossom
G mald, 3 » 1 Lifti 1 Kaf~ der titig, sueht sich zu wmndem
fee- u. bhoto and ai898
Gehaltsanspriiche erbeten. Chifire 217

esucht fur die Sommersaison 1911: 1 Chef de cuisine;
1 Oberkeliner der gleichzeitig die Stelle als Chef de ser-
viee zu bekleiden hiitte; 2"lemerkell er. Alle Stellen ganz
eintrilglich. Gefl. Offerten Referes Alters;mgs,he u. Photo
an ). Giger & Cie., Walﬂh:us SII: Maria (Engadm) (134)

ekretér-Kassier~-Chef de réception, tﬂchtlger, ener-

gischer Fachmann, der 4‘ H:ulpbaprm,lmn in Wort und Sehift

c det,

nnd Maschinenschreiben vertraut, St Sathon: oder Jahresstelle.
fl. Offerten unter (Anﬁre UeB133 an die Union-Reklame, Annonwn-

Expa\l Bern. (202) e 8183

t 6 Jahren in der gleichen Stelle, sucht ander-
weitiges Hagagemont in bessorem Hanse, Chifire 214

lmmerkellner. Stiddeutscher. °6J|hn- deutsch, franzdsisch
glisch und italieniseh sprechs in der doppolten Buchfi

mn(.,' sowle m Maschinenschreiben bmwandert, sucht Winter- mh er
5

hef de cuisine, 35 aus, sérieux et ¢conome, muni de bons
certificats et références, cherche place pour la saison hiver
ou & Pannée. Chiffre 218

hef de cuisine, Suisse, 32 ans, connaissant toutes les par-

ties, actuellement dans Grand Hotel de prem. ordre, cherche
place analogue pour le courant de décembre ou janvier, en Suisse
u & la Riviera.  Bonmes références iv-dispositios Ghiffre-103-

, event. als r oder ins Bureau. Ch. 1!

immermidchen, 2 Jahre, der vier Hauptsprachen miich-
tig, sucht Stelle auf m Oktober, In besseres Hotel. Zeug-
nisse und Photo zu Dienstel Chiffre 67

guten Zeugnissen, sucht

Z immermédchen, tuchtiges, mit
Gefl. Offerten an Frl.

baldmiglichst Stelle in_gutes Hotel.
Marle Tschuml, Niederbipp. (128)

hef de cuisine, récemment établi, ayant eédé son ctablis-
sement, demande place, évent. comme gérant, dans hotel du
Midi, sur le Littoral, pour In saison d'hiver. Bonmes référence
fait 10 saisons remier hotel des Vosges. Sadresser i

immermiédchen, gewandtes,
sucht Stelle nach dem Stiden.

beider Sprachen mitcht
Cuifire |a|

immermédchen. Tochter, nl\-utmh und franz. uprechend

esucht: gowandte Kaffeekdchin, nach der Riviera,

L. 70 monatiich und Gratifikation. Ebendascibst cine Alde~
Llngere. tlchtig fm Stopfen uad Nahen, L. 50 monatlich. Ot
ecten mit Photo erbeten. e 1538

Gesuchl fiir grosses Hotel im Engadin, auf kommenden Win-
ter: eine tichtige, nilchterne und scrivse Magazin~ und
Kilchengouvernante, bestandenen Alters, sowio eine fach-
kundige und vertriigliche Dispensiére. Es kinnen nur gut
¢mploblen Bewerborinnon, welohs bereits in grisseren Hilusora

iitig waren, berllcksichtigt werden. Offerten mit Zeugnissen,
Phioto und Kltoraangabe crveton. hiffre 160

ouvernante d'étage. Hotel de premler ordre (100 lits)
ntreux cherche gouvernante d'étage entre 28 et 35 ans,

ekre(ﬂr-K 1 hef de

, der

3
hehurscm, mit pnmn Lengmssgn erater H\user‘ smht pnsuenms
Engagement nach Ital hifire 234

Gekretar-Volontir, jungor, golomter Kellner, dor 3 Haupt-

sprachen milchtig, Maschinenachreiber, sucht Stclle fir kom-

menden Winter. Wilrde event. nochmals Volontirstelle annchmen.
Chiffre

Sekre\ﬁrln. junge, seriise Toehter, deubsnh und franz. spre-

1. Fabolond, 30 Rue\utor Hugo, Villefranche sur Sadne (Ithon die bis anhin nls Lin gearbeitet hat, sucht Stelle als
Frana, Schwols bevorzugt. Chifire 104
hef de cuisine, Schweiscr, gosetaten Alters, golernter P
tissicr, mit guten Zeugnissen, sucht Winterstelle.  Ch. 228
B ]

hef de culsine, junger, tiichtiger, gewandter, selbstiindi-
er, zuverliissiger Arbeiter, sparsam, in allen Teilen der
Branche bewandert, gelernter Patissier, seit Jahren im In- und
Ausland tiltig, sucht auf die Wintersaison Stelle in gutes Haus.
event. als Saucier. Gute Zeugnisse und Referenzen. Chiffre 235

Loge, Lift & Omnibus.

mit allen Arbolten

hef de cuisine, jingerer, gut empfohlener, sucht Jahres-
oder Wintersaigsonstelle, event. als Chef de partie. Ch. 162

C veitrauter

Mmu sncm per sofort oder spitter Engagement.
Chiffre 141

wandert, sucht Stelle. Es wi.d mehr auf gutc lSehundlung als
auf Gehalt reflektiert e 179

capable et sachant bien I'anglais. Place a I'année. Chiffre 154 Vonl:;::%ri Edlea rz::!eael;e r.'(ﬁ;lenzllalg;nmé'e rhtllilc(;‘gol&llnrh ::3“-'1
(Gouvernante d'étage, ée, pas au-d do “hiffre 181
30 ans, parlant les 3 langnos i est de-

mandé pour Grand Hotel en Belgique. Place & Fannde, Mellloures
références exigées. Entrée fin décembre. Envoyer ofires avec
coples de certificats et photo. Chiffre 191

a
8
berkeliner-Chef de service fur grosses, erstkl. Haus .
gosucht. Vorteillafte Jabresstelle. Bewerber it nur prima Salle & Restaurant. H
Referenzen wollen Photo, eingenden. L]
Chiffre 182

ekretiir-Volontdr, der deutschen und franz. Sprache miich-
tig, wird fur Mitte November nach Venedig gesucht. Photo
und Zeugniskopien erbete Chiffre 209

B Tochter, der drei Hauptsprachen michtiz, sucht
per sofort Stelle als 1L Buffetdame oder Gouvernante in bes-
sores Hotel. fire 222

hef de cuisine, 37 ans, sirieux, occupunt actuellement
our la troisiéme année les fonctions de chef dans bonne
malson qui a pris a décision de fermer en hiver, cherche place
our 1 saison ou éventuellement i Nannée. * Bonnes références,
Libre fin novembre. Chifire 876

hef de cuisine, 22 ans, muni de trés bonnes

onclerge, Schweizer, 30 Jahre, der 3 Hauptsprachen milch-
tig, sucht Stelle per sofort oder spiiter. Prima Leugnlssa und
Empfehlungen. hiffre 127

sprach- und Mann, mittleren um:.

cherche engagement pour le ler movembre, dams hotel oa
maison particuliére. S'adresser i Emile Delabays, cuisinier, Ruc
Dubois-Melly 6, Genéve.  (56)

C hef de culsine, mittleren Alters, deutsch, franz. und ita-
lieniseh sprechend, in der Patisserie und Entremets gut be-
wandert, an der franz. und italien. Riviera tiitly gewesen, mit
mehrjilbrigen Zeugnissen, winscht Stelle mit bescheidenen An-
spriichen, auch fir allein, Eintritt sofort oder spiiter. Gefl. Of-
fem:n an Charles Lowe, Chef, Hotel du Lac, Weggls.

mit prim: uch!
Sormmer- nd Wintervotrieh bevorzagt. hlie 176
30 Jahre, $ , der 4 ‘milch-
O mitauiton Zongniasen, sucht Jnnres- oder Satsonstotlo;

Chiffre 194

C oder C Jahre, mit

erstkl. Zeugnissen, der vier Haumspmchen perlekt michtig,

sucht Engagement fir die Wintersaison. Schweiz bevorzugt.
Chifire 174

, lediger Sch ., 32 Jahro, vier
mi Zeug:

terer, Ctlchuger, zum Eintritt
Sall{x Fr 100 pro Monat, bei freier Wohnung und

T “gosucht.
Gefl. Ofterten an Kirsch & Edlich, Hotel Continental,

VerpHegung.
Algier. (2321

Stellengesuche--Demandes deplaces

Ausland
Fr. 250

Schweiz
Erstmalige Insertion (bis zu 6 Zeilen). . . Fr.
Jede ununterbrochene Wiederholung . . 150
Die Spesen fiir Beforderung emgchender Offerten smd in
obigen Preisen inbegriff
F wer: nicht an-
— Vi erfor
K in der an
Postcheckbureau V Konto 85. Ausland per Mandat.
Nachbestellungen ist die Inserat-Chiffre beizufiigen.
Belegnummern werden nur an Nichtabonnenten und nur
nach der ersten Insertion verabfolgt.

hef de service-Oberkellner, 30 Jahre, welcher 3 Jahre

Hotel bewirtete, 5 Sprachen in Wort und Sehrift,

letzte Saison in erstem Restaurant der Schweiz als Chef de ser-

vice titig gewesen, sucht Stellung zu baldigem Eintritt; wirde
auch die Leitung eines Hotels oder Restaurant Ulbernehmen.

Chiffre 131

lichtige, sucht Wi il oder
in Hotel oder Sanatorium.

lle
Chiffre 168

Cnetkbcmn. jungere. tuchtige, sucht Stelle in fejncs laus,
Gute Zougnisse hiffre 163

[ Sliner, Scluwelzer, 2 Jaiire, dor drei Hauptsprachen milhtis,
mit besten Referenzen, sucht Engagement, event. als Bureau:

volontiir, fiir sofort oder spiiter. Chiffre 150

ellner, 23 Jahre, deutsch, franz. und spanisch sprechend,
mit guten Zeugnissen, sucht Engagement. Eintritt nach Be-
lieben. Chiffre 221

possédant de bons certificats, agé de 20 ans, de-
' antc pice. Sradr. & A Mercier, Gossonay-Gare. (200) Ue 8134

Culslnler, Jeune, sortant d’apprentissage, cherche plnce pour
1a saison d'hiver, dans hé el de premier ordre. iffre

aTeson Hur. orater Hatels dcs Tn- und Auslandea. suoh Engag
ment. Elnteitt nach Wanseh. Gefl. Offerton an Pastiach 14367,
asel. (227)

Conclerge.conductenr, zuverlilssiger und solider Mann,
der drel Hauptsprachen miichtig, mit besten Referenzen, sucht
Stelle, event. als Portier-Conducteur oder Nachtportier. Ch, 147

Conclerge-(:onducleur, 28 J'\L\ru, der vier Hnnptsymchan

in Eogland als Interprete in Stellune, Sutllt ‘passendes Eﬂ"a..e-
ment nach der Riviera oder Italien. Beste Referenzen. Ch. 152

(ulsinier, Saisse frangais, 30 ans, i la patisserie, Schweizer, 31 Jahre, 4 Hauptsprachen, mit prima
cherche place de suite ou époque & convenir. Bonnes réfé- Zeugnissen von ersten Hotels des In- und Auslandes, sucht
Tences i Chiffre 188 | auf kommenden Winter seine Stelle zu iindern. Geht als Con-

Kellllel'. tilchtiger, 30 Jahre, guter Restaurateur, sucht per
ofort Salson- oder Jahresstelle als Ober- oder Rastanmnons'
e 216

kellner, Prima Referenzen.

[Vifiitre d'notel, suisse francais, 30 ans, parlant los langues,
bon restaurateur a la carte et table d'hote, actif et trés
sériux, présentant bien, cherche engagement pour l'année ou i
la saison. Références d'hotels de premier ordre.  Chifire 33

conomat-Officegouvernante sucht Stelle in kleinerem
Hotel I. Ranges, fir sofort oder spilter, event. als Buffet-
dame. Chiffre 203

ouvernante d’économat et d'office (Ire), conn:

ducteur in grosses, oder als Concierge in kleineres Haus. Elntritt
nach Belieben. Chiffre 180

Mtier, Sulsse, 21 ans, parlant les 3 langues, chorche plare
])Uuly]])l 8 l!on d’hiver. S'adresser it A. Wachter, Thundocf bei
nenfeld. (L

sant & fond Uhdtel, trés énergique et blen cherche
ngagement pour la sai iver, dans bon hotel de la’ Riviera
frangaise. Reforences e tout premier ordre & dispos. Chiffre 813

Lll'ller-chnssellr. gelernter Kellner, 17 luhre. (mnzl.!slsl.
twas deutsch und engllsnh lpn:theml sucht l aut, lt
ntritt

[V]eitre dhotel, st ans, morié, paclant los 8 langues, bou
les travaux de bureau, cherche

r tout de sumite ow plus tard. Meilleures réfé-

rences & ﬂl!posmon

d’offl C: in

Hotel. Deutschland bevn
Ghidro 184

naeh Belieben. Leugnls!e und Photo zu Diensten.

jeder Branche tilchtig, erfahren und energisch. lange Jahre in
gleichen Hilusern tiitig, sucht per sofort Saison- oder Jahresstelle.
Chifire 136

Bureau & Réception.

ureaufriulein. Junge Deutsche, die schon solchen Posten
hakleldut hat, in Hoteﬁmchfuhmng (Kalannsnsystem). Kassa-

Mam-e d’hotel, Suisse, 29 ans, parlant les 3 langues princi-

ales, connaissant les travaux du bureau, avec bons certifi-
cats ot référonces de malsyns O premier ovire, cherchs Flace
pour la saison d'hiver ou & l'année. Chifire 87

oherkellnel‘, 28 Jahre, der vier Hauptsprachen m!icht!g. sucht
fire 37

we er franz, Stelle fur den Winter, event. Jahresstelle.
Sprache, suoht Stelle, event. als 11, Sekvotin: Chifire 196
berkellner, Deutscher. 30 Jahre, der drei Hauptsprachen
im Fache vn].lknmmen miichtig, mit guten Referenzen, zu: zeit in grossem
energisch uni mit felneren 1 Hau: Stellung, sucht fiir Frihjahe 1911 Saison-
formen, der 4 Hanpf.spraehenumﬂchhg, auch mit dem V\éingherup’o;t :{lar Jahresstelle in grossorem Hause. Event. persﬂnl!che Voﬁ

vertraut, sucht passende Ste

och, in Entremets bomandert, sucht Stelle als Chet, Saoier,
er au
ten an Waiter Widmer, Ghef do culsine, Granionen (Aargaw). (137)
och, junger, deutscher, it guten Zeugnissen, sucht Stelle
flr Sofort oder spilter. Lohn nach Uebereinkunft. Offerten
unter Chiffre H 1821 U an Haasenstein & Vogler, Blel. (199)

Koch junger, tiichtiger, mit guten Zengnissen, sucht anf 1. No-
vember Stelle. Chifire 18

ortier, 34 ang, parlaat los deus langues, chercho place pour
de suite ou plus tard. Bonnes références. hiffre 213

ortler, jeune homme, sérieux, ayant plusicurs années de
pratique, cherche place pour la saison d’hiver. Références
et certiticats i disposition. Chiffre 211

[Portier; Schwelzer, 4 Jahro, der § Sprachen milchtlg, tchtls
t guten Zeugnissen, sucht Kogagemont.
feh, b A- M. Poverada, 15 Ruo Condrior, Geneve. (188)

Offerten au

ortler, tichtiger, der 3 Hauptsprachen miichtig, sucht Stelle
fur Etage oder als Liftier, zu baldmijgl. Eintritt. Chiffre 145

Koch. seriyser, sucht Stelle als Saucier oder Entremetier, flr
die Wi i Gute isse des In- Ausland
Chiffre 86

ortier (II.), jeune homme, connaissant le service, cherche
blace, évent your Loffice, do préférance dans 1a Sufsae alle;
mande, pour apprendre In. langue. niffre 118

ureauvolontérln, junge Tochter, franz. und etwas eng-
lisch sprechend, zutzeit In der Hotelfachschule in Luzern,
sucht Stelle in Hotelbureau. Chiffre 78

hend,

Koch. 21!/, Jahre, deutsch und franz. sprechend, sucht Saison-
ode: als Aide in gutes Hotel. Eintritt soforr.

29 Jahre,
gegenwilrtig in Suuung, sucht Suluon oder
n.

in
grisseres Hotel. Beste Referenze Chifire 126

ureauvolontirin. JllllKO, intelligente Tochter aus gutem
Hause, sucht Stel griusseres Hotel der franz. Schweiz,
um den Bureandlenlt gtumilleh za erlernen und sich in der Sprache

berkellner, 35 Jaire, deutsch, franz, und engl. sprechend,

im Besitze guter Zeugnisse, in seinem Fache

182

ortier-Conducteur, junger Mann, der 3 Hauptsprachen
P nllh,].\ug, sucht Btelle in besseres Hotel. Gute Lellgnlue und

Empfehlungen. 100

Kochlehrl!ng. junger, kritftiger. Bursche, sucht Stelle \\o
Gelegenheit geboten, die franz. Sprache zu erlernen. Ch. 185

Saison- oder Jahresstelle, event. mit Frau (tlichtige Lings.. e)
Chitfre 204

‘besser auszubilden. e 177
hef de réception, erste Kraft, 4 durchaus
erfahren, sucht sich per Frithjahr 1!!11 za verl&ndem S:uson-
oder Jahresstelle. Nur prima Referenz e 208

28 Jabre, der vior Huuptaprachon milchtig, mit
Bureauarbeiten bestens vertraut und gut empfoblen, sucht
Winter: event. .hhusmuung (xeﬂ Offerten uatec Chifire Ue BI33

ortier~-Conducteur oder Liftier, 23 Jahre, Schweiger,
deutsch, franz., englisch und ltullﬂnllch sucht Btellu fur den
‘Winter oder per sofort. Chifire 178

ochvolontér, Schweizer, 21 Jahre, sucht in
Haus 1. Ranges, Genfersee, Engadin oder ankreleh e
Zeugnisse. 13

Kbchln. tlichtige. welche einer grissern Hotel-Pension alisin
vorsteht, mit sehr guten Zeugnissen u. Empfehlunen, sucht

ortler oder Kutscher, gewandter, zuverlissiger, tichtiger,
solider Mann, gesetzten Alters, deutsr franz. sprechend
mit guten Zeugnissen und Empfehlungen, sucht baldizst Engag:
ment in Wintersaison- oder Jahresstelle. Gefl. Offerten an Herm.
Wolfinger, Hobistr. 46, Zirich.  (6)

an d ) Born. (203)  Ue8183 't —

hef de récel llon-PIrlecIeur. E;_uxse, mu:llé. s

 fond T'hotellerlo ot les langues, ‘références de prem. ordre, berkellner oder Chef de restaurant, Schweizer, 27J., .
désiro engagement pour époque & convenir, dans bonue maison, seridser, tichtiger Mann, der 4 Hauptsprachen milchtig, mit Koz‘ilsll",:,’,j:_.'”ﬁf pichtige, sucht Jahresstelle in kleineres Hotel, | & g -
seal ou'avet fomme (eraitrement directrice dans notel do profn. | besten JRcferenz(ﬁn - Zeugaidsen nus guter Hiaser, sucht Winise: .
ordre, e event. Jahresstelle. Suche fur meinen Kuchenchef, welcher im i

— T Sorachon. it Résention dmrebans vor. mmer cinen_grossen erlstk] Kchenbotrich zu leiten bat, Bains, Cave & Jardin.
der O PR A e i iy eme geugnm Stellung auf lingere oder klirzere Zeit in don

4 fond I'hotellerie et les langues,
Meilleures références.
Chiffre 212

e, 20 ans, connaissan!
cRorahe piace de Saison ook Tannd.

nante oder in Bureau. Siden bevorzugt. Chiftre 113

, gosetzten Alters, energisch, engl., franz.

lrecleur-secre!alre-calssler. Suisse, célibat.. 27 ans,
s d'un membre fondateur de la S.8.d. H., cherche place
stable en Suisse. Libre de suite. Solld

und deutsch sprechend, tlichti 5 im Service, wit bestel LPu;{-

4 langues, dactylographe, pendant 6 ans premier secrétaire dans
un des meilleurs hotels de Londres. Tenue lrreyronhahle Certi-
fieats et références de premier ordre. ‘hiffre 100

Ktor. Langjithriger Chef de réception. erste Kraft, sucht
D auf Frithjahr 1911 Saison- oder Jahresstelle als Direktor.

nissen, sucht passendes Kngagement im In- oder Auslande, z
baldigen Eintritt. Chitfre 226
bersaaltochter, tietitig, sprach- und fachkundig, sucht

e 2:

Saison- oder Jahresstelle. 23

d'etage,

Noordwyk aan Zee bel Leiden (Hol-

#rtner, Schweizer, 27 Jahre, mit besten Zeugnissen nur erst-

tand).” (1) Klassiger Iliuser, sucht selbstiindige Stelle in Hotel oder
isher nur | Villa, fir kommende Saison. Stiden bevorzugt. Chifire 42

K m u.mn ersten Ranges. l\t!g‘ gu\mn, sucht pmendes En-

gageme! Chiffre 208 - .

NI oder energisch und er- -

tahren, franz.
1le.

und italienisch sprecnend,
nissen, sucht X

mit prima Zeug-
Chifire 236

S tlehtiger, mzemgemel Mann, im pesitze guter Zeugnisse, mit
vertraut, sucht Steie im In- oder Ausland

Photo. und Zeugniskopien zu meumn Getl. Oterten an A.
213)

cue, fleissige, der deutschen u

O ernai , in der durehaus erfahren,
sucht Stelle, event. als I. Saaltochter. Chifire 224

(Qffice; v Magazingouvernante, tichiige Person, ce-

s »s Divers u s

emoiselle anclalse, 24 ans, parlant francais, bonne éduca-
tion et réferences, cherche place dans hétel de prem. ordre,
pour seconder la patrone ou gouvernante d'étage.  Chiffre 114

setzten Alters, mit sehr gu

stelle in nur erstkl. llaus, et als Badietdnme. " Chifire 120

sucht Stelle. Zeugnisse und Diote D
Chifire 195

un
Chiffre 207 | 5y 200, poste restante Lugano.
irektor - Chef de réception. Tichtiger Fachmann, T
mit von mar | QRaltochier, r
erstkl. Hluscm. sucht seino Stelle auf Dezember zu veriindern. prache. maentics
Chifire 219
assler-Aide de réception, Schyelzer 30 Jabre, gut

priisentierend, gegenwitrtig in Hotel I. Ranges Luzerns in
Stellung, sucht, Winterstelle. Italien bevorsugt.  Deutsch, fra

S , jlingere, al-
service, deufseh und  franz, spmhemx. wucht hmldmdblluhst
stelle in gutes Passantenhotel, Siden Luvorzugt. Beste Zeug-
nisse und Photo zu Diensten. Chitlre 197

atissier, sachant francais et anglais, cherche i entrer dans
bon hotel, comme volontaire, pour apprendre la cuisine. S'a-
dresser 4 Othon Zahnd, Ste-Croix (Vaud). (124)

und engl. perfekt in Wort und Schi isse im
Italienischen. Kaufm. und llotelbnnhmhrung (Kolonnensystem),
Kassawesen, Maschinenschreiber. Disponibel ab Mitte Oktober.
ot Offorten nn E. K Grand Horel Tivoli, Luzom.  (136)

assier-Chef de service, Réception, Chef comp~
table, Schweizer, winscht Kondirion per sofort oder spiter
als Stiitze des Prinaipals oder selbstiindig, Saison oder daueind,
Erfolg in nllen Hotelfichern, Kaufm. und Bank, Buchhaltung und
Bilanz. Korrespondenz, deutsch, franz., en)r]mch. italienisch, gut
arabisch, nilchtern uny gut priisen-

aaltochter, der 3 Hauptsprachen miichtig, sucht Stelle in
kntes Hote) oder Restaurant. Gute Zeugnisse und Photo zu
Dienstes ifire 149

Etage & Lingerie.

aaltochter, Schweizerin, 18 Jahre, deutsch und franz. spre-
chend, sucht Stelle auf kommendé Wintersaison, in gutes
Haus. Photo und Zeugnisse za Diensten. Eintritt nach Belieben.

tagengouvernante. Besscres Fnhlleln, 24 Jahre, Schwei-
E zerin, der deutschen und nz rache miichtig, im Hotel-
fach durchaus bewandert, sucht Stelle als Etagen- ollcr oruw
gouvernante. Italien oder Riviera bevorzugt. Chiffre 112

Gefl. Offerten an Scharer-Gygax, Laretto 353, Solothura. (108)

tierend, ledig, Militircharge bestanden. hauuon Getl. Offerten aaltochter, junge, deutsch und franz. sprechend, sucht
unter ,.Linth*, postl. Luzern. (281) Stelle in gutes Hotel, event. als Res[aumtlonsmchter Photo
zu Diensten. iffre 157

ecrétaire, Suisse, 25 ans, connaissant i fond les 4 langues, -
m cumpmblhl . mathine & dcrire, bon cherche » tlchtige, deutsch und franz. sprechend, sucht
plac Chifire 200 Stelle fur kommende Wintersaison, in besseres lotel. Gute
Zeugnisse und Photo z. Chifire 165

ecrétaire-caissier, Suisso francais, parlant angiais et

allemand, plusi-urs années de pratique dans hotels de premier
ordre, cherche place. Certificats et photo a. disposition. S'adr.
a M. Delisle, 4 Avemze ‘Grammont, Lausanne. (.

erviertochter, nette, englisch und deutsch sprcehand

sucut Stelle in Restaurant, event. als Zimmermiichen in feines
Hotel. Zeugnisse und Photo zu Diensten. Gefl. Offerten an Anna
Fih, Gasthaus zur Kapelle, Benken (St. Gallen). (183)

Tochter, Mitte dreissiger Jahre, seit
Auslandes als Zimmer-

Emgengouvemame.
Jahren in ersten Hotels des In- un

otelschreiner sucht stelle
H Chiffre 132

e Tochter, mit uandclmelmlmhlung und praktischer
\J l'nm,keu als HutLLstrLl.lrm, sucht e'in Hotel, Confise
rie oder als Gouvernante zu r 2 Kmdurn voa 6—10 Jahre
Slldw Italien (F! lorenz) bevouugt Deutsch, franz., englisch und
in Musik (Kla-
v[u’/, Malen bewnnﬂexc tl!nhtur in Handarbeiten, schdne Hand-
Chifire 116

I)Luls(hsﬂh\\uzum frans j8is

tutze. sch und englisch spre-
S lhend: mit den crtraut, sucht fur die Winter-
saison St&'llz- als Nl(ltn vhr H'l\xsfmu oder lutngenzmlvbmautl.

in gutes Hotel. Zeugnisse und Photo zu Diensten. Chiffre 202

titze. Hotelierstochter, deutsch. franz. englisch und et
italienisch sprechel vice Tewandl, llleh( blPlle als
e st ' russores Lote © 186
apezierer, cloatindiger Arbeiter, in Reparatur von Mibeln

d Linoleum legen bewandert, sucht
m,’ﬂl!!e und Referenzen. Chiffre 140

mildehen nd franz. sprechend, sucht baldigst
Stelln als Ethiengouvernante. hoto und prima Zeugnisse zur
Verfigung. Chiffre 109
E tagenportier. junger. tichtiger. sucnt Stelle. Kintritt An
fang November. Chiffre 156
Exagenpomer serivser, tichtiger, deatsch und franz. spre-
nd, sucbt Stetle anf 1. Dezember, event. auch als Nacht-
portier Chifire 230

ekretitr, junger Deutscher, gelernter
Kelluer, haufm, gebiliet, ot i aprsprachen mJthlg sucht
Stelle fur sofort oder spiiter, Chidre 142

Servlenocmer, junge, beider Sprachen michtig, im Saal-
und Restaurationsservice bewandert, sucht sStelle in besseres

oder Saal. Gefl. Ofterten an B. Muller, Fahrwangen

ekretéir. Stellung nach dem Suden, Frankreich, Italien oder

(Aargau). (1)

‘Aegypten, sucht per sofort tuchtiger, der vier

jeune homme, Suisse allemand,

in Wort und Schrift

Hotelierssohn, bestens empfohlen. Chifire 119

ekretdir. Junger llotelier sucht Stelle als Se}.retar oder
Kontrolleur. Cuigire 36

and, fort, 16/, ans, cherche & sntrer de suite dans hotel do

Femme de chambre, tilcht ge, rerivse, deutsch und fmu~
“bsisch sprechend, sucht dbulictie stelie, event. als Linge
Chiffre 231

auf 1. Dezember

emme de chambre, 2 ans, 3 ans de service. LhE{L)lL
lace dans bon hotel, pour de suite ou pour la saison d'
Sadresser a M. D., poste restante Lausanne.

premier ordre,’ pour appre.dre le service de salle,
duns 1a Suissé frangaise, pour se perfectionner dais I lzngue

Glauerln tuchtige, auf Fremdenwilsche gelbte, sucht Winter,
saisou- oder Jahresstelle. Zeugnisse zu Dicnsten. Chifire

ahre, der vier Hauptsprachen milchtig, sucht in

I bg-aurem lluu \er!mutn!lullt fur die Wintersaison. Be-

werberin ist seit cinlgen Jahren Leiterin eines Summutkurvmuulesd
7

1403

n « o + Zeugnis-Abschriften .. E

n langpabg rercmmiener, geschmackvoller, korrebter, iner, dire
T icheter Kostunrun ach veeemvonsew i i Siee Wehiprachcn lengt

HANSCHA, Augsburg, Ob. Maxstrasse B 24/26

Eveudiuctn (rach jeder cuvpndeoden Pholograptt i algcmeir beletten
05t M 120 Tk 270, 100 I Mk 370
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