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Nachdenkliches

Das ecidgenéssische Kriegsernédh-
rungsamt hat kiirzlich einen Aufruf an
_ die gesamte Bevolkerung erlassen, in dem
mehr Solidaritit auf dem Gebiete der Nah-
rungsmittelversorgung verlangt und erklirt
wird, dass die Massnahmen der Behorden
Stiickwerk bleiben miissten, wenn nicht
ein gutgesinntes, solidarisch denkendes und
ehrenhaft handelndes Volk ihnen seine Un-
terstiitzung leiht. Wenn von einer wortlichen
Wiedergabe dieser beherzigenswerten Er-
mahnung in der Hotel-Revue abgesehen
wurde, weil der amtliche Text bereits in
der gesamten Tagespresse erschienen war,
so verdient sie nichtsdestoweniger auch in
unseren Berufskreisen grosste Beachtung.
Es hat schon seine Richtigkeit, dass, wenn
wir in bezug auf die Erndhrung ohne gréssere
Schwierigkeiten durch die Fahrnisse der
kommenden Zeit hindurchkommen wollen,
es dazu’ der Hilfe des ganzen Volkes
bedarf. Die jiingsten unerfreulichen Erschei-
nungen auf dem Gebiete der Nahrungsmittel-
versorgung — der undisziplinierte Run nach
Eiern, die eigensiichtigen Vorratsanschaf-
fungen wohlhabender Giste in Ferienorten,
die leidigen Angst- und Hamsterkéufe in Kise
— lassen ‘erkennen, dass unsauberer Eigen-
nutz und bedauerliche Einsichtslosig-
keit verstirkt aufleben ynd die Gemein-
schaftsgesinnung, wie sie in den Jubi-
liumstagen der Eidgenossenschaft in allen
Varianten gefeiert wurde, zu vertreiben
drohen.

Der Selbstbehauptungstrieb ist freilich
cin unvermeidliches’ und sogar notwendiges
Grundelement des menschlichen Lebens.
Der Eigennutz, der ihm entspringt, ist ge-
sund und richtig, soweit er das entgegenge-
setzte und ebenso grundlegende Element der
Gemeinschaftsverbundenheit nicht iiberwu-
chert. Gefihrlich wird die Wirkung der ego-
istischen Unbedachtheit, wenn Notzeiten
herrschen und wenn durch die grosse Bean-
spruchung der seelischen Krifte die Lang-
mut, die Nachsicht und das Verstindnis ver-
mindert sind. Wenn die Not die materielle
und geistige Existenz des Einzelnen bedroht,
wird ein jeder empfindlicher, Sorge und Ge-
reiztheit lassen alles Widerwirtige grosser
erscheinen und die Selbstsucht macht sich
erst recht geltend. Die besondere Schwere
der Zeit iiberwinden wir nur mit einer ge-
wissenhaften Gemeinschaft aller mit
allen. Der Sinn des ersten Bundes, der vor
650 Jahren geschmiedet wurde, war eine
Notgemeinschaft. Aus einer Gemeinsam-
keit der Not wuchs die Gemeinschaft gegen
die Not. Sie ist die einzige Macht, die jene
zu tberwinden hilit. Sie muss sich heute
bewiihren. Diese Bewihrung liegt nicht in
Bekenntnissen und Vallzieht  sich nicht in
festlichem Rahmen, sondern sie liegt im
Tan des Einzelnen, im ‘Alltdglichen
und im Kleinsten

Von dieser Uberlegung aus geht offenbar
auch das Kriegsernihrungsamt, wenn es
mahnend erklirt, dass es vom Einzelnen
falsch wire, zu glauben, es sei gleichgiiltig,
Was er tue. Das Tun und Lassen eines jeden
einzelnen Konsumenten, sei es die Hausfrau,
der Geschiftsinhaber, der Hotelier oder
Gastwirt, das Verhalten des Lieferanten und
des Kunden sind fiit die weitere Entwicklung
des Marktes von bestimmendem Einfluss.
Der Konsument und gerade auch der Gross-
abnehmer darf nie vergessen, dass er nicht
etwa der ausschliesslich passive Marktpart-
ner ist, der das ,,Opfer der Teuerung® wird,
sondern dass er in vielen Fillen selbst ent-

zur Marktlage

scheidend zur Aufwirtsbewegung der Preise
beitrdgt. Hochstpreise lassen sich nur halten,
wenn bei Verknappung der Ware die Nach-
frage nicht dessenungeachtet hemmungslos
zunimmt, anstatt sich aus freien Stiicken
eine der Lage angemessene grosstmogliche
Zuriickhaltung aufzuerlegen. Wer sich ohne
Riicksicht auf den Preis einfach ein gewisses
Quantum an Waren ergattern will, der han-
delt nicht nur gegen sein ureigenstes Inter-
esse als Konsument, sondern er férdert —
vielleicht unmerklich aber doch systematisch
— die Entwertung des Geldes, wodurch ihm
letzten Endes selbst viel grosserer Schaden
entstehen wird, als wenn er auf einen ge-
wissen Vorsprung ‘in der Versorgung ver-
zichtet. Dazu sei nur nebenbei bemerkt, dass
sich jeder Konsument, der héhere als die
behordlich bewilligten Preise bezahlt, auch
strafbar macht und genau, so strafféllig wird
wie der Verkdufer.

Landauf und -ab hért man die Klage, die
Behorden wiirden in Sachen Hochstpreise
zu wenig scharf durchgreifen oder die Ver-
teuerung sei nun trotz Preiskontrolle doch
auf einem beunruhigenden Stand angelangt.
Wohl nicht ganz mit Unrecht dreht man
behordlicherseits den Spiess um und beklagt

'sich dariiber, dass ein betrachtlicher Teil der

Konsumenten die behordlichen Massnahmen
tagtiglich hintertreibe durch iibersetzte Ein-
kéufe, die weit tiber den Bedarf hinausgehen,
durch riicksichtsloses Uberschreiten der Ma-
ximalpreise, womit dem Schwarzhandel
Tiir und Tor ge6ffnet sei. Diesem schleichen-
den Wirtschaftsiibel konnte der Staat aber
nur durch ganz rigorose und sehr tiefgreifende
Eingriffe in die private Wirtschaftssphire
begegnen. Aber schon heute herrscht weit-
herum die Auffassung, die staatliche Ein-
flussnahme auf Handel und Wandel habe
bereits das obere ertragliche Mass erreicht.
Wenn' die Privaterwerbenden keine Ver-
schirfung des staatlichen Interventionismus
wollen, dann diirfen sie aber der Behorde
auch nicht dazu Veranlassung geben.

In einer Abhandlung iiber die Lebens-
haltungskosten im Kriege wird in den deut-
schen _,,Hotel-Nachrichten auf Grund der
im Reich gemachten Erfahrungen erklirt,
dass es it der staatlichen Preisiiberwachung,
wie sie nun fast in allen Staaten eingesetzt
habe, allein nicht getan sei. Die innere
Disziplin, mit welcher die gesamte Wirt-
schaft dieser Aufgabe gegeniiberstehe, sei von
entscheidender Bedeutung. Mit berechtig-
tem Stolz macht dieses Fachblatt die Fest-
stellung, dass durch die schon einige Jahre
vor Kiiegsausbruch in Deutschland einge-
leitete planmassige Preispolitik nicht nur die
organisatorischen Voraussetzungen fiir eine
stratfe Preisfilhrung in Kriegszeiten - ge-
schaffen, sondern, was als weit wichtiger zu
gelten habe, in der gesamten Bevélkerung
das Bewusstsein fiir diese Preispolitik
gestdhlt worden sei. Die amtlichen Preise
mitzten der Volksgemeinschaft wenig, wenn
hinter ihrer Fassade der Schwarzhangdel
blihe und das Versorgungsproblem erheb-
lich verschiebe und verfilsche. Der Erfolg
der dortigen Massnahmen liegt in wenigen
Zahlen offen zu Tage: Von allen curopdischen
Landern weist Deutschland die geringste
Zunahme dei Lebenshaltungs- und der E.-
ndhrungskosten auf. Wihrend die Verteu-
erung (gegeniiber: dem Vorkriegsstand) im
Mirz 1941 dort 3,8 Prozent ausmachte, stand
sie bei uns schon auf rund 20 Prozent. Dabei
ist es fiir unsese Konsumentenschaft ein
schwacher Trost, dass die Zunahme der

Kosten der Lebenshaltung in anderen Lén-
defn im gleichen Zeitraume bis um 33 und
mehr Prozent betragen hat.

Unser Hinweis auf die absolute Notwen-
digkeit einer besseren Marktdisziplin erfolgt
nicht etwa, weil im Gastgewerbe hiezu mehr

eranlassung bestiinde als bei den iibrigen
Konsumentengruppen Aber die Tatsache,
dass die Fiagen der Landesversorgung und
das Preisproblem in ein kritisches Stadium
%{etreten sind, verpflichtet doch auch unsere

reise zur Bescinnung. Auch die Grossab-
riehmer unter der Konsumentenschaft, die
in der Kategorie der kollektiven Haushal-
tungen zusammengeschlossen sind, kénnen
durch ihr Verhalten wesentlich zur Richtung
beitragen, in der cich die Markt- und Preis-
frage weiter entwickelt.

Umschau

Ein Forschungsinstitut
fiir Fremdenverkehr in Bern

‘Wenn man in friiheren Jahrgingen der ,,Hotel-
Revue' blittert, so ist leicht festzustellen, dass
einé vermehrte ‘wissenschaftliche Férderung des
Fremdenverkehrs stetes Anliegen des S. H.V.
gebildet hatte. Schon die Delegiertenversamm-
lung 1927 befiirwortete in einer einstimmig be-
schlossenen Resolution die Schaffung eines Lehr-

“stuhls fiir Fremdenverkehr und -Hotellerie an

einer schweizerischen Universitit, nachdem der
heutige Zentralprisident, Dr. H. Seiler, in einem
orientierenden Referat Wert und Notwendigkeit
objektiver Erkenntnis iiber die volkswirtschaftli-
che Bedeutung der Hotellerie hervorgehoben
hatte. Wie alle neuen Gedanken, wurde auch der
‘Wunsch, den Fremdenverkehr hochschulreif zu
machen, nicht auf den ersten Anhieb verwirklicht.
Solange der Fremdenstrom aus dem Ausland im
Zeichen internationaler Freiziigigkeit ungehindert
in unser Land floss, fehlte der letzte Antrieb dazu.
Erst die zunehmende Abschliessung der/Vélker,
womit eine wachsende Konkurrenz des Auslandes
und eine Anderung der Reisesitten und des Reise-
publikums einherging, gab den Ansporn, die Fiille
der neuen Probleme in ihren Zusammenhingen
wissenschaftlich’ zu durchdringen. Der Schwei-
zerische Fremdenverkehrsverband griff die For-
derung wieder auf und bemiihte sich, Fremden-
verkehrsforschung und -lehre dem akademischen
Unterricht einzugliedern. Eine Verwirklichungs-
méglichkeit schien sich zu jenem Zeitpunkt an der
Eidg. Technischen Hochschule und dem dort
bestehenden Institut fiir Wirtschaftsforschung
abzuzeichnen. Leider scheiterte die Verwirkli-
chung des.Planes an verschiedenen Umstédnden.
Spiter fiel dann die Initiative auf Errichtung
einer Forschungsstitte fiir Fremdenverkehr in
Bern auf fruchtbaren Boden. Die kriegsbedingte
Wandlung des Fremdenverkehrs ergab die Not-
wendigkeit einer systematischen und objektiven,
iiber die Sorgen des Tages hinausgreifenden For-
schung, deren Wiinschbarkeit auch der Regie-
rungsrat des Kantons Bern anerkannte, als er am
2. September 1941 die Errichtung eines For-
schungsinstituts fiir Fremdenverkehr an
der Universitit Bern beschloss. Damit hat der
Fremdenverkehr in der Schweiz zum erstenmal
das akademische Biirgerrecht erworben.

Es geschieht in Form eines Universititsinsti-

tuts, das der juristischen Fakultit angegliedert
wird. Zum Direktor des Istituts fiir Fremden-
verkehr wurde auf 1. Oktober 1941 Prof. A.
Walther gewihlt, der die Professur fiir Betriebs-
wirtschaftslehre an der Universitit Bern innehat.
Aus dieser Personalunion werden sich wohl enge
Beziehungen zwischen den beiden Disziplinen er-
geben.  Die Ubernahme der Fremdenverkehrs-
forschung durch den Ordinarius fiir Betriebs-
wirtschaft war schon bei der Neubestellung dieses

. Lehrstuhls nach dem Tod von Prof. Téndury vor-

gesehen. Die Vereinigung beider Gebiete in einer
Hand mag eine Erklirung fiir die in unseren
Kreisen vorerst nicht allgemein verstandene Tat-
sache ergeben, dass kein spezifischer Fachmann
des Fremdenverkehrs mit der Leitung des Insti-
tuts betraut wurde.

Das neue Forschungsinstitut setzt sich zum
Ziel, alle mit dem Fremdenverkehr zusammenhin-
genden Fragen zu erforschen und zu bearbeiten.
Es wird in diesem umfassenden Rahmen den Pro-
blemen der Hotellerie, die den Schliissel zum
Verstindnis des Fremdenverkehrs bildet, ganz
besondere Aufmerksamkeit schenken miissen. Bei
allem Respekt vor dem unabhingigen Charakter
des neuen Forschungsinstituts wird dieses doch
der von Amtsstellen und Berufsverbinden im
Dienste des Fremdenverkehrs geleisteten Arbeit
nicht entraten konnen. Gerade der S.H.V. be-
reicherte mit seinen in den letzten Jahren er-
schienen Gutachten iiber wirtschaftliche Lage und
Bedeutung der Hotellerie die Forschungsarbeit in
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umfassender Weise. Es ist deshalb zu hoffen, dass
die Hotellerie mit den iibrigen massgebenden
Stellen in der Aufsichtskommission vertreten
sein wird, die dem Forschungsinstitut zur Seite
steht. In einer engen, lebendigen Zusammenarbeit
mit der Praxis schafft sich die Wissenschaft vom
Fremdenverkehr die Voraussetzung zu ihrer Ent-
faltung. Korr.

Zur Frage der Flelschversorgung

Ineiner aus einem Fachblatt durch verschiedene
Tageszeitungen iibernommenen Meldung ist vor
einigen Tagen die Neuigkeit aufgetaucht, nach
welcher das Kriegsernihrungsamt die Zusicherung
gegeben hitte, dass demnachst am fleischlosen
Mittwoch die Abgabe von Innereien, wié
Herz, Milke, Niere, Leber, Lunge und Gekrosé
in Gaststitten gestattet werden solle.

Diese Meldung beruht offenbar auf ganz
falschenInformationen. Wenn auch kiirzlich
Verhandlungen iiber die Fleischversorgung. und
die Durchfithrung der fleischlosen Tage zwischen
dem Kriegsernahrungsamt und den Verbinden
der Hotellerie und des Gastwirtschaftsgewerbes,
sowie der Metzgerschaft stattgefunden haben,
woriiber wir unsere Mitgliederschaft zur gegebe-
nen Zeit orientieren werden, so ist es vollig
unrichtig, dass von Seiten des Kriegserndhrungs:
amtes eine derartige Zusicherung vorliegt.

Die Zulassung von Innereien an einem fleisch-
losen Tage wiirde die erstrebte Wirkung, namlich
Fleisch einzusparen, geradezu illusorisch
machen, was zurzeit weder mit Riicksicht auf die
Marktlage noch im Hinblick auf die zukiinftige
Gestaltung der Fleischversorgung zu verantworten
wire. Eine Verschiebung 'und Konzentrierung
des Verbrauches von Innereien auf einen bestimm-
ten Tag der Woche wiirde zudem die Nach-
frage zeitlich zu sehr einengen, so dass
daraus auf diesen Artikeln weitere unliebsame
Preissteigerungen zu erwarten wiren. Der
gegenwirtig etwas  schleppende Absatz von
Innereien ist nicht durch die fleischlosen Tage
bedingt, sondern liegt in den viel zu hohen
Preisen, die zurzeit fiir diese Schlachtprodukte
verlangt werden.

In Diskussion steht hingegen eine bessere
Verwertung des Tierblutanfalles fiir die
menschliche Erndhrung. -Wenn wir iiber diese
Frage in unserm Blatte noch nichts berichteten;
so ist das darauf zuriickzufiihren, dass, diese
Angelegenheit noch nicht geniigend abgeklirt
ist. Sobald letzteres aber der Fall sein wird,
werden wir auf die ganze Angelegenheit zu-
riickkommen.

Vorliufig keine Sonntagsbillette ]
Die Hotellerie der Regionen mit Herbstsaison
werden mit gemischten Gefiihlen die Mitteilung
der Generaldirektion SBB entgegennehmen, aus
der hervorgeht, dass die Bahnen dieses Jahr
davon absehen miissen, die Sonntagsbillette be-
reits im September auszugeben, um unerwiinschte
Verkehrsspitzen zu verhiiten. Zufolge der auf
den 6. Oktober in Kraft tretenden Einschrin:
kungen des Personenfahrplanes, sowie des saisop-
missig bedingten Giiterverkehrs landwirtschaft-
licher Erzeugnisse ist an und fiir sich schon mit
einer restlosen Ausniitzung der Betriebsanlagen
und des Rollmaterials zu rechnen. Als beschei-
dener Trost bleibt nur die Zusage, dass die
‘Wiedereinfiihrung der so beliebten Fahrausweise
erfolgen soll, sobald es die Betriebsverhiltnisse
erlauben werden. Bis dahin wird man sich mit
dem Ferienabonnement und den iibrigen Reise-
vergiinstigungen zufriedengeben miissen.

Verdienstmedaillen an Hotel-
angestelite

Die verehrl. Mitglieder werden hiemit
ersucht, uns Bestellungen, deren Ausfiih-
rung auf Saisonschluss gewiinscht wird,
rechtzeitig dufzugeben.

Zentralbureau S. H. V.



Waische-, Waschmittel- und Wascherei-Probleme

Anmerkung der Redaktion: An
der Tagung der Hotelgenossenschaft des
Berner Oberlandes referierte ein Wischerei-
fachmann, Herr Dr. chem. Ed. Jaag, Biel,
iiber obiges, sehr aktuelle Thema. Seinem
Vortrag entnehmen wir auszugsweise einige
fiir unsere Leserschaft wissenswerte Ausfiih-
rungen. Da sich der Referent im speziellen
mit der Seife als Waschmittel befasste, werden
wir als Ergidnzung zum Thema gelegentlich
aus berufener Feder auch eine Abhandlung
iiber die sogenannten neuzeitlichen Wasch-
mittel folgen lassen, die bei der gegenwirtigen
Seifenknappheit auch fiir die Hotelwischerei
von Bedeutung sind.

I.

Das Wische- und Wischerei-Problem gestal-

tet sich fiir Hotels anders als fiir Haushaltungen.
Unterschiede bestehen beispielsweise in der Art
des Waschgutes, in dessen Beanspruchung im Ge-
brauch, in der Beschmutzungsart, in den Wiasche-
rei-Einrichtungen etc.
‘Was die Art des Waschgutes betrifft, wird man
in Hotels nicht nur Wert auf Weissgrad und Sau-
berkeit der Wische legen, sondern auch auf das
iibrige Aussehen. Die Anspriiche an das dussere
Aussehen der Wische sind aber oft nur erfiillbar
auf Kosten der Empfindlichkeit im Waschprozess,
resp. der Lebensdauer der Gewebe. Baumwoll-
gewebe, besonders solche einfachster Bindungsart,
sind weniger empfindlich, sowohl gegeniiber che-
mischen wie mechanischen Einfliissen beim
‘Waschen; halbgebleichtes oder gar ungebleichtes
Leinen wird mehr Waschprozesse iiberstehen, als
dieselbe Ware in ,,bliitenweiss’* gebleichtem Zu-
stand. Gerade aber was den Faserverschleiss
durch das Waschen betrifft, ist er in Hotelbetrie-
ben bedeutend grésser als in Haushaltungen, weil
das Waschgut rascher, oft ohne eigentlich be-
schmutzt zu sein, wieder zum Waschen kommen
muss (Passantenwische, Bettwische, Servietten,
Handtiicher etc.). Auf Grund auslindischer Sta-
tistiken soll am Gesamtverschleiss der
Wische die Wischerei durchschnittlich zu 609,
beteiligt sein. Fiir Hotels ist diese Zahl noch
héher anzusetzen. Der Behandlung der Wische
in der Wischerei fillt somit entscheidende Be-
deutung zu; so zeigten praktische Fille, dass
gleiches Wische-Material bei dhnlicher Bean-
spruchung (Servietten) in einem Fall rund 250
‘Wiischen aushielt, im andern Fall nur schwach
100. Auch der Neuzustand und die Art des zu
waschenden Textilmaterials sind von grossem
Einfluss auf die Lebensdauer.

‘Wie konnen wir den Anforderungen der heuti-
gen Zeit gerecht werden? Dazu miissen wir iiber
drei Fragen im klaren sein, ndmlich iiber die
Eigenschaften der Textilien, iiber die Zu-
sammensetzung und Wirkung der Wasch-
mittel und iiber die Auswahl der Wasch-
methode.

Textilien

Die pflanzlichen Fasern zeigen sich sehr
widerstandsfihig gegen Alkalien, selbst bei hohe-
ren Temperaturen, sofern gewisse Grenzkonzentra-
tionen nicht iiberschritten werden. Weisswasche
darf ohne weiteres in sodahaltiger Waschlauge
gewaschen werden (Soda unterstiitzt die ‘Wirkung
der Seife). — Die tierischen Fasern wie Wolle
und Seide sind empfindlich gegen stirkere Al-
kalien, besonders bei hdherer Temperatur. Beim
‘Waschen also: tiefe Temperatur (nicht iiber 30°C)
wenig oder keine Soda; wenn Alkalien nétig sind,
ist ein kleiner Zusatz von Ammoniak empfehlens-
wert. Schwache Sauren, wie Essigsaure, schaden
den tierischen Fasern nicht. Zufolge der schup-
penartigen Oberflichenstruktur der Wollfaser, ist
eine reibende Behandlung moglichst zu vermeiden
(Filzen!). — Die meisten kiinstlichen Fasern
entsprechen ihrer chemischen Zusammensetzung
nach der Baumwolle, sie sind aber empfindlicher
im Waschprozess, besonders gegen mechanische
Beanspruchungen; die Festigkeit im nassen Zu-
stand betrigt nur fast die Hilfte derjenigen der
trockenen Fasern. Ziehen und Reiben beim
‘Waschen sind also gefihrlich. Beim Aufhingen
im nassen Zustand konnen durch das Eigenge-
wicht Dehnungen auftreten, die nicht wieder gut-
gemacht werden konnen. Waschtemperaturen bis
60° sind fiir kiinstliche Fasern allgemein nicht ge-
fihrlich. Soda vertragen sie in bescheidenem Aus-
masse ebenfalls. .

Nicht nur die erwihnten Eigenschaften der
Textilfasern sind ausschlaggebend fiir ihre Eig-
nung im Gebrauch und ihr Verhalten beim Wa-
schen, sondern auch ibre Anordnungen im Ge-
webe. Ein Gewebe mit gezwirnten Kettfiden und
schwach gedrehtem Schussgarn zeigt oft nach
einer gewissen Gebrauchszeit , Harfenlécher'
(die Kettfiden sind noch intakt, die Schussfiden
dagegen zum Teil herausgewaschen.) Dieselbe
Beobachtung macht man auch bei Leintiichern,
bei denen fiir das Kettgarn gutes, langfaseriges
Fasermaterial verwendet wurde, fiir die Schuss-
fiden dagegen minderwertiges Ausgangsmaterial.
Gleichmissige Fadenstirke und Garnart in Kette
und Schuss sind vorteilhafter. Gewebe mit stark
flottierendem Garn (Blumendessins etc.) sind ge-
geniiber dem Waschprozess empfindlicher als
solche mit einfacher Musterung oder mit Lein-
wandbindung. An den Rindern der Hohlsiume
treten in der Regel die ersten Schadenerschei-
nungen auf, da die eingezogenen Garne beim An-
netzen und Trocknen, wie das im Waschprozess
der Fall ist, oft starken Spannungen ausgesetzt
sind, die nach einer bestimmten Zeit zu Einrissen
ins Gewebe fiihren. In gewissen Fillen kann die
Appretur der Gewebe zu unliebsamen Feststel-
lungen Anlass geben. Durch entsprechendes Ap-
pretieren lidsst sich selbst bei 1echt lose gewobener
Ware eine gute Dichte vortiuschen. Werden
diese Gewebe aber einige Male normal gewaschen,
so hat man ein Sieb vor sich, oder die Gewebe
gehen entsprechend ein. Durch ein- bis zwei-
maliges Waschen der Neuware kann man sich
hieriiber rasch ein Urteil machen. Es ist iiber-
haupt empfehlenswert, Neuwische, die lingere
Zeit auf Lager gelegt werden muss, vorher ein-
bis zweimal durchzuwaschen; bei jahrelangem
Lagern kann das Fasermaterial durch bestimmte
Appreturen miirbe und briichig werden.

Waschmittel und Waschhilfsmittel

Zu den Waschmitteln zdhlen Seife und seifen-
haltige Produkte, ferner die sogenannten neu-
zeitlichen Waschmittel nach Art der Fettalkohol-
sulfonate und Fettsiurekondensationsprodukte
und schliesslich die fettfreien Produkte nach Art
der Schutzkolloid-Waschmittel.

Die wichtigsten Waschhilfsmittel sind : Wasser,
Waschalkalien, (Soda, Bleichsoda, Phosphate,
‘Wasserglas etc.), enzymbhaltige Produkte und
Bleichmittel.

Im Handel sind nicht nur reine Waschmittel
und reine Waschhilfsmittel zu treffen, sondern
auch Kombinationen der beiden. So stellen die
iiblichen Waschpulver Gemische dar von Rein-
seife und Soda, denen eventuell auch Wasserglas
und Bleichmittel (Perborat) beigefiigt sind. Fiir
den Waschprozess ist das Verhiltnis von Reinseife
zu Waschalkalien von grundsitzlicher Bedeu-
tung. Es ist deshalb notwendig, sich vom Liefe-
ranten iiber die Zusammensetzung der Wasch-
mittel orientieren zu lassen. Die Orientierung
beziiglich Fettgehalt (Seife), ist heute insofern
einfach, als die auf den Paketen aufgedruckten
Einheiten einen Masstab fiir den Seifengehalt
(Fettgehalt) darstellen. Die folgende Tabelle gibt
einen Uberblick iiber die gegenwirtig im Handel
befindlichen wichtigsten fetthaltigen Wasch-
mittel.

Fettstoffgehalt der heutigen Waschmittel
(ab April 1941):

Kernseife 50% (500 Einh. p. kg)
Seifenflocken 70% (700 ., .,)
Schmier- u. Teigseife. 309% (300 ,, ., )
Fliissige Seife 15% (150 ., ., ..)
Waschpulver: a) 15% (150 ,, ., )
b) . 309% (300 ., )

Synthetische Waschmittel:
a) . 15% (150 o, )
b) . 30% (300 ,, ., )
Als das wichtigste Waschmittel gilt Seife.

In reiner Form steht sie ‘beispielsweise in Seifen-
spinen, Seifenflocken, Stiickseife etc. zur Verfii-
gung, sofern diese Produkte nicht Streckmittel
enthalten. Die Seife nimmt auch heute noch
punkto Schmutztragevermoégen und Waschkraft
die erste Stellung unter den Waschmitteln ein.
Sie hat anderseits aber den grossen Nachteil der
Kalkempfindlichkeit, ~weshalb beim Waschen
mit Seife auf eine entsprechende Behandlung des
‘Wassers grosster Wert gelegt werden muss.

Die sogenannten synthetischen Wasch-
mittel sind im Gegensatz zur Seife bestindig
gegeniiber der Hirte des Wassers. Sie weisen
ferner ein hohes Netzvermdgen auf, was sie als
Vorwaschmittel geeignet macht, und sind punkto
Fettsiaureverbrauch sparsamer als Seife. Als
Nachteil ist aber zu erwidhnen, dass ihr Schmutz-
tragevermogen fiir grobere Schmutzteilchen all-
gemein geringer ist als dasjenige der Seife; sie
lassen also den Schmutz eher auf die Wische zu-
riickfallen. Am besten werden sie deshalb dann
ausgeniitzt, wenn im Mehrlaugenverfahren ge-
arbeitet wird. Wie Seife, bendtigen auch diese
neuzeitlichen Waschmittel beim Waschen von
Weisswiische einen Alkalizusatz, sodass also beim
Vorhandensein von hartem Wasser Kalkver-
krustungen auf den Geweben entstehen kénnen.
Die neutralen neuzeitlichen Waschmittel eignen
sich hingegen zum Waschen von Feinwasche
(Wolle, Seide), sehr gut.

Zu den fettfreien Waschmitteln zdhlen
bestimmte Schutzkolloid-Waschmittel, die in
mehr oder weniger hohem Masse schmutzads

Teil gute Reinigungswirkung, machen aber das
Fasermaterial nach einiger Zeit infolge der Fett-
- freiheit oft spréde und briichig. Zu den fettfreien
‘Waschmitteln sind ferner solche auf Basis von
Saponin, Panamarinde etc. zu zahlen. Sie kom-
men aber fiir den normalen Waschprozess allge-
mein nicht in Frage, weil sie trotz, der hohen
Schaumentwicklung nur eine geringe Waschkraft
aufweisen.

Das wichtigste Waschhilfsmittel ist das
Wasser. Dabei miissen wir unterscheiden zwi-
schen weichem Wasser (enthirtetes Wasser, Re-
genwasser) und hartem Wasser (Leitungswasser).
Weiches Wasser ist das idealste Wasser zum
‘Waschen. Leitungswasser dagegen enthilt Kalk-
verbindungen, die die gefiirchtete Harte des
‘Wassers darstellen. Der Kalk des Wassers bildet
mit Seife eine unlésliche chemische Verbindung,
die Kalkseife. In dieser Form hat die Seife keine
‘Waschkraft mehr und verkrustet das Waschgu
und die Waschapparate. Die Seifenverluste sind
je nach der Hirte des Wassers verschieden. Wird
mit einem mittelharten Wasser von 20—25 Grad
Hirte (fr. H.) ohne entsprechende Behandlung
des Wassers eine Seifenlauge von 1oo Liter her-
gestellt, so geht dabei durch Kalkseifenbildung di?
gesamte Seife von rund 200 g 70%igen Seifent
flocken, resp. von 450 g 30%igem Waschpulver
verloren. Auf eine richtige Enthirtung des Wasser
ist also grosster Wert zu legen. Man verwendet
hiefiir allgemein die sogenannten Waschalkalien
(Soda, Bleichsoda etc.). Die apparative Enthir-
tung mit Hilfe der sogenannten Basenaustausch;
massen ist fiir grossere Betriebe empfehlenswert;
da sie auf einfachem Wege vollkommen weiches
‘Wasser liefert. Abgesehen von der apparativen
Einrichtung fordert diese Enthirtungsart wenig
Betriebskosten und ein Minimum an Bedienungs-
izeit. Das Prinzip des Basenaustausches ist fol-
gendes: Das harte Wasser wird unter normalem
Leitungsdruck durch einen zylindrischen Apparat
gefiihrt, der mit der Basenaustauschmasse auf-
gefiillt ist. Beim Durchgang durch diese Masse
gibt das Wasser seine gesamte Hirte ab und tritt
praktisch nullgridig am anderen Ende des Appa-
rates aus. Durch die Aufnahme von Kalk, resp.
Magnesiumsalzen sittigt sich die Basenaustausch-
masse allméhlich, bis sie schliesslich nicht mehr
imstandeist, dem durchgehenden Wasser die Harte
zu entziehen. In diesem Moment hat eine Re-
generation zu erfolgen, die darin besteht, dass man
die kalkgesittigte Basenaustauschmasse mit einer
konzentrierten Kochsalzlosung durchspiilt. Diese
Kochsalzlosung vermag siamtliche Hartebildner
wegzufiihren, und der Apparat ist von neuem
betriebsbereit.

Wihrend beim apparativen Enthéirtungsver-
fahren vollkommen weiches Wasser mit dem
Waschgut zusammenkommt, bleibt beim Ent-
hirten mit Waschalkalien der gesamte Kalk in der
‘Waschflotte, jedoch in einer Form, die nicht mehr
zur Kalkseifenbildung neigt. Zur Enthirtung von
100 Liter Wasser bendtigt man pro Hirtegrad
rund 2 g calcinierte Soda. Fir ein mittelhartes
Wasser von 20—25 Hirtegraden wire also mit
rund 50 g calcinierter Soda zu rechnen. Diese Art:
der Wasserenthirtung hat aber zwei Nachteile.
Erstens gelingt es auf diesem Wege nie, null-
gradiges Wasser herzustellen (im besten Fall
kommt man auf 3—4 Hirtegrade herunter),
‘zweitens ist eine gewisse Zeit der Einwirkung
I notwendig. Bei gewoGhnlicher Temperatur tritt

bierende Eigenschaften besitzen: “Sie‘zeigen zimi"

beispielsweise bei Verwendung von Soda eine mehr
oder weniger vollstindige Ausfillung der Hiirte-
bildner erst nach ca. 30 Minuten ein, bei 40°C
kommt man schon nach einem Bruchteil einer
Minute zum gleichen Resultat, bei 8o—gogridi-
gem Wasser geniigen schon wenige Sekunden.

Damit haben wir bereits ein weiteres wich-
tiges Waschhilfsmittel gestreift, die Soda, Soda
ist in 3 verschiedenen' Formen im Handel er-
hiltlich, ndmlich in Form von calcinierter Soda,
Bleichsoda und Kristallsoda. Fiir Hotels ist die
Verwendung von calcinierter Soda am vor-
teilhaftesten, da sie das billigste und gleichzeitig
ein sehr zweckmissiges Waschalkali darstellt.
Kristallsoda enthilt im Gegensatz zu calcinierter
Soda ca. 609, Kristallwasser; sie ist also in ent-
sprechend hoherem Masse zu dosieren. Bleich-
soda enthilt zndem noch Wasserglas, jedoch keine
Bleichmittel, wie aus der unzutreffenden Be-
zeichnung geschlossen werden konnte. Beziiglich
Sodagehalt entsprechen 100 g calcinierte Soda
200 g Bleichsoda oder 260 g Kristallsoda.

Ausser der Soda werden als Waschalkalien
auch Wasserglas und Phosphate (Trinatrium-
phosphat) verwendet. Wihrend all diese Wasch-
alkalien auf den Kalk eine ausfillende Wirkung
ausiiben, vermag Natriummetaphosphat, das
z. B. unter dem Namen Calgon im Handel ist, den
Kalk vollkommen in Losung zu halten. Calgon
eignet sich deshalb ganz besonders als Zusatz zum
ersten Spiilwasser, da es selbst bereits gebildete
Kalkseife wieder in waschaktive Seife zuriickzu-
fithren vermag.

Zu den Waschhilfsmitteln zihlen ferner en-
zymhaltige Produkte, die als Einweichmittel Be-
deutung erlangt haben. Ihre Wirkung verdanken
sie biologisch wirksamen Substanzen, die aus tie-
rischem Driisenmaterial gewonnen werden. Sie
iiben eine verdauende Wirkung auf organischen
Schmutz aus, kommen aber nur bei Temperaturen
von 37—40° C und lingerer Einwirkungszeit zur
Geltung. -

Ferner zihlen zu den Waschhilfsmitteln die
Bleichmittel. Fiir den Waschprozess kommen
vor allem sauerstoffabgebende Bleichmittel, wie
Perborat, und chlorhaltige (Javelle) in Frage.
Die ,,selbsttitigen’* Waschmittel enthalten all-
gemein Perborat als Bleichmittel. Diese Bleich-
mittel iiben eine spezifische Bleichwirkung aus,
sind also keine Waschmittel und kénnen dieselben
auch nicht ersetzen. Grundsitzlich ist zu sagen,
dass jeder Bleichprozess einen mehr oder weniger
grossen Faserangriff bedeutet. Bleichmittel-
haltige Waschlaugen sollten daher, 'vor allem in
der heutigen Zeit, nur dort verwendet werden,
wo es notig ist, zum Beispiel fiir obstfleckige
‘Wische etc. Die Wiische soll in erster Linie ge-
waschen und nicht nur gebleicht werden. Leider
wird ,,sauber‘‘ und ,,weiss‘‘ oft verwechselt. Das
Bliauen der Wische hingegen ist vollkommen
harmlos und zu empfehlen, wo der Wische ein
weisseres Aussehen verliehen werden will.

(Schluss folgt)

Die Fachecke
Wiirzige Gemiisesuppen

Unter diesem: Titel gibt die Propaganda-
zentrale fiir Erzeugnisse der Schweizeri-
sthen Landwirtschaft in Ziirich” (Sihlstrasse
43) eine hiibsche, kleine Broschiire heraus, die eine
Reihe ansprechender Rezepte fiir Suppen ent-
hilt. Als,,Kostprobe'‘ lassen wir einige dieser Re-
zepte folgen, wobei zu bemerken ist, dass die an-
gegebenen Quanten fiir 4—6 Personen berechnet
sind:

. Wirsingsuppe

1, bis 1, Wirsingkopf, 1 Zwiebel, 1 Loffel Fett
oder Mark, 4 Loffel Mehl, Hirse, Reis oder 2 ge-
raffelte Kartoffeln, Wasser, Salz. Der Wirsing
wird in feine Streifen geschnitten und mit der ge-
hackten Zwiebel im Mark gedimpft, bis er ganz
lahm ist. Man 16scht ab, salzt und kocht die Suppe
ca. 30 Min. (Vorkochzeit fiir die Kochkiste 5 Min.,
Kochkiste 40 Min.) Die Suppe kann gebunden
werden mit einer der angegebenen Zutaten oder
mit Kochwasser von Teigwaren etc.

Tomatensuppe

Ca. 250 g Tomaten, 1 Zwiebel, 1 Loffel Fett
oder 1 Knochen oder 1 Speckschwarte, 4 Loffel
Mehl, Hirse, Reis oder 3 Kartoffeln, Wasser, Salz,
Suppengriin, einige Loffel Rahm oder rohe Milch.
Die Zwiebel wird mit Fett, wenig Speck oder 1
Speckschwarte auf kleinem Feuer leicht gerdstet,
die in Streifen geschnittenen Tomaten zugegeben,
abgeldscht und gesalzen. Man bindet die Suppe
nach Belieben, ev. mit geraffelten Kartoffeln oder
gebundenem Kochwasser. Sie wird abgeschmeckt
mit roher Milch oder Rahm, ev. durchgestrichen.
Kochzeit 20 Minuten.

Sommerminestra

Ca. 500 g Gemiise: Riiben, Kohlrabi, Wirsing,
Zwiebeln, Sellerieblitter, Erbsen, Tomaten, 1—2
Kartoffeln, 3 Loffel Reis, 1 Handvoll Teigwaren,
1 Loffel Fett oder 1 Knochen oder 1 Speckschwar-
te, ev. geriebener Kise. Die Gemiise werden ge-
putzt, fein geschnitten und mit Fett oder Schwar-
te gedimpit. Man gibt Wasser, Salz, Reis und
Teigwaren zu und kocht die Suppe 3% —1 Stunde.
Statt frischen Teigwaren oder Reis konnen auch
vor dem Anrichten Resten davon in der Suppe
verwendet werden. Der Kise wird zur Suppe ge-
reicht.

Minestra mit Hirse und Kartoffeln

Die Suppe wird gleich zubereitet wie obige mit
Reis und Bohnchen. Der Reis wird ersetzt durch
die Hirse (Hirsegriess), die Bohnchen durch die
Zugabe des doppelten Quantums an Kartoffeln.
Die Hirse soll leicht gerostet und mit den fein ge-
schnittenen Gemiisen noch gedimpft werden. Hir-
segriess bindet die Suppe sehr gut. Damit die
Kartoffeln in der Minestra ganz bleiben, wahlen
wir, besonders wenn die Bohnchen weggelassen
werden, eine Sorte, die nicht leicht verkocht, und
geben sje erst 15 Min. vor dem Anrichten zu.

Selleriesuppe

1 Sellerieknolle, 1 Lauch, 1 Loffel Fett oder
1 Speckschwarte, 3 Kartoffeln, Wasser, Salz, 3—4
Selleriebldtter oder getrocknetes Selleriepulver.
Die Sellerieknolle wird nach dem Putzen an der
Bircherraffel fein geraffelt. Der fein geschnittene
Lauch wird mit Fett oder Schwarte gedimpft,
Sellerie, Kartoffelwiirfelchen, Wasser und Salz
zugegeben und die Suppe ca. 1, Std. gekocht. Die
Suppe kann durchgestrichen werden. Sehr gut
schmecken dazu gebidhte oder gebratene Brot-
wiirfelchen. :

Todes-Anzeige

Den verehrten Vereinsmitgliedern
machen wir hiemit die Mitteilung, dass
unser Mitglied

Herr

Nired Wenger-Ruggl

Hotel Schinegg, Adelboden

nach lingerem Leiden am 3. September
unerwartet rasch dahingeschieden ist.

Wir bitten Sie, dem verstorbenen
Mitgliede ein ehrendes Andenken zu
bewahren.

Namens des Zentralvorstandes
Der Zentralprasident:
Dr. H. Seiler.

FRAGE - \NTWORT

Frage Nr. 205: Kaffeezuteilung an Saison-
betriebe. Unter Bezugnahme auf eine Mit-
teilung in der Hotel Revue ersuchte ich meinen
Kaffeelieferanten, mir fiir meinen Saisonbetrieb
in den Bergen, der nur wihrend vier Monaten
offen ist, eine héhere Monatsquote als drei Prozent
des Jahreskontingentes abzugeben. Der Liefe-
rant will von einer solchen Ausnahmebestimmung
nichts wissen. Konnen Sie mir die genauen
Quellen fiir diese Vorschriften angeben ?

Antwort : Die Zuteilungen an Saisonbetriebe
ist im Kreisschreiben Nr. 94 des KEA vom
19. Juni 1941 geregelt, das auch im Handels-
amtsblatt Nr. 145 (24. 6. 41) publiziert wurde.
Fiir Saisonbetriebe ist die Bezugsberechtigung
— wie Sie richtig anfiihren — nicht auf eine
Monatsquote festgelegt. sondern vorliufig fiir
die ganze Dauer-der Sommersaison. Das
Kreisschreiben bestimmt in Ziff. 2, dass bei aus-
gesprochenen Saisonbetrieben fiir die Berechnung
der Bezugsquote auf den Durchschnitt ; der
Sommersaisonbeziige pro 1938 abzustellen sei.
Die Saisonbezugsquote betrigt 489% fir
‘Waren der Gruppe Kaffee, wovon 129, nur in
Ersatzmitteln, 729, fiir Schwarztee und 369%
fiir Waren der Gruppe Kakao. Auf Grund dieser
Bestimmungen wird sich der Lieferant wohl ent-
schliessen, Threm Gesuche zu entsprechen.

rine Chromih ;

Fragen des Verkehrs und der Touristik
im freisinnigen Verkehrsausschuss

In Bern versammelte sich der stindige Ver-
kehrsausschuss der freisinnig-demokratischen Par-
tei der Schweiz. Der Ausschuss nahm orientieren-
de Berichte iiber die verschiedenen Sektoren der
schweizerischen Verkehrswirtschaft —entgegen.
Uber die gesetzgeberischen und verkehrspolitischen
Aufgaben der Bundesbahnen erteilte General-
direktor Paschoud interessante Aufschliisse, wih-
rend die Lage und die wirtschaftliclien Aussichten
der Privatbahnen von Direktor Kesselring (St.
Gallen) sowie die Situation in der Schiffahrt unter
Beriicksichtigung der Projekte fiir den Ausbau
der Binnenwege von Verwalter Oettli (Schaff-
hausen) beleuchtet wurden. Die Bestrebungen im
Automobil- und Transportwesen und vor allem
die Arbeiten der Studienkommission fiir den
neuen Verfassungsartikel wiirdigte der Vor-
sitzende, Prof. Dr. Delaquis, der an diesen
Vorarbeiten selbst teilgenommen hatte. Schliess-
lich érstattete unser Zentralvorstandsmitglied,
Herr V. Wiedeman-Hauser, Bericht iiber die
derzeitigen Verhiltnisse und iiber neue
Aufgaben in der schweizerischen Hotel-
lerie.

In allen Referaten kam die grosse Bedeutung
des Verkehrs und der Touristik fiir die
gesamte Volkswirtschaft zum Ausdruck
sowie der Gedanke, dass nur durch eine gedeih-
liche Zusammenarbeit aller im schweizerischen
Verkehr titigen Unternehmungen und Organisa-
tionen die weitgesteckten Ziele erreicht werden
konnen. Erforderlich sind vor allem die baldige
Schaffung der verfassungsrechtlichen
Grundlage durch die Aufnahme eines Kom-
petenzartikels in die Bundesverfassung und die
Sanierung der notleidenden Betriebe in
den verschiedenen Teilen der Verkehrswirtschaft.

Peesounaleubeik

Geschiftsjubilaum

Am 1. Oktober sind es genau 25 Jahre, dass
die Herren Gebr. Sprenger das Hotel Latt-
mann in Ragaz kiuflich erworben haben. Es
bedurfte im Kriegsjahre 1916 einer betrichtlichen
Dosis geschiftlichen Mutes und Zukunftsver-
trauens, um einen Hotelbetrieb zu iibernehmen.
Die seitherige sehr erfreuliche Entwicklung, die
das Haus genommen hat, gab den damaligen
Kiufern recht. Aber dieser Erfolg fiel den Be-
sitzern nicht in den Schoss. Er musste zih er-
rungen werden. Ein auf das Jubildum hin er-
schienener Faltprospekt zeigt in knappem Text
und einer geschickten Auswahl von Betriebs-
aufnahmen, welche Wandlungen das Unter-
nehmen im Laufe eines Vierteljahrhunderts durch-
gemacht hat. Sie veranlassen die Leitung des
Hotels zur berechtigten Feststellung, dass das
Haus heute allen Komfort und jede Bequemlich-
keit aufweist, die man von einem in fortschritt-
lichem Geiste gefiihrten Hotel erwarten darf.
‘Wir schliessen uns der Reihe der Gratulanten an
und gedenken dabei auch anerkennend der wert-

'



vollen Dienste, die beide Herren Sprenger unserem
Verein und *dem Berufsstand im allgemeinen
durch ihre initiative Titigkeit in der dortigen
Sektion geleistet haben. Unsere besten Wiinsche
begleiten sie und das Hotel Lattmann in das
folgende Vierteljahrhundert!

Handénderung

An der Steigerung ging die Pension ,,Belle-
vue' in Aeschi samt Dépendance-Gebiduden um
den Preis von Fr. 23000.— an die Herren
Dr. Ming und I'mfeld, Sarnen, iiber. Die amt-
liche Gebiudeschatzung lautete auf Fr. 47 00o..—.

Totentafel

Alfred Wenger

Tiefbewegt stunden wir am Grabe unseres
langjdhrigen Mitgliedes, Hotelier Alfred Wenger.
Ein lingeres, geduldig ertragenes Leiden raffte den
noch jungen Mann dahin. Aus einer angesehenen
Bauernfamilie in der Nihe von Thun stammend,
erwiihlte der Verstorbene zuerst den Kochberuf.
Dann zog es ihn in alle Welt hinaus. An der {ran-
zosischen Riviera und in Berlin hatte er Gelegen-
heit, sich in ersten Hotels griindliche Kenntnisse
im Fach zu erwerben. So kam er spiter wieder in
die Schweiz und fand erfolgreiche Beschiiftigung
in verschiedenen fiihrenden Hdusern. Im Jahre
1920 iibernahm Herr Wenger die Direktion des
Park Hotel Bellevue in Adelboden. Einige Jahre
spiter nach der Verehelichung erwarb sich das
<hepaar Wenger das Sporthotel Schinegg kiuf-
lich. Bald darauf wurde ihm seine liebe Gattin
durch den Tod entrissen. Krisen- und Kriegszeit
haben dem Verstorbenen dann iibel mitgespielt,
sodass die Geschiiftssorgen immer grosser und un-
ertriglicher wurden. - Neben seiner aufopfernden
Arbeit stellte Herr Wenger immer bereitwilligst
seine Dienste dem Fremdenverkehr zur Verfii-
gung. So war er u.a. viele Jahre Prisident des
Kur- und Verkehrvereins Adelboden, Vorsitzender
der Biuert-Gemeinde Innerschwand, Vorstands-
mitglied in der Schwimmbadgenossenschaft, und
wiithrend einer Amtsperiode vertrat er die Inter-
essen der Adelbodener Hotellerie im Gemeinde-
rat. Nachdem er noch vor kurzem als Offizier
Aktivdienst leistete, verheiratete er sich vor ca.
drei Monaten mit Friulein Ruggli, um seinem
kleinen Téchterchen aus erster Ehe wieder eine
Mutter geben zu konnen. Wir haben Abschied
genommen von einem arbeitsamen und tiichtigen
Hotelier. Nebst seinen Angehorigen trauern um
ihn viele Kollegen und ein grosser Freundeskreis.

PP

J. Wispi t

Im Alter von 62 Jahren verstarb vergangene
Woche Herr Joseph Wispi, Hotelier zum Hotel
Seeblick in Aeschi. Der Verstorbene ergriff nach
Schulaustritt den Beruf eines Kaufmanns, um
sich daraufhin ausschliesslich dem Hotelfache zu
widmen. Dieser Beruf fiihrte ihn nach Frankreich,
England und Afrika. Nach diesen Wanderjahren
kehrte er in die Schweiz zuriick, wo er mit seiner
Gattin die damals bekannte Pension zur Post in

Aeschi erwarb. Das Haus wurde in der Folge

mehrmals umgebaut und zum Hotel Seeblick
erweitert. Mit grosser Umsicht, zuvorkommend
und freundlich brachte Herr Wispi das heimelige
Hotel, unterstiitzt von seiner ebenfalls tiichtigen
Gattin, zu schoner Bliite. Alljahrlich bewiesen
zahlreiche Giste von nah und fern dieser Gast-
stitte ihre Treue. Durch seine Titigkeit im
Dienste des Fremdenwesens leistete er Aeschi
unvergessliche Dienste. Seinen Angehérigen war
Herr Wispi ein guter und stets besorgter Vater.
Nicht umsonst hat der Heimgang eine so grosse
Liicke gerissen. Ein grosser Freundeskreis be-
gleitete den Verstorbenen zu seiner letzten Ruhe-
stitte. Der trauernden Gattin sowie seinen
Kindern, die in den letzten Jahren im Geschift
tiichtig mithalfen, unser innigstes Beileid. (L.)

Aus den Vecbénden

Hotelgenossenschaft
des Berner Oberlandes

Die Genossenschaft hielt am Montag den
1. September im Hotel Weisses Kreuz in Inter-
laken ihre ordentliche Generalversamm-
lung ab. Aus vielen Teilen des Oberlandes
hatten sich Mitglieder eingefunden.

Der Priasident, Herr F. Borter, Wengen,
begriisste die Anwesenden auf das herzlichste.
Es freute ihn, ausser den Gemeinde- und Bank-
vertretern auch noch Herrn Regierungsrat
Dr. Gafner und den Sekretir der Direktion des
Innern, Herrn Dr. Braegger, willkommen
heissen zu konnen. Dem infolge Demission aus
dem Vorstand zuriickgetretenen Herrn alt Bank-
direktor A. Schumacher wurde seine wihrend
voller 18 Jahre geleistete Mitarbeit im Genossen-
schaftsvorstand bestens verdankt.

Anschliessend streifte der Vorsitzende die von
der Hotellerie zu erleidenden finanziellen Sorgen
und die wirtschaftlichen Schwierigkeiten in
Personal- und Verpflegungsfragen. Von Saison
zu Saison stelle sich immer wieder die Frage der
Preisgestaltung und trotz der jetzt vorgenom-
menen bescheidenen Preiserhohung vermoge der
Hotelier, mangels geniigender Frequenz, in den
wenigsten Fillen sein Auskommen zu finden. Er
erwihnte auch die militirische Belegung von
Hotels, die Subventionen an Hotelrenovationen,
die angemessene Herabsetzung der Patent-
gebiihren und die Steuererleichterungen und ge-
dachte in diesem Zusammenhang in Worten der
Anerkennung des von der Regierung unserem
Gewerbe stets entgegengebrachten Verstdnd-
nisses. .

Anschliessend wurde zur Behandlung der
statutarischen Traktanden geschritten. Das
Protokoll der letztjihrigen Generalversammlung
fand stillschweigende Genehmigung. Der vor-
liegende Jahresbericht, der einen interessanten
Einblick in das reiche Arbeitsgebiet der Hotel-
genossenschaft vermittelt, wurde einstimmig
gutgeheissen, ebenso die Jahresrechnung und
Bilanz per 31. Médrz 1941, sowie das Budget pro
1941/42. ] .

Sodann wurden vier turnusgemiss in Aus-
tritt kommende Vertreter der Hotellerie im Vor-

stand. ausnahmslos fiir eine weitere dreijdhrige

Kriegswirtschaftl. Massnahmen und Markimeldungen

Preise fiir Spezialkisesorten

Die Eidg. Preiskontrollstelle teilt mit:

In verschiedenen Bergregionen werden sog.
Spezialkisesorten erzeugt, die zum grossen Teil
sehr geschitzt werden und ihren Liebhaberkreis
gefunden haben, den es zu wahren gilt. Die Ent-
wicklung der Preise fiir diese Kise war in letzter
Zeit uneinheitlich. Der vorjihrige Preis sollte
heuer im allgemeinen nicht mehr als um 30—50
Rappen je kg hoher liegen. Soweit nicht bereits
Hochstpreise  fiir diese Kisesorten bestehen,
bleibt deren Festsetzung vorbehalten. Insbeson-
dere Héndler und Detaillisten werden darauf hin-
gewiesen, um sie vor Schaden zu schiitzen.

Textilrationierung

Zusatzscheine fiir Tischwische, welche
vor dem 1. Juni 1941 bestellt wurde

Durch die Ausdehnung der Rationierung auf
Tischwiésche (Tischtiicher, Napperons, Serviet-
ten) sind Storungen in der Erfiillung von Ver-
tragen eingetreten, welche vor dem 1. Juni 1941
abgeschlossen worden sind. Es sind zahlreiche
Gesuche an kantonale Instanzen, sowie auch an
die Sektion fiir Textilien um Ausstellung von
Zusatzscheinen eingereicht worden.

Das Kriegs-Industrie- und -Arbeitsamt hat
nun in der Folge angeordnet, dass zum Bezuge
solcher Artikel (mit eingewobenem Namen oder
gestickten Initialen) Zusatzscheine auszustellen
sind, grundsitzlich ohne Riicksicht auf den
Bedarf.

Gesuche um Ausstellung von Zusatzscheinen
fiir vor dem 1. Juni 1941 bestellte Tischwische
sind vom Besteller (nie vom Héindler oder
Fabrikanten) bis spitestens 30. September
1941 an die kantonalen Zentralstellen fur Kriegs-
wirtschaft einzureichen. Gesuche, die erst nach
diesem Zeitpunkt eingereicht werden, kénnen fiir
dieser Sonderregelung nicht mehr beriicksichtigt
werden. Der Besteller hat dem Gesuch beizu-
legen:

Eine rechtsgiiltig unterzeichnete Bescheini-
gung des Lieferanten, dass die Bestellung vor dem

1. Juni 1941 erfolgte und eine entsprechende Be-
scheinigung des Webers, bzw. Stickers, dass am
4. Juni 1941 bereits mit dem Einweben bzw. Be-
sticken begonnen worden ist.

Gesuchen, die 50 Coupons iiberschreiten, ist
eine Serviette (eventuell ein Tischtuch) als Muster
beizulegen. Die Bestitigung des Fabrikanten, es
handle sich um eine Spezialanfertigung, geniigt
nicht

Die Giiltigkeit der Zusatzscheine wird auf den
15. Oktober befristet. Sie wird nicht verlingert
werden. Bis zum 15. Oktober 1941 muss die
Ware geliefert sein.

Fiir Tischwidsche ohne Namennennung und
ohne Bestickung, auch wenn sie vor dem 1. Juni
bestellt wurde, werden keine Erleichterungen ge-
wiahrt werden.

75 % Holzzuteilung fiir die R

Das eidgendssische Kriegs-Industrie- und -Ar-
beitsamt teilt mit:

Die kantonalen Brennstoffimter sind erméch-
tigt worden, denjenigen Beziigern, die Anspruch
auf die Zuteilung von Holz fiir die Raumheizung
haben, fiir die Heizperiode 1941/42 75% des
Holzanspruches freizugeben. Wie friiher mit-
geteilt wurde, sind vom Kohlenanteil bereits
frither 209, zum Bezug freigegeben worden.

Kosten der Lebenshaltung

Der vom Bundesamt fiir Industrie, Gewerbe
und Arbeit berechnete Landesindex der Kosten
der Lebenshaltung steht Ende August 1941
mit 177,7 (Juni 1914.= 100) um 0,3 Pro-
zent iiber Vormonatsstand und um 29,5
Prozent iiber dem Vorkriegsstand von Ende
August 1939. Die Indexziffer der Nahrungs-
kosten hat sich im Berichtsmonat um 0,6 Pro-
zent auf 180,4 erhoht, die Gruppenziffer fiir
Brenn- und Leuchtstoffe um o,6 Prozent auf
146,1. Der Index der Bekleidungskosten wird
mit 188,6 und der Mietpreisindex mit 173,2
fortgeschrieben.

Amtsdauer bestitigt und zwar aus Riicksicht auf
die durch den Krieg geschaffenen ausserordent-
lichen Verhiltnisse, die es wirklich nicht verant-
worten liessen, Mitglieder aus dem Vorstand
scheiden zu lassen, die durch ihre langjihrige
Tétigkeit im Vorstand iiber eine sehr grosse und
wertvolle Erfahrung verfiigen und deshalb der
oberlindischen Hotellerie sehr vonnoéten sind.
Es betrifft dies die Vertreter folgender Regionen:
Herr Hans Schenk fiir Interlaken und Um-
gebung, Herr Emil Burkhalter fiir Thun und
das rechte Seeufer, Herr Arnold Boss fiir Spiez
und Niedersimmenthal-Frutigen und Herr Emil
Théni fir Meiringen-Oberhasli. Im iibrigen

wurde aber die bestimmte Auffassung vertreten,
dass nach Riickkehr normaler Verhiltnisse auch
jiingern Hoteliers Gelegenheit geboten werden

miisse, sich mit der innern Struktur der Hotel-"
genossenschaft vertraut zu machen und ihre
Kenntnisse und Féhigkeiten in deren Dienst
stellen zu konnen.

Eine aus der Mitte der Versammlung er-
gangene Anfrage beziiglich der Gestaltung der
kiinftigen - Winterpreise konnte vom Ge-
nossenschaftsvertreter im Zentralvorstand des
S.H.V. in befriedigender Weise beantwortet wer-
den. Es ging daraus hervor, dass der Schweizer
Hotelier-Verein gegenwirtig eine Umfrage an die
Sektionen richte, so dass die Winterpreisfest-
setzung, womit sich auch unsere Geschiftsleitung
befassen wird, im Laufe des September ihre Er-
ledigung finden diirfte.

Der von Herrn Dr. Ing. Chem. Jaag aus Biel

gehaltene Vortrag mit Lichtbildern iiber
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BERGER & CO.

Langnau-Bern

Die Wiederhohung

vervielfacht die Wirkung der Inserate!

Mit einem pikanten ,,Silzli"* auf der kalten Platte
bieten Sie lhren Gasten stets eine willkommene, erfrischen-
de Abwechslung. Eine kunstgerechte Silze Ist nicht nur
eine Augenweide, sondern ein wirklicher Hochge~
nuss fir den Gast, aber nur dann, wenn die verwendete
Sulze Jenen reinen, natirlichen Geschmack aufwelst.

TF:-Trockensulze

bietet Ihnen Gewdhr dafir, weil sie die hdchsten Anfor-
derungen an Qualitdt befriedigt.

gen Sie Offerte oder V

TAFELGERATE

ZURICH 1/ Sa 14 / Tel. 38823

okt Tt

von Plattli,
mit

Stein, Holz, Aluminium, Kupfer

Handelsschule
Riiedy
BERN
Bollwerk 35 Telephon 31030

fiir Handel, Verwaltung, Ho-
telfach u, kombinierte Kurse.
Spezielle Vorbereitungskurse
auf Post, Telephon, Zoll,
Hausbeamtinnen- und Labo-
rantinnenschulen.

Diplomabschluss
Uebungsbureau

Ein aubergewdhnlich billiges

Médbel-Angebot

sind Mébel-Plisters 3 Spar-Aussteuern samt Beffinhalt
zu Fr. 1000.— netfo
zu Fr. 1250 efto
zu Fr. 1500.— netto

sind inbegrilh

1. Doppelschlafzimmer

2. Bettinhalt samt Federzeug

3. Wohn-Efzimmer samt Schlafcouch
s Rad

Schweizer Arbeit
Vergleichen Sie aberalll Auch Sie werden fesistellen,
dah Mabel-Pfisters 3 Spar-Aussteuern unerreicht sind.
Postkarte gel

gl und schon morgen erhallen Sie per
Post dlich die detailli

u rafis-Prosp
Gber diese einzigarligen Spar-Aussteuern!
Nur gegen bar — dafiir billig!

mﬁbel--ﬁﬁﬁeﬁ ﬁ.-@.

Ziirich Bern

Ver
stitut. - Beste Referenzen.
Gegriindet 1875,
Néchste Kurse:

25. September
28. Oktober

Gesucht

zu mieten oder zu kaufen

HOTEL

mit mod. Komfort, 20—70 Betten,
Garten, direkt an See gelegen.
OFf. unter S. 4058 Y. an Publici-
tas Bern.

1
Suhr, Fabrik der Mdbel-Veririebs AG.

Zellstoff-Servietten

weich, i v i ferner
empfehle

CREPP- UND DAMAST-SERVIETTEN
TISCHDECKPAPIER

in Rollen und in diversen Grdssen.

Albert Barth, Spezialhaus fiir Hotelbedarf,
ZUrich 2, seestrasse 2, Telephon 39311.

Cr 0 0 2
édoéﬂ

@W&///(///
Rud.

BULACHER
Schne «(s
Weinmarks I

5 Liter, 4 cm Halsweite
4 Fr.2.20 per St. ab Luzern

eyer,

uzern
Réssliguse 7
I

Silbermagen

fir G pidce chaude mit Gi
zu kaufen gesucht.
Offerten unt. Chiffre S. W. 2348 an die Hotel-Revue, Basel 2.

. .

WURSTFABRIK
RUFFZURICH

Wenn Sie

Hotel-Mobiliar zu verkaufen
haben od. zu kaufen suchen,
dann hilft Ihnen eine Annonce

@keéé&daéeli’wwuméaaﬁayﬁut
dem . Cumadus”

ist billig, bequem und gefahrlos. Wenn Sie noch keinen Cumulus-Boiler
besitzen, so empfiehlt sich heute dessen Anschaffung mehrdenn je.Die

Eluktuflation o oo e boklbohaylon

ist leicht durchfihrbar und gar nicht teuer. Unsere Beratung ist ganz
unverbindlich. Und die

lohnt sich heute auch fiir kleine und mittlere Heizungen.
Sie erspart Arbeit und viel Brennmaterial.

Verlangen Sie unsere Kataloge; sie zeigen lhnen, worauf es ankommt.

dor Zeutralheigunge

~ SAUTER

Fr. Sautet A.G. Basel, Fabrik elektrischer Apparate.




,,Wische, Waschmittel und Wischerei-
Probleme'’ fand ein dankbares Publikum und
hitte verdient, ganz besonders von den Hote-
lieren zahlreicher besucht zu werden.. Der
Referent wies auf die in Weisswiische investierten
grossen Kapitalien hin und betonte, wie wichtig
es sei, die Beschaffenheit der Textilien zu kennen,
um sie auch richtig zu behandeln. Er teilte seinen
Vortrag in die vorerwdhnten drei Gruppen ein.
Die von Herrn Dr. Jaag in klarer Weise erliu-
terten Waschmethoden vermittelten den An-
wesenden manchen guten Wink und der Vor-
sitzende zollte dem Referenten namens der Ver-
sammlung fiir die sehr interessanten und lehr-
reichen Ausfithrungen die wohlverdiente Aner-
kennung.

Nach Worten des Dankes an seine Mitarbeiter
im Vorstand, sowie an Geschiftsfiihrer und
Sekretir fiir ihre wihrend des verflossenen Jahres
geleistete Arbeit, schloss Prisident Borter die
gut verlaufene Jahrestagung. E.L.

Schweizerischer Gewerbeverband

Am 2. September 1941 fand in Ziirich unter
dem Vorsitz von Nationalrat A. Schirmer,
St. Gallen, die konstituierende Sitzung des an-
lasslich der diesjahrigen Delegiertenversammlung
gewihlten neuen Vorstandes statt. Der Leitende
Ausschuss wurde bestitigt und als neues Mit-
glied Direktor G. Brandenberger, Olten, ge-

- wihlt. Zum neuen Vizeprisidenten wurde an
Stelle des zuriicktretenden Dr. J. L. Cagianut
Nationalrat Dr. P. Gysler, Ziirich, ernannt.

' Eingehend befasste sich der Vorstand mit den
Fragen der Preis- und Lohnpolitik und der Re-
vision der Wirtschaftsartikel der Bundesver-
fassung und erteilte dem Leitenden Ausschuss
den Auftrag, einen Bericht iiber das Gesamt-
problem auszuarbeiten. Wie ein roter Faden
ging durch die ganzen Verhandlungen des Vor-
standes der Ausdruck der Enttauschung iiber
mangelndes Verstindnis weiter Kreise dem ge-
werblichen Mittelstand gegeniiber.

Saisounctizen
Aufhebung der Sommerzeit am 6. Oktober

Der Bundesrat hat vorgestern in der Frage
der Sommerzeit den erwarteten Beschluss ge-

. fasst und zwar im Sinne der Begehren aus der

inlindischen Wirtschaft, die auch von unserem
Verein unterstiitzt worden sind. Demnach bleibt
e Sommerzeit auf das eigentliche Sommerhalb-
jahr beschrinkt, wihrend wir in den Winter-
monaten zur friitheren Zeitrechnung zuriickkeh-
ren. Die Riickstellung der Uhrzeiger um eine
Stunde erfolgt in der Nacht auf den 6. Oktober,
wodurch auf den Tag der Einfiihrung der Ein-
fithrung des Winterfahrplanes die ,,gute alte
Zeit* wiederhergestellt wird.

Biindner Fremdenverkehr

Die zufriedenstellende Frequenz der Schweizer
Giste hielt auch im Monat August weiterhin in

erfreulicher Weise an, withrend es bei denh Aus-
landsiibernachtungen natiirlich bis auf weiteres
bei dem kliglichen Rest bleibt, der seit Kriegs-
ausbruch iibriggeblieben ist. In der letzten
Augustwoche wurden . 104500 Ubernachtungen
registriert, womit im Vergleich zum Vorjahres-
monat ein Plus von rund 24000 Logierndchten zu
verzeichnen ist. Die Mehrfrequenz ist, wie gesagt,
fast ausschliesslich dem guten Besuch der Inlands-
géste zu 'verdank Seit dem 1. April wurden
1,034 Millionen Ubernachtungen gezihlt, also
187000 mehr als in der Vergleichsperiode des
Vorjahres. Dieses an sich recht befriedigende Er-
gebnis der bisherigen Sommersaison kann aber
doch nicht iiber die schweren Einbussen hinweg-
tduschen, die die Biindner Hotellerie auf dem Aus
landsfremdensektor iiber sich ergehen lassen mus

Biichertisch

Leitfaden zur Buchfiihrung fiir Wirte. Her-
ausgegeben vom Schweizerischen Wirteverein.
Ziirich 1941. Herr W. Kaderli, der Leiter der
Treuhandstelle des SWV, hat in dieser Broschiire
in {ibersichtlicher Anordnung und leichtfasslicher
Darstellung alle wissenswerten Elemente fiir die
Buchfiihrung des Wirtes zusammengetragen. Die
Broschiire erhebt keinen Anspruch darauf,- eine
umfassende Darstellung aller Buchhaltungssyste-
me zu vermitteln, sondern sie will einzig dem Lei-
ter des gastgewerblichen Betriebes bei der Orga-
nisation und Durchfiihrung seiner Buchfiihrung
an die Hand gehen. Dabei sind die Besonderhei-
ten der Wirtebuchhaltung erfasst und gebiihrend
berﬁcksichtigt worden.

Monatsschrift ,,Du‘*. Das Septemberheft
der Monatschrift ,,Du‘* darf als die lebendigste al-
ler bisher erschienen Nummern dieser jungen,
prachtvollen Zeitschrift angesprochen . werden.
Was uns die ,,Du’‘-Leute diesmal schenken, ist ein_
Heimatheft, worin der Bauer, sein Dorf, seine Ar-
beit, sein Fleiss, seine Lust und seine Not im Vor-
dergrund stehen. Welch trefflicher Einfall war es,
den Werktag mit dem Sonntag zu verbinden und
im selben Heft auch ein Stiick ostschweizerische
Bauernkunst zu zeigen und durch eine ganze Rei-
he von Farbentiefdruckblittern das kiinstlerische
Schaffen der Landleute, ihre fromme und liebende
Hingabe an die einfachen Dinge des Alltags aufzu-
zeigen. Das Heft, das einem geschlossenen The-
menkreis verpflichtet bleibt, verdient wegen seiner
Lebendigkeit und seines inhaltlichen Reichtums
den Beifall aller zu Stadt und Land. Die Monat-
schrift ,,Du‘* erscheint im Verlag V. Conzett &
Huber, Ziirich. Das Septemberheft ist zum Preise
von Fr. 2.50 in allen Buchhandlungen und Kios-
ken zu haben.

Redner-Kurs, die Kunst der freien Rede.
Von Dr. H. A. ‘\td(lclmalm 64 Seiten, brosch.
Fr. 4.—. Verlag Organisator A.-G., Ziirich 6.
— Der Verfasser gibt in anschaulicher Form
Ratschlige an Kaufleute, Vereinsleiter und
Politiker, die eine gute Redetechnik erlernen
wollen. Jeder lernt reden, der sprechen kann —
das ist der Grundgedanke dieser Neu-Erscheinung.

Redaktion — Rédaction:
Dr. M. Riesen — Dr. A. Biichi

Stellen-Anzeiger
Moniteur du personnel
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I Offene Stellen — Emplois 'uacantsl

I Stellengesuche — Demandes de places I

mit
K heslex\ Zeugms!en. sucht Stelle in Wm!exsalsm\ oder Jahres-

durchaus tiichtig u. erfahren in Lingerie, Etage,
Office usw. sucht Jahres-Posten in erstklassiges Hotel. Wiirde
auchan ein Buffet gehen. Erstklassige Zeugnisse stehen zu Diensten

stel Stutz Peter, H Barraud,
ers.chez-les- Blanc sur Lausanne. (928) Chiffre 934
[o} iichtig und ht ingére, tichtig u. in-Stopferi
—T) Engagement. Evil. auch als Baffetdame oder L. Seal-Re. ges. Alters, mit simtl. ngenearbenen vertraut, sucht Jahres-
| Bureau & Reception | e i | sene Samen s it 53a
S ucht |\ mit_guten sucht Stelle per
N N » passenda Stolle aul 1. Okt. in Hotel oder Pension. Offorton ex- sofort. Offerten unter e 938
Sule. un mit schéner | beten an Ida Biihrer, Kurhaus, Lenk i. 923) iheri n, geibt und erfahren, s
% geiibt und erfahren, sucht, ge-
E i g'aﬁch dox . . |“ff="m°‘d, el s“nocmu sucht passende Stelle in Saal oder gutgehendes, N stiitzt auf prim und D
Em“'“““v Buci efle orton erbefon Mumel seriéses Restaurant. in Holel Anstalt oder dhnlichen Belxleb Offerten unter Chiffre 929

Eintritt 20.Sept. Offerten erbeten an
Anna Koch, Bad- und Kurhaus, Lenk i. §., Berner Oberland. (921)

abslut it besten Ref. aus
G tels, it guten in Kiiche

auf Ende in

(Alter
xuchl iiber 25 Jahre); daselbst mx! Eintritt auf 15. Sept. eine Sukxe-
; ferner eine

und Economal 3 Sprichen perf., sucht Engagement als Génme
in kleme oder Kaffeehausbetrieb. e 930
eune Suisse francais, 4 langues, cherche emploi comptable,

Tochlex, nette, sympath., wiinscht Saison- oder Jahresstelle:
Buffet, Kasse oder Obersaaltochter. Zeugnisse u. Refe-
renzen zu Diensten. Offerten unter Chiffre 937

2z8sisch

S

kundige Gouvernante. Offerten an Chilies 1185 secrétaire dans administration ou hétel. Offres sous
sucht fir Mitte Sept. tichtiges Madchen fir Kiiche und & :"Eh‘?ﬂ
Houshalt, Jahresstelle, Serviextochtor, deutsch und fran- 3 ors im urchaus, " =
Singere, K S it kaufma und Cuisine & Office
Photo, L exbeten an Hotel Pilatus am | deut nglisch Engage’
ment in Stadthotel od. Administration. Offerten erbeten unier
snnhi t Barmaid, Anfangerin, fliessend franz., auch bewand ___ _ hiffre 833, ek, tichtiger, in allen Partien bestens bewander, sucht Stelle
rvieren (Restauration), junger, fleissiger izeues, Fﬁ“‘em wiinscht Ferien- als Chef de partie oder Tournant in gutgehenden Bemeb
Oﬂerlen Hotel Victoria, Mgle (1160) ablésung (@ ) od ushilfs- Bt Milits Prima zur Ver.
stelle. Offerten erbeten unter “Chifire 919 | figung. OF. gef. uiter Chifire 926

Eintritt Oktober-
G Nuvembex, eine tuchhge L Lingéxa, eine Maschinen-

u. Glitterin, tichtige, sucht Stelle. Gef. Offerten
Ch

unter iffre 940

it sucht
Z Stelle in Gxo!sho!el fux Sal!un Rach dor Tessin oder Wengen.
Sehr Eintritt kérinte
Sofort geschehen. s21

llein- oder Nachtportier sucht Saison- oder Jahresstelle, evtl.
auch zur Aushilfe. Offerten sind erbeten unter Chiffre 922

und
Offerten unter Chiffre

Loge, Lift & Omnibus

JEchenchet-Alleinkoch, 3¢ Ia.hxe. Diat-, patissierie- und entre-
sucht

wiischerin, eine Glitterin, eine Kaffee- und
sowio ein Kochlehsling. Jahresstelle. Offerten mit Bild erbeten
unte: Chiffre 1161
unge Kochin, die Freude hat, die Diafkiiche zu erlernen, zu
sofortigem Eintritt gesucht. Kurhaus Sonn-Matt, L\:zem).
1145
gesucht per 15. Sepfember
Gell. Offerten mit Zeu

Porﬂax-ﬂlluhnx!che, jiingerer,
in Hotel ohne Wintersaison.

Salle & Restaurant

Bufictdame, junge, sucht wegen Geschiltsaufgabe Stelle in
Bar_oder Dancing. Offerten an A.Sch., Plattenstr. 28, L. St.,
Ziirich 1. (931)

auf stehen
zu Diensten. Offerten erbelen ux\ler Chiffre 939

Etage & Lingerie
Gox S

P tiichtig, selbstandig, _sprachenkundig,
oy Jahres- oder Saisonstalle. Bewandert auch im Keller,
Heizung usw. ensten. Eintritt 20.Sept. oder spiter.
Offerton, mit Lohnangaben sind erbeten an Ernt Jacob, Brihl.
strasse 61, Biel 7, Kt. Bern (932)

L ]

Divers

kopien und Bild an Chiffre 1150 (Ghef de rang, 25 Jahre, £ Sprachen, suchi Stelle als Oberkellner
Gelretirin-Volontarin, deutsch u. franz. exfoxdexhch sw- in k. oder mittleres Haus. Saison- °d°‘1ﬂ"e=5‘a“ahg“=‘;§‘5‘ emmedechlxnhxe, cennmsamausmleservlce de salle, jeune,

Lehrtochter, Kenntnisse der franz. Spra Lehr- | umter e cherche | rpiochter, prisentabel, sprachk, 33jahrig, fichtig in simtl. im
2eit 1 Jah, Hilfszimmerrafdehen, Jahrosstello, inotel 80 betten, | | (Ref de wang, 31 Jahe, Deutsch, Franzbsiach, Falienizch, sucht place Tana votel, Offsas & Ml Richerd Susmane, vue de Fribourg 16 Fach vorkommenden Arbeiten sucht Vertrauensposten als
Genfersee, gesucht. hifire 1147 Stelle. ‘Anfragen unter hifie 920 | & Genéve. (935) | Stitze der Patronne. Of. u. Chiffro 941

8054 Kéchin oder Alleinkoch, Fr. 200.—, sofort, kl. Hotel, Zentral- | 9134 Kéchin n.Chef, Bureaufriulein (Ferienablésung), sofort, | 9086 o
SCHWEIZER HOTELIER-VEREIN schweiz, mittl. Hotel, Luzern. 9154 Kochlehrtochter, Passantenhotel, Ziirich.
. . ” 9055 Oﬁce-xﬂchenmhdchen. sofort, kl. Hotel, Lugano. 9136 Offi sofort, 9153
Offiz. Stellenvermittlungsdienst ,,Hotel-Bureau 9056 otel 50 Betten; Wallis. 9189 Servierlehrtochter, mmelgr Hotel, Ostschwoie
: i 27 ey 9138 Etagenportier, Jahresstelle, ‘sofort, Hotel 80 Betten, Ost- | ‘9048 Kellnerlehrling, Hotel I. Rg., Z
Qartonstraseo it2__BASEL _ Telophon 27933 9059 8 sofort, Hotel 60 Betten, B. O. schweiz. 9107 Mehvere Kelperiehslinge. esetkl. Hotels!
9060 Zimmermadchen, sofort, erstkl. Hotel, Locarno. 9139 Selbst. Restauranttochter, Chefkéchin fir 2 Monate, | 9198 Mehrere Kochlehrlinge fiir mittelgr. que]:.
9062 Serviertochter, Hausbursche-Portier, nicht iiber 25 Jahre, Hotel 70 Betten, Vlexwaldstémersee. 9041 Kochlehrling, mnlelgx Hotel, Olten.
: = X1, Hotel, Kt. 9141 Jangeres Zi nach | 9102 Chaux-de-Fonds.
aKanzen lste 9088 O i Hotel 30 Botten, frans. Schweiz. . X
G 9143 mittl. Hotel, Brunnen.
i i 9069 Jingere Serviertochter, sofort, mittelgr. Hotel, Luzern. 9148 Zimmermadchen (Mithille 'im Café), KL Hotel, Simmental, : oY
Li 8t€ des emplois vacants s079 Hau ortier (evtl. 9149 Sept., Kurhaus - 2
n. Ubereink., mittl. Hotel, Adelboden. 120 Betten, Ostschweiz. ’ f
des Stellenvermittiungsdiensies 9082 Casserolier, mittelgr. Restaurant, Bern. 9150 sofort, mittl. . Ziirich, wsm A S
Die Offerten auf nachstehend ausgeschriebene offene Stellen sind 9083 oder Anfangs-Kaffe 9151 Li n. Uber- %
unter Angabe der betreffenden Nummer auf dem Umschlag und \ kéchin, mittelgr. Hotel, lxuer!aken einkunft, mittl. Hotel, Graubiinden. per sofort und Wmtersalson A 4
mit Briefporto-Beilage fiir die an den 9085 B —s0jihrig, Hotel 30 Betten, | 9154 Haus xuchsn:.a cher, k. Hotel anch . :
franz. Schweiz. rmidchen (Mithilfe in der Lingerie), sofort, mittl.
wHOTEL-BUREAU‘¢ (nicht Hotel 9086 Wi ison: Commis de rang, erstll. Hotel, Arosa. Hotel, Luzern. ;’;ﬁ:’l‘(g“wl::‘::

adiesaters: Kann mehrer 9088 Etagenportier, sofort, erstkl. Hotel, Bern. 9158 Ki ] sofort, mittl. Basel. -
=i ddresaleron, Eiuo Sandug kaus mekrore (Herien enthalten. | Goog i in, Lin- | 9160 Saaltochter, jingerer Pitissier, sofort, Kurhaus 50 Betten, Zimmermidchen
9028 mittelgr. rich, geriemiidchen, sofort, erstkl. Hotel, Tessin. Aargau. ]

9030 e Hotel 30 Boven, | 9108 % i Porti 9168 Zimmermédchen, servicekundig, 15. Sept,. Hotel 30 Betten, Restauranttschter.
franz. Schweiz. jiingere sofort, mittl. Hulal Baselland. Saaltéchter o
9034 Jungerer Portier-Hausbursche, Mitie Sept. Kuzhaus 40 Better, 9170 Zimmermadchen, sofort, Hotel 30 Betten, Ostschweiz. Lingéren-Gilitterinnen,
Zentralschws 9112 Koghin (in Diftkiche bewandert), mitl, Hotel, Luzern, 1 | S17L Generaigouvernamte, Ssalvelontirin, minslor. Hoteh, Genf. Lehrtéchter filr Buffet
9035 (Praxis in L sfen), n.Ubereink., | 9113 sofort, mittelgr. Hotel, Luzern. 9178 Zimmermédchen, sofort, Hotel 50 Betten, Tessin.
k1. Hotel, Ostschweiz. 9114 Haus Zimmermédchen, sofort, Kl Hotel, Grindelwald. 9176 Saalmcmex aus der Lehre, sofort, Hotel 60 Betten, Ost- Saal und Zimmer
9037 (Aushilfe im Mitte Sept., mittelgr. | 9115 este Re- schw Office-, Kiichen- und
Passantenhotel, Zirich. Toommon Janresselle; mrads Hotel, Zontralsehweiz, Ende | 8177 Hausbursche, sofort, mittl, Hotel, Engelberg. Lingeriemidchen
8038 Sekretéirin-Maincourantiére, Deutsch, Franz. in Wort und Oktober. 9180 3 5 Luzern. it
Schrift, sofort, mittl. Passantenhotel, Lausanne. 91168 Portier-Hausbursche, Hotel 30 Betten, Zentralschweiz. 9181 Sekretdrin, mittelgr. Pas.umenhmel, St. Gallen. Allein- u. Etagen-Portie
9040 1. Saaltochter, Hotel 40 Betten, Jahresstelle, Ostschweiz. 9113 Tichtige Saaltochter (), sofort, mittelgr. Hotel, Zirich: |.9187 Lingeriemidchen, Hotel I Rg., B: Haus- u. Kellerburschen
9042 Tiichtige Saaltochter (Kenntn.im Mixen), sofort, mittelgr. | 9121 Restauranttochter, Jahresstelle, Mitte Sept., mittelgr. Pas- 9189 Restauranttochter, Ostschweiz. * Kilichen- u. dﬂluburschen
Hotel, Lugano. santenhotel, Luzern. " | 9182 Commis de rang, Hotel L. Rg., Basel. o
9044 i sofort mittelgr. | 9122 L 3 K: Winter- | 9188 ranz., deutsch Okt., lalseroller-nrglnllor
Hotel, Montreux. ) . saison, erstkl. Hotel, Arosa. \ Kleines Hotel, Zentralschweiz.
9048 9127 sofrot, Hotel 30 Betten, Zougnisabschrilten mit Bild an: HOTEL-BUREA, nlm. :
9047 Tiichtige Kéchin, Okt./Mérz, Hotel 50 Betten, Tessin. Aargau. Lehrstellenvermittiung : des
9049 Reslaumnnocluer. Commis' de rang, sofort, erstkl. Hotel, | 9120 Kaffeektchin, Kurhaus 120 Betten, Graubiinden. . 9 her: Vereins).
Genl. 9130 Jingere GouvernanteStiltze, 1, Okt., erstil. Hotel, Basel. 9079 Saallehrtochter, mittelgr. Hotel, Adelboden. ,
8052 Serviertochter, sofort, Hotel 40 Betten, Ostschweiz. 9132 Kilchenmédchen, sofort, Hotel 30 Betten, Tessin. 9176 Saallehrtochter, Hotel 60 Betten, Ostschweiz.

Fach- u.Sprachkurs

an der staatlich subventionierten

SCHWEIZ. HOTELFACHSCHULE LUZERN

icher: Sprachen u Hotel-
und Allg, Buchhaltung.
Ferner : Rech!skunda, Betriebslehre, Verkehrs-

Warenkunde, Tafelser-
Plakatschrift, Steno-

lehre, Rechnen, Wel
vice, Maschinenschreiben,
graphie (fakultativ).

N&chster Kurs : 23. Sept. -—20. Dez.

ti g far

‘ Prospekt und Auskunft verlangen! — Telephon 25551

V

N

und

gutes

iircher

Hntel Restaurant

nur an ganz seridse und tiichtige Fachleute
zu verpachten. Ausfiithrliche Offer-
ten mit Angabe der eigenen Mittel und Nach-
weis der Qualifikation bitte einsenden (bei
Zusicherung absoluter Diskretion) unt. Chifire
OF 5540 Z an Orell Fiissli-Annoncen, Ziirich,
Ziircherhof.

Buffetdame od.
Gouvernante

Fraulein, fachkund., treu u. zuver-
lissig, von der alten Garde, sucht

abe eine Stelle

auf das erste Inserat
in den;riicken
Sie es nicht mehr ein.
So schreiben uns Stel-
lensuchende oft.

Referenzen zu Diensten. Gefl.
lerten unter Chifire R.E. 2374

in
gutem Betrieb. la Zeugnisse und
an die Hotel-Revue, Basel 2.

Kochlghrstelle i

in Hotel

fiir kriftigen, i
der franz. Schweiz uahxesgeschan) — Offerten an Post-
fach 10276 La Chaux-de-Fonds.

Sofoct zu veepachten

Oktober 1941

per 1.

Hotel Weingarten

in Horgen

Haus, mit
Kautionsfahige Interessenten
ok mirarod an

und Saal, an bester Lage.
belieben ihre

J. GATTIKER, Grossmetzgerei, RICHTERSWIL

@Hotel-Sekretirkurse @

Spezialausbildung in allen fir den modernen Hotel- u. Restauzant.
betris
Féchern einschl. Fremdsprachen.

und
 Sonderlehrginge fix den Re-

SCHWEIZ. FAGHSCHULE
fiir das Gastgewerbe

BELVOIRPARK, ZURICH 2
Staatl. subvention. Internat Externat

Sichere Kapital-Anlage
durch Kauf von gistgelien-
braie

Landgasthof

in Bezirkshauptort. Selbstinteres-
senten’ erhalten Auskunit unter

JUNGES EHEPAAR

sucht Saison- oder

Mann als:

ETAGEN- 00. ALLEIKPORTIER
Frau als:

LINGERE 0D. ZINMERMADCHEN

Beste Referenzen. S J. in gleicher

durch die Direktion.

Ersll(lals-llolel in Arosa sucht

und

1. Cbeckelluner

mit Organisationstalent. Nur Bewerber, die bereits in
grossen, erstklassigen Saisonbetrieben mit Erfolg gear-
beitet haben und iiber erstklassige Referenzen verfiigen,
wollen sich melden. Kenntnisse in der Diitkiiche er-
‘wiins Offerten unter Chifire D.R. 2372 an die
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

cht. -

Aeusserst glinstig zu verkaufen

92 Stithle und 6 Tischli

in Schleiflack, rot, wie neu, geeignet fiir Café-
Conditorei. Auskunft unter Chiffre OF. 5313 St. an

ceptions-, D
und i Diplome. ]odan
Monat Auskunft und durch
E, ZURICH, 2.

Orell Fiissli-Annoncen, St. Gallen.

Unmf: de B ild in Theorie und Stelle. Offert. . Verdienstmdgl. | Chifire OF. 6026'‘A. an Orall
Praxis fiir Kuche, Keller, Service, Kaufm. erbeten an Jakob Krumenacher, | Fiissli-Annoncen, Liestal.
Féacher und Nich Hétel de Fribourg, Freiburg.

November bis April. Prospekte und flotte To:l\let

sucht Stell

Barmaid oder
Serviertochter

in gutgehendes Tea-Room, Zeug-
isse mit bester Zufriedenheit
stehen zu Diensten. — Offerten
unter Chifire E. L. 2375 an die
Hotel-Revue, Basel 2.

Offrten von Vermitiumgshureauk

auf Inserate unter Chiffre bleiben von
der Weiterbeforderung. ausgeschlossen.

R-AUFZUGE
ODMOTOREN
GERAUSCHLOS

b, REPARATUREN
== SCHNECKENRADER
ZAHNRADER
VENTILATOREN

SCHINDLER&C' A6 LUZERN

40 ans,"trés au courant de la
branche hotelidre et tenue
de café, -certificat de capa-
cité professionnelle, cherche
place de confiance : gérante,
dame du, bufet, calasldre,
efc.

Mr 0353 La Pnbhdlln Llll-
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Economie de guerre ct

Les restrictions que nous impose 1’économie
de guerre et qui s’abattent sur nous 4 une cadence
toujours plus vive compliquent énormément la
tache des hoteliers et entravent souvent ’exploi-
tation d’une entreprise. Mais elles présentent un
léger avantage en ce sens qu’elles nous permettent
de réduire un peu les prestations a fournir a nos
hotes. Or, on se souvient qu’au début de la guerre,
plusieurs de nos membres s’opposaient a une
hausse des prix d’hotels, car ils craignaient que
cela n’ait une répercussion sur la fréquence, mais
ils préconisaient une réduction des prestations
normales a fournir aux hoétes et demandaient
que celles-ci soient mieux précisées dans notre
réglement des prix minima. Le Comité central
n’avait pas adopté ce point de vue, car il pré-
voyait déja que les conditions de notre appro-
visionnement nécessiteraient tét ou tard des
mesures officielles dans ce domaine. Il avait
jugé qu'il était inutile de prendre les devants et
s’était contenté de recommander a nos membres
de ménager le plus possible les denrées et pro-
duits importés. Il avait confiance dans le sens
commercial des hoteliers et estimait que la hausse
du cofit de la vie, alors que les prix d’hotels
n’avaient pas encore été modifiés, engagerait
forcément les exploitants & se montrer économes.

Depuis ce moment, les autorités ont exaucé
ceux qui désiraient que nos prestations soient
réduites; les prescriptions officielles se sont multi-
plides et de nombreuses restrictions nous ont été
imposées. Il convient donc de les observer scrup-
leusement: Ceci par esprit de discipline d’abord,
puisqu'il s'agit non de mesures arbitraives, mais de
mesures imposées dans l'intévét générval par la
situation de motre approvisionnement, et ensuite
parce que cela nous apporte une toute petite com-
pensation & 'augmentation générale des prix de
revient.

Si nous revenons sur ce sujet qui a déja fait
I'objet de nombreux commentaires, c’est parce
qu’on nous dit que ces prescriptions ne sont pas
toujours suivies et qu’elles donnent lieu, en cer-
tain cas, a4 une propagande trompeuse que l’on
peut méme qualifier de déloyale. Ceci provient du
fait que certaines entreprises disposent de leur
propre exploitation agricole ce qui facilite beau-
coup leur approvisionnement; d’autres ont
en son temps fait des provisions plus considé-
rables que la moyenne des exploitations et, de
ce fait, ne sont pas encore obligées de s’en tenir
aux rations qui nous sont si parcimonieusement
attribuces; d’autres enfin bénéficient probable-
ment de «filos» spéciaux et peuvent recevoir
plus facilement certains produits devenus rares.
Ces hotels se servent malheureusement de ces
avantages pour faire une propagande qui, a
I'heure actuelle, est bien inopportune car elle
ne peut étre que chimérique ou illégale, puisque
si l'on promet a ses hotes futurs le paradis sur
terre et qu’on leur assure qu'ils trouveront une
cuisine abondante faite exclusivement au beurre,
etc., on est obligé soit de tenir sa promesse et
par conséquent d’ignorer ou de transgresser les
prescriptions légales, soit de respecter la loi et

de ne pas tenir ses promesses.

Certains faits de ce genre étant parvenu aux
oreilles ces autorités, celles-ci se demandent s'il
ne convient pas de prendre des mesures encore
plus strictes et on nous a signifié que des sanctions
sévéres seraient prises a 1’égard des contrevenants.
On envisage méme la fermeture provisoire des
entreprises qui ne respectent pas les prescriptions.
On comprend fort bien I'attitude des autorités
et cette menace loin d’effrayer la grosse majo-
rité des hoteliers qui font tous leurs efforts pour
respecter la loi et pour adapter leurs entreprises
aux circonstances actuelles qui seront heureux de
Vvoir les cas typiques d’infraction justement punis.

Nous tenons & préciser qu’il s’agit de cas
isolés et qu'il ne faut nullement généraliser, mais
c’est pourquoi il convient d’examiner comment
I'on pourrait éviter de tels inconvénients sans
que toute I'hdtellerie ne soit soupgonnée et
menacée de sanctions. Quant on voit, dans une
annonce par exemple, un hoételier affirmer i ses
futurs clients éventuels qu'ils seront particuliére-
ment bien traités et qu'ils ne s'apercevront
nullement des restrictions actuelles, il faut re-
connaitre que ce n'est pas par simple cupidité
qu’il agit ainsi, car il sera loin d'y trouver son
compte, mais il veut lutter contre la crainte qui
s'est répandue dans le public qui a peur de ne
plus trouver dans les hétels un confort et une
nourriture suffisante. L’on s’efforce alors de con-
tenter des hotes qui prétendent pendant leurs
vacances ne pas avoir a souffrir des restrictions
que le rationnement leur impose naturellement
quand ils sont chez eux. Ce désir impérieux,
en période de vacances, de s’asseoir 4 une table
bien garnie, provient aussi de ce que le public
croit, bien a tort, que les hotels et restaurants
ne sont pas soumis au méme rationnement que
les ménages privés. Cette opinion erronée est
due en grande partie & l'attitude de certains
restaurateurs qui au début, ayant encore quelques
réserves, ne se sont pas pliés immédiatement aux
restrictions nécessaires et ont donné I'impression
que pour l'hotellerie la vie continuait comme si
de rien n’était. I1 faut reconnaitre d’ailleurs que
nos autorités n'ont pas assez renseigné notre
population sur la véritable pénurie économique
dans laquelle nous nous trouvons et ne lui ont pas
suffisamment enseigné A s’adapter sans réserve
2 notre situation. Le proverbe «la ole est
d’argent, le silence est d'or» ne se vérifie pas

ans ce cas 1a, car il aurait beaucoup mieux
valu mettre franchement la population au cou-
rant de I'é¢tat exact de notre approvisionnement
et de nos possibilités alimentaires. L’on a voulu
par 1a éviter d'intensifier I'accaparement ou de
causer des inquiétudes injustifiées, mais on est
arrivé & fin contraire puisque la population a
mal interprété ce silence.

propagande fallacieuse

Il faut que le public soit mieux informé de
la situation, des sacrifices et restrictions qui sont
imposés a chacun, aussi bien aux ménages col-
lectifs qu’aux ménages privés. Des tentatives
ont été faites sous forme de radio-reportages,
brochures (pour les cartes de textiles) et il faut
continuer intensément dans cette voie. Il faut
que les clients sachent — et les dames qui ont un
train de maison doivent le savoir mieux que
quiconque — que les mesures de I’économie de
guerre n’épargnent personne, surtout pas les
hoteliers, et qu’il est certains produits qu’avec
la meilleure volonté du monde on ne peut plus
obtenir sans enfreindre des prescriptions offi-
cielles, donc au détriment de tout le peuple
suisse.

Nous avons voulu ainsi montrer que si des
infractions se produisent, ce n’est pas toujours
la faute de I'hotelier seul, qu’il y ‘est souvent
poussé soit par l'égoisme de certains clients,
soit leur incompréhension des conditions dans
lesquelles nous sommes. Mais il est un autre
point dont nous avons parlé en commengant cet
article et sur lequel nous voulons insister. C’est
celui de la propagande. Dans ce domaine, 1’ho-
telier est seul responsable et s’il n’observe pas
la plus grande réserve, il peut causer un tort
énorme a toute la profession. Il faudrait sou-
mettre 4 une censure sévére ou méme interdire
toutes les annonces qui promettent monts et
merveilles au point de vue alimentaire dans nos
hotels. De méme que les jours sans viande il est
interdit d’exposer des produits carnés dans les
vitrines des magasins d’alimentation, ou dans les
restaurants, de méme il faudrait supprimer dans
les annonces les qualificatifs et superlatifs con-
cernant la pension. Ce ne serait d’ailleurs pas

Rationnement

Le rationnement du fromage et les
coupons de repas

Nous ne nous étendrons pas sur les instructions
données par I'office fédéral de guerre pour I’alimen-
tation 4 propos du rationnement du fromage
puisque nos lecteurs ont pu les lire en détail, soit
dans la presse quotidienne, soit dans la partie
allemandeduderniernumérodenotre journal. Nous
nous contenterons- simplement de rappeler que
le fromage sera attribué aux ménages collectifs sur
la base des coupons de repas. Le fromage sera com-
pris dans le groupe de marchandises B et la quote
de ce groupe est portée de 1200 a 1600 gr. par 100
coupons de repas pour les ménages collectifs en
général. Les ménages collectifs spécialisés dans le
service de mets aux fromages peuvent demander
a la Section du lait et des produits laitiers 'auto-
risation de recevoir en fromage, plus de la moitié
de cette quote quantité maximum attribuée dans
la régle pour un produit de ce groupe.

Par contre, l'office fédéral de guerre pour I’ali-
mentation n’a pas donné d’instructions quant au
nombre de coupons de repas qu'il fallait demander
a la clientéle pour les mets aux fromages et c’est
pourquoi nous croyons utiles de recommander a
nos membres de servir du fromage sur les bases
suivantes:

1. Pour une portion de fromage (au maximum
60 gr. de fromage gras): 2 coupons.

2. pour un petit déjeuner avec beurre et fromage :
2 coupons.

3. pour un pelit déjeuner avec fromage (sans
beurre): 1 coupon.

4. Pour du fromage servi comme dessert a la fin
d'un menu: I coupon supplémentaire.

(Pour les petits déjeuners et les desserts, les por-
tions de fromage ne dépasseront pas 30 grammes.)

5. Dans la régle pour les mets au fromage servis
dans le cadre d'un menu normal (2 coupons) on ne
demandera pas de coupons supplémentaires.

Verra-t-on une carte de boissons ?

On a pu lire récemment dans la presse quo-
tidienne que les autorités parlaient d’introduire
une carte de boisson pour le thé, le café et le
cacao et qu'elles étudiaient la question avec les
associations professionnelles intéressées. Au cours
de diverses conférences, les associations de I’hdtel-
lerie et de la restauration se sont opposées avec
la derniére énergie a I'introduction. d’une telle
carte ceci, entre autres, pour les raisons suivantes:

Une carte de boisson aurait naturellement
pour effet d’amener une diminution considérable
de la consommation des boissons visées et il
s'agit de boissons qui, pour de trés nombreuses
entreprises, sont leur plus importante source de
revenus. En outre une telle mesure serait con-
traire a la santé publique puisqu’automatique-
ment elle accroitrait la consommation des
boissons alcooliques. Comme a l'avenir, il ne sera
pour ainsi dire attribué que des succédannés de
café, on comprend que le consommateur ne voudra
pas_donner ses coupons pour cette boisson et
qu'il ne voudra pas diminuer ainsi la maigre
ration personnelle qu'il regoit. Il préféra renoncer
simplement a son café. On ne peut guére prévoir
I'étendue des répercussions qu’une telle carte
aurait au point de vue augmentation de I'al-
coolisme, mais on peut étre certain qu’une mesure
qui donnerait la prépondérance aux boissons -al-
cooliques serait trés impopulaire. Enfin le danger
du double approvisionnement n’existe presque
pas puisque les cartes de repas y ont mis bon
ordre. En effet, les personnes qui mangent au
restaurant et qui recoivent des cartes de repas

une innovation puisque diverses mesures de ce
genre ont déja été prises depuis longtemps dans
d’autres pays.

Outre I'impression désastreuse que de telles
annonces peuvent produire sur les autorités,
elles font preuve d’un manque évident de solida-
vité professionnelle. Nous I'avons déja signalé a
propos des restrictions concernant le service de
l'eau chaude. Les maisons qui ont des installa-
tions -électriques ont certes le droit d’en profiter
et d’en faire bénéficier leurs clients. Elles en béné-
ficieront certainement puisque les clients leur
donneront presque fatalement la préférence.
11 est donc peu délicat, vis-a-vis des collégues
qui sont moins privilégiés, de faire étalage de
cet avantage soit par voie d’annonces dans la
presse, soit par voie d’affiches. Cette remarque
vaut également pour les annonces qui vantent
spécialement les conditions de chauffage, d’appro-
visionnement, etc. de cértaines entreprises.

Enfin si I’on parle de sanctions il faudrait que

celles-ci ne soient pas unilatérales mais qu’elles
s’appliquent également a I’hotelier qui enfreint
les prescriptions et a I'hdte qui a incité 1'hotelier
a commettre cette infraction.
* Si l'on veut éviter de mnouvelles mesures
générales tendant a réglementer et 4 uniformiser
encore plus I'hotellerie, il faut que les hoteliers
— et ce sera tout a leur avantage — observent
strictement les restrictionts imposées. Les prescrip-
tions concernant la simplification des menus et
des cartes des mets, les jours sans viande et les
mesures qu’entraine le rationnement de certaines
denrées alimentaires, combustibles, produits de
nettoyage, etc., suffisent car, en définitive, il faut
que I'hdtelier ait encore son mot a dire et puisse
faire preuve d’initiative. La Suisse ne doit pas
devenir une immense cantine ou ’on ne sert plus
qu’un plat unique. Plus les prescriptions seront
simples plus il seva facile de les appliquer, de les
maintenty et de les contréler, mais il faut que
chacun prenne ses vesponsabilités et collabore
loyalement.

et restrictions

ne peuvent faire aucune provision de café puis-
qu’elles ne disposent pas de cartes de denrées
alimentaires et ce sont surtout ces personnes-la —
dans les hotels en tous cas — qui consomment le
plus de café. Enfin il ne s’agit pas de denrées
essentielles et si un gros buveur de café peut, en
buvant son café dans les restaurants, en consom-
mer plus que sa ration normale, cela n’offre pas
grand inconvénient puisqu’il s’agit surtout de
succédannés.

C’est pour ses raisons et pour d’autres encore
qu'il serait trop long de développer ici, mais qui
ont été exposées par nos représentants, que les
autorités semblent avoir fait preuve de com-
préhension et qu’elles ont renoncé — pour le
moment du moins et espérons pour toujours —
a introduire une carte de boissons.

A propos des jours sans viande

I1'y a quelques jours, un journal professionnel
a publié une information qui a été reproduite par
divers quotidiens et selon laquelle I'office de
guerre pour l'alimentation aurait donné l’assu-
rance que l'on pourrait prochainement servir le
mercredi dans lesrestaurants dela viande sous forme
d’abats (cceur, ris, rognons, foie, poumon, fraise).

Cette information ne semble reposer sur
aucun fondement, car lors des négociations qui
ont eu lieu récemment entre I’office de guerre pour
P'alimentation, les associations professionnelles
de I'hotellerie et de la restauration et I’associa-
tion des maitres bouchers & propos de notre
approvisionnement en viande et des joufs sans
viande, l'office de guerre pour I'alimentation n’a
donné aucune assurance de ce genre. (Nous
renseignerons nos membres en temps utile sur
ces discussions.)

Autoriser de servir des abats les jours sans
viande rendrait tout a fait illusoire le but que
Ton poursuit et qui est d'économiser la viande
qui se fait rare, et cela ne serait justifié ni par la
situation du marché, ni par les perspectives
futures. Concentrer la consommation des abats
sur un jour déterminé aurait pour conséquence
une raréfaction de I'offre et ces articles aug-
menteyaient de prix de fagon considérable, ce qu'il
faut éviter puisque le ralentissement des trans-
actions sur ces produits ne provient pas des
jours sans viande, mais des prix déja beaucoup
trop élevés demandés pour les abats.

Par contre, on a discuté de la possibilité
d'utiliser mieux le sang amimal (boudin) pour
l'alimentation humaine. Si nous n’en avons pas
encore parlé dans notre journal, c’est que la
question n’a pas encore été mise au point, mais
nous ne manquerons de revenir sur foute cette
affaive dés que des décisions définitives auront
été prises dans ce domaine.

Heures d’ouverture et de fermeture
des restaurants, salles de divertissement,
de spectacle et de réunion

Le département de I’économie publique a
publi¢ une ordonnance dans laquelle diverses
mesures sont prévues pour restreindre I’emploi
des combustibles liquides et solides. Nous ne
nous étendrons pas & ce sujet, car le département
de Iéconomie publique laisse une grande liberté
aux autorités cantonales quant aux modes
d’application de ces mesures et il est probable
que les réglementations varieront sensiblement
suivant les cantons, dans les limites autorisées
par 1é département fédéral.

. En principe, et sous réserve des modifica-
tions que les cantons peuvent apporter dans ce
domaine, les restaurants (cafés, auberges, tea-

rooms, bars, cercles et restaurants d’hotels),
ainsi que les salles de spectacle et de réunion
dotvent fermer @ 23 heures au plus tard et le
dimanche ainsi que la veille des dimanches et
des jours légalement fériés a 24 heuves aiv plus
tard. Dans les cantons qui accordent des délais
de tolérance, ceux-ci pourront étre maintenus mais
ils ne pourront dépasser quinze minutes.

En principe, les restaurants et les salles de di-
vertissement n’ouvrivont pas avant 9 heures (ex-
ception est faite pour les établissements qui servent
régulicvement le petit déjeuner suisse simple ou
complet). :

Ces dispositions sont applicables dés le
20 octobre 1941 et jusqu'au I35 mars 1942; toute-
fois pour les régions a climat favorable I'office
de guerre pourra, sur la proposition des cantons,
différer de deux semaines au plus l'entrée en
vigueur de cette ordonnance et avancer de deux
semaines au plus la date a laquelle elle cessera
d’étre en vigueur.

Aide au personnel hételier

Salaires d’appoint et contribution
aux frais de voyage

Comme nous I'avons déja annoncé dans le
No. 30 de la Revue suisse des hotels du.24 juillet
1941, les bureaux de placement spécialisés de la
Société suisse des hoteliers et de I'Union Helvetia
ont été autorisés a proposer a l'office compétent,
a certaines conditions, le remboursement de la
moitié du coitt du voyage d’aller pour les employés
de carriére qui iront occuper une place saisonniére
cet automne ou cet hiver. Les employés qualifiés
qui veulent bénéficier de cette faveur doivent
s’annoncer a l’'un des deux bureaux de placement
mentionnés ci-dessus en y joignant leur contrat
d’engagement.

En outre, pour des engagements supplémen-
taires dans des entreprises annuelles ou saison-
niéres, des suppléments de salaire peuvent étre
accordés au personnel de carriére qualifié, au
chomage par suite de la fermeture d’hétels de
catégories supérieures. Il convient de bien préciser
que cette action de secours est applicable
exclusivement au personnel supplémentaire
et que I'état normal du personnel ne doit subir
aucune modification et ne peut en aucun cas
étre réduit. Pour cela, des subventions prises sur
le crédit pour la création d’occasions de travail
seront allouées.

C’est pourquoi nous adressons ici un pressant
appel aux hoteliers et aux restaurateurs pour
qu’ils appuient efficacement, de leur coté, I'aide
consentie au personnel hotelier de carriére par les
autorités fédérales et pour que partout o cela
seva { ible ils eng du ¢ L suppl
taive. Conserver un minimum d’employés de
carriére, qualifiés est une question de vie ou de
mort pour I’hétellerie et il est de toute importance
de donner aux jeunes mobilisés en particulier,
l'occasion d’exercer leur profession pendant leurs
périodes de congé.

Pour que les demandes qui seront faites
puissent étre rapidement examinées par les
bureaux de placement professionnel de la SSH et
de I'U.H. et transmises a l'office fédéral pour,
T'industrie, les arts et métiers et le travail, il est
indispensable d'y joindre tous les documents et
renseignements concernant le contyat d'engagement
en question, ceci pour éviter que les bureaux
compétents ne voivent demander des informations
complémentaires ce qui occasionnerait une grosse
perte de temps.

Les salaires d’appoint et le remboursement
partiel des frais de voyage doivent étre demandés
avant l'entrée dans une place et la demande peut
étre présentée soit par le patron soit par I’employé.
Sur la base des prescriptions en vigueur, les
suppléments de salaire et le remboursement partiel
des frais de voyage ne peuvent étve accordées d la
fin de la saison.

Les aspects monétaires du tourisme en
Italie

La revue «Rivista degli scambi Italo-
Svizzero» nous donne un intéressant apergu d’u
ne conférence présentée 4 la faculté d’Economie
et du Commerce de 1'Université royale de Rome
par M. le prof. E. Manuelli dont la compétence
fait autorité dans lés milieux économiques et
financiers. Nous reviendrons a 'occasion sur les
idées générales exprimées par M. Manuelli, mais
nous voulons tout d’abord nous arréter sur les
indications qu’il donne au sujet du réle joué par
le tourisme sur la balance commerciale italienne
au début du siécle, et sur les mesures prises par
le gouvernement pour conserver i 1'économie
italienne I'important apport du tourisme.

Durant les dix premiéres années du XXe
siécle, la balance des paiements est caractérisée
en Italie par un équilibre constant auquel le
tourisme contribue par un apport de 450 4 500
millions de lires or et I'on constate que le tou-
Tisme sert a couvrir la moitié du déficit com-
mercial. Durant la période 1914—1915, la ba-
lance des paiements se solde pafgun déficit de
740 millions de lires or, alors que le compte
tourisme se boucle par un solde actif de prés de
2 milliards. Il faut naturellement faire abstrac-
tion de la période de guerre qui est par trop
exceptionnelle avec ses 30 milliards de déficit en
comptes courants pour que 'apport du tourisme
(ce dernier a de plus considérablement diminué
de volume) puisse avoir une influence sérieuse
sur la balance commerciale.

Pendant la période d'aprés guerre, soit de
1920 a 1932, on constate que les soldes.des
comptes courants exprimés en milliards de lires



passent de —1,2 a 40,2, tandis que les soldes nets
actifs.du mouvement touristique vont respective-
ment de 25,9 a 27,1.

Pendant les années 1926 a4 1927, période de la
revalorisation de la lire, on est en présence d’un

phénomeéne assez curieux. La dette, au lieu d’aug--

menter comme on aurait pu le craindre, dimirfue
et’la. balance italienne des comptes solde avec
environ 8oo millions de boni auquel le tourisme a
contribué par un apport de 5 milliards. De 1928
a 1929, par contre, il semble que les répercussions
de la revalorisation se font sentir et qu’il y a eu
un certain décalage entre les causes et les effets
de cette opération. La balance commerciale
marque un recul sensible et 'apport du tourisme,
qui est pourtant encore de 4,4 milliards, ne per-
met pas de combler le déficit. A ce moment
commence 1’hémorragie des réserves or de la
Banque d’Italie et l'on utilise sur une vaste
échelle le reste des crédits obtenus a l'étranger
par. la revalorisation, et dont la plus grande
partie n’avait pas été investie .en achats d’ordre
courant.

Pour les années de crise 1930 a4 1932, la
balance commerciale italienne s’améliore nette-
ment alors que le tourisme est en nette diminu-
tion tout en restant pourtant & un niveau inté-
ressant.

Considérant que, pour des pays comme I'Italie
qui ne vivent pas largement sur leur exploitation
et dont la balance des comptes n’est pas favorable,
le tourisme est un facteur particuliérement im-
portant, le gouvernement italien a voué toute son
attention a la question et pour parer aux restric-
tions et aux difficultés de. trafic instituées par
des nations économiquement bien plus favorisées,
il a cherché a contréler et & intensifier le tourisme.
Ce controéle tend d’ailleurs a une évaluation aussi
précise que possible de l'apport touristique et il
est intimément lié au contréle des changes qui
s’est imposé -pour réagir contre des manceuvres
politico-économiques et contre la spéculation
internationale.

Dés lors, chaque pays a compris 'intérét du
tourisme et s’est efforcé au point de vue moné-
taire:

a) de réduire les voyages de ses ressortissants
a I'étranger pour limiter les exportations d’or,

' b) de détourner a son profit les courants tou-
ristiques habituels pour amener de l'argent frais
au pays. !
p® C’est & ce dernier but que I'Italie s’est spé-
cialement consacrée pour autant que le permettait
I’évolution des conditions économiques inter-

nationales. En effet, l'institution des clearings
dans la plupart des pays avait pour résultat que
les courants touristiques n’étaient plus fonction
des tendances et exigences des voyageurs, mais
devenaient la conséquence d’accords monétaires.
Malgré cela, I'Italie n'a pas hésité a faire de gros
sacrifices financiers pour maintenir son tourisme;
citons en particulier la création des «bons
d’hétel » et des « bons de benzine », grice auxquels
les voyageurs obtenaient de sensibles réductions
sur les prix courants des hotels de toutes les caté-
gories et sur les prix de la benzine qui devint
le carburant le meilleur marché d’Europe; men-
tionnons aussi les réductions considérables sur les
chemins de fer accordées aux voyageurs.

En 1936, I'Ttalie se trouva devant une situa-
tion tout a fait particuliére: le nombre des tou-
ristes avait fléchi sensiblement par suite de la
crise et naturellement les entreprises touristiques
se trouvaient dans une situation précaire, puis
les sanctions décrétées a Genéve aboutissaient a
une propagande tendancieuse qui risquait de dé-
tourner de ce pays le courant touristique encore
existant. k

C’est pour remédier a cette situation excep-
tionnelle que, en mars 1936, le gouvernement
institua «la live touristique . Cette prime sur le
change constitua aussitdt un stimulant pour
I’étranger en état de voyager. Elle permit d’ac-
croitre 'apport de devises étrangeéres et mit yn
frein a la contrebande de billets de banques itas
liens en circulation & 1'étranger. L’aggravation
du bilan de I'Elat consécutive a cette initiative, fut
largement comp par les ges qu'en a
retivés la balance des paiements.

Malgré l'alignement de la monnaie italienne
par rapport aux autres devises étrangéres, la
lire touristique a subsisté.. Celles-ci ne sont
négociées que contre remises de valeurs étran-
géres, librement transférables, au prix fixé par
le ministére des finances. Elles ne peuvent
donc étre obtenues que par les étrangers ou
les Italiens résidant a l'étranger et ne doivent
servir qu'aux dépenses touristiques.

Les expériences faites permirent de considérer
la somme dé 300 lires par jour comme suffisante
pour couvrir largement les frais de séjour. La
limite de séjour donnant droit a 'obtention de
lires touristiques fut fixée 4 6 mois consécutifs.
La lire touristique est délivrée a I’étranger sous
forme d'ordres” de paiement ou de lettres de
crédit, le tout accompagné d’un livret touristique
sur lequel sont inscrits les émissions et les paie-

ments des chéques en possession du béné-
ficiaire.
Les cheéques touristiques présentent une

nouveauté:

ils sont incessibles;

ils exigent la double signature, & 1'émission
et lors du paiement;

ils sont 'd’un
durée limitée.

montant déterminé et d'une

L’introduction des chéques touristiques mit fin
a un état d'infériorité dans lequel se trouvait
I'Italie par rapport a d’autres pays dont les
compagnies touristiques disposaient, depuis long-
temps, de moyen de transfert de valeurs de ce
genre.

Le chéque touristique italien marque un
grand avantage sur les autres en ce sens que,
émis par un institut officiel, il résout le probléme
de la couverture. Le porteur a, d'autre part,
la faculté de pouvoir encaisser le .montant des
chéques non seulement auprés des instituts
bancaires, mais auprés de toutes les agences de
voyage, les bureaux des compagnies de navigation,
les guichets des chemins de fer, etc. Certains
hotels, pensions, restaurants, etc... assurent aussi
le paiement de ces chéques. A part cet avantage,
le fait que le chéque touristique n’est pas trans-
férable, contrairement aux autres chéques, lui
confeére, par l'apposition de la double signature,
une garantie tres siire pour le porteur.

Les chéques non utilisés sont admis a la
réexportation et remboursés intégralement, moins
une provision insignifiante. Ces dispositions
intéressent évidemment plus particuliérement
les voyageurs appartenant a des pays pouvant
disposer de devises librement transférables. Au
point de vue monétaire, ces touristes sont de
beaucoup préférables aux autres.

Il existe pourtant de nombreux autres pays
qui ne permettent pas l'exportation de leur
or pour des buts touristiques ou de plaisir.
L’Italie, avec sa vaste organisation et ses im-
portants échanges commerciaux, économiques et
politiques, ne pouvait se désintéresser des
«courants» touristiques partant de ces pays,
ni des dispositions prises par ceux-ci en matiére
de paiements. Il en est résulté une série d’accords
unilatéraux ou bilatéraux avec plusieurs de ces
pays.

Comme nous l'avons dit au début, nous
n’avons mentionné que les faits concernant

I’aspect monétaire du' tourisme en Italie, mais
le prof. Manuelli ne néglige pas non plus les
conditions naturelles du pays, I'effet de la pro-
pagande, de la centralisation des organes touris-
tiques, etc. Mais comme ces remarques sont
d’une portée plus générale et peuvent s’appliquer
a divers pays touristiques et spécialement a la
Suisse, nous y reviendrons une autre fois plus
longuement. :

Grand Hotel Monney et Beau-Séjour au Lac,
Montreux

En 1940, I'exploitation de I'hdtel a rapporté
fr. 17,117.—, somme réduite a fr. 4,260.— aprés
déduction des intéréts, dépenses d’entretien,
impoéts, etc.; les immeubles ont en outre laissé¢

fr. Le solde disponible ressort a
ir. s, e capital est de fr. 277,596.—; les
immobilisations (hotels et mobiliers) font au
total fr. 1,910,060.—. IIs sont grevés d’hypo-

théques pour {r. 1,582,455.—.

Deenicees nouvelles

Retour a ’heure normale

Dans sa séance de mardi, le Conseil fédéral
a décidé que l'heure d’été w'aurait cours que jus-
qu'awn 6 octobre. Le 6 octobre @ 02.00 heures, les
horloges devront étre retardées de 60 minutes.

Les principales raisons a la base de cet ar-
rété sont constituées par les requétes de 1'éco-
nomie et de l'industrie, ainsi que de l'agricul-
ture; entrent également en ligne de compte des
considérations sur 1'économie de matériel de
chauffage et d’éclairage, ainsi que d’ordre sco-
laire.

On se souvient que notre Comité central avait
fait adresser une requéte aux autorités fédérales
attirant leur attention sur les inconvénients
qu’auraient pour l'hotellerie et le tourisme en
général le maintien de I'heure actuelle pendant
T'hiver.

Tepyichen

Qinolenm

Inserate lesen erwirkt
vorteilhaftern Einkauf!

MELITTA

filtriert auch

Mischungen
B \/
Ersatz-Kaffee!|

MELITTA-FILTER

COMPTOIR SUISSE
LAUSANNE

Vi-itez le Stand 1059 - Halle VI

Nettoyer I'argenterie
avec la machine a polir

(‘UEBERsAx),

c’est augmenter son capital

de vente trés i |

2, LUCUL- Kraftfleischbriihe
LUCUL- Hiihnerkraftbriihe
LUCUL- Ochsen:

LUCUL- Bratensauce
LUCUL- Sulz-Aspic

WILHELM SCHEIM Ww.ZORICH 3
LUCUL-Nzhrmittelfabri

schwanzsuppe

GOCKTAILY

Pour fr. 1.25 versés au compte de
chéque postal Ic 1850, H. Nigg
4 Sion, vous rececrez franco un
&légant livre de Bar, contenant
de nombreuses recettes de cock-
tails, apéritifs, etc. Indispen-

DIE BEKANNTEN

A

HOTELBOILER-ELEKTRIFIKATION

BASEL TEL.41285 SCHORENMATTEN 52

In den néchsten Wochen bieten wir jedem Hotelier Ge-
legenheit, sich durch uns unverbindlich beraten zu lassen,
da wir sowieso den grdssten Teil der Schweiz zwecks
Arbeiten zu bereisen haben. Melden Sie sich sofort, wenn
Sie Interesse an einer Besprechung haben.
STUCKLIN & CIE., BASEL
Schorenmatten 52

Forellenversand
Pisciculture

Stalden i/E.

Tel. Konolfingen 8.41.21

sable aux d’hétels et
restaurants. Utile pour le privé.

ZU VERKAUFEN

wegen Platzmangel 2500 Flaschen
Weisswein, erstklassiger

Dézaley

1940

Fiir Offert. u. Anfrage fiir Probe-
must., schreiben an A, Nydegger,
Restaurant, La Sarraz (Waadt).

klar und gebunden

Tel. 73203

. A vendre ou a louer

Pension Floreal, Ghésiéres

comprenant magasin et 8 lits. Chauffage général, eau
courante. Garage. Jardin. Conviendrait pour petite pen-
sion avec ie, tea-room, etc avanta- ,
geuses. S'adr. au Crédit foncier vaudoise, 4 Lausanne.

Oceasionen

22.

3 rev. Nationalkassen, 6 schéne,
autom. Waagen mit Garantie ab
Fr.185.—, 10 Ia Aufschnittmasch.,
davon 2 kl. Berkel, neue Schiebe-
gewichts- u. Tischwaagen, elektr,
Kaffeemiihlen, Silberbestecke,
Messer, Plateaux etc. billig. Frau

SCHWEIZER

Einfache Billette fiir die Riickreise giiltig
13.-28. September 1941

Die Mahlzeitencoupons werden verlangt

Lausanne

COMPTON

Sigg, Zahringerstr. 5, Zirich .

Zu verkaufen

wegen Anschaffung_einer Kiihl-
anlage 1 elektr., vollautomat.

Riihl-
sthrank

in prima Zustand, in den Aussen-
massen 220 x 84 x 252 cm hoch.
Noch im Betrieb zu besichtigen.
Fleisch- & Wurstwaren A.G.,
Lilienstrasse 1, St. Gallen, Tele-
phon 21959,
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