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Unsere Rundfrage:

Hotelkiiche und Erndhrungshygiene

I1%)

Die Antwortschreiben aus unseren Mit-
gliederkreisen sind zu einer wahren Flut an-
geschwollen. Die rege Teilnahme "an der
Rundfrage zeigt, dass es dem Hotelier sehr
daran liegt, in der Verpflegung das Richtige
zu treffen und seine Géiste auch in dieser Be-
zichung zufriedenzustellen. Unsere zahl-
reichen Gewihrsleute teilen offenbar nicht
die Auffassung eines Einseriders, der glaubt,
wir hitten dem Kritikaster mit dieser Ver-
nehmlassufig der Hotelfachleute zu viel Ehre
angetan, denn die vielen spontanen Mei-
nungsidusserungen belegen die Bereitwillig-
keit der um das Wohl und Wehe des gesam-
ten Standes besorgten Betriebsleiter, auf
grundsitzliche Vorbehalte aus Géstekreisen
einzutreten, um eventuell vorhandene Steine
des Anstosses aus dem Wege zu rdumen.

Der Grundtenor der nachfolgend wieder-
gegebenen Zuschriften aus den Kreisen der
Saisonhotellerie und der Grossrestau-
rants ist eigentlich' der ndmliche, wie er be-
reits bei den Antworten aus der Erstklass-
hotellerie zum Ausdruck kam und wie ihn
die Vertreter der Zweitklasshotels anschla-
gen, die noch in der nichsten Nummer zum
Worte kommen sollen.

In den Saisonbetrieben hat dort, wo
sich die Kundschaft aus Rekonvaleszenten,
Leidenden und Leuten, die zur Kur weilen,
zusammensetzt, die Didtkiiche schon vor
Jahren Eingang gefunden, und viele Hauser
in Kurgebieten haben sich auf diese Kiiche
geradezu spezialisiert. Anderseits sind die
eigentlichen Feriengiste und das sporttrei-
bende Ferienvolk mit einem sehr gesunden
Appetit gesegnet, der durch den Luftwech-
sel, den regelmassigen und verlidngerten Auf-
enthalt im Freien, sowie die korperliche Be-
titigung noch geférdert wird. Sie alle
kommen stets hungrig zum Tisch und ver-
sprechen sich eine kriftige Mahlzeit, bei
der das Fleisch nicht fehlen darf. Allerdings
erwarten diese Kreise keine raffinierte
Zubereitung oder gar eigentliche Lecker-
bissen, sondern eine wihrschafte Ver-
pflegung, die an die Kiiche zu Hause er-
innert, ihr aber doch an Abwechslung und
Reichhaltigkeit iiberlegen sein soll. Dem
Ruf nach der ,biirgerlichen Kost ist
durch Herabsetzung der Anzahl Ginge,

vorab durch die Weglassung der ersten Platte,
weitgehend entsprochen worden. Dafiir
bilden die Gemiise dann nicht nur eine
zusitzliche Garnitur der Fleischplatte,
sondern werden separat, reichlich und so
lange es die Saison ermoglicht, auch frisch
serviert.

Im Restaurationsbetrieb ist zu
unterscheiden zwischen den Pensiondren
und den Gisten, die sich aus beruflichen
Griinden fast dauernd in Gaststitten ver-
pflegen und jener Kundschaft, die als Ab-
wechslung zur Hausmannskost und in Riick-
sichtnahme' auf die Frau des Hauses ab und
zu im Restaurant essen will. Bei der ersteren
Gruppe spielt neben dem aus Gesundheits-
riicksichten bestehenden = Wunsche nach
leichter Kost ganz besonders auch die Preis-
frage mit, wihrend die zweite Gruppe eine
kulinarische Labsal, einen Schmaus fiir
Gaumen und Magen erwartet. Fiir die Pen-
sionire und Geschiftsreisenden ist das
Menu veré¢infacht oder in seine einzelnen
Bestandteile zergliedert, so dass zusammen
mit den Tagesplatten eine Auswahl geboten
wird,” die “den"verschiedensten Einstellungen
zur Erndhrungsfrage und dem unterschied-
lichen Stand der Borse entgegenkommt.
Dass die Abkehr von der substantiellen
Mabhlzeit noch nicht eine Allgemeinerschei-
nung unserer Zeit ist, belegt der erhebliche
Umsatzriickgang, den viele Gaststitten an
den fleischlosen Tagen zu verzeichnen haben,
aber auch die Tatsache, dass bei gebotener
Wahl zwischen vegetarischen und fleisch-
haltigen Platten die Nachfrage nach ersteren
doch stark in der Minderheit bleibt. Dagegen
hat allgemein eine Auflockerung der
Menus durch wesentlich verstirkte Abgabe
von Gemiisen und Salaten stattgefunden.
Dazu kommt die Bevorzugung einfachster
Fleischgerichte.

Wenn in den Zuschriften ganz allgemein
die Feststellung gemacht wird, dass die
Grosszahl der Giste keine weitere Abkehr
von der heutigen Hotel- und Restaurantver-
pflegung wiinscht, so geschieht dies nicht
etwa nur im Sinne eines selbstgefilligen
Urteils, sondern nach einer kritischen Prii-
fung der gemachten Beobachtungen und
Erfahrungen, wobei doch fiir den, der aus
dem ganzen Meinungsaustausch etwas lernen
will, einiges zwischen den Zeilen zu lesen ist.

Die Auffassung der Saisonhotellerie:

Angesichts der Wichtigkeit dieser Rundfrage,
wurde IThr Schreiben unserm Vorstand des Hote-
liervereins Davos vorgelegt, der nach aus-
giebiger und griindlicher Diskussion zu folgenden
Antworten auf Ihre Fragen kommt:

Der Vorstand ist der Auffassung, dass die Kri-
tik beziiglich der Nichtanpassung der Hotelkiiche
an die neuzeitliche Ernihrungsmethode in letzter
Zeit nur in einzelnen Fillen auftaucht, wohl aber
frither viel gedussert wurde. In erster Linie haben
wir in Davos uns vergangenen Winter strikte an
die Abmachungen des Schweizer Hotelier-Ver-
eins gehalten und somit auf eine Mahlzeit am
Tage nur einen Hauptgang serviert. Seit Ein-
fiihrung der zwei fleischlosen Tage pro Woche,
die auch strikte eingehalten werden, diirfte auch
die Kritik, es werde zu viel Fleisch serviert, ver-
stummt sein.

Von allen Seiten ist betont worden, dass in der
Menu-Zusammensetzung die meisten Betriebe
schon seit einiger Zeit neue Wege gegangen sind,
d. h. dass sie nicht nur Fleischplatten, sondern
eben auch die dazu gehdrenden Gemiise und
Garnituren servierten. Im weitern wurde fast von
jedem Votanten die Tatsache betont, dass man
eben in der Zusammensetzung des Menus nicht
mehr frei sei und dies besonders, wenn man den

*) Siche auch Nr. 38 der Hotel-Revue.

Gestehungskosten der Kiiche seine Aufmerksam-
keit widme. Einmal sind die rationierten Lebens-
mittel mengenmiissig nicht so gross, dass man die
Teigwaren- und Risottoplatten unbeschrinkt ab-
geben kann, und sodann sind die Preise fiir Fische,
wenn sie iiberhaupt zu haben sind, sehr hoch und
auch diejenigen fiir Gemiise, wobei wir im speziel-
len unsere Hauptsaison, den Winter im Auge ha-
ben.

Da die Davoser Hotellerie stets mit den For-
derungen-der Erndhrungslehre Schritt gehalten
hat, sind Wiinsche aus Gistekreisen beziiglich der
Vereinfachung der Mahlzeiten wenig gedussert
worden.

Die Magenfrage steht unseres Erachtens nach
wie vor beim Gast an erster Stelle. Eine reich-
liche Kost und — mit Ausnahme der fleischlosen
Tage — eine mit Fleisch garnierte Kost ist
Vorbedingung, wenn der Gast zufrieden sein und
sich wohl fithlen soll. Es sei hier allerdings zuge-
geben, dass einzelne Betriebe, die sich auf Roh-
kost oder sonstige Didten umgestellt haben, in der
Frequenz den andern Hiusern nicht nachstehen,
jedoch glauben wir nicht, dass eine grossere An-
zahl derart umgestellter Hotels und Pensionen
auch diesen Erfolg haben wiirden.

Eine weitgehende Beriicksichtigung von Ge-
miisen und Garnituren im Zusammenhang mit

T

Fleischplatten ist erwiinscht. Unser schweizeri-
sches Publikum wiinscht eher eine ,,biirgerliche**
Kost als eine ,,a la Grand Hotel*.

Die Moglichkeit der Senkung der Kiichen-
kosten durch stirkere Beriicksichtigung wvon
{leischlosen Platten, beantworten alle mit einem
klaren Nein. Eine solche ist nur denkbar, wenn
sich der Gast damit zufrieden.gibe, abends nur so
zu essen wie er vielfach zu Hause isst, nimlich
Café complet und Kise; Kaffee, Rosti und Kise;
Kaffee, Zwiebelwihen und Kise usw.

Fiir den Vorstand
des Hotelier-Verein Davos:
H. Gredig, Pris.

* % %

1. und 2. Die Angelegenheit , Vereinfachung
der Mahlzeiten‘* ist vorwiegend eine Preis-
frage. In dieser Beziehung ist den Wiinschen
der Giste in den Passantenhiusern und
offentlichen Restaurants lingstens Rechnung ge-
tragen, indem die Menus zergliedert, d.h.
entweder als ganzes oder in Teilen davon abge-
geben werden. Uberdies enthalten die meisten
Speisekarten (Tageskarten) noch eine weitere
Ayswahl von Speisen, mit oder ohne Fleisch.
Damit ist sowohl dem Portemonnaie wie
der Ernihrungseinstellung des einzelnen
Gastes Rechnung getragen, und.es erklirt sich
daraus auch die Tatsache, dass in solchen Etablis-
sementen ,,Wiinsche nach Vereinfachung der
Menus‘‘ kaum angebracht werden.

3. Von einer weitverbreiteten Umstellung der
Giste in bezug auf die Erndhrung ist bei uns
nicht viel zu verspiiren. Eine wahrschafte
Kost mit reichlich Fleisch geht allem andern
noch vor. Dabei darf allerdings der Faktor ,,Ge-
mijse’ nicht vernachlissigt werden. Gemiise
sollte wenn immer moglich nicht als blosse
Garnitur auf der Fleischplatte, sondernseparat
und reichlich serviert werden. Hierin wird noch
da und dort gefehlt. Dem Artikelschreiber kann
uniter-aniderm entgegengehalten werden, dass der
Mensch auf Reisen nicht immer identisch ist mit
dem Menschen zu Hause. Die Abwechslung
in der Erndhrung gehort bei den meisten
Leuten mit zu den Ferienfreuden. #

5.und 6. Die gegenwirtige Zeit der Ratio-
nierung und Warenknappheit steht im Wider-
spruchzu den Wiinschen nach Preissen-
kung und Umstellung. Z. B. Fische sind an ge-
wissen Tagen fast nicht erhiltlich und zudem sehr
teuer. Pilze sind nicht geniigend im Handel. Eier
sind ganz rar. Gemiise, Salate und Friichte sind
saisonbedingt. Eine Senkung der Kiichen-
kosten liuft parallel mit dem Verzicht auf die
Zufriedenstellung des Gastes. Nur unter diesen
Umstidnden ist sie durchfiihrbar.

Rob. Bieri,
Hotel Weisses Kreuz, Interlaken.

* kL%

Es ist eine Tatsache, dass die schweiz. Hotel-
lerie sich stets angestrengt hat, die Wiinsche
auch der Giste in Beriicksichtigung zu ziehen;
so haben wir vor dem Kriege unsere Kiiche
einem internationalen Publikum anpassen miissen,
wobei in bezug auf Verpflegung unsere Kiichen-
leistungen sehr hoch standen und den verwéhn-
testen Anspriichen gerecht wurden. Heute stehen
wir in einer Zeit allgemeiner Verteuerung, und
viele lebenswichtige Nahrungsmittel sind ratio-
niert worden. Behordliche Massnahmen, im
Zusammenhang mit der Rationierung, haben
die Hotelkiiche bereits zur grésstméglichen An-
passung an die gegenwirtige Landesversorgung
gezwungen; anderseits hat die Hotellerie. die
Anstrengungen verdoppelt, um unsere Schweizer
Feriengaste auch in dieser schwierigen Zeit be-
friedigen zu konnen. Schon 6fters sind Presse-
stimmen und Ansichten iiber neue Erndhrungs-
methoden verlautbart worden. Nach meiner
Auffassung -wiire es aber verfehlt, heute eine
Neuorientierung der Hotelkiiche einzuschlagen,
da der Schweizergast keine grundlegende
Anderung der Kiiche wiinscht. Unsere Bider-
hotels und Kurhéduser verabreichen ihren Gisten
eine bestimmte Regimekiiche, wogegen der
Feriengast, Sportler, Erholungsbediirftige eine
kriftige Verpflegung benétigt.

Wir haben in unserm Betriebe das einfache
Menu eingefiihrt; die Hauptmahlzeiten be-
stehen aus: Suppe, Fleischplatte mit Gemiisen,
Kartoffeln, Salat und Dessert. Erkundigungen
bei den Gisten ergaben allgemein, dass diese
Menukomposition den Erwartungen entspricht
und als zeitgemiss beurteilt wird. Es gibt immer
noch Hotels, die zu jeder Mahlzeit eine Vorspeise
verabreichen, um das Fleischkonto niedrig zu
halten. Dieses Resultat lisst sich auch ohne
ersten Gang erzielen, wenn reichlich (und wenn
immer moglich frische) Gemiise, Salat und
Friichte serviert werden.

Trotz der Rationierung konnen wir die Hotel-
mahlzeiten abwechslungsreich gestalten und da-
mit auch unsere Schweizer Kundschaft vollauf
befriedigen. Sicher gibt es in jedem Hotel zufil-
lig Giste, die aus Gesundheitsriicksichten eine
Regimekiiche befolgen miissen, und es wird auch
jeder Hotelkiiche moglich sein, solche Einzel-
wiinsche zu befriedigen, ohne dass eine allgemeine
Umstellung in der Verpflegungsmethode not-
wendig wire.

Inhaltsverzeichnis:

Seite 2: Der ,,Preispfusch‘* nach oben
— Herabséetzung der Lohnausgleichsbei-
trige? Seite 3: Preisgestaltung fiir Kar-
toffeln — Hochstpreise fiir Eier — Uebrige
kriegswirtschaftl. Massnahmen und Markt-
meldungen. Seite 4: Der Fremdenverkehr
im Juli — Aenderungen in der Lohn- und
Verdienstersatzordnung — Aus den Sek-
tionen — Kleine Chronik.

Das Weglassen der Vorspeise hat nicht bloss
den Vorteil einer rationellen Kiiche, sondern es
vereinfacht den Service und entlastet das Kiichen-
und Officepersonal, was bei dem heutigen Perso-
nalmangel kein unwesentlicher Faktor ist.
Wihrend frither die Table d’hdte mehr als eine
Stunde beanspruchte, servieren wir das verein-
fachte Menu in 30—40 Minuten, womit auch
eine Einsparung an Brennmaterial und Licht-
strom erzielt wird. Fiir die fleischlosen Tage
sollen neben Fischgerichten hauptsichlich Ge-
miise, Kiseplatten und die zahlreichen Vor-
speisegerichte Verwendung finden, damit er-
reichen wir eine Hotelverpflegung, die an Ab-
wechslung und Zweckmissigkeit allgemein ent-
sprechen wird.

Fiir die Schweizerische Hotellerie wie fiir das
Ferienpublikum wird es heute eine Pflicht sein,
unsere Landesversorgung im Sinne des Durch-
haltens bestmoglich zu unterstiitzen. Unsere
Géste zeigen das “grésste Verstindnis hiefiir
und es ist deshalb zu wiinschen, dass die Hotel-
lerie in der gegenwirtigen Zeit einheitlich auf
das einfache Menu abstellt. Damit érzielt der
Hotelier ein gewisses Aequivalent fiir die stete
Steigerung der Anschaffungspreise, so dass er
nicht gezwungen ist, die Pensionspreise am
laufenden Band zu erhdhen.

J. Friih, Dir.,
Hotel Adler-Schléssli, Grindelwald.

* * %

Es gibt ‘sehr wenige weisse Raben. Die
,, Liebe'* geht beim Grossteil der Giste auch heute
noch durch den Magen, genau wie in normalen
Zeiten.

Anregungen habe ich von Gisteseite keine
erhalten.” Das Hauptthema des Gastes ist immer
eine gute Mahlzeit.

Ich habe die Auffassung, dass eine Umstellung
bereits automatisch durch die Einfiihrung von
zwei fleischlosen Tagen Platz gegriffen hat. Der
Gast bringt dieser Massnahme Verstindnis ent-
gegen.

Teigwaren und Eier wurden in vermehrtem
Masse durch Gemiise ersetzt, was ja logisch ist,
da obige Artikel nur in beschrinktem Masse und
Eier zeitweise gar nicht erhiltlich sind. !

Die gegenwirtige Zeit eignet sich fiir Ande-
rungen in keiner Weise. Die Anderungen kommen
von selbst, da sich jeder der Moglichkeit des Ein-
kaufes anpassen muss.

Ein Preisabbau ist undenkbar.. Man
darf ja gar nicht mehr fragen, was die Ware
kostet, man muss nur froh sein, wenn man den
dringenden Bedarf decken kann. Die vermin-
derten Fleischausgaben werden durch die Ver-
teuerung der andern lebenswichtigen Artikel
weit iiberholt.

g R. Keller,
Hotel Vitznauerhof, Vitznau.
* * * |

Aus unserem Gistekreis, der heute aus-
schliesslich aus besten Schweizerfamilien besteht,
sind uns selten Wiinsche im erwihnten Sinne
gedussert worden.

Wenn schon eine Anregung in Betracht ge-
zogen werden sollte, so kime eventuell nur ein
einmaliges Servieren von Fleisch mittags in
Frage.

Unseres Erachtens spielt die Verpflegung
auch heute noch beim Schweizergast die grosste
Rolle und eine Reduktion der Menus einiger
Rohkostler wegen wiirde die iibrigen Giste vor
den Kopf stossen. Um uns die Kundschaft auch
weiterhin zu erhalten, werden wir der Kiiche nach
wie vor grosste Aufmerksamkeit widmen, sei es
in quantitativer und qualitativer Beziechung
oder in bezug auf die Abwechslung der Menus.

Es sind meistens iltere Leute, die einfachere
Kost wiinschen, weil sie kein Bediirfnis fiir
Fleisch haben oder sich vor schwerer verdaulichen
Platten hiiten miissen.

Nach unserer genauen Preiskalkulation wire
es materiell undenkbar, durch die eventuelle
Neuorientierung einen Abbau der Pensionspreise
zu erwirken. Wir servieren heute noch nach dem
alten und doch bewihrten Table d’héte-System
an kleinen Tischen mit Serviceplatten fiir 6—8
Personen. Wir zeigen dem anspruchsvollen Gast
das Menu jeden Morgen: 1.um den Gast zufrieden-
zustellen und 2. um jegliche Verschwendung von
Waren zu vermeiden. Er hat dann die Méglich-
keit, uns rechtzeitig Wiinsche auf Uménderungen
bekanntzugeben und wir wissen, mit wieviel
Menus und mit wieviel a la carte-Gésten wir zu
rechnen haben. Trozt diesem an und fiir sich
dusserst sparsamen Betrieb verzeichnen wir bei



vermehrt beniitzter Didtkiiche prozentual gros-
sere Kiichenausgaben pro Gast, bedingt dadurch,
dass jedes Plittchen, und wenn es noch so einfach
ist, eine Mehrbelastung des Kiichenkontos dar-
stellt. .
A. Hauri, Dir.,
Hotel Lorius, Montreux.

* * *

Fragt man die Gaste nach ihrem Urteil iiber ein
Hotel, so gilt meistens ihre erste Antwort dem
Lob oder der Kritik der betreffenden Hotelkiiche.
Tatsache ist ferner, dass verschiedene Hiuser
stindig einen befriedigenden oder sogar guten
Besuch aufweisen, trotzdem ihre Einrichtungen
nicht bis auf das letzte modernisiert sind, ihre
Kiiche aber einen guten Ruf besitzt und als ge-
pflegt und reichlich bekannt ist. Die Magenfrage
ist beim Schweizergast also sicher bei der Wahl
des Hotels mitbestimmend oder gar ausschlag-
gebend.

Im iibrigen hat es der Hotelier doch allgemein
verstanden, den verschiedenen Verpflegungs-
wiinschen der Giste zu entsprechen. So gibt es
doch in den meisten Familienhotels eigene Kinder-
tische, wo ihnen nach Angaben der Miitter ein

Essen serviert wird, wie sie es besser und zweck-
maissiger auch zu Hause nicht erhalten konnten.
Bis zum Kriegsausbruch zidhlten gerade iiber
die Feiertage im Winter immer eine grossere
Anzahl Kinder zu den Giésten meines Hauses,
die zu Familien gehorten, welche jahrelang
regelmiéssig jeden Winter bei mir einkehrten.
Dies beweist doch, dass der Hotelier in der Lage
ist, den verschiedenen Ernihrungswiinschen nach-
zukommen.

Nach meinen Erfahrungen iibérwiegen die
Giste, die zu beiden Hauptmahlzeiten Fleisch
serviert zu erhalten wiinschen. Allerdings soll
sich die Auswahl nicht auf Cotelette und Beef-
steak beschrinken, sondern die Fleischplatte soll
sehr stark variiert werden. Dazu gehéren un-
bedingt eine reichhaltige Gemiiseplatte, Kar-
toffeln in verschiedenster Zubereitung und Sa-
late. Die Kriegswirtschaft hat zwangsliufig
den Speisezettel schon so umgestaltet, dass man
nachgerade froh ist, mit Fleisch eine Abwechslung
in die Menus bringen zu koénnen, umsomehr, als
die Zuteilungen an Mehl und Teigwaren kaum
fiir eine fleischlose Kiiche geniigen.

T. Halder,
Hof Maran, Arosa

Das Urteil der Restaurateure:

Die Frage, ob aus Gistekreisen Wiinsche auf
eine verdnderte Lebensweise geltend gemacht
werden, kann bejaht werden. Diese Auffassung
hat bei den Gisten nicht erst in der letzten Zeit,
sondern seit Jahrzehnten bestanden, nur gingen
die Meinungen der Giste und auch zum Teil der
sie beratenden Arzte auseinander. Schon in den
neunziger ‘Jahren des letzten Jahrhunderts konnte
man in gutgefiihrten Hotels Anschlige finden, die
z. B. folgendermassen lauteten:

,,Diejenigen Giiste, die an Stelle der Abend-
mahlzeiten Tee, kaltes Fleisch oder eine Suppe
und Gemiise wiinschen, sind gebeten, die Be-
stellung mittags aufzugeben.”

Schon zu Anfang dieses Jahrhunderts
fiihrte eine Reihe von Hotels Didt- und Re-
gime-Kiichen ein, besonders an den Kurorten,
an denen sich moderne Arzte in engem Kontakt
mit der Hotellerie befanden. Es sei nur an die
bekannten Regimes der Lausanner Hotels zur
Zeit der Doktoren Combe und Bourgeois erinnert.
Es gab damals wie heute Hotels, die Spezialmenus
fiir Kinder und Erwachsene eingefiihrt hatten
mit reichlichen Gemiise- und Obstbeilagen und
mit wenig oder keinem Fleisch.

Der letzte Krieg hat uns eine allgemeine Ver-
einfachung der Menus gebracht, ohne dass man
aber aus der allgemeinen Struktur der Speisezettel
herauskam. Man glaubte, infolge der Verkiir-
zun der Menus, sich an die sogenannten
Hauptgerichte halten zu miissen. Dadurch be-
stand ein Lunch in der Regel aus einer Eier- oder
Teigwarenplatte als Vorspeise, aus einer gar-
nierten Fleischplatte als Hauptgericht, Friichte
und Kise. Zum Diner war meist Fisch, Fleisch
und siisse Speisen zu erwarten. Viele Spezial-
gerichte, z. B. die gesonderten Gemiiseplatten, die
vor dem letzten Weltkrieg auf keinem Menu feh-
len durften, gingen durch die Verkiirzung der
Menus verloren. Sie konnten durch die Gemiise-
beilagen zu den Fleischplatten nicht voll ersetzt
werden. Hingegen muss festgestellt werden,
dass der Konsum von Gemiisen, Salat und Friich-
ten in den Hotels und Restaurationen in den
letzten zwanzig Jahren sehr stark zugenom-
men hat. . . . .

Nach diesen allgemeinen. Ausfiithrungen wollen
wir zu schildern versuchen, was den Bestre-
bungen nach moderner’ Verpflegung entgegen-
steht. .

Wir haben in den grésseren Stddten eine
Reihe von Verpflegungsbetrieben, die bemiiht sind,
sich den Wandlungen in den Verpflegungsan-
spriichen anzupassen. Daraus die Entwicklung
und der Erfolg der vegetarischen Restaurants,
von Rohkostverpflegungsstitten, von Restau-
rants und Hotels, die neben Fleischmenus auch
fleischlose Menus servieren und-die téiglich eine
Reihe von Gemiisen und Salaten als
Spezialplatten abgeben. Diese Lokale finden
fiir diese Vorkehrungen auf der Speisekarte eine
regelmissige und dankbare Kundschaft.

] Nun begibt sich diese Kundschaft in die
Ferien und trifft im gleichen Hotel mit einer
Reihe von Gisten zusammen, die nicht wie zu
Hause leben wollen, sondern fiir den Pensions-
preis mehr Fleisch, mehr Teigwaren und' mehr
Siisspeisen essen wollen. Dabei erlaubt aber der
Pensionspreis dem Gastwirte nicht, besonders in
abgelegenen Bergorten, zwei gesonderte Menus
zu servieren, und erlaubt auch nicht, allzu reich-
lich Gemiise zu servieren, da die.Beschaffungs-
méglichkeiten sehr erschwert und die Preise sehr
hoch sind.

Die Folge davon ist, dass der Gastgeber auf
die Schablone der Menus -zuriickgreift, um es
der Grosszahl der Giste mit Fisch und Fleisch
recht zu machen, wobei er hofft, mit Gemiise-
beigaben und Friichten auch den mehr vegeta-
risch eingestellten Gésten zu dienen.

Im Grossbetrieb und bei hoheren Prei-
sen kann fiir die einzelnen Anspriiche der Gaste
besser gesorgt werden, da im Kontakt mit der
Hotelleitung eine Sonderverpflegung mit Extra-
gemiisen, Salaten und Friichten zusammenstell-
bar ist, ohne dass fiir den Gast Mehrkosten ent-
stehen.

In einem dem Schreiber nahestehenden Be-
trieb werden seit zehn Jahren in jeder Abteilung
fleischlose Menus serviert, sowie spezielle Ge-
miise und Salatplatten. Die Zahl dieser fleisch-
losen Gerichte macht im Tag ca. 10—15%, aller
Mahlzeiten aus. Die Erfahrungen gehen dahin,
dass die Zahl der Giste, die die Moglichkeit einer
solchen Verpflegungsweise begriisst, zunimmt,
besonders in Friedenszeiten, wihrend momentan
durch den Mangel an Teigwaren und Hiilsen-
friichten bei den einen eine vermehrte Neigung
zum Fleischkonsum entsteht und bei den andern
ein vermehrtes Verlangen nach Kaffee, Kuchen
und Wihen.

‘Was nun die Preisbildung anbelangt, so
wird sie sich durch die Umstellung der Menus
kaum verbilligen lassen, indem die notige Zahl
von Wirmeeinheiten, die durch Speisen dem
Korper zugefiihrt werden miissen, und zugleich
die Verschiedenheit der Nihrstoffe, die auszu-
wihlen sind, den Preis hochhalten.

Dabei spielt der Ferienaufenthalt eine beson-
dere Rolle, indem die Kinder und Erwachsenen
von sesshafter Arbeit oder von der Schule weg
sich kriftigen, korperlichen Leistungen hingeben,
so dass nach kurzem Aufenthalt dem Fleisch-

konsum wieder mehr Wichtigkeit beigemessen
wird.

‘Wie schwer es ist, eine didt- und kurgemisse
Kiiche einzufiihren, zeigt folgendes Beispiel:  An
einem grossen deutschen Badeort haben sich-tim
1935 herum Kurverwaltung und Hoteliers die
Miihe genommen, sich mit simtlichen Arzten am
Orte auf eine Reihe von Kurmenus zu verstin-
digen, die sich die Hotellerie zu servieren ver-
pilichtete. Der Erfolg war, dass eine grosse Zahl
von Patienten in den Hotels keine Kurmenus,
sondern die etwas iippigere Table d’héte ge-
niessen wollte. Andere Giste wiinschten 'an
Tagen, an denen sie Kurmenus offeriert erhielten,
Abiinderungen zu erhalten. Nach 3 Jahren wurde
der Versuch preisgegeben und die gute Idee, den
kleineren Betrieben auf diese Weise die Regime-
Kiiche zu erméglichen, wurde- aufgegeben. -

Nun_ stellt sich die Frage: Was kann die
Kiiche des Gastwirtschaftsgewerbes tun, um die
Hotelmahlzeiten, d. h. das,,Menu‘‘, neuen den Ver-
pflegungstendenzen besser anzupassen? Da muss
die Phantasie und die Freude an vermehrter
Arbeit wieder in den Kiichen Einzug halten,
damit wieder mehr biirgerliche Vorspeisen .zu-
bereitet werden, wobei mehr Gemiiseplatten ein-
geschaltet werden koénnen, mehr Gerichte -aus
Pilzen, mehrs einfache Fischgerichte, mehr
frisches Obst und mehr Siisspeisen mit Friichten.
Die moderne kulinarische Literatur weist da sehr
interessante Wege.

P. Bon,
Bahnhofbuffets . Ziirigh.

* * *

Es sind bis jetzt bei mir nur selten aus Giste-
kreisen Wiinsche zur Vereinfachung der Ver-
pilegung gedussert worden. Dagegen ist es eine
allgemeine Erscheinung, dass der Gast bloss
eine — allerdings meist starke-— Platte kon-
sumiert, wie z.B. Chéateaubriand, Rehriicken,
‘Wild, Gefliigel. Das spricht also nicht gerade
dafiir, dass ein besonders grosses Bediirfnis nach
vegetarischer oder Rohkost vorhanden wire.

Die Ansicht wird oft vertreten, dass leichtere
Kost viel bekémmlicher sei, und diesem Wunsth
ist Rechnung zu tragen. Der: Gast, der in éin
gutes Restaurant oder Hotel geht, will sein re-
guldres Menu, mit Fleisch und allem Zubehgr.
Die Ferien sind noch immer fiir Viele auch eine
Magenfrage. Anders dagegen der Kurgast, der
eine Kur gebraucht. Der schitzt es bestimmt und
hat ja auch hiufig vom Arzt die Weisung, dass
eine gewisse Diit mit seinen Kuranwendungen
Hand in Hand geht. Esbraucht dies nicht un-
bedingt Rohkost zu sein, auch nicht rein vege-
tarische Verpflegung. Beides, verbunden mit
leichten Mehl- und Fleischspeisen in reicher Ab-
wechslung, wird sicher sehr geschitzt. Diesem
Moment tragen vor allem die Kurhotels, iibér-
haupt Hotels, wo Giste lingere Zeit Aufenthalt
nehmen, vermehrt Rechnung.

Ich verabreiche seit langem in meinem Betrieb
viel frisches Gemiise und sehr viel Salat
zum Menu. Dafiir ist der Gast dankbar. Allzu
tippige Menus kann man heute sowieso nicht mehr
verabreichen und durch die fleischlosen Tage ist
schon sehr viel umgestellt worden. Typischer-
weise will der Gast an fleischlosen Tagen moglichst
nicht auswirts essen, eine Erscheinung, die sich
natiirlich hauptsichlich in den Restaurants aus-
wirkt. Man wird dem Publikum erst beweisen
miissen, wie leistungsfihig auch an diesen Tagen
eine gute Hotel- oder Restaurantkiiche sein ka%"Fx.

Meiner Ansicht nach ist die heutige Zeit eirler
Neuorientierung nicht giinstig. Teigwaren sind
knapp, Fische nicht immer leicht zu bekommen,
Gemiise sind zeitweise sehr teuer, ebenso Salate.
Fleisch dagegen ist noch nicht rationiert und
kann hundertfach variiert und verwendet werden.
Eine Kiiche, die sich ganz auf neuzeitliche Le-
bensweise umstellen miisste, wiirde manches
benétigen, was nicht mehr erhiltlich ist.

‘Was gewiinscht wird, ist eine natiirlichere,
ich moéchte fast sagen, biirgerlichere Kiiche,
schmackhaft, wiirzig, aber ohne Schikanen,
wie gute Hausfrauen kochen. Die sogenannte
,,raffinierte, franzésische Kiiche* wie sie auch
oft noch falsch verstanden worden ist, hat sich
iiberlebt. Unsere Koche konnten sich oft nicht
genug tun an schwersten Saucen und hunderter-
lei Drum und Dran. Es wird zu viel verfilscht.
Gerade die gute, franzésische Kiiche ist sehr
einfach und ldsst den Speisen ihren matiirlichen
Geschmack, der mit wenig Zutaten gehoben,
aber nicht mit Allzuviel verdeckt und verdorben
wird. Ich denke da an die hiufige Verwendung
und Verschwendung von Truffeln, Champignons,
Crevetten, Mayonnaise, Tomaten usw., oft in
schénstem Durcheinander

Ich habe die Beobachtung machen kénnen,
dass bei mir die einfachen Gerichte, wie z. B.
ein Ochsenschwanzragout mit Spitzli,  eine
kriftige Erbssuppe mit Schweinsohr, Leberknédel
mit Sauerkraut und Ahnliches mehr, am rasche-
sten ausverkauft sind. Sie werden gerade von
Kennern und Leuten, die sich Besseres resp.
Teureres leisten konnten, bevorzugt. Eine ge-
wisse Umstellung in dieser Hinsicht wire sicher
angebracht und wiirde der Rentabilitit mancher
Kiiche sehr zustatten kommen.

Em. Meisser,
Casino, Basel.

Aus unsern Gistekreisen konnte ich keine
Wiinsche im Sinne einer Vereinfachung der Mahl-
zeiten feststellen.

Das Gistepublikum ldsst sich in unserem
Betrieb in ungefihr 3 Gruppen eingliedern:
1. in die Pensionire, welche sich regelmissig zum
Mittagessen einfinden. 2.in Geschifts- und
Kaufleute aus der Stadt und der iibrigen Schweiz,
welche immer wieder das Restaurant und Hotel
aufsuchen, und 3. in das Publikum, welches zur
Abwechslung an Wochentagen oder an Sonn- und
Feiertagen im Restaurant essen will.

Alle drei Kategorien haben eines gemeinsam:
sie mochten im Restaurant gut essen, wenn
immer moglich besser und in der Auswahl
reichhaltiger als zu Hause. Jene Gast-
stitte, deren Kiiche ihnen zusagt, werden sie
auch immer wieder besuchen.

Die Umstellung der Giste in bezug auf die
Erndhrung hat sich durch die Rationierungs-
massnahmen, sowie durch die Einfiihrung fleisch-
loser Tage zwangsldufig ergeben, wobei zu be-
merken ist, dass der grosste Teil der Giste sich
mit der verinderten Situation abfindet und ge-
geniiber dem Kiichenbetrieb Verstindnis auf-
bringt. Heute gilt es vor allen Dingen, aus dem
Vorhandenen das Maximum an Nihrwert und
Reichhaltigkeit herauszuholen und ansprechend
zu servieren.

. Die gegenwirtige Zeit ist wie geschaffen fiir
eine gewisse Neuorientierung der Hotelkiiche,
da der vereinfachte Betrieb mit einer kleineren
Speisekarte auskommen muss und. in der
Hauptsache auf einheimische Produkte an-
gewiesen ist.

Die Kiichenkosten diirften durch eine solche
Umstellung eher niedriger ausfallen. Von einer
Verbilligung der Pensionspreise kann auf weite
Sicht noch keine Rede sein, da die Einsparungen
auf dem Kiichenkonto nur einen ungeniigenden
Ausgleich fiir die verteuerten Lebensmittel be-
deuten.

Uber den Begriff ,moderne Ernihrungs-
hygiene’ lisst sich noch sagen, dass modern
nicht immer gleichbedeutend mit richtig ist. Wir
haben es erlebt, dass der Kalorienfimmel vom
Rohkostfimmel abgelost wurde, wobei zu be-
merken ist, dass beide Lehren wertvolle Erkennt-
nisse in sich bergen, welche an geeigneten Stellen
auch verwertet werden.

Die Entdeckung der Vitamine und ihre
‘Wichtigkeit fiir den Aufbau des Korpers gaben
den Nahrungsmitteln eine ganz neue Bewertung.
Heute erkennt man, dass unsere Altvordern mit
ihrer einfachen, gemischten Kost unbewusst
kalorien- und vitaminreich gegessen haben und
dabei gesund geblieben sind, ohne sich iiber
Basen- oder Siureiiberschuss Gedanken zu
machen.

Die meisten Schweizer Koche haben die Ent-
wicklung der neuzeitlichen Erndhrungsforschung
aufmerksam aber ohne Vorurteil verfolgt und
sicher nicht mit Unrecht den goldenen Mittel-
weg gewdihlt. Fiir den Koch ist der Weg, den

Umschau

Der ,,Preispfusch“ nach oben

So etwas soll vorkommen ? Bis jetzt hatte der
kahfminnisch rechnende Hotelier doch nur gegen
die Schleuderkonkurrenz anzukdmpfen, die mit
ihren leidigen Preisunterbietungen glaubte, das
Geschift auf Kosten der iibrigen Betriebe machen
zu konnen. Nun hat sich aber fiir jene Betriebe,
die vermehrt mit militirischer Einquartierung
rechnen miissen, das Blittchen gewendet und
jetzt mochten die ganz Schlauen unter den no-
torischen Preispfuschern auf einmal einer oberen
Preisklasse angehoren. Bekanntlich sind die
Erst- und Zweitklassbetriebe in halbstidtischen
und lindlichen Verhiltnissen gegeniiber den
Hiusern der dritten Kategorie etwas favorisiert,
indem fiir erstere die erhohten Vergiitungs-
ansidtze der stidtischen Verhiltnisse zur An-
wendung kommen. Das bedeutet im giinstigsten
Falle einen Mehrerlés pro Bett und Tag von
50 bis 8o Rappen, je nach Art der Zimmer. Fiir
diese Besserstellung verlohnt es sich anscheinend,
die bisherige ‘Bescheidenheit zu verleugnen und
sich als ,,mehrbesseres’* Hotel aufzuspielen.

Tatsichlich sind uns bereits Fiille gemeldet
worden, da Outsider-Hotels von den Truppen-
rechnungsfiihrern die hohere Zimmerentschidi-
gung erhiltlich machen konnten und zwar unter
der irrefiilhrenden Behauptung, sie gehorten
nach ihren iiblichen Zimmer- oder Pensionspreisen
in die Gruppe der Zweitklasshotels, wihrend
sie das ganze Jahr hindurch zum Schaden und
Verdruss der iibrigen ortsansissigen Héiuser Preise
praktizieren, die nicht einmal mehr in die Klasse
der Hotels im Range IIIB hineinreichen.

Die Truppenrechnungsfiihrer sind in solchen
Fillen nicht ohne weiteres in der Lage, die Preis-
angaben nachzupriifen, da ja diese Betriebe
nicht im Schweizer Hotel-Fiihrer figurieren, auf
den die eidg. Militirbehorden abstellen. Meistens
sind dann auch keine anderweitigen Prospekte
zur Hand, weil diese eventuell kompromittierende
Offertpreise enthalten kénnten.

In all den Fillen, da wir offiziell angefragt
werden, scheuen wir uns aber gar nicht, den in-
teressierten Instanzen mit Preisunterlagen zu
dienen, die iiber die bisherige ,,zivile** Preispolitik
dieser Hotels den gewiinschten Aufschluss geben,
denn diese Preisgestaltung des ,,je na‘phdem“, die
einmal der gewissenhaft rechnenden Hotellerie
und zum andern Mal der Armee zum Nachteil
gereicht, konnen und diirfen wir keinen Vor-
schub leisten. Wer bisher jeder besseren Be-
lehrung zum Trotz seine Preise nicht niedrig
genug ansetzen konnte, der soll nun wenigstens
noch wihrend der Dauer der militirischen Ein-
quartierungen im Aktivdienst mit den ndmlichen
Ansdtzen weiterkutschieren. Moglicherweise
veranlassen ihn dann die mit den Militirpreisen

emachten Erfahrungen, die gesamte Kalkulation

er zu beschreiten hat, so ziemlich vorgezeichnet,
denn er muss sich in den meisten Fillen der
Geschmacksrichtung seiner Giste an-
passen, und nur allmdhlich kann er diese mit
neuen Gerichten befreunden. Eine umfassende
Neuorientierung der Hotelkiiche. im Sinne be-
sagter Pressenotiz kommt noch friih genug, wenn
das grosse Publikum durch Ernihrungshygieniker
und Arzte aufgeklirt und fiir eine netzeitliche
Erndhrung aufnahmebereit ist.

Aug. Tschiimperlin, Kiich hef,
Hotel Stadthof, Basel.

* k%

‘Wiinsche von seiten der Giste betreffs Ver-
einfachung der Menus sind mir nicht bekannt.

Die Giste; die eine Umstellung in der Hotel-
verpflegung, wiinschen, sind meines Erachtens
in sehr grosser Minderheit, so dass sich eine totale
Umstellung auf ihre Begehren niemals rentieren
wiirde. Der katastrophale Riickgang des Kiichen-
umsatzes in meinem Betriebe an den fleischlosen
Tagen scheint mir gerade das Gegenteil zu be-
weisen.

Ich habe schon seit Jahren immer einige
Didt- und auch Gemiisegerichte -auf der
Karte, um den Anspriichen bestimmter Giste
geniigen zu konnen. Gebrauch iwird jedoch hier-
von sehr wenig gemacht.

Eine weitgehende Umstellung. halte ich im
Interesse der Landesversorgung weder wiinsch-
bar noch fiir notwendig. Jeder verniinftige
Hotelier und Restaurateur hat sich schon lange

den berechtigten Wiinschen seiner Giste ange-~

passt und sich auf eine gemischte Verpfle-
gung eingestellt. Die sogenanute altiiber-
lieferte Hotelkiiche existiert wohl nur noch im
Lexikon gewisser Vegetarier und anderer Iixtre-
misten. Eine solche Kiiche kénnten sich die
Hoteliers ja gar nicht mehr leisten. An einen Ab-
bau der Pensionspreise kann. in.der jetzigen'Zeit
kaum, gedacht werden. Das Gegenteil wird eher
der Fall sein. !
P. Schrider,

Alte Bayrische Bierhalle, Basel.

* x %

Wiinsche zur Vereinfachung der Mahlzeiten
sind seitens der Giste bis heute nicht angebracht
worden: In unserem Betriebe haben wir fiir den
Lunch sowie fiir das Diner verschiedene Preis-
lagen. Es bleibt dem Gast also iiberlassen, sich
selbst ein einfaches oder besseres Menu zu wihlen.
Es wird aber beobachtet, und dies hauptsachlich
an Feiertagen, dass das bessere dem einfachen
Menu vorgezogen wird. Ich habe somit keine Ver-
anlassung, von dem bisherigen System abzu-
gehen. In meinem Betriebe wird die Restaura-
tion so gefiihrt, dass im Rahmen der Moglichkeit
den Wiinschen des Gastes entsprochen werden
kann.

Es ist wohl kaum anzunehmen, dass der
Schweizer seine bisherigen Erndhrungs-Gepflogen-
heiten aufgeben méchte. Eine Umstellung in
der Erndhrungsfrage wird sich jedoch mit den
zunehmenden Schwierigkeiten in der Lebens-
mittelbeschaffung notgedrungen ergeben.

Der Warenankauf hat sich so verteuert, dass
ein Preisabbau nicht in Frage kommen kann.
Mit einer weiteren Preissteigerung der Lebens-
mittel miisste eher eine Erhchung der Mahl-
zeitenpreise vorgenommen werden.

W. Wagner,
Volkshaus Bern.

nach Kriegsende einer griindlichen Revision zu
unterziehen. Dannzumal wird niemand mehr
etwas gegen eine freiwillige Neueinreihung in eine
obere Klass einzuwenden haben,

' Herabsetzung
der Lohnausgleichsbeitrige?

Einer Mitteilung an die Presse ist zu ent-
nehmen, dass die Geschiftsleitung der Ver-
einigung schweizerischer Angestellten-
verbande und der Ausschuss der nationalen
Aktionsgemeinschaft fiir wirtschaftfiche
Verteidigung mnach getrennten Beratungen
iiber die Lohnausgleichskassen bei den Bundes-
behorden das Begehren stellen, die Lohnaus-
gleichsbeitrige von bisher 4 Prozent seien auf
das fiir den Lohnersatz zugunsten der Wehrmén-
ner notwendige Mass herabzusetzen.

Das Verlangen stiitzt sich auf Artikel 5 des
Bundesratsbeschlusses, der im Abschnitt iiber
die Deckung der Kosten bestimmt, dass Arbeit-
geber und Arbeitnehmer so lange je 2 Prozent
der Lohnsummen zu entrichten haben, bis der
Ertrag der 4 Prozent die Hilfte aller wihrend
der gegenwirtigen Mobilisation ausbezahlten
Lohnausfallentschiddigungen erreicht. Dieser Fall
ist-nun schon vor vielen Monaten eingetreten,
was durch die stetig steigenden Aktiviiberschiisse
des zentralen Ausgleichsfonds belegt ist.

Es gibt aber noch einen andern - Artikel im
namlichen Bundesratsbeschluss, der viel zwin-
gender die Verpflichtung zu einer Revision der
Beitrige umschreibt. In Alinea 5 zu Artikel 14
iiber den zentralen Ausgleichsfonds wird gesagt,
dass, wenn sich die Leistungen der Arbeitgeber
und Arbeitnehmer zusammen mit den Beitrigen
aus offentlichen Mitteln als grésser herausstellen
als der Gesamtbetrag der Lohnausfallentschidi-
gungen, so seien bei entsprechender Hohe des
Fonds (diese diirfte schon seit einiger Zeit erreicht
sein!) die Beitrige der Arbeitgeber, der Arbeit-
nehmer, von Bund und Kantonen durch Beschluss
des Bundesrates im gleichen Verhiltnis zu
kiirzen. Der Wortlaut dieses Alineas ldsst
keinen Zweifel dariiber, dass der Bundesrat also
nicht etwa nur die Moglichkeit und die freie
Wahl, sondern den bestimmten Auftrag hat,
die Beitrige herabzusetzen, wenn die genannten
Voraussetzungen erfiillt sind. Die Konferenz
der kantonalen Finanzdirektoren ver-
langte denn auch, gestiitzt auf diese Bestimmung,
schon vor einiger Zeit die Reduktion der Bei-
trige um die Hilfte, und die Schweizeri-
sche Handelskammer unterstiitzte ihrerseits
mit grossem Mehr den Antrag des Vorortes,
fiir eine ‘Reduktion der Kassenbeitrige einzu-
treten.

Wir haben unsererseits in einer der letzten
Nummern auf die Revisionsbediirftigkeit
der Leistungen an die Kasse hingewiesen und da-
bei besonders die Tatsache hervorgehoben, dass
die Belastung des Arbeitgebers bei dem unbefrie-
digenden Geschiftsgang im Hotelgewerbe eine
sehr driickende ist und durch die Neben- und
Verwaltungsspesen unverhiltnismissig erhoht
wird. Wie wir nun erfahren, priift das Biga
gegenwirtig die Finanzierungsfragen fiir -beide
Kassen, also sowohl fiir den Lohn- wie auch fiir
den Verdienstersatz, wobei eine Herabsetzung
der Leistungen aller Beteiligten erwogen wird.
Uns schéint diese Priifung gar nicht etwa ver-
fritht zu sein. Offenbar greift die Auffassung
immer mehr um sich, dass eine Milderung der
Beitragsansitze demnichst fallig wire.




Kriegswirtschaftl. Massnahmen und Markimeldungen

Preisgestaltung fiir Kartoffeln

Das Eidg. Kriegsernihrungsamt verfiigt u. a.
folgendes:

Ab 17. September gelten fiir Speisekartoffeln
folgende Produzentenpreise je 100 kg beim Pro-
duzenten angenommen oder franko Abgangs-
station ohne Sack:

Eerstelinge, Ideal, Bintje und gleich-
wertige Sorten................. F

Bohms allerfriiheste Gelbe, Oden-
wiilder, Blaue, Flava, Erdgold, In-
dustrie und Sabina

Weltwunder, Alma, Eva, Millefleurs,
Up-to-date, Centifolia ..........

Ackersegen, Voran, Ostbote, Jubel,
Wohltmann und gleichwertige Sor-
ten, soweit diese mit Riicksicht auf
den Reifezustand oder aus anderen
Griinden schon geerntet und in den
Verkehr gebracht werden miissen ,, 17.—

Zu den Produzentenpreisen fiir Speisekartof-
feln diirfen im Handel hinzugerechnet werden:

a) Die von der Eidg. Preiskontrollstelle be-
willigten Handelszuschlige je 100 kg von
héchstens

Fr. —.75 Vermittlungszuschlag des Verladers
und Grossisten fiir waggonweise Verkaufe.
Verlader und Grossisten haben sich in diesen
Zuschlag, welcher im ganzen nicht mehr als
75 Rappen je 100 kg betragen darf, zu teilen.

Fr. 1.— auf dem Einstandspreis bei sack- oder
korbweisem Verkauf durch den ortsansissigen
Handel ab Eisenbahnwagen an den Detail-
handel oder direkt an Konsumenten.

Fr. 2.— auf dem Einstandspreis bei sack- oder
korbweisem Verkauf ab Hof des Produzenten
oder ab Zwischenlager des Handels (Magazin,
Engrosmarkt).

Fr. 3.— auf dem Einstandspreis bei sack-
oder korbweiser Lieferung franko Domizil des
Kiufers bzw. des Verbrauchers. Beim Detail-
verkauf (unter 20 kg) darf zu den Einstands-
kosten wihrend den Monaten September,
Oktober und November ein Zuschlag von
hochstens 5 Rappen je kg netto gemacht
werden. Ab 1. Dezember darf fiir kiloweisen
Detailverkauf der in der Verfiigung Nr. 380A
vorgesehene Zuschlag von héchstens 9 Rp.
je kg berechnet werden. Dabei behilt sich
die Preiskontrollstelle vor, fiir den Detail-
verkauf Hochstpreise festzusetzen.

b) Die Frachtkosten. Bei Sendungen in ganzen
und halben Wagenladungen diirfen nicht mehr
als 75 Rp. in Anrechnung gebracht werden,
da die Alkoholverwaltung den dariiber hinaus
gehenden Betrag riickvergiitet. Fir die
Frachtriickvergiitung wird auf die Ausfiih-
rungsbestimmungen der Alkoholverwaltung
vom 28. August 1941 verwiesen.

Fiir Futterkartoffeln gelten je nach Qualitdt
Produzentenpreise von Fr. 12.— bis 14.— beim
Produzenten angenommen oder franko Abgangs-
station ohne Sack.

Als Futterkartoffeln gelten nur kleine Knollen
mit einem Querdurchmesser von weniger als 5 cm
sowie beschddigte Knollen und Abfille. Der Ver-
mittlungszuschlag des Handels darf fiir Futter-
kartoffeln 40 Rappen je 100 kg nicht iibersteigen.

Uber die Verwendung der Sorte Sickingen
wird spiter entschieden.

Fiir Spitablieferungen sind auf den unter
Art. 2 und 4 genannten Produzentenpreisen fol-
gende Lagerzuschlige je 100 kg gestattet:
Fr. —.75 fir Lieferungen ab 1. Dezember 1941,
Fr. 1.50 fiir Lieferungen ab 15. Januar 1942,
Fr. 2.50 fiir Lieferungen ab 1. Mirz 1942, Fr. 3.50
fiir Lieferungen ab 15. April 1942.

Diese Zuschlige entsprechen dem Schwund
und den Lagerkosten. Die Kosten fiir die Zufuhr
zum Lager und die Abfuhr.ab Lager diirfen zu
den Einstandskosten zugerechnet werden. Soweit
in einzelnen Fillen die Kosten fiir Lagermiete die
ordentlichen Ansitze iibersteigen, so diirfen solche
besondere Aufwendungen nur mit Bewilligung
der Alkoholverwaltung in die Einstandskosten
einbezogen werden.

Diese Verfiigung trltt am 17.
in Kraft.

September 1941

Héchstpreise fiir Blut- und Leberwiirste

Die tidg. Preiskontrollstelle erlisst folgende
Verfiigung Nr. 547:

Fiir den Verkauf von Blut- und Leberwiirsten
werden folgende Hochstpreise festgesetzt:

a) Fr. 2.40 per kg, sofern der letztjihrige Preis
(Saison 1940/41) weniger als Fr. 2.40 betragen
hat;

b) Fr. 2.60 per kg, soweit einwandfrei belegt
werden kann, dass der letztjihrige ‘Preis
(Saison 1940/41) bereits Fr. 2.40 oder mehr
betragen hat.

Die kantonalen Preiskontrollstellen sind er-
michtigt, bei Vorliegen besonderer Verhaltmsse,
insbesondere dort, wo Blut- und Leberwiirste in
der Saison 1940/41 erheblich unter Fr. 2.40 per
kg abgegeben wurden, im Einvernehmen mit der
eidg. Preiskontrollstelle Hochstpreise unter
Fr. 2.40 festzusetzen. Dabei soll ein Aufschlag
von 109, auf den letztjihrigen Preisen als Richt-
linie gelten.

Die Metzgermeister sind verpflichtet, den ent-
sprechenden Héchstpreis im Verkaufslokal sicht-
bar anzuschlagen.

Die kantonalen Preiskontrollstellen werden
bis spitestens den 18. Oktober 1941 ein Verzeich-
nis aller Ortschaften bzw. Metzgereien mit den
entsprechend zulidssigen Preisen anfertigen. Die
Metzger sind verpflichtet, sich bei diesem Anlass
iiber den letztjihrigen Preis auszuweisen.

Heraufsetzung der Héchstpreise fiir
frische Inlandeier

Die eidg. Preiskontrollstelle erlisst in Ab-
dnderung der Verfiigung Nr. 528 B folgende Ver-
fiigung Nr. 528 C:

I. Ab Montag, den 22. September 1941 gel-
ten — getrennt nach ausgesprochen lindlichen
und stddtischen bzw. halbstidtischen Ver-
kaufspldtzen — fiir frische Inlandeier nachstehen-
de Netto-Hochstpreise, in Rappen pro Ei:

A. Lindliche Gebiete:

Bei Verkauf durch: an folgende Abnehmer:

an Gross- an Kon-
verbraucher sumenten
franko abHof Laden-
abHof Kiufers nurim preis,
Ortskreis Hauslf.

Produzenten . . . 25 26 26 27
Sammelgenossenschaf—

ten und Aufkidufer-

Hiéndler . . . — 27 — 28
Detaillisten . . . . — — — 28

(B) Stddtische und halbstidtische Ge-
biete:

Bei Verkauf durch: an {oléende Abnehmer:

an Gross- an Kon-
vexbxaul:her sumenten
Ladenpreis

ab Hof Kiufexs ab Hof Detmlmaxk 1

Produzenten . 26 28 28 30
Sammelgenossensohaf-

ten und Aufkiufer-

Hindler . . . . — 29 28 30

Importeure (Elerhand-
ler) . . — 29 28 30
Detallhsten P 28 30

Soweit der Detailhandel Rabatte bzw. Riick-
vergiitungen gewidhrt, diirfen die vorgenannten
Detailhochstpreise von 27 Rp., 28 Rp. bzw. 30 Rp.
entsprechend erhht werden — derart, dass sich,
nach Abzug des Rabattes bzw. der Riickvergii-
tung, dusserstenfalls der hoéchstzulissige Netto-
préis ergibt.

II. In Berggebieten iiber rooo m Hohe kann
sowohl vom Produzenten wie vom Héndler der
ortsiibliche Zuschlag verlangt werden (maximal
2 Rp. pro Ei). Der Detailverkauf iiber dem allge-
mein giiltigen Hochstpreis ist jedoch nur in den
betreffenden Berggebieten zulissig.

III. Die zustindigen kantonalen Behérden
sind berechtigt, den durch diese Verfiigung fest-
gesetzten Hochstpreis fiir den Detailverkauf bei
Vorliegen besonderer Verhiltnisse im Einverneh-
men mit der eidg. Preiskontrollstelle angemessen
herabzusetzen. Sie haben in diesem Fall fiir die
umfassende Bekanntgabe des durch sie festge-
setzten tieferen Hochstpreises zu sorgen.

Verkaufspreise fiir Kiihl- und Kalkeier
er Provenienzen

Die eidg. Preiskontrollstelle hat in Ergéinzung
der Verfiigung Nr. 528 A vom 17. Juni 1941 fiir
Kiihl- und Kalkeier aller Provenienzen folgende
Hochstpreise festgesetzt:

e Eisforungen wit \ulgelelfchlal qel;\:fhlel
Eierhandler . e 24 Y 25%
Detaillisten . . . . . . 26 27
Grossverbraucher . . . . 27 28
Konsumenten. 3 28 29

Hochstpreise fiir Walliser Vollfettkise

Die eidg. Preiskontrollstelle erldsst folgende
Verfiigung Nr. 459E

Mit Wirkung ab 20. September 1941 und bis
auf weiteres werden fir Walliser Vollfett-

Kise I. Qualitdt, schnittreif, folgende
Hochstpreise festgesetzt:
Hachstpreise
in Fr. je kg
Beim Verkauf des Produzenten an die
Ham(lcr -Aufkdaufer . . 4.—.
Beim Verkaufdes Handler»Au/kau/ers
an den Grosshandel, je nach Reife-
grad . . .. ... ... ... 4I0—420
Beim Verkauf des Grosshandels an den .
Detaillisten, Lieferung ab Lager des
Grossisten . 4.50
Beim Verkauf des Grosshandels und
Detailhandels an Hotel und Restau-
rants, ab Lager, in ganzen Laiben 4.80
Fiir den Verkauf an die Kanmmenlen,
1 kg und mehr . 5—

Die Festsetzung von Hochstpreisen fiir die
unteren Gewichtseinheiten bleibt vorbehalten.

Allgemeine Bestimmungen

Fiir deklassierte oder nicht geniigend ausge-
reifte Ware sind entsprechend niedrigere Preise
festzusetzen. Beim Verkauf an die Konsumenten
diirfen rote Rappen nicht auf den nichsten
Fiinfer aufgerundet werden. Die Milchverbinde,
Grossisten- und Detaillisten-Organisationen usw.
sind verpflichtet, ihre neuen Preislisten der eidg.
Preiskontrollstelle in Bern zuzustellen.

Héchstzulissige Verkaufspreise
fiir Sauerkraut

Durch Verfiigung Nr. 408 A hat die eidg.
Preiskontrollstelle mit Wirkung ab 1. Oktober
1941 fiir den Verkauf von vollwertigem Sauer-
kraut folgende Hochstpreise festgesetzt:

Fr. per
100 kg netto
Lieferung an Wiederverkdufer franko
Talbahn-Empfangsstation ’ 5.—*)
Lieferung an Gastwirtschaftsgewerbe .
andere Grossverbraucher franko Tal-
bahn-Empfangstation . 50.—%)
Detailpreise per kg metto . 60 Rp.

Fiir Lieferungen an die Avmee werden die
Verkaufspreisg gesondert geregelt.

Leergebinde werden zum Selbstkostenpreis
berechnet und gleichpreisig zuriickgenommen,
wenn franko und in gutem Zustand zuriick-
geschickt.

*) Ausnahmsweise inklusive Warenumsatz-
steuer!

#& MONT D'OR
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Langnau-Bern
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HOTELBOILER-ELEKTRIFIKATION

BASEL TEL.41285 SCHORENMATTEN 52

2u veckaufen ' s motoiLiquaation oine
Kiichenmaschinenanlage

Dbestehend aus:
Schwingmaschine, Glace-
maschine, Mandelmilhle,
Kartoffelschiilmaschine
und Passiermaschine

Offert. unt. Chiffre H.L. 2393 an die Hotel-Revue, Basel 2.

14 /Tel. 38823
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PYRO WURST

eingelagert,

In diesem Fabrikgebéude sind ber 2000 Zi und Ei 5
far Kunden,
rechizeitig eingedeck! haben.

die sich bei der Muhel-Phsley A-G klugerweise

WURSTFABRIK
RUFFZURICH

richtig?”

Noch varmgl dieses in der Schwelx fihrende Vavluuenshaus Dbev zahlreiche Ein-
uch Si

Verlangen s.a heute noch kostenlos das Sammelwerk ,,Wxa wohna ich schan ui
m Seilen und 545 Pho
Geber far alle Mabl-Interassenten, gleichgllig ob sie bei dar Mabel-Pfister AnG
oder einer andern Firma ihre Anschaffung machen.

tos. Dieses Buch isl der unentbehrliche Ral-

Oeeasionen

3 rev. Nationalkassen, 6 schéne,
autom. Waagen mit Garantie ab
Fr.185.—, 10 Ia Aufschnittmasch.,
davon 2 kL. Berkel, neue Schiebe-
gewichts- u. Tischwaagen, elektr.

Kaffeemiihlen, Silberbestecke,
Messer, Plateaux etc. billig. Frau
Sigg, 5, Zirich 1.

Unfal f llverslcherl-"g

s,,hweizerischs n Winterthur

M.|ghed=' des

n for "
gen on Drit
VerglnsHOUTE A v v \
Besondere lior-Nerein . " for das Person®
Schweizer Ho! \Jn‘a“ Vemchonmg

Hattpflicht-

OTTO MOULLER

Forellenversand
Pisciculture

Stalden i/E.

Tel. Konolfingen 8.41.2%

Zu verpachHien

Gesucht

Volontstell

in Hotel als Stiitze der
Dixectnce oder Gouver-
— Offerten umer
Chufxa OF 5642 Z.
Orell Fiissli - Annoncen
Ziirich, Ziircherhof.

reiburg
reiburg

reiburger Herhstmesse

offeriert zum Verkauf
die Erzeugnisse seines
Bodens und seiner
Handwerker

2. bis 13. Okt. 1941

g bar zu Kk
einen kleinen Posten
Silberplatfen, Légumiers
Kafiee- und Teckannen

Es kommt nur gul erhaltene Ware in Frage. — Offerten
unter Chiffre S. L. 2403 an die Hotel-] Revu: Basel 2.

Winferstelle

fdr unsern vorziglichen

Chef (lleinkod)

gesucht. Anfragen erbeten an Postfach 51, Weggis.

HOTEL-RESTAURANT

(60 Betten) in allerbester Lage einer Grosstadt der deut-
schen Schweiz. Offerten unter Chiffire H. R. 2398 an die
Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

RAeusserst giinstig zu verkaufen

22 Stiihle und 6 Tischli

in Schleiflack, rot, wie neu, geeignet fir Café-

Conditorel. Auskunit ustor Chifixe OF. S313 St. an
Orell Fiissli-Annoncen, St. Gall

Rheinweinflaschen

7 und 3/, Liter in schdnem, gritnem Glas.
Grosse Vorrite in Bordeaux- und Burgunder-
sowie Liqueur- und Mineralwasserflaschen.

Glashiitte Biilach A.G.i» Biilach

Telephon Nr.5 llustrierte Preisliste

Hotel-Mobiliar zu kaufen suchen oder zu verkaufen haben,
dann hilft Ihnen eine Annonce in der Schweizer Hotel-Revue

Kochkurse

an der staatlich subventionierten
SCHWEIZ. HOTELFACHSCHULE LUZERN

Heute geht es nicht mehr ohne grandliche Kachen-
kenntnis, genaue Kalkulation, rationelles, sparsames
Kochen. Unser Kochkurs vermittelt die nétigen
Kenntnisse |

Néchste Kurse:. 28. Okt.—20. Dez.
6. Jan.—26. Febr.

Prospekt und Auskunft verlangen! — Telephon 2 55 51



Der Fremdenverkehr in der
Schweiz im Juli 1941

Vom Eidgenossischen Statistischen Amt

Im ersten Hochsommermonat des Jahres 1937
waren die Auslandgiste, gemessen an den Uber-
nachtungen, am schweizerischen Fremdenverkehr
mit 47 Prozent beteiligt; im Berichtsmonat be-
trug diese Quote noch knapp 9 Prozent. Wie zu
erwarten war, ist die seit einem Jahre beobachtete
mittlere monatliche Auslandfrequenz von rund
10000 Arrivées und 130000 bis 140000 Logier-
nichten noch' nicht grosser geworden. Nach wie
vor sind es zur Hauptsache Dauergiste in den
Kurorten und Stddten, denen es zu verdanken ist,
dass das auslindische Element in unserem
Fremdenverkehr von den Kriegsereignissen nicht
ganz verdringt worden ist.

Anderungen in der:
Lohn~ und Verdlenstersaiz-Ordnung

Wir machen unsere Mitglieder auf die bereits
in der Tagespresse bekanntgegebene Neurege-
lung der Vergiitungsansitze fiir Ledige
in der Lohnersatzordnung aufmerksam. -Ge-
miss Bundesratsbeschluss erhalten Wehrménner,
die keinen Anspruch auf Haushaltungsentschadi-
gung haben, eine Entschidigung fiir Alleinstehen-
de, die bisher 50 Rp. betrug und nun neu 50 Rp. in
landlxchen 65 Rp. in halbstidtischen und 8o Rp.
in stddtischen Verhiltnissen betrigt. Ubersteigt
der Lohn Fr. 7.— im Tag (Sonn- und Feiertage
eingerechnet), so wird die Entschidigung um je
10 Rp. erhoht, fiir jeden Franken, um den der
Lohn hoher ist als der Ansatz von Fr. 7.—. Die
Gesamtentschiddigung darf jedoch pro l‘ag den
Betrag von Fr. 1.— in landlichen, Fr. 1.15 in
halbstadtischen und Fr. 1.30 in stddtischen Ver-
hiltnissen nicht iibersteigen. Die neuen Ansitze
treten riickwirkend auf den 1. September
1941 in Kraft, so dass also Anfang Oktober bei

der Auszahlung fiir den September die Allein-

Arrivées Logiernichte
‘Wohnland Juli Juli Juli Juli
der Giste 1940 1941 1940 941
Inland . . 236390 313241 1108365 I440071
Ausland. . 8543 12030 140943 138126 1
Zusammen ' 244933 325271 1249308 1578197

Der letztjahrige Binnenverkehr im Juli wurde
nachteilig beeinflusst von der zweiten Generalmo-
bilmachung der schweizerischen Armee im Mai,
was in einem Riickschlag von einer Viertelmillion
Ubernachtungen zum Ausdruck kam. Dieser Aus-
fall ist dieses Jahr mit einer Zunahme von iiber
330000 Logierndchten mehr als aufgeholt worden.
Mit insgesamt 1,4 Millionen Ubernachtungen iiber-
steigt der diesjahrige Juli-Inlandverkehr den bis-
herigen Hochststand von 1938

Die Hotellerie hat mit einem Anstieg des
Inlandverkehrs gerechnet; waren doch gegen
300 Betriebe mehr geéffnet als im Vorjahr.
Von hundert verfiigbaren Betten wurden im Mit-
tel 33, von hundert vorhandenen 26 beansprucht;
eine recht bescheidene Besetzung in dieser
Jahreszeit.

Der stirkere inlindische Reiseverkehr kam
allen Fremdengebieten zugute. Wenn die Be-
setzungsquote trotzdem gerade in den grossten
Fremdengebleten, in Graubiinden, im Berner
Oberland, in der Zentralschweiz und im Tessin
nicht einmal das Landesmittel erreichte, so ist dies
damit zu erkldren, dass diese Gegenden frither
vornehmlich von "Auslindern besucht wurden.
Durch die Belebung des Binnenverkehrs
wurden wohl die vorkriegszeitlichen Inland-Fre-
quenzzahlen wieder erreicht oder sogar iiberschrit-
ten;  am Zusammenbruch des internatio-
nalen Reiseverkehrs aber wurde dadurchr
nichts gedndert.

Erfreulich ist der allgemein gute Besuch der
Badeorte; einige von ihnen, wie Baden mit 56,
Lenk mit 69, Leukerbad mit 8o und Schuls mit
55 Prozent weisen sogar hohere Besetzungsquoten
aus als die Lungenkurorte Leysin (52) und Davos
(40). Bedenklich lauten immer noch die Fre-
quenzmeldungen aus unsern &ltesteninternatio-
nalen Fremdenzentren Luzern, Interlaken
und Montreux sowie aus den hochalpinen Luft-
kurorten Graubiindens und des Berner Oberlan-
des, wo die Bettenbesetzung zwischen 6 und 2o
Prozent schwankt.

erstmals die erh6hten Entschiadigungen
bezxehen konnen.

Fiir die Verdienstersatzordnung ist eine
neue Bestimmung aufgenommen worden, welche
es ermoglicht, Beitragspflichtigen, die in Not
geraten sind oder sich aus anderen Griinden in
einer Lage befinden, in welcher die Bezahlung
der Beitrige eine grosse Hirte bedeuten
wiirde, auf Gesuch hin die Beitrige fiir eine
bestimmte Dauer ganz oder teilweise zu
erlassen. :

Aus dew Sektionen

Hotelier~Verein Glarnerland und Walensee

Vergangenen Donnerstag fanden sich auf der
herrlichen Terrasse des Kerenzerberges unsere
Mitglieder zur ordentlichen Herbst- Haupt-
versammlung im Hotel Hirschen in Ob-
stalden ein, begriisst mit einem herzlichen Will-
komm vom Présidenten, Herrn Gantenbein.

Nach der Genehmigung der Protokolle der
letztjahrigen Herbstversammlung und der ausser-

‘ ordentlichen Versammlung in Linthal erstattete

der Kassier, Herr Luchsinger, Bericht iiber den
Stand der Vereinsfinanzen. Die Rechnung ergibt
pro 1941 einen Vorschlag. Da verschiedene Bei-
trage noch ausstehen, wird der endgiiltige Rech-
nungsabschluss nach deren Eingang vorgenom-
men. Immerhin ist die Rechnung revidiert und
vom Revisor als iibereinstimmend befunden
worden.

Alsdann gibt der Vorsitzende eine kurze
Orientierung iiber die in Aussicht genommene
Umorganisationdes Kantonalen Verkehrs-
vereins. Diese bezweckt eine bedeutende V.
einfachung, wobei aber die Selbstindigkeit un-
serer Propagandakommission gewahrt bleiben soll
und auch die eingehenden Beitrige der Subvenien-
ten ausschliesslich der Verkehrswerbung reser-
viert werden. Man darf erwarten, dass hier eine

gute Losung gefunden wird, die dem ganzen Kur-.

gebiet nur'zum Vorteil gereicht.

Zu einem gréssern Rundschreiben des
SHYV betr. Winterzuschlige, private Zimmerver-
mietung und weitere Punkte wird Stellung ge-
nommen und teilweise in zustimmendem Sinne
Beschluss gefasst.

Nach dem Einzug des Jahresbeitrages er-
stattet der Vorsteher des Verkehrsbiiros einen
gedriangten Bericht iiber die vielseitige Werbe-
tiatigkeit fiir die Sommersaison 1941, der mit
lebhaftem Interesse aufgenommen wird. Auch
iiber die vorgesehene Winterpropaganda wird
kurz referiert.

Eine etwas unerfreuliche, hartnickige Dis-
kussion ergab sich durch einen Beschluss der
Braunwalder Mitglieder auf Reduktion des Bet-
tenbeitrages an die Verkehrskommission. Man
hofft aber, dass die unliebsame Angelegenheit im
Schosse der Braunwalder doch noch zu einem be-
friedigenden Abschlusse gelangen wird.

Unter Allfilligem wurden dann noch ver-
schiedene Fragen aus der Praxis diskutiert, die
gegenseitig wertvolle Anregungen und Orientie-
rungen ergaben. Mit den besten Wiinschen schloss
dann der Vorsitzende diese Herbsttagung.

Ein prachtvoller Spaziergang nach Filzbach
brachte noch ein kurzes kollegiales Zusammensein
und eine genussreiche Heimfahrt mit dem
Postauto nach Station Nifels gab dieser Tagung
einen schonen Abschluss. G.

Ziircher Hotelier-Verein

Der Ziircher Hotelier-Verein hielt Mittwoch,
den' 17. September, unter dem Vorsitz seines
Prisidenten, Herrn H. Gélden-Morldck, im
Hotel zum Storchen eine gut besuchtd Ver-
sammlung ab.

Nach der Genehmigung des Protokolls der
Generalversammlung und eines Aufnahmege-
suches kam das vom Zentralvorstand des Schwei-
zer Hotelier-Vereins am 1. September an die
Sektionen erlassene Kreisschreiben zur Be-
handlung. Den Mitgliedern war der Wichtigkeit
wegen Gelegenheit geboten, den Vorschlag des
Zentralvorstandes betreffend die Normierung der
Heizungszuschlige wie den Gegenvorschlag des
Vereinsvorstandes in den zu diesem Zweck ein-
berufenen Spezialsitzungen der einzelnen Kate-
gorien vorzubesprechen. Die Versammlung be-
schloss nach gewalteter griindlicher Aussprache
einstimmig, in Wiirdigung der besondern Ver-
hdltnisse und der im Jahre 1939 vollzogenen
Preisregulierung, die Heizungszuschlige wie im
letzten Winter zu erheben. Im weitern wurde
dle Vernehmlassung hinsichtlich der Umfrage be-
treffend die Schweizer Reisekasse usw. fest-
gestellt. «

Im zweiten Teil der Versammlung hielt Herr
Dr. Streiff von der Wirtschaftlichen Beratungs-
stelle ein sehr ausfiihrliches, wohldokumentiertes
Referat iiber , Kriegswirtschaftliche Massnah-
men’’, das mit starkem Beifall verdankt wurde.
Dem Referenten wurde durch den Prisidenten
die verdienstvalle und erfolgreiche Vertretung
der Interessen der Hotellerie bei den Verhand-
lungen mit den Behorden verdankt. In der er-

manche
seitens des

giebig beniitzten Diskussion fanden
Fragen durch die Beantwortung
Referenten ihre Abklirung.

U nter Traktandum , Mitteilungen und Di-
versa' bildete neben der durch den Sekretiir er-
folgten Orientierung iiber zeitgemisse Fragen die
Forderung der Berufsbildung, im besm\»
dern das Arbeitsprogramm und die Titigkeit der

paritdtischen Fachkommission, Gegen-
stand der Aussprache. H. B.
‘:z . 9; .&
Berufshild 1 ission fiir das

Gastgewerbe, Luzern

Die Luzerner Berufsbildungskommission fiihrt
unter der Mitwirkung aller beteiligten Fach-
verbinde eine Vortr agsreihe, praktische
Kiichen-Demonstrationen 'mit Vortrigen,
sowie einen Kursus in Servier-, Wein-
und Bierkunde durch, wobei an bestimmten
Nachmittagen und Abenden in sich abgeschlos-
sene Themen von Fachleuten behandelt werden.
Die Serie der Fortbildungsabende wurde berei
diesen Dienstag mit Referaten von Herrn V. Wie-
deman iiber ,,Das Gastgewerbe und seine volks-
wirtschaftliche Bedeutung” und von Herrn
Scheech ,,Warum gerade heute vermehrte Be-
rufsbildung’’ eroffnet. Anmeldungen zu den
einzelnen Veranstaltungen und den Bezug der
gegen ein bescheidenes Honorar erhiltlichen
Kurskarte, vermittelt Herr Krebs, Hotel
Central in Luzern.

Paracelsus-Gedéchtnisfeier

Unter dem Patronat der Kantonsregierung
von St. Gallen und veranstaltet vom Verband
Schweizer Badekurorte und unter Mit-
wirkung der Gesellschaft fiir Balneologie
und Klimatologie findet am 27. September
in Bad Pfifers eine Vorfeier zur spiteren
Gedenkfeier in Einsiedeln statt.

Das reichhaltige Programm wird mit
einem dramatisierten Dialog erdffnet, dem
Vortrige der Herren Prof. L. Birchler und
von Neergard folgen. Nach dem St. Galler-
bratwurst-Essen und dem von der Regierung
gestifteten Kloster-Ehrenwein stehen Anspra-
chen der Herren Dr, B. Diethelm und Dr. med.
A. Keller (Rheinfelden), sowie des Vertreters der
St. Galler Regierung in Aussicht. Nach dem
Besuch der eigentlichen Wirkungsstitte des
Paracelsus in der Taminaschlucht bildet ein
im Kursaal Ragaz servierter Tee den Ab-
schluss dieser vielversprechenden Feier, auf wel-
che unsere Mitglieder angelegentlichst aufmerk-
sam gemacht seien. Anmeldungen sind an das
Sekretariat des Biderverbandes in Bad Ragaz
zu richten.

Redaktion — Rédaction:
Dr. M. Riesen — Dr. A. Biichi

Stellen-Anzeiger

Moniteur du personnel-

(ffete Stelen - Emploi vatams_

Stellengesuche - Demandes de Plaies

Trochter, fach- u. sprachenkundig, suchiStelle in nur erstilassiges
Haus, evtl. in grésseren Tea-Room. Zirich bevorzugt. Offer-
en an A. Friedrich, Stadthausstr. 112, Winterthur, (989)
fJiessiner, 36 Jahre, 4 Sprachen, sucht Stelle als Chef Tétage
ou de rang, eventuell Oberkellner, Wintersaison oder Jahri
stelle. ‘Beste Offerten unter Chifire 915

Bureau & Receptiqn

énxmﬂi de rang, gut prasent, suchtStelle fiir komménde Winter-
i u Diensten. Offerten untex ‘976

bestens ver-

ureaufriulein-Stiitze der Hausfrau, Hotel-
fach gut bewandert, fiir sofort gesuc)\l Passan(enholal ‘Wallis.
Chiffre 1175

Buleauvolnnl&r(i.n) v. Hotel der franz. Schweiz gesucht. Franzs-

D" traut, sucht St oder Tahresengagement. Offerten exbeten
unter ‘Ehiffre

Tuchm, tichtige, selbstandige, sucht Stelle als 1. Saaltochter
in Tea-Room ; wiirde auch Aushilfe annehmen. Offerten

unter . Chiffire 979
rpochter, sprachkundige, im Bufiet u. Service gut bewandert,
sucht Stelle in seridses Restaurant. Offerten unter Chiffre 992

Cuisine & ofr;.:e

Patissier od. Pitissier-Ride, tichtiger, sparsamer, mit sehr
guten Kochkenntn., sucht Stelle. Eintritt sofort mégl.
Chiffre 972

Etage & Lingerie

rem.me de chambre d'hétel cherche place de suite. Ecrire
sous chiffre H 36488 X A Publicitas Genéve. [910]

Gouvemnte, tiichtig, flchkundlg. 40 Iahxe alt, sucht Stelle als

in mittelgrosses Haus. Oﬁexlen an Cl’uﬂre 945

sucht Saison- oder

elrotarin-Journalfihrerin, 25/ahrig, 4 Sprachen, lang). ol
praxis, sucht Chittre 953

und
A ]ahxnulel!e ‘W. Hénni, in der bei Ri

L!nqexe, 1., gesetzten Alters, sprachenkundig, vertraut und
tiichtig in allen Teilen des Berufes, sucht Jahres- evtl. Saison-

ligen
Kt. Bern. (359)

Offerten erbeten. FrauM. U,, Lingére, b. Fr. Zimmer-

ling, Amtlezstr. 30, Ziirich 3. (983)

sisch, Deutsch, Offerten mit
unter Chiffre 1179

mit Ia :\lcht

34 'Jahre alt, an se.l.bsllindlqe! Arbenen gewbdhnt,

chef de serivce und Kontrolleur fir Kiche, gesetzten Alters,
mit 3 i une i i

nissen von Offerten unter Chiffre 1176

junge,

auf od.
gkl Hnlel Welsche Sr:hwe)z hevarzﬂgt Offerion erbeten unter
Nr. ©13)

gesucht.

esucht in Hotel am 80 Betten,
Lehrzeit 1 ]allr, Hilfsportier. Eintritt sofort. Offerten unter
re 1174

Gemht, per sofort Kich

Hétel du Mont-
Blanc, Morges, Genfeuee (1181)
Zimmermidchen, seridses,

Salle & Restaurant

auch entremetskundig, sucht Winter- oder
Eintritt ab 1. Doz, moglich,  Offerten unter Chifire 987
[Breche, intell, sucht fik bald Kochlehxatelle in Jahresrestaurant.
Offerten an Hans Meyer, Biiron (Luzern). (977)

geibt und erfahren, sucht, ge-

N5t auf prima
in Hotel, Anstalt oder &hnlichen Belneh Olfenen unter Chiffre 929

e, 20auig, sucht Stelle 2l Koch Lefieling, ovil verkiirzte
Lehre. Vorkenntnisse vorhanden. Off. erb. an Ernst Emil
Steinach (St. Gall). (982)
(Clief do culsine, do retour de la_saison d'été, cherche on-
gagement & l'année, ou pour la saison d'hiver, avec certificats

de tout premier ordre. Faire ofires G.Rossi, chef de cm(ASu;le),

Geeueht junge
Sontsch,. frans. sprechend, iy 15, Okt ‘i Stadthotey der
iz; daselbst ' franz.

sowie eine zur weitern

Jeune bon homme, ne parlant pas le franais, cherche place comme

Offerten mit Altersangaben und Photos unter Chiffre 1178
‘sexvnxtoduex, nicht unter 25 Jahren, tiichtig u. selbstindig, gut
in_Bahnhofhot

néve ou environs. Faire offres a
Josef Bnmmex, c/o Salon Gemperle, Moosstr. 7, Lucerne  (985)

| ellner, 24jahrig, Deutsch, Franzésisch, soeben aus dem ‘Militér-
oder

Brissago, Tessin.
(CPef de cuisine, mit guten Roleronzon, im & part'S gut
wie guter od, Jahres
stelle. Wiizde auch Aushille annehmen. Offerten unter Chiffre 984
chef [ Patissier, mit erstklassigen Referenzen, sucht Stelle fur
ersaison. Offerten an Herrn Max Lorétan, x.anken;;)i

(!

présent, fir Rest. u. Saal auf Okt. gesucht. i
Vertrauensposten. Jahresstelle. Gell, Offerten m. PRoIG . Zeug- Priidienst antlassen, SushiStelle fn Bar, Dancing cder. Restaurant. (“(““‘s. - e el St e e s
Shifre it bastes .I:I. oder Hotel. Offerten unter

ini i von tel is
& hof in Bern auf 15. Oktober gesucht. Offerten mit Referenzen
einsenden. (1173)

immermédchen, tichtiges, mit guten Referenzen, auf 1. Ok-
tober gesucht. Gutbezahlte lahresstelle. Offerten an W. Hoch-
strasser, Hotel Metropole, Solothurn. (1180)

O™ saison- oder Jamsmane in emudm.ges Haus. Of. unter
cl

hiffre 971 °

Galtochter, mit guten Zeugnissen, fxaundhch 3 prachen,
sucht Stelle auf 1. Okt. od. nach Ubereink. Of.
“Chifire 969

22 J., im feinen Service bewandert, deutsch u. franz.

= H unsere Mitglieder je-
WII' bl“en weilen flir méglichst
rasche Ricksendung des OHerlmalerlnll
besorgt sein zu wollen.

9 gsprechend, sucht Saison- oder Jahresstelle. Eintritt sofort,

evl. spber. ' Offerten s Margrit Beck, Gesometersir. 26, Ziisich,

(980)

servlerlnr_htax, gut présentierend, sucht Stelle auf 1. November.
ch

u. franzésisch sprechend ; auch ef nntnis in der
oft! gef. unler Chiffre 991

ital. Sprache. Tessin bevorzugt.

Chiffre 990
Koch Piﬂldax, Auslandschweizer, 44 Jahre, tiichtig, erfahren,
1 Saison in erstkl. Gd. Hotel im B.O. gemncht hal, sucht

ab 1. Okl ]ahxe.s evtl. Saisonstelle.
Kﬂchenchef -Restaurateur, Mitte der 30er Jahre, suchl Samon-
oder ]a.hresslelle, evtl. Saucier-Posten. Offerten erbeten
unter Chifire 965

i tiichtiges, fleissiges, ucht
& Stelle in mittl. gutes Passantenhotel. Zeugnisse stehen zu
Diensten. Eintritt 15. Okt. Oferten unter Chifire 978

Loge, Lift & Omnibus

Pertier. Ajahrig, deutsch und [ranzdsisch sprechond, suverlissig
willig, sucht Engagement fiir Wintersaison, evtl. Jahres-
an

stelle. Offerten Chifire 986

Divers

tichenchef, 33 Jahre alt, mit In- und Auslandpraxis, in allen
‘eilen_versiert, guter Okonom, sucht passenden Posten,

evtl. als Stiitze. Chiffre 981
plﬂuicx. erste Kraft, xn:hl pusendes Engagement. Tessin be-
vorzugt. Adr.: W. dlly, Schlosserstr. 9, Winterthur.
(970)

Tochlax, junge, gelernte Hausbeamtin, mit nachheriger halb-

ahriger Praxis im Hotelbetrieb, wiinscht Stelle als Stiitze der
Houstrau wnd Service in gutem Hotel im Tessin. Zeugnisse zu
Diensten, Eintritt ab Mitte November. Gefl. Offerten an M. Sulz-
berger, Hotel Kurhaus, Walchwil (Zug). (974)

SCHWEIZER HOTELIER-VEREIN

9403 Hotelschreiner (Mdbelpolier), sofort, erstkl. Hotel, Ziirich.
9404 Maschinenwéscherin, Wintersaison, erstkl. Hotel, St. Moritz.

9476 * Commis de salle, graueu Pazsamen.hulel Zunch
9478

9405 Hotel 30 Betten, O: S48l Tuchtige, quiprisentierende Servioriochior, mittelgr. Hotel,
" 9406 Sekretirin, ca. 25jthrig (Aushilfe, Economat und Buffet),
Offiz. wHotel-B, i Grossrestaurant, Lavsann N " | oase in, O Hotel 60 Betten,
9412 Jungere Kéchin, Hotel 50 Betten, franz. Schweiz, Thunersée.
Qartenstrasse 112 BASEL Telephon 27988 o418 ! gere Kéc! of sl Lingére, , sofort, Hotel

Vakanzenliste
Liste des emplois vacants

Die Offerten auf nachstehend aus bene
unter m&o der betreliamun ummer auf dam IJ
to-Beilage fiir di

Koohin, I, Hotel, Kt. Bern.

Saaltochter, Saalvolontarin, Hotel 100 Betten, Tessin.

9424 Kochin, nach Ubereink., Hotel 60 Betten, Graub.

9427 "Nov., erstkl. Hotel,
Tessin.

9432 Zimmermédchen, sofort, erstkl. Hotel, Gent.

9433 Hausbursche-Portier, sofort, Hotel 40 Betten, Ostschweiz.

Saal-Hallentdchter, Wintersaison, erstkl. Hotel, Arosa.

eraaison, STmkl

HOTEL-BUREAU"(-I:MH—' 1

xu adressieren. ms-nnmgmmwmmu.

9378 Kaffe mittelgr.
Hotel, Davos.

9379 Kéchin, n Ubereink., Hol&l 80 Betten, Graub.

9381 (Mit-
hilfe in der Li ie), i

9383 (zur weitern fiir Saal und Buffet),
15. Okt., Hotel 60 Betten, franz. Schweiz.

9385 Keller-

‘mittl. Hotel,
9391 Dﬁce—l(uchenbuxlche. !cloxl mittl. Hotel, Lugano.

offene Stellen sind 1. Okt., kl. Hotel, Aarau.
mschlag und | 9437 3 a ittl. Basel.
9439 i G Basel.
9442 s grosses Basel.
9445  Selbst. Restauranttochter, mittl. Hotel, Vitznau.

9448 i it &4 Portie An-
fang Okt., Hotel 40 Betten, Zentralschweiz.

9448 Kochin oder junger Koch, ca. Fr. 140, monatl, Kiichen-
Hotel 40 Betten,
051 Chefoch Alters), Hotel

60 Betten, Wallis.
9453 Restauranttochter, Saalwch(er, mittelgr. Hotel, Davos.
9455 Hausbursche, tel, Grinde!
9458 Hausmidchen, sofon, mittl. Hotel, Genf.
9459 O] Patissier, d i b

Hotel, Daves. *
9465 Pomer» ausbursche, zuion Hotel 30 Betten, Zentralschweiz.
9466 k1. Hotel,

mittl.

9392 Serviertochter, fiir Landg: otel 50 Benen Thuners

sofort, erstkl.

9393 Jiingere Tochter fiir Kuche und Haus
sche, selbst. Girtner, sofort, Hotel 50 Betlen, Zentralschweiz.

9398 Barvolontirin, erstkl. Hotel, Zirich.

9402 Liftier-Chasseur, sofort, erstkl. Hotel, Lugano:

9468 1 Glatterin,
Hotel, Bern.

9471 Tochtex fir Kiche und Haushalt (evil..jingere Kéchin),
Hotel 30 Betten, i

40 Betten, Aargau.
9495 thhenmadchax\, memexmadchen. mittelgr. Hclel Basel.
9500 Glatterin, St

erstkl. Hotel, Axus
9504 Aide de cuisine (gel. Plu.sslsr), sofort, Hotel 80 Betten,

franz. Schweiz.

9506 Haus-O! 1.0kt.

Holel 30 Betten, Kt, Solothurn.
9509 Kiichen-O! 1 Okt.
50 Betten, Zentralschweiz.
9512 aneaulx!ulem (Anfingerin), Hotel 40 Beﬂen, B.O.
3

Hotel

9515 BuEelloc.hlex nicht unter 25 Jahren, Hotel 60 Betten, B. O.

9517 Barmaid, Zimmermédchen, sofort, mittl. Hotel, Olten.

9520 Volontirin fiir Economat, Lingerie und Buffet, lB—ZZJDuxg,
mittl. Hotel, Ziirich.

9523 o mittelgr. Olten.

9527 asel.

9528 Saaltochter, nicht unter 23 Jahren, 1. Okl ., mittelgr. Pas-
santenhotel, . Ziirich.

9529 Poxm, ]l.hxelslal.le, mittelgr. Hotel, Genfersee, Eintritt
Okt.

Lehrstellenvermittiung:

Buﬂeuehnachtex, franz. sprechend, mchl unter 18 Jahren,
antenhotel, Westschwe:
9407 Buﬂellehnechler Hotel 150 Betten, Zemml!l:hwa.\z

mitte] Gallen.
9456 Buffetlehrtochter-Stiitze der Hausfrau, solnn, mittelgr.
aub.

Hotel, Gr:
9459 Saallehrtochter, Zimmerlehrtéchter, mittélgr. Hotel, Graub.

9491 Saallehrtochter, Hotel 35 Betten, Aarg.
9467 Zimmerlehrtochter, mittelgr. Hotel, B.O.

9495 Basel.
8503 Restaurantlehrtochier, Hotel L Ry, Zirich.

9476 Kellnerlehrling, Hotel L. Rg., Ziir;

per sofort' und Wintersaison

Chefk&chinnen
Hilfskdchinnen
Zimmermidchen
Restauranttéchter
Saaltéchter
I.Ingéren-dl!!!erlnnen
Lenhrtdchter flir Buffet
Saal und Zimmer
OFice~, Kiichen- und
Lingerieméddchen
Allein- u. Etagen-Portiers
Haus- u. Kellerburschen
Kiichen- u. Officeburschen
Casserolier-Argentier

Zeugnisabschriften mitBild an: HOTEL-BUREAU, BASEL,
isse 112 i ienst des izer Ho-

telier-Vereins). N
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Un enfantement difficile

La réglementation de la location des chambres meublées

Depuis des mois, pour ne pas dire des années
que cette question préoccupe les milieux hoteliers,
on croyait étre arrivé enfin a une solution satis-
faisante. Hélas, il n’en est rien! La confusion
régne en maitresse sur les esprits et tout semble
se liguer contre une disposition qui n'a an fond
pas d’autre but que de réprimer un abus.

De quoi s’agit-il?

A la suite de circonstances sur lesquelles il n"y
a pas lieu de s'appesantir pour l'instant, la loca-
tion de chambres meublées a pris ces derniéres
années un développement tel, qu’elle est devenue
une concurrence extrémement dangereuse pour
I'hotellerie; dans certains cas méme, elle s’est
purement et simplement substituée a elle.

Cette situation n’aurait en soi rien de criti-
quable si les lois de I’hébergement étaient appli-
quées sans autre forme de procés & tous ceux qui,
par désir de gain, convenance personnelle ou
nécessité budgetaire, sont devenus des hoteliers
d’occasion. Or, tel n’est précisément pas le cas.
Sous le couvert de l’article 31 de la Constitution
fédérale, consacrant la liberté de commerce et de
I'industrie, a la ville comme & la montagne, la
famille aisée comme celle qui I'est moins, s’arroge
le droit d’héberger qui bon lui semble, au prix
qui lui convient, sans étre tenue par aucune des
lois ou prescriptions qui régissent I’hotellerie. La
situation devient a proprement parler insuppor-
table et une solution satisfaisante doit étre
trouvée sans délai.

Il est vrai que des pourparlers ont été en-
gagés depuis de longues semaines entre les auto-
rités compétentes et les intéressés. Mais il ressort
malheureusement des discussions en cours que le
probléme est plus complexe que d’aucuns ne le
pensent et les cantons consultés sur I'opportunité
d’une réglementation fédérale dans ce domaine
se sont heurtés a des points de vue quasi incon-
ciliables.

En effet, de toutes les instances en cause, et
elles sont nombreuses, aucune, I’hétellerie excep-
tée naturellement, n’a un intérét évident a se
rallier 4 une solution d’ensemble qui l'obligerait
a certains sacrifices.

La Confédération, soucieuse de respecter les
prérogatives cantonales, ne voudrait rien faire
qui heurte par trop les dispositions régionales,
particulitrement délicates dans ce domaine. Les
cantons craignent d’augmenter leur besogne ad-
ministrative, déja suffisamment ardue par les
temps que nous vivons, et prétendent en général,
‘et non sans quelque raison, que les lois cantonales
sont suffisantes pour atteindre le but recherché.
Les communes, elles, sont sous le joug de 1'élec-
teur. Les hoteliers n'y sont la plupart du temps
qu'une minorité et leur influence n’est, hélas, plus
trés rayonnante. La majorité I’emporte tout na-
turellement au profit de ceux qui sont les réels
bénéficiaires de 1'état de fait existant.

Or, quoique on en dise, ce sont, & la ville
comme & la montagne, les intéréts immobiliers qui
sont 'obstacle principal & une saine réglementa-
tion dans ce domaine. En effet, une limitation
de la location de chambres meublées aurait en
ville pour conséquence d’apporter certaines res-
trictions dans la location et la sous-location de
la plus grande partie des appartements des im-
meubles locatifs et, plus particulierement des
«appartment houses », dont beaucoup ne se dis-
tinguent plus guére d’une exploitation hoteliere,
si ce n'est par les charges fiscales réduites dont
ils bénéficient par rapport a nos entreprises.

A la montagne, un phénoméne semblable se
produit. La sous-location totale ou partielle d’un
chalet est entrée dans les mceurs de nos braves
montagnards, par conséquent aussi dans leur
budget, et toute limitation dans ce domaine cons-
tituerait, de ce fait, une diminution appréciable
de leurs revenus. Il suffit de se promener aujour-
d’hui dans nc ations alpestres pour se rendre
compte du développement extraordinaire de ce
« Nebengeschiift ». Non seulement on loue, mais
on construit dans ce but. Au fond pourquoi s’en
priver puisqu’on laisse faire?

En bref, a la ville comme & la montagne, e
logeur s’assimile volontiersa 1'électeur. 11 consti-
tue une majorité d’autant plus agissante que le
systéme que l'on veut réfréner a pris de l'exten-
sion. C’est son droit. Comment s’étonner. dés
lors que les cantons se soient refusés, pour la
plupart, & une réglementation dans ce domaine,
qui aurait apporté une certaine entrave a nos
sacro-saintes libertés! Quant au Zogé, qu’il soit
aristocrate ou bourgeois, simple ouvrier ou haut
fonctionnaire, il aurait tort de ne pas profiter
largement des avantages incontestés que lui offre
la conception moderne de la vie a la montagne
ou la totale indépendance des « meublés » confor-
tables et élégants de nos grandes agglomérations
urbaines. Que penser enfin de ceux qui, a I'instar
de cette excellente famille zurichoise, se font
construire un ravissant chalet aux abords de telle
station réputée pour y passer un mois de déli-
cieuses vacances en hiver et autant en été et qui,
pour renter le capital investi, sous-louent au tarif
minimum leur propriété a qui le désire pendant
le reste de I'année ? Solution élégante, si l'en est,
plus fréquente que d’aucuns ne se 'imaginent et
que l'on aurait tort de blamer tant elle est « con-
forme » et inattaquable.

Peut-on laisser se continuer de tels abus? La
Confédération qui distribue sa manne officielle &
I'hotellerie, qui lui apporte son appui moral et
financier, peut-elle décemment tolérer une telle
confusion dont le résultat pratique ne peut qu'a-
boutir & un avilissement toujours plus considé-
rable des prix, c’est-a-dire a la ruine de 1’hétel-

lerie, ce que l'on veut précisément éviter?
On se rend compte, en effet, en haut lien

et avec juste raison, que la crise qui en résulterait
aurait non seulement les répercussions les plus

dangereuses sur notre situation économique et
financiére actuelle, mais qu’elle serait des plus
désastreuses pour l'avenir de notre pays.

11 faut donc réagir, éclairer nos édiles et arri-
ver a une solution convenable.

Elle devra obéir aux principes suivants:

1. Les abus constatés proviennent du fait que la
législation dans ce domaine est insuffisante.
11 faut donc la compléter.

2. Seule, la Confédération a le pouvoir de com-
bler cette lacune. Deux moyens sont a sa
disposition.

a) légiférer elle-méme;
b) obliger les cantons a le faire.

La premiére de ces deux solutions a été tentée
sous la forme d’un projet d’arrété du Conseil
fédéral qui a été soumis au préavis des cantons.
Pour les raisons évoquées plus haut, cette consul-
tation a abouti a4 un résultat négatif. Dans sa
séance du 16 septembre 1941, la sous-commission,
chargée d’étudier la question, présidée par M. le
Dr. R. Cottier, directeur de I'Office fédéral des
transports, n’a pas cru devoir se représenter de-
vant les instances cantonales avec un projet re-
manié. Elle propose maintenant d’ajouter a la
Loi fédérale vestreignant la construction et I'agran-
dissement d’hétels du 26 octobre 1924, qui doit
étre prorogée et revisée cette année encore, un
article qui aurait pour but de donner aux can-
tons le pouvoir de légiférer eux-mémes en la
matiére.

Ce serait certainement la solution la plus heu-
reuse, sous la réserve expresse toutefois qu’elle
comporte un mandat impératif aux cantons et
que des délais convenables leurs soient impartis,
car seule la contrainte pourra, dans ce cas, com-
penser 'abandon d’un arrété du Conseil fédéral.
En un mot, il faut légiférer, soit sur le plan fédé-
ral, soit sur le plan cantonal. “Toute disposition
nouvelle qui ne serait pas soumise a cette impé-
rieuse nécessité, ne serait qu'un veeu pie et ris-
querait fort de ne faire de notre projet de réglemen-
tation qu’'un projet mort-né. F. Cottier.

L’effort touristique et économique
en faveur de Genéve

Malgré la situation actuelle qui inquiéte cha-
cun, I’Association des Intéréts de Genéve continue
a déployer son activité. Elle a di, cette année,
concentrer tous ses efforts sur la Suisse, car on
doit se contenter pour le moment du tourisme
interne et plus spécialement du déplacement par
chemin de fer seulement de nos Confédérés ro-
mands et alémaniques vers Genéve.

Va, découvre ton pays. Le slogan de I’Office
central suisse du tourisme « Va, découvre ton
pays» a certainement été mis en pratique et on
a pu constater une recrudescence du tourisme.
Mais celui-ci fut cependant dirigé plutot vers le
centre de la Suisse, vers les bords du Lac des
Quatre-Cantons, vers Schwytz, en raison des
fétes patriotiques organisées pour commémorer
le 650e anniversaire de la Confédération. Et ce fut
naturellement au détriment des contrées situées
4 la périphérie.

Malgré cela, la saison d’été a Genéve fut
meilleure que celle de 1940. D’aprés une enquéte
faite aupres des hoteliers, le nombre des arrivées
est supérieur de 15 a 20 pour cent.

L’Association a fait cet été un effort tout
spécial pour inciter nos Confédérés a visiter notre
ville que beaucoup ignorent encore.

Publicité. Pour intensifier ce mouvement
touristique, «Les Intéréts de Genéve» ont re-
nouvelé¢ leur effort de propagande par tous les
moyens publicitaires, spécialement en Suisse
alémanique.

La vue de Genéve a été affichée en bonne
place dans les gares CFF. dans les vitrines
d’agences de voyages, de bureaux de renseigne-
ments, de magasins, etc. De beaux agrandisse-
ments photographiques ont été également ex-
posés dans de nombreuses vitrines de magasins
des principales villes. Les publications illustrées
de Genéve ont été diffusées dans tous les milieux.
La reproduction d’une ancienne gravure de
Genéve fut offerte comme souvenir a tous les
participants des congrés suisses qui ont tenu
leurs assises dans nos murs. Les cinémas des
principales villes suisses ont projeté des vues de
Genéve ou des slogans vantant les attraits de
notre ville.

Elle a également profité de faire paraitre des
annonces suggestives dans les journaux et revues
de Suisse alémanique. L’association a aussi
profité d’intensifier sa publicité a 1l’occasion
d’événements particuliers comme lors du déplace-
ment de 1'Orchestre de la Suisse romande qui a
participé a la semaine d’Opéra de la ville de
Zurich. Elle a participé aux frais de publicité
des Cours de vacances de 1'Université, cours dont
le cinquanti¢éme anniversaire a été célébré cette
année. Elle s’est naturellement particuli¢érement
occupée des représentations en plein air du
« Guillaume Tell > de Rossini et des « Jeux de
Genéve ».

La grande organisation « Caisse suisse de
voyages» s'est intéressée tout spécialement a
Geneve. Le nombre de nos hotels participant a
l'activité de cet organe s'éléve a quatorze.

L’association s’est aussi préoccupée de faire
connaitre Genéve comme centre de la mode. Une
ravissante plaquette a été éditée, donnant par la
plume autorisée de Mme L. Florentin un apergu
fort intéressant de la mode 4 Genéve des sidcles
passés a nos jours. Cette publication a paru pour

.majeure, la Direction générale des C

annoncer le Salon de la mode qui prendra place
dans le courant du printemps 1942. De pressantes
démarches ont été tentées auprés du Conseil
fédéral pour obtenir son appui et son patronage.
I1 est probable qu'une décision définitive sera
prise d’ici peu. Les Intéréts de Genéve ont fait
jusqu’a aujourd’hui tout ce qui était en leur
pouvoir pour assurer la réalisation de ce Salon
qui comprendrait la participation de toutes les
industries se rattachant & la mode.

Dans cet ordre d’idée encore, la Chambre
.syndicale genevoise de la haute couture a organisé
avec les maisons de haute-mode et de fourrure
une semaine de la mode dont la réussite fut par-
faite.

Les C.F.F. et Genéve. Les billets du dimanche
ayant été supprimés cet été pour cause de force

F., en vue
de,stimuler par I'octroi d'autres facilités le trafic
voyageur des villes suisses a destination de
Genéve, et a la suite de démarches entreprises par
les Intéréts de Genéve, a chargé les gares d’un
certain nombre de villes d’organiser des voyages &
taxes réduites. Elle a également mis en marche
des trains spéciaux a l'occasion des « Jeux de
Genéve » et des représentations de Guillaume-Tell.
Les cartes d’abonnement de vacances émises
d’aprés une nouvelle formule qui donne satis-
faction & ‘notre ville ont eu un énorme succeés
et de nombreux voyageurs de la Suisse alémanique
en’' ont profité pour venir chez nous.

Le Secrétariat de la place des Bergues n’a pas
chémé. Ses services ont été mis a contribution
par la population genevoise et par nos hotes qui
le consultent pour une multitude de demandes
d’informations auxquelles il est fait droit par un
petrsonnel qualifié.

Tourisme et hétellerie
‘au XXIléme Comptoir Suisse

'En plus de I'appui direct que le 22¢me Comp-
toir Suisse a apporté a I’hétellerie Lausannoise et
régionale, il est & noter l'aide qu’il assure a
l'ensemble de notre hoétellerie suisse. En effet,
grice & son beau salon de tourisme, qui prend
chaque année plus d’extension, le Comptoir Suisse
donne au public la faculté de se familiariser avec
le développement de notre industrie hoteliére
nationale et de choisir ses itinéraires de déplace-
ment de vacances a toutes les périodes de ’année.

De son coté, I'Office Central Suisse du Tourisme,
par un stand fort bien présenté et particuliére-
ment suggestif, rappela, a4 'aide d’une grande
carte de la Suisse, toute I'ampleur prise dans
nétre:pays par ses'diverses stations touristiques
et climatiques, tant en plaine qu’en montagne.
Cette propagande en faveur de notre tourisme
suisse est en effet trés remarquée. Il en fut de
méme au stand de -I’Association = Vaudoise
des Intéréts touristiques qui rappelait par son
heureux agencement que I'hétellerie offre a sa
clientéle non seulement des sites attrayants, mais
de quoi satisfaire également ses désirs gastronomi-
ques. De son coté, I'Union Romande du Tourisme
(Pro Lémano) a fait ressortir avec ingéniosité,
dans un chalet fort remarqué, les beautés de
nombreuses stations romandes. Ces ensembles de
couleurs étaient, autant d’appels au voyage et
d’invitations a4 servir notre tourisme et"les in-
téréts de notre hotellerie. Le salon du tourisme
était encore rehaussé par la participation, sous
forme de stands particuliers, ou par la présenta-
tion élégante d’affiches diverses, de nombreuses
stations de Suisse centrale et orientale, et méme
du Tessin. Les sports d’hiver étaient & I’honneur.
Acette époque ou nous vivons sous le slogan de
« I"a, découvre ton Pays», le Comptoir Suisse a
affirmé de ce fait l'agent de propagande qu'il
copstitue de plus en plus pour notre activité
touristique et hoteliére.

Et tout en restant dans le cadre du tourisme,
citons aussi l'intéressante exposition des gazo-
génes, qui permit de se rendre compte que nos
vojtures de tourisme elles-mémes aussi sont a
méme de rouler au gaz de bois ou aux carburants
de remplacement, au méme titre que nos poids
lourds et notre motorisation agricole. Est-ce la
une indication pour I’avenir ? Il se pourrait qu’an
cours des années prochaines, notre automobilisme
touristique ne puisse bénéficier de nouveaux con-
tingents de benzine. C’est alors que la valeur de
nos carburants nationaux s’imposera plus que
jamais et que notre hotellerie pourra en retirer
indirectement un bénéfice certain.

Dans le cadre hotelier toujours, la Foire Suisse
de Lausanne a présenté de nombreuses réalisa-
tions nouvelles qui regardent la grande cuisine,
et' qui soulignérent les progrés accomplis par
notre industrie en ce domaine si important de
I'économie hoteliere. Le gaz et 1'électricité sont
parvenus a des progrés techniques toujours plus
grands, et dont il convenait de mentionner ici
Tintérét.

Nous sommes heureux que le XXIIéme
Comptoir Suisse nous ait apporté trés clairement
Iillustration de la valeur qu’il représente pour
la branche hoételiere. I1 est heureux que cette
grande foire commerciale voue une attention
constante aux questions de tourisme et d’hétel-
lerie. Cette action aura des répercussions toujours
plus sensibles et heureuses dans le domaine qui
nous intéresse. Nf.

A propos de I'impét sur le chiffre
d’affaires

Un de nos membres nous informe que plusieurs
de ses fournisseurs lui ont recommandé de s’ins-
crire comme grossiste afin que ceux-ci puissent
continuer a lui livrer la marchandise sans avoir
besoin de lui compter I'impét sur le chiffre
d’affaires.

Nous croyons qu’il y a la d’une vaine tenta-

tive d’éviter I'impot et de le faire supporter a

A nos Sociétaires

Nous avons le profond regret

. de vous faire part de la doulou-
reuse perte que notre Société

vient d’éprouver en la personne de

Monsieur

Thomas-Amos Davies

de I'Hétel Villa Marie-Louise
a_ Villars-Chesiéres

décédé a Territet, le 20 septembre
1941, a l'age de 61 ans, aprés.
une grave maladie.

Nous vous prions de conserver
le meilleur souvenir de ce fidéle
membre depuis plusieurs années.

Au nom du Comité central:
Le président central:

Dr H. Seiler.

d’autres. Car si l'on s’inscrit comme grossiste
on n’a évidemment pas a4 payer I'impét sur les
marchandises que 1’on regoit, mais on a ’obliga-
tion de le prélever pour I’Etat et I'on est astreint
a toutes les écritures qui en résultent.

L’on n’évite donc pas I'impét, ceci indépen-
damment du fait que I'hételier ne peut s’inscrire
comme grossiste puisque l'article 11 de l'arrété-
fédéral sur le chiffre d’affaires prévoit que méme
si le chiffre d’affaires annuel dépasse 35.000.—
francs, les hételiers et restaurateurs qui font exclu-

i les p 13, dé de leur professii
(restauration et logement), ne sont pas des gros-
sistes. En outre, dans les prescriptions relatives
a l'obligation de s’inscrire, il est également prévu
que les hoteliers et restaurateurs sont exemptés
de cette- obligation. .

L’hételier n’est donc nullement obligé de s’ins-
crire et il n’a aucun intérét a le faire. Il est
préférable de s’en tenir au texte de la loi'et de
prendre livraison des marchandises sur lesquelles
I'impét aura déja été calculé. Cela ne signifie pas
que l'hételier devra en faire les frais, puisque
le législateur prévoit que l'on peut le faire
supporter aux consommateurs.

De wnos sections

Assemblée générale extraordinaire
de la section Montreux

Les hoteliers de Montreux se sont réunis en
assemblée générale extraordinaire le 17 septembre
pour prendre connaissance des diverses proposi-
tions et demandes du Comité central de la
S.S.H.

Une trentaine de membres avaient répondu
a la convocation de leur président, Monsieur
R. Mojonnet, qui eut le plaisir de saluer la présence
de M. le Dr Riesen, directeur du Bureau central.
11 releve que c’est la premicre fois que le direc-
teur du Bureau central assiste 4 une assemblée
de la Section de Montreux et se félicite de la colla-
boration toujours accordée par la Direction et les
divers services du Bureau central. Deux membres
assistaient aussi pour la premiére fois & une
assemblée meutreusienne: MM. Capt (Golf-Hotel)
et Jean Cuénet (membre individuel); le président
leur transmit les souhaits de bienvenue de leurs
collégues.

La proposition du Comité central relative a
l'augmentation de la taxe de chauffage souleva
une longue discussion a laquelle un grand nombre
de sociétaires prirent part. Certains hoételiers
firent valoir qu’ils avaient déja conclu des arrange-
ments au-dessus du prix ordinaire pour toute la
saison d’hiver et qu'’il était trés difficile, dans ces
conditions, de modifier le prix débattu. D’autres
orateurs se déclarérent favorables 4 ’augmentation
projetée. Finalement l’assemblée, au vote no-
minal, adopta l'augmentation proposée par
15 voix contre 9 et quelques abstentions.

La discussion au sujet de I’Hétel-Plan et des
coupons spéciaux pour cyclistes fut moins longue.
M. Mojonnet put constater que dans la Section
de Montreux les prix payés par cette organisation
ne donnent pas lieu a des observations.

La question de la commission a payer sur les
extras des clients de la « Caisse Suisse de Voyage »
fut assez rapidement liquidée dans le sens proposé
par le Comité central.

L assemblée accueillit avec satisfaction l'in-
formation suivant laquelle les autorités fédérales
étudient les moyens propres a réglementer la
location de chambres et d’appartements meublés.
Si, a Montreux méme, la situation est peut-étre
moins grave qu’ailleurs, il n’en demeure pas
moins qu’il s’agit 1a d’une question de la plus
haute importance a laquelle toute I’hdtellerie
suisse est intéressée.

M. Mojonnet, président, rappela a I'assemblée
que la convention passée avec le Kursaal au



sujet de la perception de la Kurtaxe expirait a
la fin de cette année. M. H. Jaussi, président de
la Commission de propagande de la Société de
développement, souligna la nécessité de mettre
des fonds beaucoup plus importants a la disposi-
tion de cette commission. MM. Guhl et Pigueron
intervinrent encore dans le débat. S’inspirant de
divers avis exprimés, le comité entamera a
temps voulu les pourparlers nécessaires.

Aux propositions individuelles, MM. Hayoz,
Pigueron, Deig et Chaudet intervinrent au sujet de
diverses questions ressortissant des domaines de
la propagande, des transports, de l’organisation
interne de la société et du rationnement de
denrées alimentaires. Aprés trois heures de
délibération, M. Mojonnet put lever cette intéres-
sante assemblée. Al

o
Divees
A la commission permanente du tourisme
du parti radical-démocratique

Présidée par le professeur Delaquis, la com-
mission permanente du tourisme du parti-radical-
démocratique suisse 4 tenu a Berne, son assem-
blée .constituante. Elle a désigné a la vice-préci-
dence M. Guhl, député de Montreux, et aux fonc-
tions de secrétaire M. Steinmann, de Berne.

La commission entendit des rapports sur di-
vers domaines de 1'économie touristique suisse,
ainsi que d’intéressantes indications fournies par
M. Paschoud, directeur général des C.F.F., sur
les différentes taches touristiques des C.F.F. M.
Kesselring, de St-Gall, exposa la situation et les
perspectives économiques des chemins.de fer pri-
vés et M. Oettli, de Schaffhouse, parla de la situa-
tion de la navigation en relation avec les projets
de développement des voies fluviales intérieures.
M. Wiedemann-Hauser (Lucerne), membre du Co-
mité central de laS.S.H ., exposa enfin les conditions
actuelles et les nouvelles tiches de l'hotellerie
suisse.

Les exposés firent ressortir la grande impor-
tance du tourisme pour l’ensemble de 1’économie

publique et dégageérent I'idée que seule une colla-
boration féconde de toutes les entreprises et orga-
nisations intéressées au tourisme suisse permettra
d’atteindre le but fixé.

Nécealogie

Thomas-Amos Davies §

Nous apprenons avec tristesse la nouvelle de
la mort, a Territet, 4 'dge de 61 ans de M. T.
Davies, propriétaire de I'Hdétel « Villa Ma
Louise » a Villars-Chesiéres, aprés une longue et
pénible maladie vaillamment supportée. Bien qu’il
n’ait pas été hotelier de métier, il a consacré tout
son temps a I'hétellerie et il a parfaitement
réussi pendant les 20 ans ol il exerga son activité
a Villars. Son hotel était trés bien dirigé et avait
une clienttle extrémement fidéle. M. Davies a
été un exemple de probité et de conscience, et il
a senti, plus que tout autre, qu’étant étranger a
notre pays et jouissant de son hospitalité, il n’a-
vait pas seulement des droits mais des devoirs,
et ces derniers, il les a scrupuleusement accom-
plis. Il était trés assidu aux assemblées des hote
liers et s’intéressait beaucoup au développemént
de la station. Villars perd en lui une personnalité
remarquable, tant par son activité que parsa
vie chrétienne. ,

Nous présentons a sa famille ’hommage de
notre respectueuse syn—ynpathi&

Société de I'Industrie des Hotels Genéve
(Hotel Métropole)

Cette société vient de tenir son assemblée
générale et, a la suite de I'exposé qui a été pré-
senté A cette occasion, les actionnaires ont da
constater que I’amélioration due a la merveilleuse

exposition genevoise des chefs-d’ceuvre du Prado

a été hélas sans lendemain. Bien au contraire,
la guerre, d’abord puis, comme coup de grice,
la suppression quasi totale du trafic automobile,
ont été durement ressenties par l'industrie hote-
liére car Genéve n’a pas, comme d’autres régions
de la Suisse, bénéficié d’un accroissement du
trafic intérieur. Le conseil d’administration
voudrait pouvoir vendre I’'Hotel Métropole soit a
T'Etat pour que celui-ci y installe ses services ad-
ministratifs, soit a4 des groupements qui vou-
draient transformer I'immeuble en appartements
locatifs. Mais il y a de gros obstacles 4 vaincre
et si cette vente ne peut se faire, il faut continuer
I'exploitation. Dans ces conditions, si I'on veut
que I'Hotel Métropole, d’excellente réputation,
confortable et bien dirigé, puisse recevoir cet
hiver un certain nombre d’hotes désireux de
s'épargner les inconvénients du chauffage parti-
culier, il faudra installer le service d’eau chaude
a l’électricité, mais les fonds nécessaires a cette
transformation sont difficiles a trouver.

L’exercice 1940 est bouclé par une perte de
fr. 62.234,65 qui sera amortie par un prélévement
égal sur le fonds de réserve. L’'immeuble de
I’'Hotel Meétropole figure au bilan pour une
somme de 1 million 200,000 francs et le mobilier
pour fr. 150,000. Dans lé compte de pertes et
profit les frais généraux figurent pour fr.
12.514,55, les intéréts pour fr. 40.559,85 et la
perte d’exploitation pour fr. r5.401,10.

Hotel Mirabeau, Lausanne

L’excédent d’exploitation de cette entreprise
qui était encore de fr. 50,360.— en 1938 (on
avait encore pu payer un dividende de fr. r2.—
par action), avait déja considérablement diminué
en 1939 puisqu'’il atteignait plus que fr. 19,315.—.
En 1940 il a encore accentué sa chute puisqu’il
n’atteint plus que fr. 2,413.—. Les intéréts exigent
une somme de fr. 30,211.— et le compte de pertes
et profits accuse une perte de fr. 43,684.—.
Le capital de fr. 300,000.— n’a pas été modifié;
la dette hypothécaire est de fr. 794,000.— et les
immeubles et le mobilier continuent a figurer
au bilan pour une valeur de fr. 1,033,000.—.

Agences de voyages

Viajes Marsans S.A., Barcelone

Cette agence de voyages bien connue qui a
son siége a Barcelone communique officiellement
ala S.S.H. que les sommes qu’elle doit & un cer-
tain nombre d’hétels suisses et qui n'ont pu étre
payées a temps, en été 1936, par suite de la guerre
civile qui a éclaté en Espagne, pourront en grande
partie étre réglées selon I'accord de clearing inter-
venu entre la Suisse et I'Espagne au mois de
mars 1941. Les montants inférieurs a fr. 250.
seront intégralement payés, tandis que les créances
d’un montant supérieur recevront un acompte de
209,. Le solde de 809, pourra.ensuite étre réglé
conformément aux principes convenus.

Nous donnons connaissance de cette heureuse
nouvelle en espérant que les relations intenses
que U'hotellerie a eues avec l'agence Mz
sans pourront reprendre toute leur ampleur.

Quant aux autres agences espagnoles qui ont
dit brusquement interrompre leur activité en été
1936, quelques-unes d’entre elles ont également
rempli leurs obligations a1'égard des hotels suisses.
D’autres ont cessé d’exister, et les montants
qu’elles doivent — qui ne sont heureusement,
croyons-nous, ni trés nombreux, ni trés élevés —
peuvent étre hélas! considérés comme perdus.

Association des Anciens Eleves
de IEcole Hételiere

Le Comité rappelle a ses collégues, auxquels
linvitation ne serait pas parvenue, 1'dssemblée
générale du Ier octobre IQ4I.

Réception des participants au Buffet C.F.F.
Lucerne, le rer octobre & 17 heures, suivie d'une
soirée familiere a 1’'Hotel des Balances, Lucerne.

Le lendemain, course au Riitli.

Une cordiale invitation a tous.

Le Comité.
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Der kluge Direktor sorgt sich vor, um stets bereit zu sein,
wenn seine Géste das Haus fiillen. Mit erfahrener Sach-
kenntnis prift er alles, was in seiner Kiiche verwendet
wird und wiéhit nach dem Grundsatz, dass fiir sein Haus
nur das Beste vom Guten taugt. Darum hat er,
fir seine Kiche auch

-
EE:-Wirze
gewahlt. Der Chef ist erfreut, denn er kennt die Marke

Tex-Ton als Garantie fir Qualitét.
Suppen — gekérnte Bouillon — Trockensulze

ein Hotel, eine Pension, Grossrestaurant
etc. oder auch Gebrauchsgegenstande fiir
die Hotellerie zu verkaufen hat, oder dies-
beziiglich etwas zu kaufen

SUCHT

wer Hotel-Immobilien, Pensionen, Gross-
restaurants etc. zu vermieten hat, oder
zu mieten sucht

beniitzeinerster Liniedie HOTEL-REVUE
zu Insertionszwecken, denn nur so ist es
méglich, dass man rasch etwas Passendes

FINDET

AFFAIRE EXCEPTIONNELLE ! H o T E L
3 ar,

ler odre, 40
excellente clientéle, immeuble et fonds & vendre moi
valeur 2 TANGER (M: i i "

tout confort, bar,
itié
‘adr.

Haco-Geselischaft A.G., Gimligen-Bern

@Hotel-Sekretirkurse @

in allen fiir den Hotel- u.

betrieb ung
Féchern einschl. Fremdsprachen. Sonderlehrgiinge fiir den Re-

Lose
heute
kaufen

dJetzt haben die Verkaufs-
stellen grosse Auswahl
in Einzel - Losen und
Serien. Infolge des giin-
stigen Trefferplanes wird
auch diese Tranche wie-
der frithzeitig ausverkauft
sein

1 Treffer zu Fr. 25,000.—
1 Treffer zu Fr.10,000.—
1 Treffer zu Fr. 5,000.—
10 Treffer zu Fr.2,000.—
50 Treffer zu Fr.1,000.—
50 Treffer zu Fr, 500.—
100 Treffer zu Fr. 200.—
300 Treffer zu Fr. 100.—
500 Treffer zu Fr. 50.—
20,000 Treffer zu Fr.10.—
20,000 Treffer zu Fr. §5.—

Zwei sichere Treffer pro Serie

LandesLotterie

Ziehung 11. Oktober

Einzel-Los Fr.5.—, Serie zu 10 Losen Fr.50.—, erhéltlich bei allen mit dem Roten Kleeblatt-

Plakat geken

ichneten Verkaufsstellen und Banken, sowie im Offiz. Lotteriebiiro, Niischeler-

strasse 45, Zirich, Tel. 3.76.70, Postcheckkonto VIII 27600.

coptions-, D

und il Diplome. Jeden
Monat Neuaufnahmen. Auskunft und Prospekte durch
E, ZURICH, 82,

GESUCHT

fiir das Stadtrestaurant und die Bar eines Hotels ersten -
Ranges auf 1. Oktober, sehr tiichtige, versierte

Divectrice

Muss Kiiche und Service sehr gut kennen.. Alter 30—40,
beste i ; Er-
scheinung. Sehr gute Zeugnisse unerlisslich. Handge-
schriebene Offerten mit Zeugniskopien, Photo und An-
gabe von Referenzen wolle man bitte richten unter
Chiffre D. J. 2399 an die Schweizer Hotel-Revue, Basel 2.

E. Reverdin, 16, rue de I'Hétel de Ville, Genéve.

Landgasthof

im Berner Oberland, gut frequentiert
2u verkaufen.

Offerten unt. Chiffre L. G. 2379 an die Hotel-Revue, Basel 2.

ATTENTION. — OCCASION UNIQUE
A vendre avec immeuble & Vil-
lars s/Ollon, bon CAFE-PENSION
10 chambres, tout confort. — A
vendre avec immeuble a Villars
s/Ollon, joli HOTEL-PENSION 10

res, tout confort. Prix et
conditions & ne plus revenir. —
A Lausanne a remettre RESTAU-
RANT-PENSION, plein centre, 7
chambres meublées, tout confort.
7000 frs. — A Lausanne a re-
mettre HOTEL-PENSION d'Etran-
gers, Tes, tout confort.

Junge, tuchtige, fachkundige

l. ‘
mit prima Zeugnisse erstklassig.
Hotels sucht Jahresstelle (nur

a

Basel und Umgebung). Offer- | 25.000frs. 22 ans méme tenancier.
ten unter Chiffre H. S. 2394 an | Offres sous chifire M. E. 2387 &
ie Hotel: 3 1 2. I'Hétel-Revue, Bile 2.

Offerten von Vermittungshureax

auf Inserate unter Chiffre bleiben von
der Weiterbefoérderung ausgeschlossen.

Syaraton @
de pAUSSEe s
 des produits pureme™ T,

.
Mungy o on

€ AUF
Sy, XOULINs sumassiENs SAZ

Hotelier-Restaurateur, 42 ans, marié, donnant toutes
garanties morales et financiéres, présentement établi &
son compte, cherche a se placer comme

Diecteur-Gérant

d'un hatel, ou qui
accepterait mes services pourrait compter sur un bon
nombre de mes clients actuels. Priére adresser offres
sous chiffire D. G. 2396 de I'Hétel-Revue, Béle 2.

im Tessin zu mieten gesucht.

an A. Meier, Lugano.

In industriereich. Bezirkshaupt-
ort des Kantons Aargau ist gut-
gehende

Prvat-Pension

mit 3-Zimmer-Wohnung
zu vermieten.

Offerten unter Chifire F.M. 2400 | Gefl. Offerten unter Chiffre B.E.
an die Hotel-Revue, Basel 2. 2401 an die Hotel-Revue, Basel 2.

Barmaid

fachgewandt, grosse sympa-
thische Erscheinung, 4 Haupt-
sprachen kundig,

sudht gute Stelle

in Hotel- oder Dancing-Bar.




	

