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Wehret den Anféngen! i ‘

Ein Kapitel aus der Preispolitik

Sass mir da kiirzlich im Zuge ein junger,
amerikanischer Pilot gegeniiber, der in-
teressiert die Landschaft und die Mitreisen-
den betrachtete und auf Aufforderung hin
bereitwillig seine Eindriicke iiber das unfrei-
willige Gastland preisgab. Durch die Augen
eines Menschen gesehen, dessen Heimat im
Schmelztigel Amerika liegt, erhielten viele
schweizerische Dinge einen engen Horizont,
manchmal auch eine etwas ‘verzerrte Per-
spektive. Auffallend war jedoch die scharfe
Beobachtungsgabe und die durch zwangs-
bedingte Musse doppelt wache Aufnahme-
bereitschaft fiir die Eindriicke aus dem Alltag.

Dazu gehoren naturnotwendig Essen,
Trinken, Schlafen und der Preis, den man
fiir diese Giiter auslegen muss. Gemessen am
hohen amerikanisehen Preisniveau und an
dem nach unseren Begriffen fiirstlich zu
nennenden Sold, wire man versucht anzu-
nehmen, das Geld spiele fiir die amerika-
nischen Offiziere keine Rolle. Da ihnen jedoch
nur ein Bruchteil der Léhnung in bar aus-
gezahlt wird, verfiigen sie, wie gewohnliche
Sterbliche, iiber keine unbeschrinkten Mit-
tel. Abgesehen davon wird auch ein zahlungs-
kriftiger Gast sich cine Vorstellung iiber die
Annehmbarkeit der geforderten Preise, tiber
die Wertschiatzung des Geldes machen. Item
— mein Gegentiber bewies in dieser Be-
ziehung - ein ausgesprochenes Finger-
spitzengefiithl. Wahrend er den Pensions-

ihn mit zahlreichen Kameraden beherbergt,
als durchaus angemessen empfand, rief die
Hohe verschiedener Nebenausgaben seiner
temperamentvollen Kritik. Sie betraf bei-
spielsweise ein Mittagessen in einer Berg-
wirtschaft, wofiir er iiber Fr. II— be-
zahlt hatte, was er als offensichtliche Uber-
forderung empfand und-mit dem typischen
«fooling» wiedergab. So sitzt bei aller Aner-
kennung von Land und Leuten in einem
Winkel seiner Erinnerung doch der Stachel,
ausgebeutet und zum Narren gehalten wor-
den zu sein.

Gewiss — man soll diese kleinen Begeben-
heiten nicht tragisch nehmen. Und doch

kommt unserem Beispiel in verschiedener
Hinsicht symptomatische Bedeutung
zu. Einmal zeigt es, wie die Beriihrung der
Amerikaner mit der Schweiz — und dies
diirfte ebenso fiir die Internierten aller {ib-
rigen Lander gelten — nachhaltige und
bestimmende Eindriicke vermittelt und
ihr Urteil {iber unser Land formt. Man ver-
sucht in verdienstvoller Weise, durch Vor-
trige und Belehrung das Wesen unseres
Staates und seiner Bewohner unseren unfrei-
willigen Gésten nahezubringen. Schéne Wor-
te verlieren aber viel von ihrer Beweiskraft,
wenn die eigene Erfahrung zu belegen
scheint, dass es auch in der Eidgenossen-
schaft Leute gibt, fiir die unsere humanitire
Mission héchstens ein Alibi ist, um an den
Internierten ein mdoglichst fettes Ge-
schiaft zu machen. Es liegt in der mensch-
lichen Natur begriindet, dass gerade die sel-
tenen, aus dem Rahmen fallenden Ergeb-
nisse besonders zdh im Geddchtnis haften
und man iiber soundsoviele Gerechte den
einzigen Ungerechten eben nicht vergisst.

Die Schweiz wird nach Kriegsende ver-
suchen miissen, die abgerissenen Fiden mit
allen Staaten wieder neu zu kniipfen. Bei
diesem nicht leichten Unterfangen kénnen
wir in den Internierten, denen unser Land im
Wiiten des Krieges ein menschenwiirdiges
Asyl bot, wirksame Bundesgenossen finden.
Thr Urteil wird nicht nur bei Freunden und
Bekannten, sondern auch in der 6ffentlichen
Meinung des betreffenden Landes Gewicht
haben und die Einstellung gegeniiber der
Schweiz mitbestimmen. Selbstverstindlich
spielen dabei noch ganz andere Faktoren eine
Rolle, die mit unserem Thema nichts zu tun
haben. Aber ebenso sicher kommen auch die
Lebenskosten und Preisverhaltnisse zur Spra-
che und jeder Fall von Ubervorteilung wird
dann herhalten miissen, die Legende von
der teuren Schweiz aufzuwirmen und
unserer Verkehrswerbung einen denkbar
schlechten Start zu geben.

Wenn mit Befriedigung festzustellen ist,
dass die Klagen iiber ungebiihrliche Preis-
forderungen gegeniiber Internierten Aus-

nahmefille bilden, so kénnen doch schon
wenige Beispiele genug Schaden stiften. Weil
sie eben von -einer unschweizerischen Men-
talitdt zeugen, die darauf spekuliert, der vom
Nimbus des 'Reichtums umgebene Ameri-
kaner kenne ja doch den Wert der Sache

nicht genau und sei ohnehin bereit, jeden’

Preis zu zahlen. Dass man dabei sehr hiufig
an die falsche Adresse gerit, wurde einlei-
tend belegt. Im iibrigen handelt es sich ja
weniger um das Sonderprofitchen an sich, das
da auf Kosten der amerikanischen und an-
derer Internierten eingestrichen wird, son-
dern um die aus solch unsozialem Geschifts-
gebahren entstehenden Folgen fiir das
ganze Land.

Da vermégen eben schon wenige krasse
Fille von Ubervorteilung dem guten Ruf der
Schweiz Eintrag zu tun und durch die be-
kannte Tendenz zur Verallgemeinerung und
Aufbauschung das ganze Land in den Ge-
ruch zu bringen, sich an den Opfern des
Krieges zu bereichern. Und wenn wir gerade
im Interesse der Zukunft des Fremdenver-
kehrs einen Vorwurf vermeiden und im
Keim ersticken miissen, so ist es der, Kriegs-
gewinnler zu sein. Auch wenn dieser
Schimpf nur einen einzigen Fehlbaren trifft,
so muss darunter doch das gesamte Gastge-
werbe leiden. K.

Die umstrittene
Biiroentschddigung

Die Klagen iiber die als unmotiviert emp-
fundene Herabsetzung der militdrischen Biiro-
entschidigungen in Hotels mit lindlichen und
halbstadtischen Verhiltnissen wollen nicht ver-
stummen. Sie finden, wie wir aus den Kor-
respondenzen von Mitgliederbetrieben mit den
administrativen Militirinstanzen entnehmen kon-
nen, auch dort ihren deutlichen Niederschlag.
Wir begriissen solche - sachlichen Meinungs-
dusserungen sehr, weil sich die Armee bis hinauf
zu hochsten Stellen immer wieder darauf beruft,
dass zahlreiche Hoteliers mit der getroffenen
Regelung einverstanden seien und stets neue
Gesuche vorlidgen, bestehende Einquartierungen
ja nicht aufzuheben. Wir kénnen nur hoffen,
dass die mindestens ebenso zahlreichen Gegen-
stimmen zustindigenorts ebenfalls gehort und
mit der nimlichen Aufmerksamkeit zur Kennt-
nis genommen werden.

Immer wieder ergeht an das Zentralbiiro die
Anfrage, ob es richtig sei, dass der SHV der
Herabsetzung der Biirovergiitungen in lind-
lichen und halbstddtischen Verhiltnissen auf
Grund .des Bundesratsbeschlusses vom 24. De-
zember 1943 zugestimmt habe. Wir miissen
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dies in aller Form verneinen und dieser
Behauptung die Feststellung entgegenhalten,
dass die Vereinsorgane der Regelung nie bei-
pilichteten und dies auch nie getan hitten, wenn
sie ihnen vorgingig der Inkraftsetzung unter-
breitet worden wire. Die mit den zustindigen
Stellen gepflogenen Verhandlungen bezogen sich
ausschliesslich auf eine neue Lésung der
Zimmervergiitung fiir Offiziere, wo einem
Modus zugestimmt wurde, der die mit der Ab-
stufung nach den ortlichen Verhiltnissen ver-
bundenen Hirten und Ungerechtigkeiten be-
seitigt. Wenn nachtriglich von militdrischer
Seite angedeutet wird, dass die Reduktion der
Ansitze fiir Biiroentschidigungen in erst- und
zweitklassigen Hausern mit lindlichen und halb-
stiddtischen Verhiltnissen vorauszusehen gewesen
sei und von Seiten der Hotellerie in Kauf ge-
nommen werde, so hidlt diese Version den
Tatsachen nicht stand. Anlisslich der statt-
gehabten Besprechungen und dem daraus folgen-
den Schriftenwechsel zwischen SHV und Militar-
verwaltung war zu keiner Zeit und in keinem
Zusammenhang von einer Anderung der Ent-
schidigungspraxis fiir Biiros die Rede. Es ging
damals wie gesagt, einzig und allein um die Ver-
giitung fiir Schlafzimmer. Die Tatsache, dass
der Verein seit der vorgenommenen Schlechter-
stellung - der betroffenen Hotelbetriebe beim
O.K.K. schriftlich vorstellig geworden ist und um
die Wiederherstellung der friitheren Ent-
schidigungspraxis dringend ersuchte, belegt
das Vorhergesagte. Wenn auch die Bemiihungen
noch zu keinem greifbaren Ergebnis fiihrten, so
heisst das nicht etwa, dass der Verein seine Ein-
stellung zur Angelegenheit auch nur im gering-
sten gedndert hitte.

Nachdem dem Argument, die Vergiitung
sei im Hinblick auf die iiberdurchschnittliche
Abniitzung der Biirordume vollig unzureichend,
immer wieder der Hinweis auf die Schadlos-
haltung bei der schlussendlichen Abschatzung
am Ende der Mobilisation entgegengehalten wird,
so mochten wir jedenfalls alle Mitgliederbetriebe
nachhaltig auffordern, dafiir zu sorgen, dass
sie gewissenhaft das nétige Beweismaterial sam-
meln und aufbewahren, um bei der endgiiltigen
Abrechnung dann auch den baulichen Erneue-
rungsbedarf belegen zu koénnen. Mit der miind-
lichen Versicherung allein, dass sich die Raum-
lichkeiten und das dazugehorige Inventar bei
Ubernahme durch das Militir in tadellosem Zu-
stande befanden, kommt der Betriebsinhaber
nicht weit. Nur wenn der urspriingliche Zustand
auf Grund eines ordnungsgemass erstellten Pro-
tokolles nachgewiesen werden kann und auch
alle weiteren Schidden schriftlich festgehalten
sind (soweit diese nicht sofort durch die Truppe
behoben wurden), kann der Hotelier damit rech-
nen, dass er dannzumal nicht neuerdings den
Kiirzeren zieht.

2 X G AT
Von unserer Menusammlung

Von verschiedenen Seiten sind uns wiederum
interessante Speisenkarten und Menus zugestellt
worden, welche beweisen, dass das Interesse an
diesem Kulturdenkmal der s¢hweizerischen Koch-
kunst trotz den Noten unserer Zeit noch besteht.
Den freundlichen Gebern sprechen wir an dieser
Stelle fiir ihr Interesse und ihre Zuwendungen
besten Dank aus. Gleichzeitig verbinden wir die
Bitte an unsere Mitglieder, der Menusammlung
ebenfalls zu gedenken und uns ihre Menus von
festlichen Anldssen oder Wochenserien zukommen
zu lassen; sie sind wichtige gastronomische
Zeitdokumente der schweizerischen Hotel-
lerie. So, wie uns Menus und Speisekarten aus
vergangenen Zeiten interessieren, so interessieren
sich spdtere Generationen fiir solche gastrono-
mischen Zeitdokumente aus heutigen Tagen. —
Unsere grosse Menusammlung ist in der Fach-
schule in Cour untergebracht.

Es wurden uns iiberreicht von Herrn Jean
Haecky, Hotel Balances in Luzern:

Eine Speisen- und Wein-Karte vom Restau-
rant der Schweizer Ausstellung in Lissabon 1943
in franzosischer und portugiesischer Sprache. Es
ist erfreulich, zu konstatieren, dass die Speisen-
karte eine Reihe schweizerischer Regionalspezia-
lititen und die Getridnkekarte, 7 Schweizerweine
und 2. Schweizerlikére enthilt.

Interessant ist, dass die Ubersetzung der iibli-
chen franzosischen Speisenbenennung ins Portu-
giesische nicht durchgefiihrt ist. Die portugie-
sische Bezeichnung ist die klare Definition, aus
was die Spezialitit zusammengesetzt ist. Ein
System, das wir auch auf die deutschsprachigen

Menus und Speisenkarten angewandt wissen
mochten — das ist gastronomischer Heimatschutz
— iibrigens eine alte Forderung seit der Jahr-
hundertwende. Hier einige Beispiele:

Consommé Printaniére ,
Caldo com diversos legumes finos

Oeufs pochés Luganaise
Ovos estrelados com tomates, fatias de toucinbo
grelhado

Quiches Lucernoise
Bolo de quejo Gruyére, toucinbo, cebolas

Die elegante Karte in Heftform aus der Offizin
Gebr. Fretz in Ziirich steckt in einem Umschlag,
dessen Vorderseite eine Reproduktion einer alten
Ansicht des Stadtchens Unterseen bei Interlaken,
mit Aare, Thunersee und Niesen von einer erhoh-
ten Stelle am Fusse des Harder aufgenommen,
darstellt. Die Karte prisentiert sich vornehm und
ist ein glinzendes Zeugnis schweizerischer gra-
phischer Kunst und chweizerischer Gastronomie.
Sie bildet, wie die schon friiher besprochene
Speisen- und Weinkarte der Weltausstellung in
New York, Schweizer-Pavillon, ein Schmuckstiick
in unserer nun iiber 3000 Exemplare umfassenden
Menusammlung, welche s. Z. vom Schreibenden
gesammelt und organisiert wurde.

Unser Mitglied, Herr E. Vogt, fachlehrer,
vom Hotel Fliigelrad in Basel, sandte uns:

a) ein Menu des Gastmahles anlisslich eines
Dichterabends von Herrn Dr. phil. h.c. Ernst
Zahn im Culinarisch-gastronomischen Kollegium
von ]ljascl vom 26. Januar 1943 im Stadtcasino in
Basel: .

MENU
Potage Windsor
Cochon de lait roti a I’Anglaise
Pommes pochées aux airelles rouges
Marrons étuvés
Choux rouges
Pommes fondantes
Tarte Casino
Café créme en tasse
(3 Mahlzeitencoupons)
Le Patron:
Emanuel Meisser

Le Chef de cuisine:
Natale Viscardi

Die Menukarte ist mit dem Bildnis des
Dichters geschmiickt und enthilt seinen Lebens-
lauf, eine Liste der Werke des Dichters Ernst
Zahn, sowie das Programm der Veranstaltung.

b) Ein Menu vom 1. Stiftungsfest des Culina-
risch-Gastronomischen Kollegiums, Basel, 26.
November 1943, im Hotel Drei Kénige, Basel.

MENU
Une assiette exquise de Hors-d’ceuvres

La Truite du lac meuniére
Pommes blanchettes
Petits pois fins aux leitues
La Bombe noisette
Les Tuiles maison

Café Mocca

Auch diese Menukarte ist originell in ihrer
Art: Das Titelblatt ist geschmiickt mit einem
Holzschnitt: Saint Vincent, Patron des Restau-
rateurs et Virgnerons, darstellend eine alte Trotte,
davor der iiberlebensgrosse heilige Vinzenz und
zu dessen Fiissen eine iibermiitige Gesellschaft
von Winzerinnen und Winzern auf Fisschen und
Traubenkiibeln sitzend und dem Schutzpatron
zutrinkend, der Heilige selber schaut verziickt
auf das Glas Siissabdruck, das er in seiner hoch-
erhobenen Hand gegen das Licht hilt.

Die beiden Menus sind ein Zeugnis, dass in
der Rheinstadt die traditionelle Gastronomie im
Culinarisch-Gastronomischen Kollegium in Basel
eine wiirdige Pflanzstitte gefunden hat, die Nach-
ahmung verdient. Sehen wir in diesem Kollegium
vielleicht die Anfinge einer die Tradition der
hochentwickelten Schweizer Kochkunst iiberwa-
chenden Korporation, dhnlich dem beriithmten
franzosischen ,,Club des Cents', der sich aus
Gastronomen des ganzen Landes zusammensetzt ?
Wir Schweizer haben allen Grund, die Position,
welche die Schweizer Kocheschaft und die Hotel-
lerie errungen hatte, zu behaupten und zu festigen.
Ein schweizerischer ,,Club des Cents", auf das
ganze Land verteilt, hiitte diese Aufgabe zu er-
fiillen, an Stelle der nie zustandegekommenen
,,Gastronomischen Vereinigung*‘. Dabei hitte
diese Korporation eine doppelte Mission zu er-
fiillen: Wahrung der Tradition der Schweizer
Kochkunst und Wahrung des Sprachgutes im
Sinne einer Reform der Speisenbenennung in
deutscher, franzosischer und italienischer Sprache,
also in unseren drei Hauptlandessprachen, ohne
Beiklang von Phantasiebezeichnungen. Es ist
nicht nétig, dass sich die Sprachgrenze auf un-
seren Speisekarten noch mehr nach Osten ver-
schiebt, als dies bereits der Fall ist!

C. Pfister-Storck




Die Fachecke:

Die Kosten der Warmwasser-Zubereitung im Hotel

Unsere Hotellerie hat immer wieder darunter
zu leiden, dass von manchen Betriebsleitern
Preisexperimente aller Art gemacht werden,
iiber deren Auswirkung auf die Betriebsrendite
falsche Vorstellungen bestehen. Die Hotellerie
wird dann oftmals reichlich spit um eine Erfah-
rung iiber Fehlkalkulationen reicher, wo-
bei sie allerdings dafiir in finanzieller Hinsicht
Haare lassen musste. Auch heute noch fehlt es
mancherorts. noch an einer systematisch aufge-
bauten Kalkulation. Man ist irrtiimlicherweise
viel zu sehr auf die Erzielung eines mog-
lichst grossen Umsatzes bedacht, anstatt
sich mehr auf die Hebung der Wirtschaft-
lichkeit des Unternehmens zu konzentrieren.
Kaum ein Gewerbe diirfte so verschwommene
Begriffe iiber die Berechnung des Verkaufs-
preises kennen, wie dies in der Hotellerie noch
der Fall ist. Daraus ergibt sich dann eine Unter-
schiedlichkeit in der Preisbildung und
eine Unsicherheit in der Preispolitik, die
nicht ohne Reaktion beim Hotelkunden bleibt,
der darob zur Auffassung gelangt, als werde er
in gewissen Betrieben iiberfordert, wihrenddem
gerade die verdiichtigten Héuser zufolge ihrer
gewissenhaften Unkostenberechnung den ange-
messenen und kaufméinnisch vertretbaren Preis
fordern.

Ein Ausgabenposten, dem noch zu wenig Auf-
merksamkeit geschenkt wird,. ist derjenige fiir die
Aufbereitung des Warmwassers. Nur selten unter-
zieht sich ein Betriebsleiter der Miihe, die Kosten
rechnungsmiissig zu ermitteln. Das ist einerseits
begreiflich, weil es sehr schwerhilt, die tatsdch-
lichen Aufwendungen bis auf den letzten Rappen
zu erfassen und man immer auf Zuhilfenahme der
Annéherungsrechnung angewiesen bleibt. Ander-
seits aber zeigt gerade dle Willkiir, mit welcher
die Preise fiir Bider im Hotel oder die Ansitze
fiir Zimmer mit Bad gehandhabt werden, dass
hier eine vermehrte Methodik dringend ge-
boten ist.

Es ist nicht eine sehr unterhaltsame Aufgabe,
ein solches Rechenexempel durchzufiihren, aber
die Endergebnisse werden den einen oder anderen
Leser hoffentlich dazu anregen, seinerseits einmal
die Rechenprobe auf das Exempel zu machen.
Er wird dabei auf-vielleicht iiberraschende, jeden-
falls aber sehr instruktive Ergebnisse
stossen.

Fiir unsere Zwecke stellen wir auf einen Be-
trieb mit 8o Betten, 8o Warmwasserauslaufhah-
nen, 4 Etagenbddern und 20 Privatbidern ab
und setzen eine durchschnittliche Bettenbeset-
zung von 35% voraus. Es ergeben sich nun fol-
gende rechnerische Elemente:

1. Voraussetzungen:
Wasserbedarf pro Bad . 180 1 mit 42°C
Wasserbedarf pro Gast und

Ausguss . . . -
Etagenbider: \’crbrauch

4 Bider pro Badzimmer =
Privatbider: Verbrauch

2 Bider pro Badzimmer =
Bei Vollfrequenz Total-

151 mit 42¢C
16 Biider pro Tag

40 Bider pro Tag

verbrauch . . . = 36 Bider pro Tag
Bei 35% Besctzuufr
Verbrauch 5 = 20 Bider pro Tag

Preis des Koks: Fr. 16—— pro 100 Kilo. Der
Ersatzbrennstoff stellt sich, auf die erzielte Nutz-
wirme bezogen, 2- bis 3mul so hoch wie Koks.
Preis des Nachtstromes: 4 Rp. pro kWh im Mittel.

2. Warmwasserverbrauch:

Bei Vollfrequenz: 56 Bidder mal 1801 = 100801
pro Tag; 8o Ausgiisse mal 151 = 1,2001 proTag.
Bei 35% Frequenz: 20 Bider mal 1801 = 3600 1
pro Tag; 28 Ausgiisse mal 151 = 4201 pro Tag.

3. Installationskosten:

Installationskosten pro Badewanne
und Ausguss mit den Leitungen
ab Boiler . . . « w ® Gas JKI
lnstallatxon:kosten pro Ausguss
allein inkl. Leitungen im “An-
schluss an das obige Netz ab
Boiler . . . S . ca.
Boiler-Anlage 30001 mlt Anschlusa
an die 7en(:1alhexzumy mit 42-
kWh-elektrischem Einsatz samt
Schalteranlage und automati-
scher Zeitschaltanlage . . ca. ,,
Anteilan Zentralheizungskess
24 Bider a Fr.2,000.— .
Boileranlage . .
Anteil an Ixesxel‘mh"e
Auf Konto Bider . Total
Auf Konto Ausgiisse
(80—20) X Fr.300.— =

2,000.—

300.—

8,000.—

2,000.—

Fr 58,000.
Fr. 18,000.—

4. Betriebskosten:

Als Voraussctzung gilt, dass von der Brenn-
stoffwiirme ca. /g am Auslaufhahn verfiigbar sei,
dass also bei Koks von 6900 Cal/kg Heizwert
2300 Cal/kg netto nutzbar seien.

a) Bdder: 2300 Caljkg = 50 kg Koks/Tag
oder 2258, kg Koks/Bad
20 Bader 0 ° B

2,5 kg/Bad X Fr. -.16 = Fr. - 40{Bad
Bei Ersatzbrennstoffen ist je nach Preis und
Heizwert mit dem Zwei- bis Dreifachen zu rech-
nen, also ca. Fr. —.8o0 bis Fr. 1.20 pro Bad.
Bei elektrischem Betrieb, wenn mit dem Er-
satz von 1 kg Koks durch 4 kWh gerechnet
wird

(4 50 = 200 kWh) 200 KWh <4 Rp.

20 Biader Hr. =40

= 6 kg Koks

;32 0%
b) Handausgiisse : A2 £ 32%)
pro Tag

20
2300 Cal/kyg
6kg
28 Handausg

=0,215 kg Koks
pro Handausguss

oder -

lisse -

*) 32" = 42 10° C, wobei 42° C die
Auslauftemperatur boim Auslaufhalin und 10° C
die Kaltwassertemperatur sind.

pro Bad:

Die Kosten belaufen sich bei Koks und elektri-
scher Aufwirmung auf Fr. —.035 pro Ausguss,

und bei Ersatzbrennstoffen auf Fr. —.o7 bis
Fr. —.105 pro Ausgus

5. Résumé:

a) Totalkosten eines Bades (Installations- und

Betriebskosten :

Amortisation und Unterhalt 109, der Installa-
tionskosten

Fr. 5800.—
365 Tage x 20 Biader
Brennstoff:
Koks oder Elektrisch =
Total mit Koks oder
Elektrisch
Total mit Ersatz-
brennstoffen . .

= Fr. —.8o pro Bad

,, —40 pro Bad

Fr. 1.20 pro Bad
.= Fr. 1.60 bis 2.— pro Bad

b) Totalkosten pro Handausguss und Gast im Tag:
Amortisation und Unterhalt 109, der Installa-
tionskosten

Fr. 1,800.—

365 T. x 28 Ausgiisse

Brennstoff:

Koks oder Elektrisch =

Total mit Koks oder

= Fr. —.18/Ausguss u. Gast

Fr.—o4/ ., ~ .,

Elektrisch . . = Fi 5 yn
Total mit Ersatz»
brennstoffen . . . = Fr.

6. Wischekosten:

Um eine richtige, wegleitende Kalkulation zu
erhalten, miissen wir auch die Kosten fiir die
Wische in Rechnung setzen.

Die Wischekosten, pro Bad berechnet, werden
bestimmt durch die Anzahl der Beniitzungen der
Badev he bis sie zum Waschen gelangt. Wird
die Badewische nur einmal beniitzt, so stellen
sich deren Kosten pro Bad auf rund Fr. —.85
(1,2 kg a Fr. —.70) zuziiglich Abniitzung im Be-
trag von rund Fr.1.20, also insgesamt auf
Fr. 2.05.

Der Selbstkostenpreis fiir ein Bad belduft sich
demnach auf:

a) mit Zubereitung durch Koks oder Elektrizitat
auf Fr.2.25;

b) mit Zubereitung durch Ersatzbrennstoffe auf
Fr. 2.65 bis Fr. 3.05.

Nicht inbegriffen sind in dieser Berechnung:

a) die Raumkosten, d. h. die anteilmissige Ver-
zinsung und Abschreibung des Baderaumes an
und fm‘ sich im Rﬂhmcn des Bauwertes des
Hauses. Fiir die Vermietung eines Baderaumes
ist deshalb ein entsprechender Betrag noch
extra in Rechnung zu stellen;

die Unterhaltskosten des Baderaumes

allfilligen Mobiliars;

c) die Kosten der Reinigung (Anteil der Lohn-
kosten und der Putzmaterialien);

d) die Kosten der Bedienung der Feuerungsanlage,
sofern das Wasser nicht elektrisch erwarmt
wird ;

e) die Kosten fiir das verbrauchte Wasser
(Wasserzins) ;

{) die Kosten der Beleuchtung und der evt.
Beheizung des Baderaumes.

und

Alle diese Kosten, die sich von Haus zu
Haus, je nach den gegebenen Umstinden ver-
schieden stellen und fiir die deshalb keine allge-
meinen Richtlinien aufgestellt werden konnen,
sind mit zu beriicksichtigen.

Obwohl die durchschnittliche Besetzung des
Hotels im obigen Rechenexempel mit 359% vor-
sichtig anvcsctn ist, so diirfte sie unter den
heutigen Verhiltnissen manchenorts nicht einmal
erreicht werden. In diesen Fillen stellen sich die
Unkosten pro Bad dementsprechend hdéher, so
dass es um so mehr angezeigt ist, die Preise fiir
Bider oder Zimmer mit Bad nicht einfach ge-
fithlsmissig festzusetzen oder nach den Ansdtzen
der Platzkonkurrenz auszurichten. Die heute
herrschende Willkiir in der Einschitzung der mit
der Warmwasserzubereitung verbundenen Ko-
sten ist ein weiterer Fingerzeig dafiir, wie not-
wendig eine allgemeinverbindliche Preis-
ordnung wire, um den ausgesprochenen Ama-
teuren in der Kalkulation das Handwerk zu legen,
und zu verhiiten, dass ihre verderbliche Praxis
weiterhin die seris rechnenden Unternehmen in
grosste \'crlcgenhelt brmﬂl

". Riigner, St. Gallen.

Aus dem Bundesgericht

Einstellung der Betreibung ldsst Miet-
zinssperre unberiihrt

Tn dem vom Eigentiimer eines von der MSA
gemieteten Hotels in Grindelwald angehobenen
Hﬂt{‘l‘vbh“f/\@lfﬁhl&] stellte der Prisident der
Nachlassbehorde die Betreibungen gegen diesen
ein und die Nachlassbehorde hob die Zinsen-
sperre, die infolge Grundpfandbetreibung erfolgt
war, und die damit verbundene amtliche Ver-
waltung auf, ordnete die Verwaltung durch die
Oberlinder Hilfs ¢ an, wobei dem Schuldner
aus den Mietertrignissen ein Monatslohn von
Fr. 400.— zuerkannt wurde. Hiegegen legten die
Grundpfandgliubiger Beschwerde beim Bundes-
gericht ein, die gutgeheissen wurde.

Dieses entschied, dass es der Nachlassbehérde
nicht zustand, die angefochtene Verfiigung zu
treffen. Kann die Nachlassbehorde nach Hotel-
schutzverordnung hingige Betreibungen ' ein-
stellen, so bleibt doch cine vom Betreibungsamt
verfiigte Mietzinsensperre und die damit verbun-
dene waltungsbefugnis des Betreibungsamtes
durch eine solche stellung unberiihrt. Das Be-
treibungsamt kann sogar noc]\ withrend eines
Rechtsstillstandes (als “was auch ecine Nachlass-
stundung und ebenso eine im Hotelschutzver-
fahren \'erfugte Einstellung der Betreibungen zu
gelten hat) eine Mietzinsensperre neu verfiigen,
mit der Folge, dass ihm die entsprechenden Ver:
\\'altungsublicgenheiten erwachsen. Um so weni-

i

ger geht es an, ihm die Handhabung einer bereits
vor dem Rechtsstillstand verfiigten Zinsensperre
aus den Hinden zu winden. (Entscheid der
SchKK. vom 12. Oktober 1943.)

Fremdenverkehr im Mai 1944

Vom eidgendssischen Statistischen Amt

Die seit einiger Zeit beobachtete Verkehrs-
belebung hat im Mai 1944 angehalten. Von
. Fremden‘‘-Verkehr im eigentlichen Sinne des
Wortes kann zwar leider, wie kaum mehr be-
tont werden muss, nicht mehr gesprochen wer-
den, ist doch der Strom auslindischer Ferien-
giste mit Kriegsbeginn fast vollstindig versiegt.
Die um so willkommeneren Frequenzzunahmen
gegeniiber dem Vergleichsmonat des Vorjahres
sind also wiederum zum grossten Teil den Schwei-
zergésten zu verdanken. Die Zahl ihrer Ankiinfte
stieg in den Hotels und Pensionen um mehr
als ein Neuntel auf 203000, diejenige ihrer Logier-
ndchte um ein Achtel auf 675000." Im Ausland-
sektor steht einem weitern Riickgang der Arri-
vées um 30 Prozent eine Zunahme der Ubernach-
tungen von 11 Prozent gegeniiber, die ausschliess-
lich auf die seit letzten Herbst vermehrte An-
wesenheit von Dauergisten zuriickzufithren ist.
Infolge der gestiegenen Logiernichtezahlen er-
hohte sich auch die Besetzung der vorhandenen
Gastbetten von 12,5 auf 14,4 Prozent.

Der Fremdenverkehr im Mai 1944

| Arivées Logiernichte
Jahre T
Schweizer | Ausland- Schweizer | Ausland-
Gise | giste | %1 | TGasto | gasto ‘ Total

Hotels, Pensionen

1943 182354‘ 85261 190880 | 600647 87118 687765

1944| 203471 5056‘ 209527| 674728  96633| 771361

Sanatorien, Kuranstalten

T

1943 2419 208 2647 156535 63106 219641

1944 2722 315 3037/ 169809 69464| 239273
| |

Total
1943 184 773! 8754 193527 757182| 150224 907406
1944/ 206193 i 6371 212564; 844537, 166097 | 1010634

Bei der Beurteilung dieser Frequenzverbes-
serungen miissen zwei Faktoren beriicksichtigt
werden, die das Maiergebnis nachhaltig beein-
flussten. Einerseits kommt der durch das ausser-
ordentlich schone Wetter begiinstigte Pfingst-
verkehr, der 1943 in den Juni fiel, dieses Jahr
in den Resultaten des Berichtsmonats zum Aus-
druck, anderseits wirkte sich diesmal der Muster-
messeverkehr zur Hauptsache schon im April
aus, withrend er 1943 in den Maiergebnissen ent-
halten war. Ein einwandfreier und abschliessen-
der Vergleich mit den letztjihrigen Vorsommer-
resultaten wird also erst moglich sein, wenn auch
die Juniergebnisse 1944 vorliegen.

Hauptziel der Reise- und Ferienlustigen bilden
um diese Iahr(‘s/elt die Genfcr\ee"eﬂcnd und das
Tessin. Rund ein Drittel aller in Hotels und Pen-
sionen verzeichneten Ubernachtungen entfielen
denn auch auf diese beiden Regionen. In den
Gaststidtten am Genfersee wurden 29000 oder
ein Fiinftel mehr Logiernichte registriert als vor
Jahresfrist. Im Tessin hielt sich die Frequenz-
verbesserung in bescheidenerem Rahmen, und
war zu mehr als zwei Dritteln den auslidndischen
Dauergisten zuzuschreiben. Vom kurzfristigen
Pfingstverkehr scheinen neben den bereits er-
wihnten Gebieten vor allem das Berner Ober-
land und die Zentralschweiz profitiert zu
haben. In Graubiinden und im Wallis, als
Regionen mit ausgesprochener Sommer- und
Wintersaison, die vom kurzfristigen Pfingst-
verkehr kaum beriihrt werden, hielt sich “die
Frequenz bei leicht gestiegenen Ankiinftezahlen
auf dem Vorjahresniveau. Die Hotels und Pen-
sionen der Ostschweiz registrierten ein Plus
an Ankiinften und Ubernacl\tunwen Auch die
Juragegend, mit Ausnahme des “Kantons Solo-
thurn, meldete gestiegene Besucherzahlen.

Mit Ausnahme von Basel registrierten samt-
liche Grossstddte bessern Besuch. In Bern und
Genf erreichte die Bettenbesetzung rund 58,
in Ziirich 52 Prozent; in Basel, das letztes Jahr
die \Ie:sebesucher erst im Mai, dies Jahr jedoch
zur Hauptsache schon im April empfing, fiel
sie auf 26 Prozent zuriick.

Die Sanatorien und Kuranstalten mel-
deten sowohl eine Zunahme der Ankiinite als
auch der Ubernachtungen. Am gréssten war sie
in den Heilstitten Graubundens wo dank
vermehrten Zuzugs besonders auslindischer Pa-
tienten um ein Sechstel hohere Logierndchte-
zahlen registriert werden konnten. Die Bean-
spruchung der in dieser Gﬁst:tattcn}\ategnne
\orhandencn Betten stieg um 2,5 auf 72,6 Pro-
zent.

vel ref

Die ,,Seiler~-Hotels* marschieren
mit der Zeit

Am Beispiel des Hotels Mont Cervin zeigt
die Geschiftsleitung der Hotels Seiler, dass sie
willens ist, nicht nur diec von den Gemeinde-
behorden selbst bekundete Initiative — Zermatt
wiederum zu einem Anziehungspunkt des in- und
auslindischen Tourismus zu machen — tatkriftig
zu unterstiitzen, sondern auch im Rahmen des
cigenen Unternehmens fiir die Anpassung an
neuzeitliche Verhiltnisse und Bediirinisse zu
sorgen. Anlisslich einer gediegenen Feier war
geladenen Gisten, Behordevertretern und Presse
Kiirzlich Gelegenheit geboten, sich gemeinsam
mit den Bauherren, den leitenden Architekten
und den ortsansissigen Handwerkern vom wohl-
gelungenen Abschluss. der zweiten Periode des
rlneuEl‘ul)g:pl()"rdl\\“‘nh ein iiberzeugendes Bild
zu machen.

Das Mont Cervin, das 1852 als Gasthaus mit
14 Betten gebaut wurde und nun seit bereits 77
Jahren zum Unternchmen der Hotels Seiler ge-
hort, ist seither nicht nur vergrdssert, sondern
penudis h auch verbessert und modernisiert wor-
den. Wenn also von einer Uberalterung nicht die
Rede sein kann, so waren sich die verantwort-

lichen Leiter der Gesellschaft doch im klaren,
dass Innengestaltung und Einrichtung nicht
durchwegs mehr den gegenwiirtigen und kiinf-
tigen Bediirfnissen des Reisepublikums zu ent-
sprechen vermochten. Man fiihlte sich auch der
Tradition des Hauses verpflichtet, bauliche Vor-
kehren zu treffen, um diesem fernerhin den ange-
stammten Rang eines fithrenden Hotels zu
sichern. Mit erfrischendem Unternehmergeist, der
Schwierigkeiten nicht nur registriert, sondern sie
beseitigen will, ging man letztes Jahr ans Werk
und schuf die Matterhornstube mit ange-
gliederter Bar, welche Umbaute ein Schulbeispiel
dafiir ist, wasrichtig verstandener Heimat-
stil zuwege bringt. Dieses Friihjahr wurde mit
der griindlichen Umgestaltung weiterer Parterre-
riumlichkeiten die Erneuerung sinnvoll und har-
monisch fortgefithrt und zum vorldufigen Ab-
schluss gebracht. Dabei wurden eine Behaglich-
keit mit Kultur und Komfort verbindende
Wohnhalle fiir Giaste erstellt, die Raumauf-
teilung durch Neudisposition der Eingangs-
verhiltnisse, der Réception, der Biiros und
Telefonanlage erheblich verbessert und schliess-
lich noch gegen zwanzig Gastzimmer in dle
Renovierung einbezogen.

Die innige Verflechtung der Hotellerie mit-der
Wirtschaft ganzer Dorfer und Téler kam bei
diesem Bauvorhaben wieder einmal eindriicklich
und besonders auch in positivem Sinne zur Gel-
tung. Es gereicht den Bauherren zur Ehre, dass
es ihnen daran gelegen war, bei \ergebung der
Auftrige moglichst das einheimische Hand-
werk zu beriicksichtigen und damit im besten
Sinne arbeitsbeschaffend zu wirken. Die beteilig-
ten Gewerbetreibenden setzten ihrerseits das
ganze berufliche Koénnen und ihren Fleiss ein,
um die handwerkliche Kunst unter Beweis zu
stellen. Sie haben es unter Anleitung der Auf-
traggeber und Architekten fertiggebracht, ein
Stiick bester Wohnkultur zu verwirklichen,
das keiner kiinstlichen Patina bedarf, um boden-
stindig zu wirken. Bei der Fiihrung durch die
behaglichen und doch sehr neuzeitlich wirkenden
Riaumlichkeiten gewannen die von den Herren
Jos. A. Seiler, Dr. F. Seiler und Dir.Candrian
gefiithrten Giste den Eindruck, dass hier die in
Form von Arbeitsbeschaffungssubsidien gewi
ten Sffentlichen Mittel wirklich sinnvoll und wirt-
schaftlich angewandt sind. Der Bauauftrag konnte
nimlich im Rahmen der iiblichen, auf die Winter-
monate beschrinkten Bauaktion des Bundes
beriicksichtigt werden. Dabei zeigte es sich ein-
mal mehr, dass deren zeitliche Begrennmg auf
wenige Monate gerade in Berggegenden ihre zwei
Seiten hat und allen Beteiligten zusitzliche Mii-
hen und Sorgen bringen kann. Einmal ist man
von der Witterung abhingig. Dann werden durch
die militdrischen Aufgebote immer wieder die
schonsten Zeiteinteilungen iiber den Haufen ge-
worfen. So waren von den bis 8o am Umbau be-
schiftigten Leuten zeitweise gegen 40 im Aktiv-
dienst ab“ esend, was allerhand organisatorische
Kunststiicke notig machte, um die Ausfiihrung
der Pline termingerecht zu bewerkstelligen. Den-
noch gelang es, ‘die am 20. Mérz in —\nwnﬁ ge-
nommenen Arbeiten nach 75 Tagen abzuschlies-
sen und das Hotel auf das in Aussicht genom-
mene Datum zu eréffnen.

Es ist nicht zu viel gesagt, wenn bei dem an
den ersten Rundgang anschliessenden Hausfeste
vom Delegierten des Verwaltungsrates, Herr Jos.
A Seiler u. a. festgehalten \xurde dass die Er-
neuerung nicht nur im Interesse des Unter-
nehmens selbst liegt, sondern auch dem Orte
Zermatt als Fremdenzentrum zugute kommt.
Das wird sich besonders im Winter zeigen, wenn
die Giste fiir die langen Abende duf solche Ge-
meinschaftsriume angewiesen sind und sie sich
eben dort einfinden w erden wo sie sich heimisch
fithlen und geborgen wissen. Das Mont Cervin
soll nimlich voraussichtlich schon in der néchsten
Saison den Winterbetrieb wieder auf-
nehmen.

Der vorerwihnte Umbau illustriert, wie treff-
lich sich privater Unternehmergeist und staat-
liches Walten zu ergiinzen vermogen. Auch brau-
chen baureife Pro]ekte nicht unter allen Um-
stinden vertagt zu werden, bis einmal das grosse
eldgenobslsche .-\rbextsbeschaffunwspror’ramm in
Fluss kommt. ,,Frisch gewagt — ist halb gewon-
“ ist eine Devise, die sich hier offensichtlich
dhrte und der sich die Geschiftsleitung des
Unternehmens in gesundem Optimismus ver-

schrieben zu haben Scheint. / 2;/)

100 Jahre Schwefelberg-Bad

Es brauchte viel Optimismus,’ Beharrlichkeit
und Weitsicht von der Geschiftsleitung des
Kurhauses Schwefelberg-Bad B.O., um im 5.
Kriegsjahr Renovationen fiir die Bader und
das Kurhaus, vorzunehmen. Am 15. Juli 1944
wurde deren hraebms aus Anlass des 100jdhrigen
Jubildums, den “Gisten und einem weiteren Kreis

gezeigt. Speziell sei die Renovation am mitt-
Icren 100jdhrigen Teil des Kurhauses hervor-
"ehoben Der Architekt hat dieses Problem in

Vorbildlicher und idealer Weise dadurch geldst,
dass er die Innengestaltung dem Stil der Landes-
gegend anpasste. Dem gediegenen Raum wurde
gerade dadurch ein budens(andwex Cachet ver-
lichen und der Aufenthalt in diesem heimeligen
und, warmen Milieu wird von den Gisten dank-
bar empfunden. Es ist zu hoffen, dass die Ini-
tiative von Herrn und Frau Dir. E. Miiller-
Biichle, denen zu den Renovationen gratuliert
sei, mit einem regen Besuch belohnt werde. Vg.

" Aus den Vecbdnden

Biindnerischer Hotelierverein

Der Vorstand des biindnerischen Hotelier-
vereins war im Kurhaus Passugg versammelt,
um in einer zweitdgigen Sltzun" \\mhhge Pro-
bleme zu behandeln. Der V. orsltzende Herr
Tr. Halder, Arosa, konnte die Vertreter aller
Sektionen und Talschaften begriissen.

Im Vordergrund der Beratungen standen
vorab Diskussionen iiber allgememe und speziell
biindnerische Verkehrsfragen.

Die Frage des Luftverkehrs wird in der
Presse und ganz allgemein in letzter Zeit intensiv
behandelt und die biindnerische Hotellerie ist fiir
die Nachkriegszeit wesentlich interessiert an der
Entwicklung der Verkehrswege fir den inter-
nationalen Fremdenverkehr. “Auf Grund vor-
handener Berichte wurde diskutiert iiber die
Fragen der Notwendigkeit kontinentaler oder



transkontinentaler Fluplitze in der Schweiz. An-
gesichts der Entwicklung, die das Flugzeug ge-
nommen hat und im Hinblick auf die Moglich-
keiten, dass innert verhiltnismissig kurzer Zeit
Reisen im Flugzeug selbst von Amerika her und
vorab auch im Sinne des Grossverkehrs moglich
sein werden, gewinnt die Uberzeugung, dass es
notwendig und wertvoll ist, wenn es der Schweiz
gelingt, mindestens einen Flughafen zu bauen,
der dem transkontinentalen Luftverkehr geniigt.
Wenn_schon die Beurteilung der Wahl des
schweizerischen Grossflugplatzes nicht allzusehr
nur von regionalen Gesichtspunkten abhingig
sein darf, ist es selbstverstindlich, dass fiir Grau-
biinden ein Grossflugplatz Ziirich im Vorder-
grund des Interesses steht. Die Vertreter der
biindnerischen Hotellerie und des Fremdenver-
kehrs befassen sich auch mit der akuten Frage
eines kantonalen Flugplatzes.

Wenn schon von einem beispielsweise in der
Region Ziirich liegenden Flugplatz von kontinen-
taler oder transkontinentaler Bedeutung die Ver-
bindung nach Graubiinden mit Bahn und Auto
als gut bezeichnet werden darf, vorab, wenn auch
das Problem Walenseestrasse einmal eine be-
friedigende Erledigung gefunden hat, wird neben
dem bereits bestehenden. Flugplatz Samaden
ein_kantonaler Flugplatz in der Gegend Land-
quart-Chur-Reichenau als dringend und not-
wendig betrachtet.

Im Komplex der Verkehrsfragen spielt weiter
eine Rolle der Fortgang des Strassenbaues.
In Graubiinden hat das Volk vor zwei Jahren
ein Strassenbauprogramm angenommen und die
Finanzierung ist gesichert. An ihr ist ipdirekt
auch die Hotellerie durch die Staatstaxe beteiligt.
Sie vertritt die Auffassung, dass es nun gegeben
wire, mit dem Strassenbau zu beginnen. Einmal
ist es notwendig vorbereitend fiir die Nachkriegs-
zeit die Strassen zu den Hauptkurorten auszu-
bauen. Wenn zurzeit auch der Oberbau zufolge
Materialmangel (Strassenbelige) nicht méglich
ist, so kann mit dem Unterbau, d. h. mit der
Bereitstellung des Strassenkdrpers, begonnen
werden. Das Gewerbe, insbesondere die Bau-
unternehmungen bediirfen der Arbeit und an-
gesichts der derzeit dusserst geringen Strassen-
beniitzung kann mit weniger Stérung gearbeitet
werden als zur Zeit des Hochbetriebes auf der
Strasse. Die Hotellerie stellt das Postulat, dass
mit dem Strassenbau, der fiir eine bestimmte
Etappe finanziert ist, begonnen werde.

Ein Hauptkontingent der Giste nach unserm
Kanton und in unsere verschiedenen Talschaften
reist per Bahn. Die schweizerischen Bundes-
bahnen haben durch den Zubringerdienst nach
Graubiinden eine gute Frequenz und Einnahme,
insbesondere unter Beriicksichtigung der Tat-
sache, dass sie bis anhin im Kanton Graubiinden
nur die kurze Strecke Landquart Chur zu be-
treiben hatten. Im Kanton ist durch die Uber-
nahme der Berninabahn durch die Rhitische Bahn
die interne Reorganisation der Biindner Bahnen
erfolgt.

Die Hotellerie muss allen Wert darauf legen,
dass die Fortsetzung der Sanierungsbestrebungen
fiir die Rhitische Bahn, bestehend in der fiir den
Verkehr Zusserst wichtigen und dringlichen
Herabsetzung der Taxen, raschestens kommt
In diesem Sinne ergeht ein Begehren an die
Kantonsregierung.

Neben diesen Verkehrsfragen befasste sich
der Vorstand mit der Personalfrage in der
Saisonhotellerie, die zurzeit und insbesondere
auch zufolge Militirdienst dusserst prekdr ist.
Der Verband hat sich beziiglich Dispensationen
mit den zustindigen militirischen Behorden in
Verbindung gesetzt.

Das im Entwurf vorliegende Bundesgesetz
iiber die Arbeit im Handel und in den
Gewerben, welches auch eine Arbeitsordnung

' fiir das Hotelgewerbe enthilt, fand eingehende
Beratung. Wenn auch an und fiir sich gewisse
Regelungen heute unumginglich sind, stellt sich
doch die Frage, inwieweit es gerechtfertigt und
tunlich ist, die Saisonhotellerie in ein allgemeines
Arbeitsgesetz einzubeziehen. Es wird daran er-
innert, dass aus- verstindlichen Griinden die
Landwirtschaft nicht in das Gesetz einbezogen
ist. ‘Ahnliche Arbeitszeitverhiltnisse wie bei der
Landwirtschaft aber zeigen sich auch bei der
Saisonhotellerie. Sowohl Arbeitgeber als Arbeit-
nehmer sind auf kurze Geschiftsdauer angewiesen,
der Verdienst muss in dieser Zeit erarbeitet
werden und diese besondern Verhiltnisse sind zu
beriicksichtigen, da insbesonders auch das Per-
sonal nicht allzu grosses Interesse hat, bei zu
weit gehenden Arbeitseinschrinkungen den Ver-
dienst mit notwendig werden zusitzlichem Per- .
sonal zu teilen. Der Vorstand ist absolut willens,
gute Arbeitsverhiltnisse zu unterstiitzen und zu
férdern und er wird Gelegenheit nehmen, seine
Stellungnahme dem Schweizer Hotelierverein
zuhanden kommender Beratungen bekanntzu-
geben.

Eine abschliessende Erledigung fand das
Problem der Privatzimmervermietung. Nach

Kriegswirtschaftliche Orientierung

Die Gruppe Hauswirtschaft des Kriegs-Ernéh-
rungs-Amtes teilt mit:

JWF~ Menugestaltung am 1. August

Am 1. August ist die Abgabe eines vierteiligen
Menus sowohl beim Mittag- wie beim Abendessen
gestattet. Alle iibrigen Bestimmungen der Ver-
fiigung Nr. 102 des Kriegs-Erndhrungs-Amtes
gelten jedoch auch an diesem Tag, also das Verbot
der Abgabe von zwei Fleischspeisen, von Schlag-
rahm usw. Die Verabreichung von Fisch als Vor-
speise ist erlaubt. Wirmachen ausdriicklich darauf
aufmerksam, dass fiir alle Menus, also auch fiir
vierteilige 1. August-Essen nur 2 Mc verlangt
werden diirfen.

Eine reiche Kirschenernte

Die Kirschenernte dieses Sommers ist ausser-
ordentlich gross ausgefallen. Sie wurde vom
Schweizerischen Bauernsekretariat auf 24000 t
geschitzt, wihrend sie letztes Jahr nur 17000 t
und in schlechten Jahren sogar bloss 5000 bis
6000 t betrug. Die Kirschen konnen uns den
Zucker sparen helfen. Sie werden deshalb hiufig
roh zum Dessert serviert werden. Zum Kochen
von Kompott, zum Sterilisieren und Kochend-
einfiillen wird an Stelle von Zucker Siissmost
beigefiigt. Ein grosser Kirschenverbrauch liegt
somit im eigenen wie im volkswirtschaftlichen
Interesse.

Fruchtkonzentrat

Zur Zeit sind verschiedene Fruchtkonzentrate,
in erster Linie Birnensaft-Konzentrat und Birnen-
Dicksaft, auf dem Markt couponfrei erhiltlich.
Diese Artikel sind dank ihrer grossen Siisskraft
und ihres natiirlichen Fruchtaromas dazu be-
rufen, im Gastgewerbe Konfitiire zu ersetzen.
Sie lassen sich auch in der Kiiche als Zucker-
streckmittel verwenden, wobei jedoch mit be-
sonderer Sorgfalt und Verstindnis vorgegangen
werden muss, da ihr Geschmack teilweise ziem-
lich ausgepragt ist. Ein geschickter Koch wird
aber bald herausfinden, wo sich die Konzentrate
verwenden lassen und wo sie unangebracht sind.

Die Birnenkonzentrate werden im neuzeit-
lichen Vakuumverfahren eingedampft. Da die
Eindickung bei relativ niedrigen Temperaturen
erfolgt, ist es moglich geworden, wertvolle Aroma-
und Néihrstoffe, insbesondere die in den Friichten
enthaltenen Vitamine und Mineralstoffe, zu
schonen. Der Birnen-Dicksaft ist etwas entsduert,
so dass er viel besser als friither in der gastgewerb-
lichen Kiiche Verwendung finden kann.

Schlagrahm

Die Abgabe von Rahm ist schon seit mehreren
Jahren verboten, und doch sind die Straffille,
die wegen Verstosse gegen Verfiigung Nr. 102
des Kriegs-Erndhrungs-Amtes, Art. 2, lit. g und
lit. h eingeleitet werden miissen, gar nicht selten.
‘Wir zitieren daher nochmals diese Bestimmungen:

,, Kollektiven Haushaltungen, Herstellern von
Backwaren und andern Fabrikationsbetrieben,
verarbeitenden Betrieben der Nahrungsmittel-
branche sowie Handelsbetrieben ist untersagt:

g) die maschinelle Entrahmung der Milch (die-
ses Verbot gilt auch fiir die privaten Haus-
haltungen), das Angebot und die Abgabe
von Rahm, auch verdiinntem, sowie die Her-
stellung, Verwendung und Abgabe von
Schlagrahm als solchem oder als Verzierung
oder Fiillung von Gebick und SiiBspeisen;

h) das Angebot und die Abgabe als ,Rahm-
ersatz von Kondensmilch und deren Ver-
diinnung sowie von aufgeléstem Milchpulver
als Beigabe zu Getrinken und Speisen,
soweit diese Beigaben konzentrierter sind
als Vollmilch (12,5% Trockensubstanz)."

Auch die Selbstversorgerbetriebe und Berg-
hotels miissen sich an diese Vorschriften halten.
Es darf bei den Gésten nicht der Eindruck einer
verschwenderischen, in die Kriegszeiten nicht
passenden Kiiche erweclt werden.

Es steht natiirlich den Betriebsinhabern frei,
einen Teil der Milch etwas abzurahmen und diese
ungeschlagen an Stelle von Fett zum Kochen zu
verwenden. Sie seien aber daran erinnert, dass
das Lebensmittelgesetz die Abgabe von entrahm-
ter Milch verbietet.

Bestimmungen, die bei der Aufstellung der
Speisekarten leicht vergessen werden

Nicht alle Betriebsinhaber scheinen zu wissen,
dass die Anschrift der Preise auf den Speisekarten
obligatorisch ist. Dasselbe gilt auch in bezug auf
die Angabe der Mc. Solche Vernachldssigungen
verdrgern nicht nur die Giste, sondern sie haben
auch Strafurteile zur Folge.

Riickerstattung von Couponvorschiissen

Kollektive Haushaltungen, die Couponvor-
schiisse erhalten, haben die strenge Verpflichtung,
dieselben in der vorgeschriebenen Zeit zuriick-
zuerstatten.” Der Leiter des Betriebes ist hiefiir
personlich haftbar.

Kiirzlich fehlten einer Wirtin zur Riickerstat-
tung des Couponvorschusses am Schluss der
Saison iiber gooo Mc. Da die Betriebsinhaberin
bestritt, rationierte Lebensmittel ohne Rationie-
rungsausweise abgegeben zu haben, musste der
Richter annehmen, dass die verabreichten Por-
tionen mit den entsprechenden Zuteilungen nicht
im Einklang standen, und dass somit gegen das
allgemeine Spargebot der Verfiigung Nr. 102 ver-
stossen worden sei. Das Strafurteil fiihrte aus,
die Betriebsinhaberin habe sich einer schweren
Nachléssigkeit schuldig gemacht, weil sie nicht
die richtigen Vorkehrungen getroffen habe, um
den Couponvorschuss zuriickzuzahlen. Diese Nach-
lassigkeit ist um so grosser, als die Beschuldigte
iiber die ihr auferlegte Pflicht genau informiert
war. Sie wurde deshalb auch bestraft.

Aufbewahrung der Menukarten

Die Verfiijgung Nr. 102 des Kriegs- Erndhrungs-
Amtes vom 4. Januar 1944 enthilt in Art. 7 die
Vorschrift, dass Menubiicher und Speisekarten
aufzubewahren sind. Nur zu oft wird dies leider
vergessen; dadurch ist eine sachliche Kontrolle
verunmoglicht, und die betreffenden Betriebe
machen sich strafbar.

Wieviele Mc diirfen fiir Schokolade-Complet
gefordert werden?

Fiir Friihstiick-Complet sind bekanntlich 2 Mc
zu verlangen. Diese Bestimmung gilt natiirlich
nicht nur fiir das eigentliche Friihstiick, sondern
auch fiir alle ,,Complets‘‘,die wihrend des Tages
abgegeben werden. Dabei ist es ganz gleichgiiltig,
ob es sich um einen Tee-, einen Kaffee-, einen
Kakao- oder einen Schokoladen-Complet handelt;
denn Complet ist Complet, ob hiezu nun etwas
mehr oder weniger rationierte Lebensmittel ge-
braucht werden.

Die Bestimmung, dass héchstens 15 g Butter
verabreicht werden diirfen, ist natiirlich als maxi-
male Grenze aufzufassen. Sofern die Zuteilungen
auf der Quotentabelle infolge Verschlechterung
derVersorgungslage nur eine kleinere Butterabgabe
gestatten, ist der Wirt selbstverstindlich berech-
tigt, die Portionen zu verkleinern,: um zu ver-
hiiten, dass schon vor Ende der Zuteilungsperiode
alle verfiigbare Butter aufgebraucht ist.

Aufpassen bei der Aufsetzung von Inseraten
mit Menuangaben . .

Hiufig kommt es vor, dass in Zeitungen In-
serate erscheinen, die den Eindruck erwecken, dls
ob in den betreffenden Restaurants ‘einé sehr
grosse Zahl von Menus und a la carte-Speisen Zu
allen Mahlzeiten erhiltlich seien. Genauete Nag
forschungen ergaben gelegentlich, dass d n
serate unrichtig aufgesetzt worden sind, indem
entweder vergessen wurde, die verschiedenen
Tage einzusetzen, oder indem die Angabe, dass
sich die einen Menus auf das Mittagessen und die
andern auf das Nachtessen beziehen; fehlte, Es
handelt sich somit um irrtiimliche Offerten. Da
aber die Verfiigung Nr. 102 nicht nur die Abgabe
von mehr als 3 Menus und mehr als 9 4 14 carte-
Speisen, sondern deutlich auch ‘deren Angebot
verbietet, muss ein solches Insérat bereits als
Verstoss gegen die kriegswirtschaftlichen Vor-
schriften aufgefasst werden. Eine  Bestrafung
dringt sich auch deshalb auf, weil ein falscher
Eindruck erweckt wird, der sowohl im Interesse
der Konkurrenten wie mit Riicksicht auf unsere
Mangellage vermieden werden muss.

An Marii Himmelfahrt kein . viertejliges
Menu '

An Maria Himmelfahrt, d. h. am 15. August, -
darf das vierteilige Menu weder offeriert noch ab-
gegeben werden, da dieser Tag nicht als allge-
meiner Feiertag im Sinne von Art. 4 der Ver-
fiigung Nr. 102 des Kriegs-Erndhrungs-Amtes
aufgefasst werden kann. Dies gilt auch fiir jene
Gegenden, in denen Marii Himmelfahrt als kan-
tonaler oder kommunaler Feiertag anerkannt ist.

Siissmost-Creme

Auch ohne Milch und mit nur wenig Zucker
lasst sich eine schmackhafte Creme herstellen, die
in der heissen Jahreszeit sicher bei allen. beliebt
ist. Sie wird aus Siissmost, Schalen-oder Trocken-
eiern, Stirkemehl und eventuell etwas Zucker
zubereitet und ist ohne viel Arbeit nach dem all-
gemein bekannten Creme-Rezept fertigzustellen.
Wer die Siissmostcreme verfeinern will, fiigt dem
Siissmost etwas Orangensaft und die Schale einer
Zitrone bei.

,,Vorkriegskiiche¢

Leider miissen wir immer wieder feststellen,
dass Selbstversorgerbetriebe und andere kollek-
tive Haushaltungen ihre Kiiche als vorkriegs-
missig anpreisen, oder durch den Hinweis auf
die Verbindung mit einer eigenen Land-
wirtschaft, auf die hidufige Abgabe von Schwei-
nefleisch und andere Bemerkungen dieser Art,
die Giste anzulocken versuchen. Solche Offer-
ten passen nicht in die Kriegszeit. Diese
Betriebsinhaber haben noch nicht verstanden,
dass die gegenwirtige Versorgungslage dusserste
Zuriickhaltung und Einsparung erfordert, und
dass es den Kollegen, den Giisten, wie auch dem
Ausland gegeniiber unangebracht ist, eine un-
beschrinkte Versorgungslage vorzutauschen, ganz
abgesehen davon, dass die kriegswirtschaftlichen
Abgabeverbote eine wirklich vorkriegsmissige
Fithrung der gastgewerblichen Kiiche nicht zu-
lassen.

wie vor leidet die Hotellerie vielerorts unter dem
Ubermass der Privatzimmervermietung. Eine
eidg. Regelung hat sich als unmoglich erwiesen
und auch bis anhin gepflogene Beratungen und
Verhandlungen betr. einer kantonalen Regelung
ergaben divergierende Auffassungen. Der Biind-
nerische Hotelierverein kommt zum Schluss, dass
zurzeit davon abgesehen werden miisse,
eine kantonale Verordnung zu schaffen; er hilt
aber darauf, dass auf Grund der bestehenden
Gesetzgebung gegen die Konkurrenz der Privat-
zimmervermietung aufgetreten werde. Es ist
nicht erlaubt, bei Privatzimmervermietung den
Gisten die Hausgeschidfte zu besorgen; es ist
auch nicht gestattet, Mahlzeiten abzugeben und
man wird darauf bedacht sein, dass von polizei-
licher Seite aus vermehrte Kontrolle der
Privatzimmervermietung platzgreift.

Beim Grossen Rat steht fiir die kommende
Session der Entwurf zu einem neuen Steuer-
gesetz zum Traktandum. Der Vorstand muss
feststellen, dass die Hotellerie auch vom neuen
Steuergesetz kein grosses Entgegenkommen zu

erwarten hat. Die Tendenz erhohter Steuer-
belastung auf dem Vermogen trifft auch die

- Hotellerie, weil sie stark kapitalintensiv ist und

bis und solange die Veranlagung nicht vermehrte
Riicksicht nimmt auf die effektive Situation, be-
steht keine Stimmung fiir ein neues Steuergesetz.
Es sei darauf hingewiesen, dass vorab das Steuer-
system eine Anderung erfahren sollte im Sinne
der Einfiihrung der Ertragssteuer, welche speziell
fiir die Hotellerie eine gerechtere Notm ergeben
wiirde. Heute, unter dem System der Vermogens-
steuer, mussertragsloses Kapital versteuert
werden.

Der Vorstand beschiftigt sich auch mit den
Postulaten der Wanderwege-Aktion; er
behandelt den Entwurf fiir ein neues biind-
nerisches Skilehrergesetz und befasst sich
mit dem kantonalen Féihigkeitsausweis,
wobei zuhanden der zustindigen Kommission
Vorschlige resultieren.

Die biindnerische Hotellerie fiihrt auf Grund
der Verpflichtung des Mehranbaues fiir die nicht-
landwirtschaftliche Bevolkerung ein eigenes

Pflanzwerk durch im Misox. Der diesjihrige
Anbau von 6 ha Kartoffeln verspricht einen etwas
besseren Erfolg als im Vorjahr. Die Mitglied-
schaft wird mit einem Kostenbetrag pro 1944
von 2 Rp. pro Logiernacht belegt.

Nachdem noch die Fragen der Kurorts-
sanierung, der Landesplanung und der Sub-
ventionierung fiir Hotelerneuerung besprochen
werden, kann der Vorsitzende die arbeitsreiche
Tagung schliessen. Der Verein wird seine
Herbstdelegiertenversammlung  voraus-
sichtlich anfangs September in Flims abhalten.

Ch.

Von allen Werbemitteln in der Tat
Am niitzlichsten ist das Inserat!

P fur dle Y '
WJEAN HAECKY IMPORT A.-G., BASEL

A remettre pour cause de santé:

(rand Catd-Brasserio-Restaurant

4 Genéve, au centre des affaires. Etablissement de
ler ordre et d’excellente réputation. Grands locaux,
nombreuses sociétés. S'adresser: M. Charles
Robert-Charrue, 16 rue de Rive, Genéve. .

Va

winn abwirft, ist die

Eine feine, sommerliche Siiispeise

die keinen Rahm, keine Eier und nur wenig Zucker bensfigt,
den Gisten vorziglich mundet und lhnen einen guten Ge-

FRIG-GLACE

Dazu einen passenden Dekor mit der zarten

Tessiner-
Weine

Nostrano rot Ia Fr. 1.50
Americano,, ,, ,, 1.20

franko Talbahnstation, Wust nicht
inbegriffen. Korbflaschen a 551t.
Fisser & 200 1t.

ALDO SARGENTI & CO.
Magadino Telefon 71.14
Gesucht

von tiichtigen Fachleuten mit
Fihigkeitsausweis mittelgrosses

Hotel

REVUE-INSERATE

halten Kontakt mit der Hotellerie!

AN

Dr. A.WANDER A.G., BERN

Bonhons-PEC-Schlageréme

und schon kénnen Sie ein Dessert, sei es als garnierte Glace,
als Coupe oder als Cassate servieren, das dem Namen lhres
Hauses als Empfehlung dienen wird.

Telephon 55021

direkt an See gelegen oder Sai-
sonplatz in den Bergen.

Miete evtl. Kauf. Offerten unter
Chifire Bc 10549 Z an Publicitas,
Zidrich,

Zu verkaufen:

fehrock und (uaway

- sehr preiswert.
Suter, Mohilistrasse 43, Ziirich

Immer auf ,coup de feu*"

mit halben Kostenl

Beweis: Alle bisherigen
ESSE-Hotel- und Restau-
rationskichen. Auch Sie
sparen Geld, arbeiten
rascher, sauberer und be-
quemer mit

dem Sparherd*

Prospekte und Offerte
kostenlos durch die Fa-
brikationsfirma

HALG & CO., ST. GALLEN
Tel. 28265

* in allen Gréssen erhéltlich



Persounaleubeik

65. Geburtstag

‘Wie wir erst nachtrdglich erfahren, feierte
Herr Jean Haecky, Luzern-Baselam 20. Juli
seinen 65. Geburtstag, welchen Anlass wir nicht
voriibergehen lassen wollen, um uns — wenn auch
verspitet — unter die Gratulanten einzureihen.
Am Jubilaren scheinen die Jahre spurlos voriiber-

. zugehen, denn mit ungebrochener Energie und
einer geistigen Lebendigkeit, um die ihn mancher
Jiingere beneiden konnte, geht er immer noch sei-
nen vielseitigen geschiftl. Verpflichtungen nach.
Man erinnert sich noch an seine letzte Auslands-
mission, die ihn als Leiter der gastronomischen
Sektion an die Schweizer Ausstellung in Lissabon
{ithrte. Diese Veranstaltung war nicht zuletzt
dank der grossen Anziehungskraft,” welche das
von Herrn Haecky organisierte und geleitete
Schweizer Restaurant ausiibte, zu einem vollen
Erfolg geworden. Das schweizerische Gast-
gewerbe ist ihm aber nicht erst seit dieser Aus-
stellung, sondern schon von friitheren inter-
nationalen Anlissen her zu Dank verpflichtet
fiir die geschickte und verbindliche Art, wie er
fiir den gesamten Berufsstand zu werben ver-
mochte und dessen Ruf im Auslande neuen Glanz
verlieh. Aber auch die organisierte Hotellerie
steht in seiner Schuld. Abgesehen von seiner
Tatigkeit im Zentralvorstand des SHV und dessen
verschied Kommissionen, verdient vor allem
die tatkriftige Forderung der Fachschule erwihnt
zu werden, wie Herr Haecky iiberhaupt den mit
dem Nachwuchsproblem verbundenen  Fragen
regstes Interesse entgegenbrachte. Er ist eben
mit den Jungen jung geblieben und hat es ver-
standen, die Berufsideale trotz den schweren
Krisenjahren, die Luzern und die gesamte
Saisonhotellerie immer noch durchmachen, hoch-
zuhalten. Moge ihm diese Spannkraft und der
Schwung, die Umwelt fiir die Sache der Hotel-
lerie zu gewinnen, noch auf lange Zeit erhalten
bleiben.

Ein vom Reisebureau gebuchter Gast rekla-
miert, dass er durch sein Ferien-Arrangement
wesentlich mehr bezahlt habe als bei seiner Be-
stellung im Hotel. Er schreibt:

,,Uberzengen Sie sich selber: Tagespreise laut
Hotelliste Fr. 14.— bis 16.—, nehmen wir das
Maximum von Fr. 16.—.

‘Fiir 2 Wochen . . 5 s Fr. 224.—
Dazu Service und Kurtaxe . . . ., 30.1I0
Fr. 254.10

Sie haben von mir Fr. 270.— verlangt. Sie

werden verstehen, dass ein solches Hotel, das
derartige Preisdifferenzen akzeptiert, und ein
solches Reisebureau, das Phantasiepreise kotiert,
nicht mehr beriicksichtigt werden kann.*

Wie so oft, war im Prospekt des betreffenden
Hotels der Pensionspreis gedruckt,” ohne dabei
die Jahreszahl zu erwihnen, fiir welche diese
Preise giiltig waren. Der Gast war dadurch

verdrgert und wird sowohl das Reisebureau wie
das Hotel niemandem mehr empfehlen.

Es wurde schon einmal darauf hingewiesen,
dass die Hotéls mit Vorteil die Preise auf einemt
sepamtan Blatt drucken sollen, das dem Prospekt

gt wivd. Das Ausgabedatum darf davauf nicht
vcrgt'ssen werden.

Wictschaftsuotizen

AG. Grand Hotel Engadinerkulm, St. Moritz

Das Hotel Neu-Kulm wurde im Dezember
1942 erdffnet, musste aber trotz einer kleinen
Frequenzvermehrung zur Vermeidung grosserer
Auslagen schon am 5. Midrz 1943 geschlossen
werden.

Die Gewinn- und Verlustrechnung fiir
das Geschiftsjahr 1942/43 schliesst mit einem
Verlust von 111,591 Franken. Dadurch erhoht
sich der Passivsaldo auf 376,484 Franken, wobei
im Bericht ausdriicklich bemerkt wird, dass darin
265,590 Franken Zinsriickstinde, die unter
die sogenannte Streichungsklausel fallen, ent-
halten sind. Es diirfe mit Sicherheit angenommen
werden, dass diese Zinsriickstinde im Jahre 1945
von den Hypothekargliubigern, gestiitzt auf die
Streichungsklausel, entschadigungslos gestrichen
werden. Auf diesen Zeitpunkt werde eine neue
Bilanzierung wohl unvermeidlich sein.

Das Aktienkapital betrigt unverindert 400000
Franken, die Sanierungsreserve von 42853 Fran-
ken ist ausgebucht worden. Die Hypothekar-
schulden haben auf 4,48 Millionen Franken zu-
genommen und die riickstindigen Hypothekar-
zinsen auf 0,29 Millionen Franken. Die gestun-
deten Hypothekarzinsen bilanzieren mit 100000
Franken und die Bankschulden mit 147 9oo Fran-
ken. Die Liegenschaften sind wieder mit 1,76 Mil-
lionen Franken bewertet, die Gebéulichkeiten und,
Installationen im Versicherungswert von 5,57 Mil-'
lionen Franken mit unverdndert 2,76 Millionen
Franken.

Schweiz. Hotelgesellschaft, Luzern

‘Wie im Vorjahr, so kann auch pro 1943 die
Obligationenschuld von 698000 Fr. infolge des
schlechten Geschiftsganges und mangels Li-
quiditit nicht verzinst werden. Der zweieinhalb-
prozentige Schuldzins von 17450 Fr. wird des-
halb auf neue Rechnung vorgetragen, so dass'
die Gesellschaft an ausstehenden Zinsen nun-
mehr 34900 Fr. schuldet.

A.G. Grand Hotel National Luzern

Trotz allgemeinen ungiinstigen Umstianden
ist es der Direktion "clun"en einen beschei-
denen Uberschuss der Betrxebsrechnung pro
1943 in der Héhe von 9666 Fr. herauszuwirt-
schaften, wobei, wie der Bericht bemerkt, zu
beriicksichtigen ist, dass die von der Preiskon-
trolle fiir das Hotelgewerbe festgelegten Ansitze
der Teuerung der Lebensmittel und Bedarfs-
artikel sowie der Unkosten ungeniigend Rechnung
tragen. Als weitere Einnahmen sind in_der
Gewinn- und Verlustrechnung 1846 Fr. Uber-
schuss der Mietzinseinnahmen aufgefiihrt. Auf
der Ausgabenseite erforderten Zinsen und Kom-
missionen 1822 Fr., Steuern und Abgaben
4000 Fr., Verwaltungskonto 1806 Fr., Unterhalt
der ITmmobilien 3882 FEr. Neuinstallationen und

12585 Fr.. Ausgaben fiir Unterhalt an Immobilien
und Mobilien wurden iiber die Betriebsrechnung
verbucht. Der Verlustsaldo des Vorjahres in der
Hoéhe von 22183 Fr. wurde gemiss Antrag der
Kontrollstelle iiber die Samerungsreser\e abge-
bucht. Die Bilanz per 31. Dezember 1943 gleicht
sich in Aktiven und Passiven aus mit 3264313 Fr.

Im Berichtsjahr haben die katastrophalen
Verhiltnisse, wie der Bericht ausfiihrt, fiir den
Fremdenplatz Luzern ihren unverinderten Fort-
gang genommen. Die internationale Kundschaft,
die fiir das Unternehmen weitaus die grosste
Rolle spielt, blieb wiederum aus, wodurch der
Betrieb trotz kurzer Belebung durch den Con-
cours hippique und die Internationalen Musi-
kalischen Festwochen, als ganz abnormal be-
zeichnet werden muss. Der grosste Teil des Hotels
war dauernd militdrisch belegt.

Waldhaus Vulpera AG.

Dieses Unternehmen verzeichnet fiir das Jahr
1943 eine Zunahme der Einnahmen' um rund
70,000 Franken. Der Betriebsiiberschuss ist von
125,000 Franken auf 147,000 Franken angestie-
gen. Anderseits haben auch die Unkosten zuge-
nommen und nach Deckung der Passivzinsen
schliesst die Rechnung mit einem Gewinn von
800 Franken (i. V. 6000 Franken Verlust) ab. Der
auf neue Rechnung vorgetragene Passivsaldo ist
somit auf 117,200 Franken zuriickgegangen. Wie
im Vorjahr konnten die statutarischen- Abschrei-
bungen nicht vorgenommen werden. Das Ak-
tienkapital. betrigt 1,50 Millionen Franken und
die Obligationenschulden 2 Millionen Franken.
Die Hotels, Liegenschaften und das Mobiliar
werden mit 3,18 Millionen Franken in die Bilanz
eingestellt.

'
Veemischies
. Leichtfertige Anschuldigungen*¢

In den in letzter Nummer angestellten Er-
wigungen iiber kritische Auslassungen am Gast-
gewerbe und deren bereitwillige Veroffentlichung
in der Presse ist am Beispiel einer Einsendung in
der ,,Nation‘ beanstandet worden, daB der
Richtigstellung bzw. Erwiderung des Betroffenen
keine Folge gegeben wurde. Wir méchten nun
korrekterweise nachtragen, dass in der Ausgabe
vom 20. Juli der genannten Zeitung (also nach
Erscheinen unseres Blattes) der angerempelte
Hotelier auch noch zum Worte kam. Der Um-
stand, dass diese Gegenstimme erst ein Monat
nach Bekanntgabe der Beschwerde veroffentlicht
wird, erhirtet nach unserer Auffassung nur die
Richtigkeit der Forderung auf gleichzeitige Ver-
nehmlassung beider Parteien nach dem alten
Grundsatz: ,,Eines Mannes Red ist keine Red,
man muss sie horen alle bed*.

Gewerbliches Jahrbuch. Schweiz. Gewerbe-
verband. Bern 1943. Fr. 10.— brosch. — Wie
manche Missverstindnisse, welche die Aufbau-
arbeit im Gewerbe erschweren, sind entstanden,
weil man sich iiber die Ziele der schweizerischen
Gewerbepolitik nicht klar ist. Mit der Heraus-
gabe des ,,Gewerblichen Jahrbuches 1943“
hat der Schweiz. Gewerbeverband versucht,
Klarheit in die Fragen der gegenwirtigen Ge-
werbepolitik zu bringen. Nationalratsprasident

Dr. P. Gysler hat in einem Aufsatz «Leitge
danken fir die kiinftige Gew crbepnhtxk»
die Ziele umschrieben und macht in einem wei-
tern Aufsatz «Angriff und Verteidigung»
auf die Wege aufmerksam welche begangen wer-
den miissen, um dieses Ziel zu erreichen. Dem
gleichen Zwecke dienen weitere Artikel, so Uber
das Notrecht — Zur gewerblichen Bewil-
ligungspflicht — Die Bewilligungspflicht
im Detailhandel. Auch die Hotellerie koamt
mit einem Aufsatz von F. Collier «La crise de
I’hotellerie suisse» zum Worte.

Der Fremdenverkehr in Staat und Wirt-
schaft. Band 2, Schriftenfolge der SZV. Ziirich
1943. — Dieser Band enthilt eine Anzahl von
Referaten, die anlidsslich der Fachkurse iiber
Fremdenverkehr gehalten worden sind. Die SZV.
hat es sich zur Aufgabe gemacht, alle bei dieser
Gelegenheit stattgefundenen Vortrige in ge-
druckter Form zu sammeln und sie nach Themen
geordnet in einer Schriftenreihe herauszugeben.

Geschiftliche itteil

Ohne Verantwortung der Redaktion

Zwei unentbehrliche Hilfsmittel fiir die
Glaceherstellung

Feine, sahnige Glacen und delikate Coupes
sind gegenwirtig fiir viele Giste die bevor-
zugten SiiBspeisen. Die Fabrikation wirklich
erstklassiger Glacen bildet allerdings heute zu-
folge *des Rohstoffmangels oft ein schwieriges
Problem, das jedoch der versierte Fachmann
immer noch zur Zufriedenheit seiner Kunden zu
16sen versteht. Ohne Rahm, ohne Eier und mit
wenig Zucker lassen sich auch jetzt noch vor-
ziigliche und geschmeidige Glacen servieren,
wenn fiir deren Zubereitung FRIG gebraucht
wird. FRIG bietet den Vorteil einfacher Verwen-
dungsart und bedingt keine Abidnderung der
gewohnten Arbeitsweise.

Man will aber nicht nur gute Glacen ser-
vieren, sondern auch der Anblick derselben soll
die Giste erfreuen. Nichts eignet sich zum Gar-
nieren der Glacen besser als die zarte, dressier-
fdhige Bonbons-PEC-Schlagcreme. Eine in-
dividuell zusammengestellte Coupe, eine Glace-
bombe oder eine Cassate, vielleicht sogar eine
Omelette surprise, mit Bonbons-PEC-Schlag-
creme garniert, bedeutet fiir die Kunden einen
Genuss.

Auch einfachere Desserts wie Erdbeeren, Him-
beeren, Johannisbeeren usw. werden, wenn mit
Bonbons-PEC-Schlagcreme garniert, dem ver-
wohnten Gaumen zusagen. Oder versuchen wir
es einmal, kleine Crépes, mit Fruchtsalat gefiillt,
mit Schlagcreme zu garnieren und im heissen
Ofen abzuflimmen — ebenfalls ein kostliches
Dessert.

So gut wie sich FRIG fiir alle Glacen ver-
wenden ldsst, dient die Bonbons-PEC-Schlag-
creme fiir die verschiedensten Zwecke. Es wiirde
zu weit fiihren, alle diese Verwendungsmaoglich-
keiten, die der Fachmann zudem nach seinem
Konnen beliebig erweitern wird, aufzufiihren. Da-
gegen stellt die Herstellerin von FRIG und Bon-
bons-PEC, die Firma Dr. A. Wander A.G. in
Bern, gerne ihre Prospekte und Rezepte zu oder
dient auf Anfrage mit weitern Auskiinften.

Redaktion — Rédaction:
Dr. M.Riesen — Dr. A. Biichi
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Der erfolgreiche Hotelier
und Restaurateur

von Fred Ammann

Eine sorgfiltige Kiiche, ein guter Keller, feine
Spezialitiiten sind wohl die Grundlage fiir den
geschiiftlichen Erfolg. Was niitzen aber diese
Voraussetzungen, wenn sie nicht kaufmiinnisch
richtig ausgewertet werden? Diese Broschiire
behandelt in kurzen Ziigen dieses lebenswich-
tige Thema des Gastwirtes. Die Zeilen des Ver-
fassers werden Sie begeistern und zum Handeln
anspornen. Die  einzelnen Abschnitte lauten:
Emkanf/ Lagerhaltung / Verkaufsorganisation /

akt | Py Ifihrung /[ Der Ge-
schuf!slmef | Werbung / Die Kundenkartothek /
Raumgestaltung / Der Gastwirt als Techniker /
Privatmann scin kinnen.

Fr. 2.75

Psychologie der Kunden-
bedienung im Gastgewerbe

d von Fred Ammann

‘Was suchen die Giste? Ein Haus, in dem sic
sich wohl fiihlen, wo ein aufmerksamer und
unaufdringlicher Service herrscht. — Lebendig,
aus reicher Erfohrung heraus, gibt der Ver.
fasser eine iiberraschend grosse Fiille von Wi
ken und Anrcgungen dariiber, wie dieser Ser-
vice zustande kommt, wie ein Haus eine eigene
Note und cinen gepflegten Ton ecrhiilt.

Aus dem Inhalt: Was ist ein Gasthaus? /
Wie den Gast einschiitzen? / Wie dem Gast be-
gegnen? / Die Aufgaben des Prinzipals / Die Aus-
wuhl von I\undeupununnl ] Wie \crknufen und

i / Verkaufslenkung / Die R
Diese Broschiire gehirt in die Hand nicht nur
des Chefs, sondern in die des gesamten Personals,
Fr. 1.50

Diesen Coupon ausfiillen und einsenden

aus dem

Verlag, Thalwil

Ich bestelle

Emil Oesch

Gegen Nachn,/Vorauszahlung auf Postcheck VIII 9695
+ 1% Umsatzsteuer

Expl. Der erfolgreiche Hotelier und Restau-
rateur, von Fred Ammann . . . Fr.2.75
Expl. P 1 der K im
Gastgewerbe, von Fred Ammann  Fr. 1.50
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Heee Kollege!

Wenn Sie in lhrem Betrieb auf Qualitat halten, miissen
Sie auch Qualitits-Tafelwasser fiihren! Sie sind es
Ihrer Kundschaft, die sich auskennt, schuldig. Aber
auch fiir Ihre persénliche Gesundheit miissen Sie be-
sorgt sein, deshalb

PASSUGGER

das anerkannt beste, naturreine schweizeri-
sche Mineralwasser fiir Sie und lhre Géste!

Die sicherste Vorbeugung gegen die gesundheitlichen
Schéden des Gastwirteberufes ist eine Trink- und Bade-
kur im KURHAUS PASSUGG (Graubinden)

Denken Sie daran:

VORBEUGEN IST BESSER ALS HEILEN!

NB. Falls Ihr Mineralwasserhandler das ,,Passugger**
nicht fiihrt, liefern wir es lhnen zu giinstigen Bedin-
gungen direkt ab Quelle.

PASSUGGER HEILQUELLEN AG. PASSUGG

Direktion: Ad. Miiller-Fratschél, Mltghed des Schweiz. Hotelier- und
Wirte-Vereins u. der Prifur

fur den Fahi

zahlt sich durch treue
Dienste selber. Je fri-
her man ihn bestellt,
desto rascher ist der
Apparat amortisiert.

Prospekt und Vorfihrung

TECHRG ZURICH

Tel. 41415 Utoquai29
R
Preiserméssigung auf
Meerfische
Geflugel
Thon
Sardinen

Steessel-Comestibles
BURGDORF TEL. 94

WER

nicht inseriert —
wird vergessen/

/
DIE SCHWEIZ:

ISTER IN IHREM ETABLISSEMENT AUCH ERHALTLICH?

PRODUITS BELLARDI S.A.

BERNE

hausler

WIRD g
MEHR VERLANGT

Auf 1. August empfehlen wir als
,,Festfisch*

Brunner-Quellwasser
Forellen

rein schmeckend, delikat.

Lebende, oder
unsere beliebte bekannte Spezialitdt
die praktische, zeitsparende

»Kiichenfertige Forelle*

in allen gewiinschten Grdssen, garantiert
prachtvoll blau werdend, zu den amtlich
festgesetzten Preisen.

Wir liefern zuverlassig und gut.

A. Gropp AG., Brunnen

Forellenzucht Telephon 80

@ Hotel-Sekretirkurse ¢

Spe:hllluhﬂduny inallen fiir den modernen Hotel- u. Restaurant-

Pichor sinachl Fremdsprachen. Sonderlehrginge fiir deaRs-
ceptions-, D

und il Diplome. Ieden
Mcmnt Auskunft und durch
FAC E, ZURICH, 32.

Commis de cuisine ..
est demandé
de suits par restaurant ler ordre (cuisine fran-

). Place fixe al'année. Faire ofire a M. Jean
2r, 2, Rue Céud Genéve.
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D’une certaine propagande

La propagande au moyen d’annonces de
journaux pour attirer des héotes dans nos hé-
tels et stations bat son plein. Chaque quoti-
dien qui se respecte a ouvert une rubrique
«Voyages — vacances — hotels recomman-
dés» et publie, & co6té de communiqués rédac-
tionnels, une foule bigarrée d’annonces des-
tinées a attirer 'attention ou a rappeler au
bon souvenir des hétes possibles, des hétels
situés dans les régions les plus diverses de
notre pays. Nous ne voulons point parler ici
de cette forme de propagande qui semble
excellente — si I’on en juge par le développe-
ment qu'elle a pris — mais de la feneur de
certaines annonces.

Alors qu'autrefois, on insistait sur le con-
fort et la situation idéale de I’établissement,
sur les possibilités de délassement, de repos
ou de faire du sport, maintenant le texte de
I'annonce a pris un tour beaucoup plus nelte-
‘ment matériel, pourrait-on dire. On se plait
A faire, sur tous les tons et de la maniére la
plus séduisante, 1'dloge de la cuisine et des
ressources gastronomiques de la maison. Un
important quotidien suisse avait méme été
frappé, 'année derniére, de cette orientation
de la propagande et avait fait remarquer que
I'hétellerie avait par trop tendance a juger
la clientele suisse uniquement du point de vue
matériel, qu'elle insistait "trop sur le coté
culinaire et qu’elle faisait ainsi voir ses hotes
sous un faux jour. C’est peut-étre vrai, mais
il semble pourtant que I’hételier est mieux
placé que le critique pour connaitre les pré-
occupations des hétes et ce qui est déter-
minant dans le choix de leur lieu de séjour.

Toutefois, méme s’il est avéré que I’héte
attribue tne importance prépondérante a son
bien-étre «corporel» et songe surtout a
satisfaire «sa panse», il n’en reste pas moins
que I'hotelier raisonnable — méme celui qui
cherche a remplir sa maison — devra respec-
lter certaines limites et faire preuve de mesure
dans la teneur et dans la forme de ses annon-
ces, ne serait-ce que pour affirmer sa soli-
darité a I'égard de notre population tout
entiere, et sa .solidarité professionnelle a
I’égard de ses collegues. Alors qu'il n'y a
encore qu'une année, l'indication «Posséde
sa propre ferme» était assez rare et ne for-
mait au fond qu'un timide complément des
renseignements habituels contenus dans la
téclame, elle fourmille aujourd’hui dans
les pages d’annonces collectives, et l'on est
vraiment étonné du nombre’ de «produc-
teurs» qui existe parmi les hoteliers.

Cela montre que les instructions que la
section pour le rationnement a données en son
temps, en déclarant qu’une telle réclame de-
vait étre considérée comme de la concurrence
déloyale et constituait un acte coupable et
punissable, n’ont pas assez retenu I'attention
ou ont été prises trop a la légere. Il n'est
donc pas inutile de rappeler les arguments
que les milieux officiels faisaient valoir
contre une propagande ayant recours a de
tels textes. Ces lignes serviront peut-étre
a faciliter la tiche de notre service de ren-
seignements lorsqu’il aura a répondre plus
tard aux questions que lui poseront ceux de
nos membres qu'une telle publicité aurait
mis dans une situation délicate. La propa-
gande qui insiste sur le fait que I'hotelier est
lui-méme «producteur», que I'hdtel «possede
sa propre ferme» ou «qu'une ferme est at-
tenante & 'hétely est inadmissible et inter-
dite, car, comme le fait remarquer la section
compétente, les droits dont jouit le productenr
sont strictement personnels et intransmissibles.
11 n’est donc pas question de faire profiter
les hotes d’un hétel, sous quelle forme que
ce soit, des droits dont bénéficie le producteur
au point de vue rations de denrées alimen-
taires. Une propagande insistant sur la
qualité de producteur risque d’éveiller dans
le public des espoirs qui ne pourront légiti-
mement étre comblés. En effet 1'hotelier
qui fait miroiter aux ycux de ses hotes des
plats de viande abondamment garnis et
autres jouissances gastronomiques, ne pourra

les leur fournir qu’en violant consciemment les
prescriptions durationnement,; sinonils’agit de
promesses fallacieuses et un tel moyen d’atti-
rer les clients est également condamnable.
On ne peut attribuer a une telle réclame une
autre signification. Ceux qui prétendent
vouloir souligner par 1a la fraicheur des pro-
duits agricoles qu’ils servent a leur hotes
doivent pouvoir le faire d’autre fagon.

Dans l'intérét de la clarté et de I authenti-
cité de la propagande, il vaut donc mieux
renoncer a évoquer de tels mirages. On le
fera d’autant plus volontiers que cette ré-
clame constitue un moyen de concurrence
déloyal puisque on porte préjudice 4 d’autres
entreprises qui n’en, peuvent mais. Concur-
rence! soit, mais par des moyens honorables
et par des voies qui soient au dessus de tout
soupgon et de tout reproche. L’hétellerie ne
doit pas donner au public la triste impression
que les différents groupes d’hétels se jouent
des tours et qu'en cette cinquieme année de
guerre on fait une différence entre les établis-
sements qui ont et ceux qui n’ont pas leur
propre ferme.

Gardons-nous de mal juger nos hétes et
n’oublions pas que- beaucoup d’entre eux
préféreront quand méme a des mets inter-
dits servis occasionnellement une nourriture
soigneusement préparée, variée et adaptée a
la saison. Les clients qui ignorent tout des
soucis alimentaires auxquels sont en proie
les ménages privés, sont heureusement deve-
nus rares et ils ont pourtant appris a adapter
leurs revendications aux circonstances ac-
tuelles. On a compris la nécessité des présentes

Responsabilité de I’hételier a ’égard des effets apportés
par les hotes \

Nous avons signalé ici-méme, il y a quelque
temps, un jugement du Tribunal fédéral qui avait
condamné un hételier de Davos a verser 4 1'un
de ses hotes a qui un manteau de fourrure de
grande valeur avait été dérobé, une somme de
fr. 6000.— a titre de dommages et intéréts, bien
que ce client ait laissé ce manteau dans son
armoire et se soit absenté sans avoir fermé a clef
ni la porte de I'armoire, ni la porte de la chambre.
Dans un autre cas, un client qui n’avait pas
déposé ses effets de valeur au bureau de 1'hotel
n’'a plus retrouvé des bijoux d’une valeur de
fr. 100.000.—; mais la le cas put étre liquidé sans
avoir recours aux tribunaux par le versement
d’une somme de fr. 20.000.— payée par la Société
d’assurance. :

Les vols de cette importance sont heureusement
rares, mais ceux qui se produisent devraient étre
pour chaque hoételier un sérieux avertissement et
leur montrer a I'évidence que le risque de respon-
sabilité civile a I'égard des effets apporiés par le
client ne doit pas étre pris a la légéve. Alors que
I'hotellerie souffre d’une pénurie chronique de
personnel, ’on est souvent obligé d’engager des
employés inexpérimentés et dans lesquels on ne
peut avoir toujours confiance, ce qui augmente
notablement les risques que 'hételier court dans
ce domaine.

D’autre part, on doit toujours constater
avec étonnement le peu de précautions que pren-
nent les hotes quand il s’agit de mettre en stireté
leurs objet de valeur. Ils laissent trainer leurs
effets a I’hotel comme ils le feraient a la maison,
et cela parce qu'ils partent sans autre de 1’idée
que 1'Lotelier est assuré. Il semble souvent que
le client et parfois I'hotelier lui-méme ne se
rendent pas compte «ue, suivant les circonstances,
on ne doit payer aucuns dommages et intéréts pour
les pertes subies. Il nous semble donc utile de
préciser encore une fois la situation juridique
dans ce domaine,

De tout temps, la loi a attaché a la profession
d’aubergiste, d’hételier, une responsabilité spé-
ciale — le droit romain la connaissait déja
indispensable pour assurer la sécurité des voya-
geurs. C’est ainsi que 1’art. 487 du Code des Obli-
gations prévoit que les aubergistes ou hoteliers
sont responsables de toute détérioration, destruc-
tionou soustraction des effets apportés par les
voyageurs qui logent chez eux, & moins qu’ils ne
prouvent que le dommage est imputable au

voyageur lui-méme, a des personnes quile visitent, |
I'accompagnement ou sont 4 son service. Il n’est |
aire d’apporter la preuve de la faute |
de I'hotelier;: celui-ci est responsable méme des |

pas néces

vols qui sont commis, non par son personnel,
mais par d’autres hotes ou par des tiers. Cette
responsabilité étendue s’explique par le fait que
beaucoup de gens vont et viennent dans un hotel,
que les hétes changent chaque jour et que, dans
ces conditions, il serait extrémement difficile au
1ésé de prouver que c’est telle ou telle personne
qui est coupable. Remarquons 4 ce propos que

cette responsabilité ne concerne que ceux qui font
profession de loger des voyageurs. Le tenancier

restrictions qui 'sont imposées a I'hétellerie
et sur lesquelles I'office fédéral de I'alimenta-
tion a récemment attiré 'attention du public.
Cet appel a été entendu et il appartient
maintenant & I’hotellerie elle-méme de ne pas
réveiller ou méme provoquer, par une pro-
pagande maldroite, d’anciennes prétentions.

L’ honnéteté dans la réclame doit étre de
régle; elle interdit A4galement de spécifier
que la cuisine est abondante et est faite ex-
clusivement aw beurre. Comme le font remar-
quer les autorités compétentes, il esf maté-
riellement impossible aujourd hui & un ménage
collectif de faive de la cuisine d’ avant-guerre
sans enfreindre les prescriptions de I'économie
de guerre, et il serait vraiment déplorable que
I'hétellerie se montre ainsi indigne de la re-
connaissance que lui témoignent les autorités
et les hotes intelligents pour la fagon loyale
et dont elle s’est adaptée & 1'époque actuelle.

Si l'on considére cette question & fond,
elle est beaucoup plus importante qu’elle ne
le parait au premier abord. Ce serait payer
bien cher le gain aléatoire d’un ou de deux clients
avides de mangeaille, que risquer de perdre
la confiance que les autorités font a I'hételle-
rie. Il ne faudra dés lors pas s’étonner, ni se
plaindre, si les contréles nécessaires — bien
qu’on ne les voie pas d’un bon ceil — effec-
tués dans les entreprises, deviennent plus
fréquents et prennent un caractere plus in-
quisiteur. Il y aurait déja un moyen bien
simple de faire en sorte que ces mesures
désagréables ne soient pas intensifiées, ce
serait de corriger le texte des annonces qui
peuvent préter a critique. Mais il faut natu-
rellement que, non seulement ces textes
soient modifiés, mais encore que 'esprit dont
sont animés certains hoteliers dans ce do-
maine, change également, si I'hotellerie veut
sortir a son honneur des épreuves auxquelles
elle aura encore a faire front.

//’.
d’'un café, d'un restaurant, ne peut donc étre
tenu sans autre pour responsable des vols de
manteaux, chapeaux, parapluies, etc., qui pour-
raient se produire dans son établissement.

11 est vrai que la loi a fix¢é des limites précises
4 la responsabilité de I'hdtelier. L'art. 487, al. 2
prévoit en effet que «la responsabilité en raison
des effets apportés est restreinte @ la somme de
1000 fr. pour chaque voyageur, si aucune faute ne
peut étre imputée & I’hételier, ni & son personnel».
Cette somme parait suffisante pour couvrir la
perte des effets qu'un voyageur emporte ordinaire-
ment avec lui, vétements, chaussures, objets de
toilette, etc.

Mais si I'hotelier peut prouver que le dommage
ou la perte peuvent étve imputés a I'hote lui-méme,
a ses visiteurs, accompagnants ou serviteurs, s'ils
résultent d’un événement de force majeure ou
s’ils se sont produits lors de l'acquisition des
objets en question, V'htelier n’encourt aucune
vesponsabilité.

Voila pour les objels courant. Quant aux
objets de prix, aux «sommes d’argent d’une
certaine importance» et aux papiers-valeurs, ils
font I'objet de dispositions spéciales. Ils doivent,
dans la regle, étre remis en dépét a I'hotelier. Si
ce n'est pas le cas, I’hotelier en répond seulement
en cas de faute commise par lui ou par son per-
sonnel.

On peut se demander a ce propos ce qu’il
faut entendre par «<sommes d’une certaine impor-
tance». Cela dépend beaucoup de rang de I’hotel
et du genre de clientéle qui y descend. L’hote d’un
établissement de premier rang a évidemment
beaucoup plus d’argent sur lui que le client d’une
simple auberge. Toutefois, le Tribunal cantonal
du Tessin a estimé que méme dans un hoétel de
Ier rang, 50.000 francs en espéces ou en papiers-
valeurs constituaient une somme beaucoup trop
importante pour étre laissée dans une chambre
d’hoétel. Dans le cas particulier, le voyageur avait
gardé cette somme dans une valise fermée,
placée dans une armoire; mais il avait com-
mis I'imprudence de laisser la clef a la porte.
C'est pourquoi son recours fut écarté et avec
raison.

Pour les objets de prix c'est le contraire,
I'hotelier n’est responsable que si I’hote peut
prouver que la perte qu'il a subie peut étre
imputée & une faute de I’hételier ou de son per-
sonnel. L’héte ne peut se prémunir de ce risque
qu’en confiant ces valeurs & la garde de I'hdtel, car
dans ce cas I’hotelier est responsable de la
valeur entiére de l'objet déposé, méme s’il en
refuse la garde.

Les arréts rendus par les tribunaux dans ce
domaine permettent de constater que l'on a
tendence a étendre la responsabilité de I'hdtelier
a des cas ou il est patent que celui-ci ne pouvait
savoir que I'héte avait apporté a I'hotel des
objets de valeur. L’hotelier est donc ainsi exposé
a des risques plus grands, surtout lorsqu'il a a
faire a des clients ric qui sont souvent les plus
négligents. Un hotelier prévoyant tachera donc

Ce que chaque hételier devrait
savoir . . .
XXII

2 Menus du ler aofit

11 est permis d'offrir des menus & quatre service
le 1er aotit, aussi bien pour le repas de midi que
pour le repas du soir. Toutes les autres disposi-
tions de l'ordonnance 102 restent en vigueur:
interdiction de servir deux viandes, de servir de
la créme fouettée, etc. Il est permis de donner
du poisson comme entrée. Nous rappelons qu’on
ne peut demander plus de deux coupons pour
un menu, méme a quatre services. .

Menus pour I’Asomption

Le jour de I’Asomption (15 aoftt) n’est pas
considéré comme un jour de féte aux termes de
I'article 4 de I'ordonnance 102. Aussi, ne sera-t-il
p. ~ permis d’offrir des menus & quatre services,
meuwiz dans les régions dans lesquelles cette féte
est un jour férié officiel, aux termes des dispo-
sitions cantonales ou communales.

* * *

Créme au cidre doux

Sans lait et avec peu de sucre, on peut pré-
parer une créme, appréciée pendant la saison
chaude, avec du cidre doux, des ceufs en poudre,
de la fécule. Cette créme ne demande pas beau-
coup de travail et peut étre préparée selon la
méthode habituelle. Pour en rendre le gotit plus
fin, on peut ajouter le jus oli ’écorce d’une orange
ou d’un citron.

Coupons de repas pour chocolat complet

I1 faut donner deux coupons de repas pour
un petit déjeuner complet. Cette disposition est
applicable non seulement pour le petit déjeuner
proprement dit pris le matin, mais aussi pour
tous les cafés, thés, chocolats complets pris dans
la journée, méme si l'une ou l’autre de ces con-
sommations demande plus ou moins de denrées
rationnées.

La prescription fixant a 15 gr. au maximum
la quantité de beurre pouvant étre servie, ne doit
pas étre enfreinte. Si, par suite de 1’aggravation
de nos approvisionnements, les attributions de
beurre aux ménages collectifs sont diminuées,
T'hotelier a naturellement le droit de diminuer les
portions & son tour, afin de ne pas se trouver sans
beurre.

Cerises

La récolte de cette année est extrémement
abondante; elle est évaluée a 24000 tonnes par
I'Union suisse des paysans. Les cerises nous
aident a4 économiser le sucre, parce que si nous
les donnons comme dessert, il n’est pas nécessaire
de servir de plat doux. Si on les conserve en
les stérilisant ou en les mettant bouillantes en
bouteilles, on peut remplacer le sucre par du
cidre doux. L’économie publique et I’économie
privée ont intérét a ce que I'on consomme beau-
coup de cerises. (@ suivre)

de savoir, par ses propres observations ou par
celles de son personnel si ses hotes ont avec eux
des objets de grand prix. Si c’est le cas, il fera
bien d’attirer leur attention sur la possibilité
qu’ils ont de les déposer, contre quittance, au
bureau de 1'hétel, ou s’ils n’en ont cure de leur
faire signer des lettres reversales par lesquelles ils
s’engagent a fermer i clef armoires et chambres,
et & veiller trés attentivement sur les objets qui
entrent en ligne de compte.

Malgré la modicité des primes, il existe encore
des hoételiers, qui ne sont pas assurés contre la
responsabilité a I'égard des effets apportés par
les hotes. Ils ont peut-étre eu:de la chance
jusqu’a présent, mais il faut qu’ils considérent
que nous sommes et allons au devan