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a) mehr als 450 myg. dtherische Oele (Essenzen) pro Liter enthalten
oder

b) bei einem Alkoholgehalt unter 45 Grad inehr als 10 mg. aethe-
rische Oele pro Alkoholgrad aufweisen.»

Schluss der Sitzung um 11 Uhr abends.
Der Protokollfithrer: Alfred Bertschinger.

Conférence internationale

d’étude des moyens propres & unifier les méthodes d’analyse des matiéres alimentaires
en vue de la répression des fraudes, qui s'ouvrira & Paris le 27 juin 1910.

PROGRAMME
I

Unification de la présentation des résultats d’analyse.

1. Etablissement d'un systeme uniforme d'unités pour exprimer:

a) les températures et les pressions (températures de fusion, de solidi-
fication, d’ébullition ; points critique, cryoscopique, etc.)

b) le poids, la densité, le volume, le titre alcoométrique ;

-¢) l'indice de réfraction, le pouvoir rotatoire ;

d) l'acidité et I'alcalinité des solides et des liquides ;

e) la quantité de sucres réducteurs ;

f) la quantité d’éthers, d’aldéhydes, d’alcools supérieurs, etc.

g) I'indice d’iode, de brome, etc. ;

h) le volume ou le poids de substance auquel doivent étre rapportés
les résultats de I'analyse.

2. Dans le cas ou la Conférence reconnaitrait I'impossibilité d’adopter un
systeme uniforme, elle établirait un tableau de correspondance entre
les unités actuellement employées par les laboratoires des divers pays.

II

Unification des méthodes d’analyse.

Un accord s’étant établi sur la facon dont les résultats d’analyse doivent
étre exprimés, quelle qu’'ait été la méthode employée, la Conférence établira
un programme d’'étude comparative des diverses méthodes analytiques, en
vue de permettre, ultérieurement, une entente internationale pour I'adoption :

soit d’'une méthode unique pour l'analyse de chaque produit,

soit de plusieurs méthodes ;
une table de correspondance des résultats serait alors établie entre ces
méthodes, pour passer de lI'une & I'autre.
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