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MITTEILUNGEN

AUS DEM GEBIETE DER
LEBENSMITTELUNTERSUCHUNG vxo HYGIENE
TRAVAUX DE CHIMIE ALIMENTAIRE
ET DHYGIENE

PUBLIES PAR LE SERVICE SANITAIRE FEDERAL

ABONNEMENT : Schweiz I'r. 8. — per Jahrg. — Ausland Fr. 10. — oder M. 8. —.
Suisse fr. 8.-— par année. — Etranger fr. 10. — ou M. 8. —,

Preis einzelner Hefte Fr. 1. 50 (Ausland M. 1, 50),

Prix des fascicules fr. 1.50 (étranger M. 1. 50).

BAND III 1912 HEFT 3

Die Bestimmung der Bromabsorption des Weines.
Von Dr. Th. v. FELLENBERG.

(Vorlintige Mitteilung aus dem Laboratorium des schweiz. Gesundheitsamtes.
Vorstand : Prof. Dr. Schaffer.)

In dieser vorldufigen Mitteilung soll kurz eine Methode beschrieben
werden, um im Weine das Absorptionsvermogen fiir Brom innert einer
genau vorgeschriebenen Zeit (5 Minuten) zu bestimmen und zwar 1. im
unveriinderten Wein, 2. nach der Ausfillung des Gerbstoffs und Farbstoffs.

Bei der Bestimmung im unverinderten Wein sind es in erster Linie
die Gerbstoffe und Farbstoffe (als Benzolderivate), auf welche Brom ein-
wirkt. Der Alkohol, welcher bekanntlich durch Brom zu Acetaldehyd oxy-
diert wird, wird bei den vorgeschlagenen Versuchsbedingungen nicht oder
nur spurenweise angegriffen. Die Griinde dafiir sollen in einer spitern Ab-
handlung ausfiithrlicher dargelegt werden. Neben den Gerb--und Farbstoffen
sind im Wein noch weitere Korper vorhanden, welche Brom verbrauchen.
Ueber ihre Zusammensetzung ist vorliufig nichts Niheres bekannt. Diese
Korper lassen sich getrennt titrieren, indem man die Gerb- und Farbstoffe
ausfillt und im Filtrat die Bromierung ausfiithrt. Als giinstigstes Fillungs-
mittel erwies sich Bleizucker nach vorhergehender Neutralisation des Weines
mit Calciumecarbonat. Die Differenz der beiden Bestimmungen ergibt ein
Mass fiir den Gerbstoff- und Farbstoffgehalt des Weines.

Die Bromtitration wird &hnlich ausgefiithrt, wie die vom Verfasser
empfohlene Bestimmung von Salicylsiiure in Konfitiire.?)

Zur Bestimmung sind folgende Reagentien notwendig:

1. Eine ca. 20%ige Salzsiure (spez. Gew. 1,1).

2. Eine .;-Bromat-Bromidlosung, hergestellt durch Losen von 0,57 g
Kaliumbromat und 2 g Kaliumbromid zum Liter.

') Diese Mitteilungen, 1910, 1, 139.
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