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Der Kontaktreiz des fakultativ zerlegbaven Zuckers geniigt nicht, wm die
Anpassung zu bewirken. Der ganze Vorgang chavakterisiert sich hierdurch
als eine mit der Lebenstitigheit der betreffenden Organismen innig verkniipfte
Frscheinung.

Die Angaben von Burri, dass es thm gelungen sei, « Zwischenformen» zu
isolieren, die als Trdger eines nicht vollstindig in Titigkeit getretenen Enzyms
aufzufassen sind, sind durch meine Untersuchungen bestitigt worden.

Nach geschehener Anpassung lisst sich eine gewisse korrelative Aenderung
i den  Figenschaften der angepassten Balkterien feststellen, insofern als die
angepassten Stimme in der Regel unter gleichen Verhdltnissen mehr Gas
produzieren als die nicht angepassten Mutterstimme.

Zum Schluss sei es mir gestattet, Herrn Prof. Dr. Buwrri, der mir in
liebenswiirdigster Weise das Thema iiberliess, und Herrn Prof. Dr. Kolle,
unter dessen Leitung diese Arbeit zum grossten Teil ausgefithrt wurde, fiir
das Interesse, das sie meinen Untersuchungen zukommen liessen, meinen
wirmsten Dank auszusprechen.

Zum Nachweis von Wasserstofisuperoxyd in Milch.

In das Kapitel « Milch» der dritten Auflage des schweiz. Lebensmittel-
buches ') ist ein Abschnitt tiber den Nachweis von Wasserstoffsuperoxyd
neu aufgenommen worden, dessen Formulierung einer Berichtigung bedarf.
Es handelt sich um das von C. Arnold und C. Mentzel *) angegebene Ver-
fahren, welches darauf beruht, dass Vanadinsidure in schwefelsaurer Liosung
mit Wasserstoffsuperoxyd eine sofort sich einstellende »ofe Fdrbung gibt,
die auf Zusatz von etwas verdiinnter Schwefelsiure sehr deutlich wahr-
nehmbar wird und lingere Zeit bestindig ist. Die entsprechende Vorschrift
im Lebensmittelbuch enthilt nun erstens insofern einen Fehler, als ein
positiver Ausfall der Reaktion am Auftreten einer blauen Firbung erkannt
werden soll. Offenbar sind die Farbenerscheinungen von zweil verschiedenen
Reaktionen auf Wasserstoffsuperoxyd miteinander verwechselt worden. Eine
Blaufirbung entsteht, wenn man eine saure Wasserstoffsuperoxydlosung mit
alkoholfreiem Aether schiittelt, eine Spur einer Kaliumbichromatlésung hin-
zufiigt und wieder schiittelt.?) Diese Reaktion ist indessen zur Anwendung
auf Milch nicht geeignet.
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Eine weitere Unrichtigkeit oder Unzweckmiissigkeit liegt darin, dass
im Lebensmittelbuch empfohlen wird, zu 10 em?® Milch neben 3 Tropfen
einer Vanadinsiiurelosung, welche 1 g gefiillte Séure in 100 g verdiinnter
Schwefelsiure enthiilt, 4 em?® verdiinnte Schwefelsiiure zuzusetzen. 1In der
Originalarbeit von Arnold und Mentzel ') ist unter der Annahme eines fiir
die I'dlle der Praxis wohl stets zutreffenden geringen Wasserstoffsuperoxyd-
gehaltes der Milch nur von 10 Tropfen, hiochstens aber 1 e¢m? verdiinnter
Schwefelsgure auf 10 em? Milch die Rede. Da nun in der Volumetrie
2 Tropfen als ungefiihr gleichwertig mit 0,1 em? angesehen werden, wiirden
10 Tropfen etwa einer Menge von 0,5 cm® gleichzusetzen sein. Ist diese
Ueberlegung fiir die Angabe im Lebensmittelbuch massgebend gewesen, so
liegt hier moglicherweise ein Druckfehler vor, indem die Zahl 5 an Stelle
von 0,5 sich findet. Die Menge von 0,5 em?® verdiinnter Schwefelsiure
braucht zum sichern Nachweis von Wasserstoffsuperoxyd in Milch in keinem
Falle iiberschritten zu werden. Verwendet man 5 cm?, also zehnmal mehr,
so lauft der Analytiker im Gegenteil unter Umstéinden Gefahr, irregefiihrt
zu werden. Unter der Einwirkung von so viel Schwefelsiure verfirben
sich 10 em® Milch nach einiger Zeit und nehmen dabei einen Farbenton
an, der die Anwesenheit von Wasserstoffsuperoxyd vorzustiuschen geeignet
sein kann. Die Erfahrung lehrt nicht selten, dass zwischen momentan
eintretenden und erst nach einiger Zeit erkennbaren Reaktionen nicht immer
mit wiinschenswerter Schirfe unterschieden wird, was leicht zu falschen
Schlussfolgerungen fithrt. Die ausserordentlich empfindliche Vanadinsiure-
probe auf Wasserstoffsuperoxyd ist bur dann als positiv anzusehen, wenn
die Rotfirbung unmittelbar nach Zugabe der Reagentien auftritt, worauf
auch im Lebensmittelbuch hingewiesen werden sollte.

Auf Seite 11 der dritten Auflage unseres Lebensmittelbuches wiirde somit
unter d) zu lesen sein: Zu 10 em® Milch werden 3 Tropfen Vanadinsiure-
losung und 0,5 ecm?® verdiinnte Schwefelsiiure zugesetzt. Bei Anwesenheit
von Wasserstoffsuperoxyd entsteht sofort eine rote Férbung.
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