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Die Nchweizerische Weinstatistik.,

Bearbeitet vom schweizerischen Verein analytischer Chemiker.

Ziweinndzwanzigster Jahrgang.

Die Weine des Jahres 1921.

STATISTIQUE DES VINS SUISSES

ELABOREE PAR LA SOCIETE SUISSE DES CHIMISTES ANALYSTES

XXII* ANNKE

LES VINS DE L’ANNEE 1921.

Weinuntersuchungen. — Analyses des vins.
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Kanton Aargau.

Analytiker: Kantonales Laboratorium.

Rotweine. — Vins rouges.

Hinterberg Okt. u. Nov. 1921 | 0,9974] 9,3
Schiller, Ausserberg > 95| 8,2 | 259 1,0 |
Sennenlichner » 11| 9,9 | 252 | 1,6
== > 12| 87 | 21| —
Brestenberg » 58/ 8,8 | 187 —
Von der Flith > 93 23,3 | —
Klevner, Burghalde » 66| 9,0 | 211 | —
Schiller aus der Halde > sol 80 | 21,6 —
Kleyner aus dem Neuberg > 1) 91 | 288 | —
» » > » > 7| 95 | 285 —
Schiller » 90| 8,1 | 245 | —
Klevner > s9| 82 | 245 —
Mittelwein » 88/ 7,9 | 238 | —
Klevner » ] 85 |.2L8 | —
> > 61 95 | 216 | —
Klevner und Riuschling » 70f 8,8 | 21,8 —°
/o Schlossherg und */ Steinbriichler > 65 8,7
Schlossberg » 63| 8,4
Bergwein » 70 82 | 190 —
Schenkenberger u. Klevner » 69| 82 | 197 —
Schiller » 97| 6,7 | 21,8 —
» » 7l 7,0 | 214 | —
Klevner > 77! 84 | 220 —
Goldwindler » 86/ 8,0 | 230 —
Geissberger Schiller » 971 7,3 | 214 | —
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Villigen Steinbriichler Okt. w Nov. 192 | 0,0962] 8,9 | 19,9 | — | 19,9 | 5,7 | 0,9 | 4,6 | 153 24
Elfingen Portugieser » 10002 7,1 | 242 | — | 242 | T8 | 05 7.2 | 170 2,6
Effingen Schenkenberger Klevner > 0,9955| 9,2 | 192 | — | 192 | 6,3 | O 53 | 13,9 2.7
Rohrdorf Klevner > o 76 | 280 — | 23,0 825| 0,6 7,55 | 15,5 2,2
» Miirxler » 68| 8s | 211 | — | 21,1 6,0 | 0,7 51 |16,0 16
Wettingen Mittelwein » o1 7,1 | 216 | — |2l | 90 | 04 | 85 |18 3,3
» Klevner » | 711197 — | 19,7 6,3 5 5,7 | 14,0 . 1.5
Staatliche Versuchsreben Klingnauer Burgunder » 53104 | 221 | — | 221 8p5| 05 | 7,95 | 14,2 4,0
» Elfinger » 60/ 10,1 | 228 | — | 228 | 84 | 0,5 7,8 | 15,0 2.4
» i Klingnauer Direkttriger » 66| 12,7 | 812 | 45 | 26,7 (13,2 | 0,5 |12;8 | 13,9 5,4
Baden Goldwindler » 58/ 10,4 | 233 | — | 238 | 7,2 | 0,5¢ | 6,6 | 16,7 16
Maximum 10002/ 12,7 | 81,2 | 45 | 26,7 (13,2 | 1,4 12,8 | 181 54
Minimum 0,9953| 6,7 | 18,7 | 0,2 | 187 | 5,7 | 0;3 46 |11 15
Durchschnittszahl 0,9974| 8,65 | 22,3 | — | 220 78 | 05 T2 | 14,85 2,82
Weissweine. — Vins blancs
Dattingen Eichhalde Okt. u, Nov. 1921 | 0,9984| 8,4 | 235 | — | 22,6 | 9,0 0,3 | 87 | 139 32 |
Seengen Brestenberg » | T | 192 — | 192 | 85 04 | 80 | 11,2 3,2
Klingnau Von der Fliih » 81 8,2 | 226 | — | 226 | 9,0 0,4 | 85 | 141 2,7
Tegerfelden Unterberg > 6 85 | 223 — | 22,3 96 0,4 | 91 | 18,2 1,8
> Oberberg » 93 80 | 247 1,3 | 23,4 93 0,6 | 86 | 1438 15
Mdntal Diverse Lagen » 771 1,9 | 20,6 | — | 20,6 | 8,7 0,6 | 80 | 125 2,9
> «Schillerdhnlich » > s6| 82 | 24,2 | — | 242 | 99 | 04 | 94 | 14g 3
Remigen Elbling, Mittel > 7| 82 | 202 — | 202 75 0,6 | 6,8 | 134 3,
Mandach » » » 66 8,0 | 185 — | 185 6,3 0,4 | 57 | 128
Ittental » » » 88| 8,6 | 252 — | 252 81 11 | 67 | 185
Elfingen » » » 83| T4 | 199 — | 19,91 9,0 leg | 75 | 124
Bozen Diverse Lagen > 43/ 98 | 166 | — | 16,67 6,55 | 0,8 | 5,7 | 10,9
Effingen Elbling » 59| 82 | 173| — | 17366 | 0,6 | 59 | 11,4
Zeihen » » 84| 67 | 187 | — | 187 ] 75 0,9 | 6,4 | 123
Maximum 0,9993| 9,3 | 25,2 | 1,3 | 25,2 l 9,9 12 | 94 | 185}
Minimum 0,9943| 6,7 | 16,6 | 0,2 | 16,6 | 6,6 03 | 57 | 10,9 |
Durchschnittszahl 0,9975) 8,1 | 20,9 | — | 20,8] 82 | 06 | 75 | 133 |
HKanton Bern.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Weissweine. — Vins blancs.
Biel-Yingelz Tschattoer und Kupferschniiede Miirz 1922 | 0,006 | 9,8 | 16,3 | O | 155 | 54 | 02 | 5,1 | 10,4 | 7,4
Erlach Erlacher Rebberg » 58|87 | 184 0,9 | 17,5 | 5,6 | 0,2 | 5,3 | 12,2 52 |
Ins ' Inser Rebberg, Domaine Pourtalis » 49 |86 | 163 | 0,9 | 154 | 53 | 0,3 | 4,9 | 10,5 5,2
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No. Nom local Analyse ;?Et%‘ e E bt MEMIERIF R |23 0 gl|EElET .é <
Commune S| S| dS BB |aS| B |ES|SE 53|39
mmun Rebensorte Date de |23 |S S £ 23 CQE E=2ER|ER ‘% 2% |23 3 E NIEES
X RS |2 | B8 |2 £3|sSR|E= 5] S| 23| S |EE
Nature du plant Vanalyse t%f" 4 |88 (N S5 & g = E: ;é 3 e 2193 <8
‘ |
4 | Ins Inser Rebberg Miirz 1922 | 0,9946| 9,1 | 16,6 | 0,9 | 15,7 | 5,3 44 (113 | 101 | 23
5 | Ligerz erux-Grevillle » 23/ 10,6 | 15,5 | 0,7 | 14,8 6 41 ;7 | 1,88 | 20
g > (ljglos.iile mfi und I%lrclére})e > 35 ig,?, }g,a (1),8 %g,; i,s 3,4 g,l ;,70 i,s
» ouilles, Hausrebe, Rain » 36 4 3,0 0 50 it % 3,8 | 2,19 ,1
8 | Neuenstadt Neuenstadter };uehbergu, ob., mit. ;1. unt. Lage » 48 9:6 18:5 0,8 | 177" 5,9 5:(; 121 | 1,19 | 25
9 > Neuenstadior Rebberge, mittlere Lage » 37 9,9 | 16,8 | 0,7 | 16,1 | 56 52 [10,9 | 1,37 | 24
10 & h» Chavannes, obere und miitlere Lage > 34/ 10,8 | 187 | 0,9 | 17,8 4,7 43 | 1855 | 1,57 é,s
11 | Tschugg Anstalts Rebberg » 49 94| 182 | 0,9 | 17,3 59 5 |11,8 | 1,54 5 5,5
12 | Tiischerz-Alfermée |Tischerr-Alfermee-Rebberg, Gruben v, Raiureho > 33 10’,1 16:3 017 15:6 4:(5 4y 11:4 1:69 1:4 7:5
13 > Tiischerz-Alfermée-Rebberg » 411 951 16,6 | 0,9 | 15,7 | 4,9 45 |1l | 1,97 | 1 5,7
14 | Twann Diverso Lagen Twamner Rebberg » 31 10:5 16:8 0:8 16,0 4;5 3.9 12:1 1:81 1:7 9:6
15 > Diverse Lagen Twann-Ligerz-Rebherg > 38 10,1 | 177 | 1o | 16,7 | 4,7 43 (124 | 11 | 16 7.6
16 » ‘Wingreis > 28/ 10,3 | 15,6 | 0,4 | 15,2 | 4,8 44 |10,8 | 168 | 1,5 5,3
Minimum 0,9923| 8,6 | 155 | 0,4 | 14,8 | 4,1 3,7 [104 | 187 | 12 5,2
Maximum 0,9958| 10,8 | 18,7 | 1,0 | 17,8 | 5,9 56 [135 | 2,19 | 25 9,6
Durchschnittszahl 0,9940; 971 171 07 | 16,3 | 5,0 | 465 (11,95 1,76 | 18 7,4
I
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Tiischerz-Alfermée |Tiischerz-Alfermée-Rebberg| Mirz 1922 0,9960‘ 97 | 2Ls| Lo | 208 | 41 | 08 | 37 |171 | 278 | 08 | 85
2 | Twann Twann u. Ligerz-Rebberg > 66/ 10,4 | 250 | 1,4 | 236 | 6,2 | 03 | 5,8 |178 | 296 | 14 74
Minimum I 0,9960] 9,7 | 21,8 | 1o | 20,8 | 4,1 0,3 | 8,7.|171 i 2,78 | 0,8 Ty
Maximum 0,9966| 10,4 | 25,0 | 14 | 236 | 6,2 03 | 5,8 (17,8 | 2,96 | 1 8,5
. ?
Durchschnittszahl 0,9963/ 10,05 | 234 | 1,2 | 222 | 5,15 | 0,3 | 4,75 |17,45| 2,87 | 11 7,95
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Canton de Fribourg.

Analyste: Laboratoire cantonal.

Weissweine. — Vins blancs.

31. III. 22 0,9952) 92 | 18,5 | 04 | 181 78| 03 | 6,9 | 11,2 J 1,90 7| 08 | 60
» 42i 997 16,1| 06 | 15,5 | 56 04 | 51 | 104 | 177 | 210 | 20 | 83
> 520 92 [ 185 10 | 175! 6,5 | 03 | 6,1 | 114! 181 | 26 | 23 | 53
» 40, 96 | 16,6 | 06 | 16,0 | 52 | 06 | 47 | 113 | 1s2 | 23 | 22 | 64
> 35 9,7 | 158 | 0,7 | 15,1 ‘ 53 | 0,4 | 4,8 [ 10,3 1,71 | 23 | 26 | 5,7
» 471 91 16,3‘ 0,6 | 16,2 5 1 03| 52 | 1l0! 170 | 24 | 2,9 | 77
» 53 8,7 | 178 | 0,7 | 16,6 6,0 | 0,8 | 57 | 10,0 | 1,83 | 2,2 | 27 | 5,1
» 410 87 | 158 | 0,7 | 151 | 6,1 | 0,3 | 5,7 94| le2 | 28 | 33 | 6,6

® 50 8,6 | 16,1 0, | 153 | 63 @ 04 | 58 95| L2 | 23 | 29 | 6.2
> 87| ‘96 | 158 0,7 | 151 | 6,1 | 03 | 5,7 94|17 | 28 | 28 | 51
» 820 96 146 07 | 13,9 | 6,0 B | 54 | 85| lar | 22| 26 | 80

0,9953) 9,7 | 185 | 1l | 181 ; 73 | 06 | 69 [ 114 197 | 27 | 3,3 | 83

0,9932 8,6 | 14,6 | 04 | 13,0 | 52 | 03 | 47 85| 14t | 2,1 | 08 | 51

0,9944| 9,2 | 1655 | 0,7 | 15,8 | 6,0 | 0,4 | 56 | 10,3 | 1,56 | 2,3 | 24 | 64
Rotweine. — Vins rouges.

31.1I1.22. | 0,9952| 9,9 | 28,1 ‘ 44 | 23,7 6,6 | L2 | 5,1 | 18,6 261 | 26 | 08 | 5,0 |
» 82| 95 [ 264 | 12 (252 90 | Oa | 85 | 16,7 | 3,05 | 30 | 0,9 | 17
» | 69) 94 1230 12 | 218 | 47 | 03 | 43 [ 175|851 | 17 | 43 | 87

0,902/ 9,9 | 28,1 } 44 | 252 1 90 | L2 | 85 | 186 | 851 | 80 | 4,3 | 87
09952 94 | 28,0 | 12 | 218! 47 | 03 | 43 | 16,7 | 2,61 | L1 | 08 | 17
0,9967] 9,2 | 258 | 2,3 | 236 | 6,7 | 0,6 | 59 | 17,6 | 3,1 | 24 | 20 | 51
Canton de Genéve.
Analyste: Laborateire cantonal.

Weissweine. — Vins blancs.

21. III. 22 | O,9022| 11,0 | 16,2 | 1,0 | 152 | 59 | 05 | 53 99| 1ego | 80 | — —
» 24/ 10,8 | 16,1 | 0,8 | 158 | 56 | 05 | 50 | 10,3 | 120 | — | — | —
> 26 10,9 | 1619 | 1o | 1519 | 54 | Ot | 49 | 110 | 1o | — | — | —
> 200 11,3 | 165 | 10 [ 155 | 56 | 0 | 5,1 | 104 10 | — | — | —

.V.22 21 11,0 | 16,0 | 1,5 | 145 | 5,1 | 0,4 | 446 9,95 st — SIE S
» 25| 10,9 | 16,6 | 1,9 | 14,7| 50 | 0,8 | 46 | 10,1 ] 130 | — | — | —
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Nom local Analyse | 88| S| cas| ~2|Z2 2|28 =l R sleRES

Commune S.| 23|28 |58 |3 |8 £S5 |55 £158 N

Rebensorte Datede |E3|SS|ES|ES|Ex3 |88 =3|5% 83|82

Pamalyse | 52 |2S | EQ |82 (B2 58 R M EEIERS

Nature du plant gndry :? < |4 S8 (ﬂ;w}g’ A5 E =< <8
Dardagny — 1.V.22 [0,9926| 11,0 | 17,1 | 1,9 | 152 | 5,0 | 0,4 | 4,5 | 10,7 | 15 | —
> = » 28| 11,2 | 170 1,9 | 151 | 52 | 0,3 | 4,8 | 10,3 | 1,30 | —
» — » 20 11,4 | 16,8 | 2,0 | 148 | 50 | 0,5 | 44 | 10,4 | 145 | —
» — » s13| 11,6 | 156 | 19 | 13,7 | 4,6 | 05 ,0 9,7 | 1,80 | 2,2
» La Plaine > 24/ 10,8 | 16,0 | 200 | 14,1 | 4,6 | 05 | 4,0 | 10,1 | 1,60 | 20

» Essertines 21. I11. 22 26| 110 | 17,2 1,2 | 16,0 | 53 | 0,3 | 4,9 | 111 1,25

» > » 21 10,7 | 15,1 | 0,8 | 14,3 | 51 | 04 | 4,6 97| lgo | —
> » » 10 11,4 | 144 | 0,8 | 18,6 | 4,3 | 0,4 | 39 97| 1,25 | 1,95
> Malval > 271 10,8 | 15,5 | 1,0 | 145 | 52 | 0,3 | 4,8 97 [1385 | —
» » » 21| 11,0 | 16,0 | 1,0 | 150 | 4,4 | 04 | 89 | 11,1 | 160 | —
Russin — 4. XI. 21 so| 1151195 — | — | 58 | — | — | — [ 190 | —
> — » 300 11,9 | 205 | — | — 62 | — — — | 220 | —
» — » 3¢/ 110 | 190 | — | — 50 | — | — | — | 230 | —
> o= » 38 111 (190 — | — | 62 | — | — | — | 200 | —
» = > 17| U9 | 174 | — | — | 49 | — | — | — | 180 | —
» — > 24| 116 | 183 — | — | 49 | — | — | — | 195 | —
> — 1.V. 22 13 12,6 | 18,2 | 20 | 16,2 | 4,8 | 04 | 4,3 | 11,9 | 1,50 | —
> s » 19| 12,4 | 19,2 | 20 | 172 | 49 5 | 43 | 1209 | 155 | 1,7
> — 19.V. 22 21 11,2 | 180 | 15 | 1655 | 5,7 | 03 | 5,3 | 112 | 160 | —
> — > 21| 110 | 16,0 | 1,5 | 145 | 44 | 0,4 | 3,9 | 10,6 | 1,80 | —
> — 4. XI. 21 35| 116 [ 209 | — | — | 63| — | — | — | 230 | —
> ) Les Baillets 21. IT1. 22 22| 10,2 | 14,0 ;8 3.0 5| 04 | 4,0 92 | 140 | —
Satigny — 2: XT. 21 53] 991206 — | — | 68| — | — | — |22 | —
> — > 42/ 10,3 [ 191 | — | — 53 | — — — | 190 | —
» — » 42| 11,0 | 21,0 | — — 6,1 | — — — | 25| —
» — > 31) 10,7 | 176 | — — 56 | — | — | — | 180 | —
» — » 32| 106 | 175 | — - 5,1 — | — | 190 | —
» — 16. XI. 21 30l 1055 | 16,8 | 1,2 | 156 | 55 | 0,4 | 5,0 | 106 | 150 | —
> Peissy 21. I11. 22 24 11,2 | 1721 10 | 16,2 | 50 | 0,5 | 4,4 | 11,8 ] 1,35 | —
> > » 37 10,91 195 | 1,8 | 17,7| 70 | 0,3 | 6,6 | 110 1,20 | —
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115 | 1,40
12,0 | 1,30
1 105 | 1,30
10,83 | 1,75
10,7 | 2,0
9,9 | 1,30
12,0 | 1,70
11,2 | 140
120 | 1,45
10,3 | 140
10,2 | 1,40
10,6 | 1,30
11,1 | 135
10,9 | 1,35
9,9 | 155
99 | 1,60
8,2 | 1,85
11,1 | 1,90
11,8 1,50
100 | 145
13,8 | 1,80
10,8 | 1,30
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10,7 | 1,45
10,2 | 1,65
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95 | 1,35
10,2 | 1,50
11,1 | 1,85
9,3 | 1,40
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Gemeinde

Commune

Name und Lage des
Rebberges

Nom local

Rebensorte
Nature du plant

Datum
der
Analyse

Date de
Uanalyse

Poids spécifique

Spezifisches Gewicht
Alkohol, Vol. /s

Aleool, vol. °lo

, gp. 1

Latrait
Zucker, g p. L.

Extrakt, g p. L.
E

Jussy
Presinge
Puplinge
Choulex
Vandceuvres

Cologﬁy

Thonex
Veyrier
Troinex
Plan-les-Ouates
Bardonnex

»

»

Perly-Certoux
Onex
Bernex

»

¥ ¥ ¥ ¥ ¥ ¥

Le Crest
Cara

Miolan
Pressy
Bessinge
Chougny

Ruth

Landecy
Compesiéres

Charrot
Perly

Lully
Loex

Sézenove

25. IV. 22
10. IL. 22
8. II. 22
23. T. 22

»

24. 1. 22
23. 1. 22
24. 1. 22
28.X1II.21
21. II. 22
6. 1. 22
9. XI. 21
23. 1I. 22
17. 1. 22

»

11T 22
28.X1II.21
31. X. 21

17. 1I. 22
29.X1I.21
28.X11.21

»

o=

24

26

10,6

11,3

2l 11,0
19 112

18,9
19,8
175
1642
16,0
16,0

Sucre, g p. 1
Asche, g p. L.
Cendres, g p. 1

Alkalinitiitszahl

Milchsiiure, g p. L.
Acide lactique, g p. 1

’

wtrait réduit, g p.l

Plichtige Siure, ¢ p. L.
Aciditévolatile, g p.l

i

Extraktrest, g p. L.

Acidité totale, g p. 1

Gesamtsiiure, g p. L.
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107
108
109
110
111
112
113
114
115
116
117
118
119
120

© 00 =1 0> UTH~ O DO =

Bernex

Cartigny
Avully
Avusy

Laconnex

»

Soral

»

Chancy

Dardagny

»

Russin
Satigny

Vernier
Jussy

»
Bardonnex
Bernex

Avusy
Laconnex

Sézenove
Vailly

Sézegnin
Athenaz

Minimum
Maximum
Moyenne

La Plaine
Peissy
Peney

Chéteau
Landecy
Lully

>
Athenaz

Minimum
Maximum
Moyenne

28. XII.21 |0,9018] 11,1 | 15,8 | 1,5 | 14,3 9,4 | 140
31. X..21 40 1009 | 203 | — | — — | —
23.V. 22 28| 10,5 | 16,3 | 1.2 | 15,1 10,4 | 1,3
> 28| 10,5 | 16,3 | 1,2 | 15,1 10,2 | 1,30
23. 1. 22 15 11,6 | 16,1 | 1,0 | 15,1 10,1 | 1,35
6. I1. 22 13| 10,7 13,2 1,3 | 11,9 7,9 | 1,10
23. 1. 22 20, 10,9 | 155 | 1,0 | 14,5 | 10,1 | 1,35
6, TL: 22 o4 117 | 138 | 1,3 | 125 8,0 | 1,15
» 12| 10,9 | 13,5 | 10 | 1255 | 7,8 | 0,95
» 21 11,7 | 17,8 | 1,9 | 15,9 | 10,3 | 1,45
29.X1I1.21 26| 1k 1771 15 | 16,2 10,8 | 1,30
» 1) 11,3 | 153 | 1,3 | 14,0 10,0 | 1,85
8. II. 22 25 11,4 | 18,0 | 1,3 | 16,7 11,0 | 1,50
23. 1. 22 18] 11,0 | 15,2 | 155 | 13,7 [ 96| 1,20

0,9904) 9,1 | 132 | 05 | 11,9 7,9 | 0,95 | 1,70

0,9954| 12,6 | 21,0 | 3,0 | 19,0 | 13,8 | 2,30 | 3,25

0,9920 10,6 | 17,0 | 1,2 | 15,2 | 10,5 | 1,50 | 2,45

Rotweine. — Vins rouges.

21. ITI. 22 | 0,9952| 11,9 | 25,8 | 2,0 | 23,8 | 6,7 | 0,8 | 18,1 | 2,05
21. IV. 22 63| 9,8 | 227| 3,5 | 192 6,8 | 04 | 12,9 | 1,90
1.V. 22 a7 11,3 | 23,0 1,0 | 21,1 | 4,6 | 05 | 17,1 | 2,50
4. XI. 21 89| 114 | 333 | — — | 82| — | — | 2,80
> 62| 11,3 | 26,6 | — — | 61 | — ! — | 2,70
21. I11. 22 "84 10,4 | 295 | 25 [270| 90 | 04 ‘ 185 | 2,70
» 47) 11,1 | 224 | 200 | 20,4 | 56 | 09 | 15,9 | 2,35
8. II. 22 0 98| 244 15 | 229| 6,9 | 07 | 16,9 | 2,30
24.1V. 22 18| 83| 220 25 | 195 75 | 1 ‘ 13,6 | 2,10
» 58 89190 15 | 175| 7,0 | 0,5 [ 111 | 1,55
17.1. 22 10 10,9 | 275 | 17 | 2558 | T2 | 04 19,1 | 2560
17. I1. 22 87 10,4 | 80,1 | 20 | 281 | 7,6 | 04 | 21,0 | 2,85
» 9l 10,0 | 27,1 | 25 | 24,6 | 7,6 | 04 | 17,5 | 2,55
23. 1. 22 8 95 |20,7| 1,8 | 189 | 6,9 | 0,5 | 12)6 | 1,65
6. I1. 22 3] 94240 | 1,3 | 2277] 65 | 0,5 | 16,8 | 1,95
099470 83| 190 | 1,8 | 175 | 4,6 | 0,4 111 | 1,55
0,9989| 11,9 | 33,3 | 3,5 | 281 | 90 | 1,3 5 | 210 | 2,85
0,9978) 10,4 | 252 | 2,0 | 224| 6,9 | 0, 16,2 | 2,30

166




= T~ ~ T ~T <~ R
< o s L=~ A g & : =
Name und Lage des Datom ‘i;« S| ] g = = = SE Sl = i g b
’ Rebberges : o | =7, 82| S| R | toxr| g Sl elieis
Gemeinde b der <] 3 =S 358 |5 | o3 s < e ;; 3
No. Nom local . Analyse | 88| .| - ERF IS 3|23 |¥g &= =
Commune ST |ES|EY | s e S1ES| S5 23 =
Rebensorte Date de |2 E S|E5 5| £ g % FRE3|2S |5 43 =
Vanalyse KQ?( = rgm i '3 &8 £3 3 ’Sg <10 ';3 E
Nature du plant Y ;-2.‘ < = 5= < ~ é S| S S
Kanton Glarus.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Rotwein. — Vin rouge.
1 | Niederurnen Burgweg | 28.11.21 |lov0s] 6,3 223 | 1] 2Lo| 96| 04| 91| 1l 22 | 28| lo| 8s
Kanton Graubiinden.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Chur ‘Waisenhaus Masans 8. TI..22 | 0,937 11,0 ] 19,9 | O | 19,1 | 50 | O | 4,2 | 149 | 2,28 | 1,7 | — 49
OHIL Halde » 13 12,9 | 19,0’ 0,7 | 183 | 6,2 | 0,4 | 5,7 | 126 ] 1,89 | 21 | — 9,1
31 » » 9. H. 22 49) 10,9 | 223 | 0,8 | 21,5 5,8 | 07 | 45 | 170 | 267 | 22 | — 8,1
4% > Masans 13. IT. 22 45| 9,9 7] 0,7 | 180 55 | 0,9 | 44 | 13,6 | 243 | 15 | — 9.1
5 » Liirlibad » 70| 10,7 0,9 | 260 | 44 | 07 | 35 | 225 | 3,27 | 1,7 | — 8,4
6 > Caluna, Liirlibad 19. IV. 22 a2 11,7 | 29 | 199 86 | 04 | 81 | 11,s| 150 | 28 | — 5,0
7 » Lochertwingert » 53| 12,2 | 15 | 254 | 79 | 07 | 70 | 184|259 | 200 | — 41
8 e Liirlibad - 4.V, 22 54/ 11,0 | 1,0 | 228 66| 0,6 | 58 | 17,0 | 246 | 1,7 | — 6,9
9 | Trimmis Costams 9. I 22 51| 10,9 0,8 | 220 5,3 | 0,9 | 4,2 | 15,8 | 2,58 | 20 | — 6,3
10 | Zizers Verschiedene Lagen 20. ITI. 22 56/ 10,4 0 | 21,8| 56 | 0,9 | 45 | 173 | 240 | 1,9 | — 6,9
11 » Ochsenweid » 55, 10,1 06 | 210 | 6.2 | 07 | 54 | 156 | 217 | 20 | — 7,5
12 » Gerbi » 48] 10,1 06 | 196| 51 | 09 | 39 | 157|239 | 12| — | 68
13 | Malans -| Halde hinter dem Dorf | 13. IlL. 22 52/ 11,0 07 | 226 73 | 04 | 6,8 | 158 | 241 | 21 | — | 88
14 » ‘Westen vom Dorf » 58| 10,8 | 242 | 0, | 284 | 6,0 | O6 | 5,3 | 18,1 | 248 | 20 | — 8,3
15 > — 6. VL. 22 6s| 10,8 | 26,5 | 1,3 | 252 | 89 | 06 | 81 | 17,1 | 3,02 | 2,3 | — 6,0

* Stissdruck.
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Jenins
>

»

Maienfeld

»

Flasch

»

Vaumarcus

»

St. Aubin

»
Gorgier
>
Bevaix
Boudry
»

»

Cortaillod

»

»
Colombier
Bole
Auvernier

Kiichler
Eichholz
Gutweingarten
Guldistiickli
Gut, direk unter Schloss Saenegg
Carschlus
Marschallgut

Maximum
Minimum
Mittel

Derriére la Croix

Areuse

Boudry +- Cortaillod
Les Adoux
Chanélaz
Les Perrons

30. I1I. 22
3. IV. 22
15. III. 22

»

20. III. 22

»

17. 1. 22
26. I. 22
3. IL 22
17. 1. 22
31. L. 22
7. XIL 21
26.1. 22
7 IV. 22
28. XI. 21
7. XIL 21
22.I11. 22

28. XI. 21
21.X1I.21
25. II. 22
12.XTI. 21
14. 1I. 22
5. XI. 21
16. XI. 21

0,9952| 11,9 | 25,7 | 0,9 | 24,8 | 6,9 | 05 | 6,3 | 185 | 213 | 1,7 7,1
51 12,0 | 25,7 | 1,2 | 245 | 5,6 | 09 | 4,4 | 20,1 | 225 | 1,7 8,7
53 12,2 | 26,9 | 1,6 | 25,3 | 86 | 05 | 8,0 | 17,3 | 2,00 | 26 8,6
51) 11,6 | 24,7 | 0,8 | 23,9 | 5,8 | 0,7 | 4,9 | 190 | 2,41 | 23 T
58 12,5 | 288 | 2,6 | 26,2 | 53 | 0,6 | 4,5 | 21,7 | 281 | 15 7,0
51| 11,9 254 | 1,2 | 24,2 | 53 | 0,6 5 | 19,7 | 257 | 1,9 7,0
43| 12,1 | 24,2 | 1,0 | 23,2 | 5,6 | 0,6 | 4,9 | 183 | 248 | 24 {51
55| 10,4 | 225 0,8 | 21,7 | 48 | 0,7 | 3,9 | 178 230 | 14 10,8
51| 11,3 | 240 | 0,9 | 23,1 | 50 | 0,9 | 3,8 | 198 | 2,26 | 16 8,9
0,9970| 12,9 | 28,8 | 2,9 | 26,2 | 8,9 | 0,9 | 81 | 225 | 8271 | 28 10,5
0,9913) 9,9 | 187 | 0,6 | 180 | 4,4 | 04 | 855 | 11,8 | 150 | 1,2 4.1
0,9951] 11,2 | 23,6 | 1,1 | 226 | 6,0 | O | 5,8 | 17,3 | 240 | 1,9 7,5
Canton de Neuchatel.
Analyste: Station d’Essais viticoles, a Auvernier.
Weissweine. — Vins blancs.
0,9935| 10,1 | 16,8 | 055 | 16,3] 5,2 | 0,3 | 4,8 | 11,5] 1,60 | 28 6,4
33| 10,5 | 175 | 05 | 170 655 | 0,3 | 6,2 | 10,8 | 1,74 | 3,1 46
42| 99| 180 0,5 | 175| 5,7 | 0,8 | 5,8 | 12,2 | 1,13 | 8,2 72
371 10,8 | 180 | 0,5 | 175 | 5,2 | 0,3 | 4,8 | 1257 | 1,71 | 27 6,0
52| 96| 194 | 047 | 186 | 83 | 0,3 | 7,9 | 10,7 | 1,46 | 39 3,1
451 9,9 | 18,7 | 0,4 | 183 | 58 B | D2 | 13,1 ] 240 | 22 7,0
331 10,6 | 17,8 o | 173 3,8 | 05 | 32 | 141 | 220 | 15 3,6
56] 9,6 | 20,4 | O | 198 | 5,7 | 05 | 5,1 | 14,7 | 212 | 24 5,2
44| 96| 175 | 03 | 172 | 55 | 0,4 | 50 | 12,2 | 1,68 | 3,0 7,6
500 93| 180 03 | 17,7| 6,0 | 0,4 | 5,5 | 12,2 | 1,81 | 34 8,0
52| 95| 190 | 06 | 184 59 | 0,3 | 55 | 12,9 | 1,64 | 21 7,4
61l 86| 18,7 05 | 182 80 | 0,2 | 7,7 | 10,5 | 1,56 | 3,0 5,8
58] 96209 14 | 195| 72 | 03 | 6,8 | 12,7 | 2,01 | 24 75
52| 971199 | 06 | 193 | 77| 03 | 7,3 | 120 1,86 | 3,2 5,5
611 97220 1,3 | 20,7 84 | 04 | 79 | 128 | 1,87 | 29 4,1
56| 94199 07 [ 192 | 64 | 0,3 | 6,0 | 132 | 2,04 | 28 7,0
58 91| 194 | 05 | 189 | 72 | O | 6,7 | 122 | 1,80 | 24 )5
34/ 10,6 | 17,8 | 1,0 | 16,8 | 55 | 0,6 | 4,8 | 1200 | 2,22 | 3,1 48
37| 10,5 | 185 | 0,9 | 17,6 | 555 | 0,4 | 50 | 126 | 2,19 | 3,1 6,5
52| 97| 198| 06 | 19,2 7,8 | 0,4 | 6,8 | 12,4 | 2,08 35 14,0

Les Pains-blancs

19. XI. 21

868



Wame und [ngendes Datum :d;' 2 | = ! =2 HE
i ol Rebberges Sl el S LN & == [H% . ER
. N Toet o SE|S% A AR 2sle Soas S TS =EE
nmune alyse é’% LRl B Tl e 3|83 s | Al :hi S
R e B R U - = R oY SRR
o werl;er;sortt; Date de |28 SS14E|E8|85 R 22 | E3 Py E";% g
w plant 4 TS |ER | HS SE|€x|Ex P R-E L 28187
o Vi analyse %m <‘< é;q SJ) ‘;'2: :jg:? Ef'§ ?3 EE 2§ Ez};
uverni S§ ES ZEZ | H3 © 2R (|FS
- zrnler Les Tombets 98. XL 21 |0 S < &8 =K <3
23 K i 15- XI - ,9948| 10,2 | 20,21 0
A . T, = 2 7 ,6 19,6 Ui -
gé N Neuchitel + Auvernier 19.XII.%% ;; 187{* %2,7 0,5 18:1 Z’;’ 872 é,s }%,3 1,9 | 36 | — 6.6
< » e 3 1 22 i 22 5,5 O,G 1719 5’1 ’, 0’% ;’0 2717 3,3 ".)
S(_i u Auvenffes Lerins . 19. 1. 22 ?z %871 214 | 0,58 | 20,6 7’9 873’ :L’j 1.?,4 201 | 3,0 g:-
2é 1 ier -+ Colombier 8. I1IL. 22 23 10"; il),s Ls | 20,0 65 | 04 é’o %3’1 216 | 23 | — 57513
% » N 12 01 06 | 184 5’8 2 ,’3 3,71 L 274 . -
2 Baronlioe Bose e T e o B A 25 | — | 85
i PR seyer AR AR AT R e 55
31 | Cormondreche Auvernier - C 7 1V. 29 63 98| 2L | 0o 20% | 85 | 0 62 | 128 | 1o | 27 | — 4,6
32 | Peseux ier + Cormondréche| 9. IT. 22 37 10,5 | 19,0 | La | 1756 49 0"1» 80 | 125 | 1os | 34 | — a
33 | Neuchatel B onme 7.1V, 22 | 10| 185 | 0)s | 17| 6 | 0l 431 | 135 | Low | 26 | — i
34 % eauregard 24, XI. 21 5 %8,9 20,4 | 05 | 19,9 379 O’: g,o 12,4 | 1,97 1's 4,0
5 » » : 0] 177 04 17’: 99 6 1| 14,8 o | o — X
) 5 s 3 4 : ¥ = 2,36 2,3 — B¢
gg Hauterive Les Fa,hys 9. II. 22 :? 3,9 18,0 0:,—, 17:5 4’; 87§ %,d 1:3,0 2,03 25 o g;-_)
o Chazpes QI | a8 BLe) 0 | 22| 5 AR AR e 6
,39 > preveyres 1. XIL 21 o 1074 18’7 O’-; 18,0 5’0 074 411—‘ 1§7U 1,93 2,2 - 77.6
;1 St. Blaise » 2 34 10’1 170 | 05 | 16,5 4’7 013 5 | 135 | 27 | 28 o 873
| Coenn ¥ T AR R AR ke AR T o
4 Srnatix - 7 1V. 92 & 1'178 31,1 14 | 19,7 6,9 0 3,8 125 | 2,05 | 25 | — .
- > ) 27. II1. 22 b 911 -arI_,O 1,b 19,4 670 071 _v:_) 1:%72 1785) 2,4 . '5’9
5 | Cresser = - @ 9| 1T4| Os | 166 4o Ul e e
i » o 19. 1. 92 o 919 19.1 | 07 18,4 6:7 0’4 6’? 1206 | 1,64 1,7 o 472
5 » . 24. 1. 22 50 972 %,6_‘76 874 16,2 | 5,0 073 4’2 ]1.?71 %772 2,1 . 574
» ; a2 8 s | 17,0 | 5,7 : ! 6 Lst 24— y
n " ) 9,7 0 S ? 4.5
Moyenne 0 ISR A 16:7 5:7 O:i g’g ﬂ" - 2:5 — 6 Z
Maximum 073226 19’9 195 | 0,7 | 17,8 | 6,0 | 0 : RS R 7;8
Mmoo 0 ] 11| 222 | 18 | 2l,2 8l 0’4 54 | 127 | Lot | 27| — | 8 ]
199321 8,6 | 16,6 | 0,3 16,3 ‘3, 6 ?’0 14,7 | 2,40 3’9 _ 7 it
y 3,8 0,2 82 | 105 ’ y 14,0
” (] 1746 ‘ 1,5 —_— ;))’1
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Rotweine. — Vins rouges.

Ge¢

Vaumarcus Vaumarcus-sanges 3. II. 22 |0,9967| 11,5 | 28,3 | 1,3 | 27,0 7,3 | 0,6 | 6,5 | 20,5 2,5
» » > 58| 11,7 | 26,4 | 1,0 | 254 | 6,0 | 05 | 5,5 | 19,9 1,6
St. Aubin — 17 1..22 62 113|266 | 110 | 255| 62 | 038 | 5,7 | 19,8 2,2
> — 31. 1. 22 68 10,9 | 26,9 | 1,3 | 256 | 65 | 08 | 55 | 20,1 L
Boudry — 7. XI. 21 67 10,5 | 25,5 | 1,0 | 245 | 6,5 | 0,4 | 6,0 | 185 1.6
> — 7. XII. 21 66 10,1 | 24,2 | 10 | 23,2| 6,8 | 0,4 | 6,3 | 16,9 2,5
> — 21.X1I.21 62 10,6 | 24,5 | 0,8 | 23,7 | 4,9 | 0,5 | 43 | 194 2,1
» Les Merloses 24. IV. 22 45 10,9 | 21,5 | 09 | 20,6 | 6,6 | 0,3 | 6,2 | 144 2.2
Cortaillod - 19. XI. 21 31 10,8 [ 17,8 | 0,7 | 17,10 | 4,8 | 0,4 | 4,3 | 12,8 2,5 s
» — 25. 11. 22 60 113 (263 | 1,0 | 252| 6,5 | 05 | 5,9 | 19,3 2,3 i
> — > 55 10,4 | 22,5 | 0,7 | 21,8 | 54 | 0,8 | 5,0 | 168 17 5,3
Colombier — 12.XTI.21 56/ 10,7 | 23,3 | 1,0 | 22,3 6,0 | 0,5 | 5,4 | 16,9 1,9 8,3
Auvernier Neuchatel-Auvernier 15.X1I. 21 54/ 10,8 | 23,3 | 0,8 | 225 5 | 0,4 | 40 | 185 2,0 7.8
> Les Lerins 13. ITI. 22 35 12,8 | 24,0 | 2,0 | 220 | 4,6 | 05 | 4,0 | 180 | ¢ 15 6,6
» Géboux 3. I 22 74 11,11 288 | 1,4 [ 274 75 | 03 | 71 | 203 | 1,6 7,9
» = 911122 49| 115 | 24,0 | 0,8 | 232 | 4,7 | 0,4 | 42 | 19,0 | 1,5 8,1
Corcelles - 21. XI1.21 64 9,9(233| 0,7 | 226 50 | 0,6 | 4,3 | 183 | 1,5 75l
Cormondréche — 19. I, 22 62 10,5 | 245 | 1,3 | 232 | 6,3 | 0,4 | 5,8 | 174 2,3 8,1
Neuchatel — 20. X.. 21 510 12,9 | 28,1 | 2,7 | 254 | 6,5 | 0,3 | 6,1 | 193 2,8 9,3
La Coudre — 15, X1L.21 56| 10,8 | 23,8 | 0,8 | 23,0 | 6,1 | 1p2 5 | 1855 12 7,5
Moyenne 0,0957| 11,0 | 23,7 | 1,0 | 244 | 6,0 | 05 | 50 | 182 1,0 7,5
- Maximum 0,9974| 12,9 | 28,8 | 2,7 | 274 | 75 | L2 | 7,1 | 20,5 2,8 10,3
Minimum 0,9931] 9,9 | 178 | 0,7 | 17,1 5| 0,3 | 40 | 128 152 3,6




= i ARSI eSS i~ R
Name und Lage des Datuta §§ So P~ e ’i& = | )iQ' i S & =l
) Rebberges dor ST|E° | Adlag| s o ws| 2 S el
Gemeinde 3y ST IEE oo | TS| 83 | Ee|us| ™ wglg3
No? Nom local Analyse | 88| .%| o W Es| BRI 25 |5 53: 2R |0y s ES
Commune ; = eSlLs || s 8RR |28 57| & e 23|88 ¢
Rebensorte Date de Z 2|8 S| 5|23 § 2 IR "qé 2 T8 |88
. , SS|=S |ER S |EE |38 |25 € |EE 1285|5328
Nature du plant Vanalyse gl‘ Y| EN|N = E g i = g = 5 & = T35 g <g
) s e = N | =
Kanton Schaffhausen.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Sechaffhausen Fischerhiuserberg April 0,9958] 9,6 | 20,9 | 1,5 | 194 | 5,8 | | 14,4 157
2 » Rheinhalde » 5711 9,7 | 204 | 1,2 | 19,2 | 5,6 14,1 1.7
3 | Unterhallau hinterm Turm Mai 65 9,3 | 21,8 | 1.2 | 20,6 | 7.1 13,4 2,2
é X »d' Ritiberg, Weitelen » 60| 9,1 | 20,2 | 1,2 | 190 49 14,9 15
rasadingen — April 53| 94 | 192 1,1 | 18,1 | 5,2 13,6 L7
6 | Riidlingen verschiedene Lagen g so| 84 | 22| 10 | 21| 85 13,5 17
7 | Oberhallau Oberhallauerberg » 58 9,5 | 20,7 | 1,5 | 19,27 5,2 14,6 2:1
8 | Stein a. Rb. Blaurock » 7] 90 | 23,8 18 | 225 7,7 15,2 2,1
Minimum 0,9953] 8,4 | 19,21 10 | 18,1 4,9 13,4 1,5
Maximum 0,9980 9,7 | 238 | 15 | 225 | 85 15,2 2.2
Mittel 0,9963 9,1 | 21,2 | 1,2 | 20,0 | 6,1 14,2 1,8
Weissweine. — Vins blancs.
1 | Schleitheim Miihleweg April 0,9962 18,2 | 1,0 | 17,2 | 6,6 6,1 ] 1,1 41 | 78
2 » Lendenberg > 58 180 | 1,0 | 170 | 6,9 6,4 | 10,6 4:.1 9:1
3 | Buchberg _ Bach » 57 1781 1,0 | 16,8 | 5. 46 | 12,2 33 | 83
4 | Siblingen Galgenberg » 84 178 | 1,0 | 16,8 | 6,9 52 | 11,6 | 35 | 13
5 | Wilchingen Hochbreite » 64 185 | 1,0 | 17,5 | 5.6 44 | 131 | 36 | 98
Minimum 0,9957 178 | 1,0 | 16,8 | 5,4 44 | 10,6 \ 33 | 7,3
Maximum 0,9984 185 | 10 | 175 69 6,4 | 131 44 | 9
Mittel 0,9965 181 Lo | 171 | 6,3 53 | 11,7 | 3,8 | 85

9¢¢




H~ QO DO =

O 00 =1 OO U W QY DD =

Kanton St. Gallen.
Analytiker : Kantonales Laboratorium.

Weissweine. — Vins blancs.

Rebstein verschiedene Lagen 15.11. 22 |0,9961] 82| 17,8| 1,0 | 16,8| 6,0 | 0,8 | 5,0 . 17 1,8 10,3
> Scheiben 15. II1. 22 64 79| 175| 1a | 16,4 6,5 | 0,6 | 57 | 10,7 1 8,5
Balgach verschiedene Lagen 8. ITI. 22 65 8,0 182 | 1,0 } 171 | 6,4 | 0,9 | 53 | 118 14 10,2
Altstéatten Forst 12.1. 22 65 96| 228 | 1,2 | 216 | 04| 52 [ 16,3 15 7,2
Jona Fuchsenberg 27.1.22 510 112 | 23,8 | 1,2 | 2266 | 88 | 0,3 | 84 | 14,2 25 | T4
Minimum 0,9951) 79| 175 1,0 | 16,4 | 57 | 0,3 | 5,0 | 10,7 ‘I 14 | 7.2
Maximum 0,9965| 11,2 | 23,8 | 1,2 | 22,6 | 8,8 | 09 | 84 | 16,3 | 2,5 10,3
Durchschnittszahl 0,9961] 9,2 | 20,0 | 1,1 | 189 | 6,7 | 0,6 | 6,1 | 12,8 | 18 | 8,7
Rotweine. — Vins rouges.
Rebstein Burghalde und Héhler 15.I1.22 |0,9952] 9,3 190 1,2 | 17,8| 5,4 | 0,5 | 4,7 | 130 o | 22
» Tobel und Elmathalde 15.I1. 22 511 9,9 (204 09 | 195| 50 | 0,7 | 4 15,4 0,9 | 26
Berneck Langmoos 27.11. 22 371 10,0 | 17,3 | 0,6 | 16,7 | 5,3 | 0,7 | 4,4 | 123 10 | 23
» Eichholz 6. II1. 22 46| 10,0 | 19,2 | 1,1 | 181 | 48 | 05 | 4,1 | 14,0 5| Le | 19
Balgach verschiedene Lagen 1.111. 22 44| 10,2 | 194 | 1,0 | 184 | 46 5 | 3,9 | 16,0 | 2,08 | 1,3 | 2,2
> > > uf 102 | 1904 | 10 | 18| 4a | 06 | 35 | 14,8 | 288 | 07 | 20
> > » 49| 96| 190 1,2 | 178 | 44 | 0,6 | 3,6 | 14,1 I 05 | 2,7
> % > 44/ 10,2 | 192 | 1,2 | 18,0 4,2 | 0,5 | 3,6 | 14,4 | 091 23
> > 8. II1. 22 511 97| 211 1,3 | 198 40 | 0,3 | 3,6 | 16,2 ] 0,7 | 20
Altstatten Forst 12.1.22 67/ 10,9 | 26,6 | 1,4 | 25,2 | 6,2 | 04 | 56 | 196 | 0,8 | 19
» Rebhalden » 60| 9,7|2l8| 1,0 | 20,7 5,7 | 0,4 | 5,1 | 156 ‘ 2, 17 | 22
> Regenhildeli > 58| 9,8 | 21| 09 | 20,7| 6,3 | 0,6 | 5,6 | 15,0 | 17| 15
Wartau cholir 24. XI. 21 58| 10,1 | 22,3 1,2 | 2131 | 51 | O | 4,3 | 16,7 | 17 | 24
» Azmoos 3.1.22 571 10,2 | 226 | 1,2 | 21,4 | 6,0 | 1,2 | 4,4 | 16,9} 15 | 22
Sevelen Baggastiel 12.1. 22 56| 9,7]209| 08 | 200 5,1 05 | 45 | 155 ‘ 05 | 27
Sargans Sandgrube 30. III. 22 61| 10,8 | 25,2 | 1,2 | 240| 78 | 055 | 7,1 | 168 } 0,9 | 17
» Biihl « a1 11,4 21,8 | 0,8 | 210 5,4 | 06 | 4,7 | 16,2 | 08 | 1,9
Mels Nidberg 22.11.22 as| 107 | 21,8 | 1,2 | 20,6 | 51 | 07 | 4,2 | 164 1a | 18
» Pfarrhof > 65 10,4 | 24,7 | 13 | 284 | T | 03 | 6,7 | 17,6 | 2,6 1s | 1,0
> Nidberg > 57 98| 2La| 1o | 20,4| 5,7 | 0,3 | 53 | 150 | 21 | 13
» Langenstrich » 51| 10,0 | 20,4 | 0,9 | 1955 | 5,3 | 0,4 | 4,8 | 14,6 | 1,6 | 15
Wallenstadt Oelberg 27.1.22 42 10,8 | 20,6 | 1,2 | 19| 3,9 | 044 | 3 | 16,0 | 14 | 20
» Tscherlach » 66| 87(204| 12 | 19,21 49 | 1,0 | 3,6 | 155 | 1,0 | 19
> Oelberg » 370 10,8 | 19,4 | 0,8 | 18,6 | 4,7 | 0,3 | 4,2 | 143 | 1ac18 1o
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= . = s e 3~ e I

Name und Lage des Dt -§ N ekl I= i ii = 2& =S 'ii

Gemeind Rebberges der 5 |3 = = Sl Ag| ZE| 0D wg w0 | g, : 23| ey

meinde S |5 > || =8 < 3 ol S

Nom local Analyse | £, e bf,; o ESIES|ES LI | 0 RS

Rebensorte Date de |3 |'S S 23| % Ex|ER|E =3 '?g ERET % 3

Vanalyse | S |3 X8| = ZT|ER EE|<C | E3|53

Nature du plant Yy (;2& < |HA s<| = @R 5|8

; f I
Quarten Quinten (rot und weiss) 27.1.22 10,9964) 8,9 | 15,4 0,7 | 14,7 | 47 | 1,2 | 31 | 11,5| 200 | 0,9 | 1,8 | 95
Jona Fuchsenberg 27.1.22 |O,9987] 98| 286 | 14 | 27,2| 64 | 04 | 59 | 21,21 296 | 14 | 16 | 83
Minimum 0,937 8,7 | 15,4 | 0,6 | 14,7| 39 | 0,3 | 31 | 115 1ss | 05 | 1o | 74
Maximum 0,0087) 11,4 | 286 | 14 | 27,2 | T8 | 1o | T | 2l2| 29 | 21 ;0 | 11,6
Durchschnittszahl 0,9054) 9,7 | 21,1 | 1,0 | 20,1 | 53 | 0,6 | 4,7 } 154 | 227 | 12 | 1y 9,4
Cantone del Ticino. — Analistes:*
Rotweine. — Vini rossi.

1 | Savesa Vino americano X, XL et XIL192( | 1,0006] 8,2 | 28,6 | 0,2 | 284 | 95| 0,5 91 ] 193] 262 | 75 — | 129
2 Campestro ) » » 0,9995| 81| 254 | Lo | 244 | 94| 06 | 87| 157 | 262 | T | — | 122
3 | Origlio Vino nostrano » looz| 77|26 | 14 | 27,2 | 97| 04 | 92| 180 | 237 | 56 | — | 11
4 | Gudo » > 0,9964 10,0 | 28,5 | 0,7 | 22,8 | 6,9 05 | 63| 165 | 208 | 37 | — | 10,1
(53 . » = 61' " » 0/ 90 32,:; 15 | 20,8 | 5,6 0,7 47| 160 | — 2,8 = —
amone ino Clinton » 93 87266 — | — | 98| 05 91| — | — — —
7 | Mezzana Vino Frésia Juin 1922 69l 11,8 | 29,5 |05-10] 29,0 | 10,2 | 0,7 | 93| 19,7 | 8,00 | 2,1 | 11 | 104
8 » » > L0000 11,1 | 350 | 05 | 34,5 | 116 | 05 | 11,0 [ 23,5 | 3,20 | 1,9 | 1, 9,0
9 » o> > 1,0000| 10,9 | 36,5 | 0,5 | 36,0 | 10,9 | 0,4 | 10,4 | 256 | 362 | 1,7 | 11 9,0
10 > Vino Merlot > 0,9968) 12,1 | 29,0 | 0,5 | 29,4 | 6,9| 0,5 631231 257 | 1,8 | 11 8,0
11 » Vino Bondola » 77 92| 242 | — | 242 8o| 05 | 74| 16,8| 280 | 2,0 | 0,9 | 82
1:2 » ) » » 81l 92| 252| — | 252| 88| 06 80| 17,2 | 2,98 | 1,7 | 0,9 8,7
13 » Vino Seibel 1000 > 22 1209 1 20,9 | — | 20,9 51| 08 | 41| 168|251 | 1a | 21 | 10,5
14 | Castagnola — » 52 11,0 | 23,0 [1-15] 220 | 63| 0,5 56| 16,4 | 1,70 | 3,0 5 | 10,6
Minimo 0,9922| 7,71 20,9 | 0,2 | 20,8 | 5,1 | 04 | 41| 157 1,70 | 1,3 | 0,9 3,0
Medio 1,0012) 12,9 | 36,5 | 1,55 | 36,0 | 116 | O, | 11,0 | 256 | 3,62 | 7)5 | 4,5 | 1200
Massimo 0,9979| 10,0 | 26,9 | — | 26,5 3,5 5 | 78| 188|267 | 3,2 | 16 | 10,0

* No 1 &4 6 Laboratoire cantonal du Tessin; No 7—17 Division de Chimie de la Station fédérale d’essais viticoles de Lausanne. |
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Weissweine. — Vini bianchi.

Castagnola Vino Sémilon I 0,9917) 13,2 | 20,5 | 1-15

19,5
Morcote » 0,9922| 11,4 | 17,3 |1-15

60 [ 05 | 54 | 14,1 |
16,3

T4 | 06 | 66 9,7 |

Kanton Thurgau.
Analytiker: Kantonales Laboratorium.

Weissweine. — Vins blancs.

o QO
- ©

Salenstein Hinterburger 8.V. 0,9961] 8,6 | 19,0 | 0,9 | 181 | 7,9 | 04 | 7,4 | 10,7 9,7
Steckborn Mittlere Lage > 18 Ta | 1940 Ly | 181 73 | 05 | 67 | 1ls 9,8
Neunforn Ober-Neunforn 12. V. 60| 9,6 | 214| 1,2 | 20,2 855 | 0,4 | 80 | 12,2 8,9
Weinfelden Schmilzler, Biihl 16. V. 81 7,8 | 21,4| 11 | 208 | 9,1 | 09 | 80 | 12,3 9.9
Uesslingen Iselisberg 20.V. g9 6,7 1199 1,3 | 186 6,1 | 11 [ 47 | 139 9,6
» Dietingen "» 62| 81 | 175| 1,0 | 165| 6,4 | 05 | 55 | 11,0 10,4

> Uesslingen » 63 86 | 19,4 | 11 | 183 | 70 | 06 | 6,2 | 121 10,7
Mittel 0,9970{ 8,1 | 19,7 | 1,0 | 186 | T,a | 0,6 | 6,6 | 12,0 9,7

Maximum 0,9989| 9,6 | 21,4 | 1,3 | 20,3 9,1 | 1,1 | 8o | 139 10,7

Minimum 0,9960 6,7 | 175 | 0,9 | 16,5 | 6,1 | 044 | 4,7 | 10,7 8,9

Rotweine. — Vins rouges.

(89

Salenstein Salenstein 8. V. 0,9075) 85| 2L,s| 1,2 | 20,6| 82 | L1 | 6, | 135
» Arenenberg 27 V. 7| 94235 14 | 2211 79 | 05 | 7,2 | 149
> » » 54) 94| 194 | 1,2 | 182 58 | 0,6 | 5,0 | 13,2
Steckborn* Mittlere und untere Lage 8. V. 63 82| 182 | 1,0 | 1724 65 | 06 | 5,7 | 11,5
Neunforn Ober-Neunforn 12.V. 50| 10,1 | 20,4 | 1,1 | 193 | 58 | 0,4 | 5,3 | 14,0 ‘ 1
Weinfelden Straussberg 16.V, 64/ 959|233 12 [ 221 58 | 0,4 | 5,3 | 16,8 |
. » Bachtobel 23.V. 55| 10,0 | 23,8 | 1,4 | 224 | 6,6 | 06 | 5,8 | 166 |
Uesslingen Iselisberg 20.V. 73] 88| 223 | 11 | 21,2 5| 06 | 68 | 144
> Dietingen » 85| 85| 242 1,3 | 229 | 87 | 05 | 8,1 | 14,8
> Uesslingen » 64 92| 214 | 12 [ 20,2 6,8 | O | 6,0 | 14,2
Hiittwllen Hiittwilen 31.V. 511 10,0 | 20,4 ] 1,2 | 19,2 6,1 | 04 | 5,6 | 1356
Mittel 0,9964f 9,3 | 21,7 12 | 20,5| 6,9 | 05 | 6,1 | 143 | ¢
Maximum 0,9985| 10,9 | 24,2 | 1,4 | 2209 | 87 | 1,1 | 8,1 16,51
: Minimum 0,9950] 8,2 | 182 | 1,0 | 172 | 58 | 0,4 | 5,0 | 11,5 |
* Stissabdruck




1= 0 (- o el e I e 1= I ol Y
Name uad Lago des | Dum |3 |0\ |4 NE R e
=% | & . 8 Sl S| 2S
Gemeinde T e S ;% = T ™ ; > sS| TR Es E?E s 1= 215
Nom local Analyse E o e e = 5 § =3 2883 &0~ g2 z &
S.|2% &8 |88 225 B |E0| S8 =3 5%
et Rebensorte Daede |23|53|E5|58 2o | Fs o R |5 R
Nature du plant Panalyse B e '3 e g g £ 'g = E *E 5 <m S = § 2=
p i e < | <|=% |4 S| ©
Canton du Valais.
Analyste: Laboratoire cantonal 4 Sion.
Weissweine. — Vins blancs.
1 | Salquenen Fendant-Martschen 21. III. | O,9011] 1255 | 17,5 | 1,3 | 16,2 4,9 | 0,5 | 42 | 12,0 1,58 | 2,0
2 > Malvoisie-Larschen » 18 12,6 | 19,7 Ls | 179 | 44 | 0,8 | 3,4 | 145 | Lsa | 1y0
3 | Sierre Fendant-Ravyre 28. II1. 1 19| 173 | 14 | 15,9 49 | 05 | 48 | 11,6 | 13¢ | 20
4 » » » o1 129 | 16,1 | 1,1 | 150 | 4,0 | O | 3,2 | 11,8 | 164 | 1,2
5 > Fendant-Pianzette > 24| 11,2 | 17,3 12 | 16,1 | 4,9 | 0,7 | 40 | 121 | 164 | 18
6 » Fendant-Mamatte » 07| 12,3 | 16,1 15 | 146 | 3,6 | 0,5 | 30 | 11,6 1,58 | 12
) » Fendant-Ravyre 211l 51| 14,2 | 81,4 | 10,5 | 20,9 | 4,1 | 05 | 85 | 17,4 | 2,14 | O
8 > Gros-Rhin-Tschietroz 28. II1. 20| 12,7 20,2 | 1,6 | 186 | 4,7 | 0,7 | 3,8 | 14,8 | 1,62 | 12
9 » Reéze-Glarey 31. IIL 18] 12,2 17,8 15 | 158 | 55 | 05 | 49 | 10,0 1,05 | 2.3
> Muscat-Crétte-Longue 28: 111. 20| 12,2 | 21,1 | 26 | 185 | 5,3 | 06 | 46 | 139 | 1,74 | 14
» Malvoisie-Bernune B3 HE 34| 13,7 | 26,20 2,3 | 239 | 4,5 | 05 | 3,9 | 20,0 | 1,9 | 0
Miege Réze-Pline 24. 111 10| 115 218 | 15 | 20,8| 5,7 | 0 | 52 | 151 | Lo | 28
» Reéze-Gouet-Rotzeg > 43| 112 | 21,8 | 1,6 ['20,2] 6,0 | O6 | 5,3 | 14,9 | 1,80 | 2,5
Venthdne Fendant-Planéte > 20| 11,4 [ 16,8 | 1,1 [ 157 | 54 | 0,5 | 4,8 | 10,9 | 1,60 | 2,40
> Muscat-Les Corles » 98] 12,0 | 2044 | 8,5 | 16,9 | 54 | 0,7 | 45 | 12,4 | Lppa | 17
> Malvoisie-Zandinan > o2| 189 | 190 | 18 [ 17,7 | 4,7 | 0,7 | 3,8 | 18,9 | 1,74 | 12
Lens Fendant-Vaas 10. TIT. 15 124 | 182 | 13 | 16,9 | 5,1 | 0,3 | 4,7 | 112 1ee | 21
» » 1 95| 12,1.| 19,9 | 0,8 | 19,1 | 50 | 0,5 | 44 | 14,7 | Lo | 23
» Fendant-Reze 15 33| 11,6 ‘ 20,4 0,8 | 196 | 5,7 | 0,4 | 53 | 143 | 1,15 | 2
» Muscat-Hormy 19:7ILE. a1 122 [ 240 | 18 | 222 4,8 | 05 | 42 | 18,0 | 2,06 | 09
» Muscat-Troyeéres 4. ITI. 37| 11,07 223 | 1,5 | 20,8 | 4,6 | 0,6 | 3,9 | 16,9 | 2,26 | 15
> Muscat-Orgival » s0[ 12,8 | 252 | 19 [ 233 | 54 | 11 | 40 | 19,3 | 224 | 09
> Malvoisie-Pischoud » ss| 15,1 | 18,7 | 2,0 | 16,7 41 | 055 | 3,5 | 18,2 | 254 | 23
St. Léonard Fendant-Barmes 3. TTE: 28| 11,6 | 19,2 1,4 | 1781 50 | 05 | 4,4 | 13,4 | 1,90 | 23 |
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60

St. Léonard

Bramois
Ayent

»
»
»
Grimisuat
>
»
»
Savieze
Sion

Conthey

Vétroz
Ardon

»

»
Chamoson

¥ ¥ ¥ ¥

Fendant-Barmes
Fendant-Mayoz

»
Fendant-Voos-Zampon

Fendant-Muscat
Fendant-Muscat Botyre
Muscat-Signése
Fendant-Brile-fer

Fendant-Molignon
Fendant-Rhin-Prettire
Fendant-Chiteau de la Soie
Fendant-Clavoz
Fendant-Molignon
Fendant-Uvrier
Fendant-L'Agace
Fendant-Le Mont
Fendant-Diolly

Fendant-Chateauneuf
Rhin-Chateauneuf
Muscat-Clavoz
Johannisherg-Briile-fer
Avrvine-Sitterie
Amigne-Sitterie
Malvoisie-Chateauneuf
Fendant-Mélange

Fendant-Rhin-Grd.-Verger
Amigne
Mélange-Nizieres
Fendant-Rhin-Les Champs

Fendant-Champ de Croix
Fendant-Trémasiéres
Fendant Collombey
Fendant Ravanay
Fendant-La Crettaz

3¢ IT;

21. III.

7.1V.

0,9917

28
29
58
23
09
0,9028
0,9940
49
20/
25|
11
41
29
18
38
30|
56|
03|
07/
03/
0,9896
0,9909
20|
01 i

12,2
12,2
12,1
11,5
11,5
118
10,7
11,9
12)9
12,3
12,9
12,6
12,3

3| 11,5

12,2
12,2
115
12,6
12,4
12,6
10,9
1455
1556
12,4
13,9
13,3
1456
11,0
118
110
10,4

i

125 |

13,5
13,5
1350
12,2
13,7

9.9 |
12,7 |
10,5 |
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12,9
1%1
14,9
11,0

10,8 |

14,0
13,9
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| 12,1

12,2
12,5
12,7
14.0
16,3
14,4

13,8 |

15,8
116
11,6
11,7
21,6
22,1
14,5
14,5
13,5

| 224
[-12.7

12,2
146
11,0
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10,5
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T -+
i < 5 e = hastlas ol ®
{ Name und Lage des Datum | S 8|5 = SilEaayl = S Ry o
! Rebberges 5 ?HS: =7, 3 ?u“ ;Q» Sl > S.§
| Gemeinde 2 = oF 23 SRS e T s tog| &3
Nt Nom local Analyse | & 'jg)( s s|E8|E3|28 8 ;§ SEIER
Commune "§ seligs $|B2 |28 8% |5 SZ|ET
Rebensorte Date de |£= |23 = Ex| B El| 2T Z2 |88
Nature du plant Vanalyse | S S i 3 ‘g‘ Z e § E v:s i ’Ex =k 5 §
& RlEw| <= aRn SRS
|
65 | Chamoson Fendant-Le Grii 81. IIL.  [0,9921) 11,7 | 17,8 | 1,3 | 16,5| 52 | 04 | 47 | 11,8 | 1,3¢ | 23 | — | —
6§ > > » 1| 12,9 | 185 | 2,5 | 1600 | 53 | 0,8 | 49 | 11a| 140 | 20 | — | —
gé » 3 24. 111. 1 127 187 | 15 172 52 | 04 | 47 | 125 | 1,36 | 23 —
> Fendant-.Rhm:Tzoumaz 28. II1. 20 1_2,3 19),2 15 | 177 6,0 | 03 | 56 | 121 ] 100 | 28 | — | —
69 » Rhin-Créttes » 05| 13,3 | 18,2 | 1,4 | 16,8 | 4,9 | 0,0 | 4,4 | 124 | 132 | 19 | — | —
;(l) R'dd» Arvine-Réze-Lemeire 31. EI o8| 12,7 | 173 | 1,2 | 16,1 | 6,0 5| 54 |10 136 | 30 | — —
0 iddes Fendant-Montibeux Ty L 1,0087| 12,96 513 | 27,2 | 241 | 4,2 | 0,4 | 37 | 20,4 | 2002 | 1,0 | — | —
72 Fully g Fendant-Carroy 21. III. | O,9907| 12,3 | 16,1 | 1,1, 150 | 44 | 04 | 8,9 | 11| 162 | 1s | — | —
ZZ « Bendant-Rhm-Chancqt > 25| 10,5 | 154 | 1,2 | 14,2 4},5 0,7 | 87 | 105 | 192 | 16 | — | —
45 » FFendantAI‘{t}m—Tassomx’ - > 38| 124 23,§ 1,7 | 22,1 | 5,5 b | 49 | 17,2 | le2 | 19 | —
7 > endant-Arvine-Champléni|  10. III. 30| 10,96 18,5 | 1,83 | 17,2 51 | 0,7 | 4,2 | 13,0 132 | 19 | — | —
’17(73 » Fengan't-Alaune—Saxé - ,III 30 g,v ;8,4 %,5 57,9 55 | 05 | 49 | 13,0 136 | 26 | — | —
» rvine-Carroy . : 29 9 | 228 8 lo| 4,5 10 | 3,2 | 178 28 | 16 | — —
78 Charrat Fendant-Champ Saudan 24. 11 13| 13)0 192 1a | 178 | 46 | 03 4:2 136 1:54 1:7 — | -
79 = » 17. 11 19| 12,0 | 18,07 1,6 | 16,4 | 4,7 | 0 | 42 | 122 | 150 | 16 | — | —
20 » > > 31 112 | 190 | 15 17.’5 47 ) 03 | 4,3 | 182 | 190 | 257 | — | —
81 > Fenda}lt-Rhm—Les Channes > 28 11,8 | 199 | 15 | 18,4 46 | 0,4 | 41 | 1438 | 158 | 18 | — | —
82 > Me]?nge-Madeleme > 36| 11,2 | 20,2 | 28-| 17,4 | 6,4 | 03 | 600 | 11,a| 150 | 200 | — | —
33 " >i Mélange-Rappes » 28| 11,3 | 18,2 | 1,4 | 16,8 | 53 | 0,4 | 4,8 | 126 | 150 | 18 | — —
84 artigny Fendant-Gerardines > 12 1?,{; 180 | 23 1§,7 1_1,9 06 | 41 | 116|138 | 16 | — | —
6?5 » Fendant-Plan-Cerisier » 15 130 199 | 25 | 174 | 53 | 08 | 49 | 125 | 1 | 19 | — | —
86 » FendantABourrigne 115 EL 07 13,9 | 20,2 | 1,5 | 18,7 | 4,3 | 0,4 | 3,8 | 149 | 146 | 18 | — | —
§7 » Fendant-Le Chateau 4. I11L. 13) 13,2 | 19,9 | 14 | 185 | 5,8 | 0,3 | 54 | 131 | 136 | 27 | — | —
88 » Amigne-Sur le Scex » 24) 13,9 | 24,2 | 5,0 | 19,2 | 5,4 | 0,4 | 4,9 | 143 | 186 | 12 | — | —
50| > MitnasOnmnnay - " 2 0L 1t 18s | Are| To | G0k | 4n | 03 | 4 | 1| 1a| 151 2| 2
- 3 o 3,2 S 5 2 3 2,3 24 7 —_— —
91 | Bovernier Fendant mélangé Ls Yabes | 11 IL. oo 1007 | 385 15 [ 17s | 52 | 15 i 1%3 Sl ey,
gg Monthey Fendant-Grands Confins 24. 1L 33 11,2 | 194 | 16 | 178 | 5,7 | 05 | 5,1 | 127 166 | 23 | — | —
> Fende‘mt-Rhln-Outr.e Viéze » 32l 11,0 | 185 | 1,5 | 170 5,8 | 0,5 | 5,2 | 11,8] 184 | 200 | —
94 > Fendant Massillon » 54/ 10,0 | 21,1 | 1,5 | 196 | 6,6 | 0,3 | 6,2 | 184| 160 | 25 | — | —

!
eve
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95 | Monthey Fendant-Rhin-Ensier 24. IT. | 0,9933| 10,8 | 185 | 1,0 | 175 | 5,8 | 0,7 | 4,9 | 1246
96 » > 10. I1L 43 104 | 194 | 16 | 17,8 50 | 04 | 45 | 12,3
97 | Vouvry Fendant-Grande Vigne 21. 1L 34| 11,0 | 19,2 | 1,3 | 17,9 | 4,7 | 0,6 | 3,9 | 140
93 | Yionnaz Fendant-Vigne d’en Bas 24. TII. 46| 10,0 | 19,2 | 1,5 | 17,7 6,5 | 0,3 | 6,2 | 11,5
Maximum 1,0087| 15,6 | 51,3 | 27,2 | 27,9 | 83 | 1,1 | 75 | 227
Minimum 0,9888] 9,9 | 16,1 | 0,8 | 146 | 36 | 03 | 3,0 | 105
Moyenne 0,9927| 121 204 | 2,1 | 183 | 51 | 0,5 | 44 | 139
l
Rotweine. — Vins rouges.
1 | Salquenen Déle-Larschen 18. IV. |O0,9954 11,7 | 25,7 | 22 | 23,5 | 4,9 | 0,6 | 42 | 193
2 » Hiollenwein-Holle > a1 12,0 2355 | 15 | 220 | 6,5 | 1,0 | 5,3 | 16,7
3 | Sierre Déle non envée-Planzette | 19. IV. 16| 127 19,2 155 | 17,7 | 53 | 0.4 | 48 | 129 |
4 » Déle-Goubing » 64 1221295 | 20 | 275 | 54 | 04 | 49 | 226
5 | Lens Rouge du Pays-Hormy TIE TRV 43‘ 111221 | 1,8 [ 20,3 6,0 | 0,6 | 5,3 | 15,0
6 | St. Léonhard Daole-Entre deux Scex 3. IL 63| 14,4 | 346 | 2,2 | 824 62 | 06| 55 | 26,9
7 » Déle-orgival > 520 12,0 | 259 | 35 | 224 | B2 | 05 | 46 | 178 | i
8 | Ayent Rouge du Pays-Zampon 19. IV. 45 114 | 22| 18 | 2Lo| 6,1 | 04 | 56 |- 154 | I
9 | Bramois Dole du Pays-Zampon 13. IV. 54/ 113 | 24,7 06 | 24,1 | 5,4 | 0,7 | 46 | 195 |
10 | Sion » 19. IV. 61 132 | 31,0| 3,0 | 280| 5,2 | 0,7 | 4,3 | 23,7 |
11 » Dole-Chateauneuf 8. VL 39| 114|214 | 1,8 | 20,0 | 455 | O | 3,7 | 164 1
12 | Conthey » 16. V. a1 11,1 | 223 | 1,7 | 20,6 | 4,5 | 08 35 | 172 2,
13 | Ardon Dole-Genevray 15.-%E 35 11,3 20,2 1,9 | 183 55 | 0,8 | 4,5 | 13,8 | 2,28 |
14 | Chamoson Déle-Le Grii 13::1V. 49| 181 | 28,1 2,0 | 26,1 | 5,2 | 04 | 4,7 | 21,4 | Bjaa | 1,3
15 | Fully Rouge du Pays-Saxé » 25 11,9 192 | 15 | 175 | 54 | 04 | 4o | 12,5 21 |
16 > Rouge du Pays-Les Glaives » 46 110 | 21,8| 1,5 | 20,8 | 5,1 | 0,9 | 4,0 | 16,3 | 15 |
14 > Rouge du Pays-Les Perches > a7 115 | 233 15 | 21,8 | 54 | 0,7 | 46 | 17,2 | 1,9 |
18 | Martigny Dole-Le Chiteau » 36| 12,9 | 245 | 22 | 223 | 4,9 | 055 | 43 | 18,0‘ | 1,8
19 | Bovernier Geron-Les Valettes 11 EE 52| 116 | 24,5 2,0 [ 225 85 | 0,5 | T.9 | 14,6 | | 32
Maximum 0,9964| 14,4 | 34,6 | 8,5 | 324| 85 | 10 | 7,9 | 26,9 | 32
Minimum 0,9916/ 11,0 | 19,2 | 0,6 | 17,5 | 45 | 0,4 | 3,5 | 128 0,7
Moyenne 0,0946| 11,9 | 24,2 | 1,8 | 224 | 555 | 0,6 | 4,7 { 17,7 1




No.

o PR e | =
R T S R TR I e
Name und Lage des Rebberges | & S| .32 | . . | | 2 > 5 =
v@,g | Aesy| g | 25| &0 B | - N
: S | S=s| oS 5 &
Gemeinde Nom local o% |>§ | 0s| wom | E S $|os
E%'-—?-‘u"*?‘i oS 53 o g
S S| =S BN =~ o~ S
Commune Rebensorte 2.2 25|28 ‘ < 5 25 a2 28
£33 (el |28 g 3 =3|g 8
Nature du plant [ B2 | ES | 2= S S B | oS
P S 4‘1455&1& 25|23 |E5 <=9
z | SRS =4

Canton de Vaud.

Analystes : Les analyses numérotées ont été exécutées au laboratoire de Chimie de la Station fédérale d’essais viticoles. (Chef M. P.
Tonduz, assistants MM. Piguet et Briiderlein.) Les analyses marquées d’un trait (—) ont été exécutées par M. le D* von Bergen, inspecteur
du controle des denrées alimentaires et boissons du district d’Aigle; celles marquées d'une croix (+-) par M. Perriraz, inspecteur des denrées
de la ville de Vevey.

Analyses exécutées durant les mois de mai, juin et juillet 1922,

Le manuscrit de ce travail avait été déja remis a limprimerie, lorsque nous avons appris la mort subite de M. le D" von Bergen.
Nous eonserverons un souvenir reconnaissant de ce distingué collegue et deévoué collaboratewr.

Weissweine. — Vins blancs.
Région Aigle-Yvorne.

4 | Aigle Vy-Neuvaz 0,9923| 12,3 | 19,9 [1-1,5| 18,9 | 5,7 | 0,4 | 5,2 | 13,7 | 2,04 | T8 | 20 | 1,6 | 0,45
6 » Beauregard o4 14,2 | 19,4 |1-1,5| 184 | 4,7 | O | 40 | 144 | 1,72 | 11,2 1,1 | 3,3 | 0,36
7 » Mélange 08| 13,0 | 18,0 |1-1,5| 170| 4,2 | 06 | 3,5 | 13,5 | 1,72 | 126 | 1,4 | 2,5 | 0,37
9 » Cotes d’Aigle 10 18,0 | 17,9 [1-1,5| 16,9 | 45 | 0,5 | 3,9 | 130 | 1,58 | 10,6 | 1,7 | 2,4 | 0,37
0 » Revoutaz 06| 12,0 | 17,3 |1-15| 16,3 | 4,2 | 05 | 3,6 |-12,7| Les | 122 | 1,5 | 2,9 ! 0,37
2 » Mélange 16| 13,2 20,3 |1-1,5| 193 | 5,1 | 0,4 | 46 | 14,7 | 2,00 | 124 | 1,3 | 1,6 | 0,53
— » Hospice 17 18,11 20,4 | 1,3 | 191 | 4,2 | 05 | 86 | 155 | 1,00 | — | 11 | 16 | —
- » » 11] 13,1 | 190 0,5 | 185 | 4,8 | 0,4 | 3,8 | 147 | 180 | — | 16 | 18 | —
— » Mélange 211 125 | 21,4 | 1,1 | 20,3 | 5,0 | O6 | 4,3 | 1600 | 1,1 | — | 13 | 25 | —
19 | Bex Le Chéne-La Ry 23| 1220 | 194 | 15 | 179 | 55 | 0,6 | 4,8 | 131 | 153 | 84| 25 | 2,5 | 0,65
» Montex 29| 11,5 | 19,2 | 1,5 | 177 | 54 | 0,6 | 4,6 | 13,1 ] 1,71 | 10,0 | 2,2 | 20 | 0,31
> Le Chéne 35| 111 | 195 | 10 | 185 | 5,8 |- 0,5 | 4,7 | 188, 1,75 | 12,6 | 2,0 | 2,4 | 0,57
23 » Mélange 31 11,5 | 19,6 |1-15| 186 | 57 | O | 4,7 | 13,9] 150 | 92| L | 3,7 | 090
23a| > Couvaloup 44| 10,2 | 190 | 1,0 | 180 | 55 | 0,4 | 50 | 130| 1,66 | 96| 1,9 | 2,0 | O,72
230 » Aux Galéches 32| 11,7 20,0 | 1,5 | 185 | 5,9 | 0,5 | 53 1 13,2 Lo | 90| 18 | 1,5 | 0,58 |
24 | » Aux Galéches-En Chable 40/ 10,5 | 19,4 | 1,0 [ 184 | 66 | 0,4 | 6,1 | 123| 213 | 54| 18 | 25 | 0,83
244 » — 28| 11,2-| 182 (1-15| 17,2.|1 5,9 | 05| 5,8 | 11,9 1,52 72| 2,2 | 22 | 0,60
25 | Lavey Les Cries 36| 10,8 | 18,8 {1-1,5| 178 | 5,1 | 05 | 4,5 | 13,3 1,64 | 11,8 | 1,7 | 3,5 | 0,45

1449



26
27

52
55
54
59

73
74

ET

792
79
79

80
83

85

»
Villeneuve
»

»

»

Yvorne

»

¥y v v ¥

Allaman

»
»
Aubonne

»
Bougy-Villars

»
Bursins

»

»
Bursinel
»

Dully
Essertines

Mélange

Abbaye de Sallaz
Mélange

Les Moines
La Muraz
Hospices
Mélange

Clos du Rocher
Clos des Rennauds
Clos des Ressettes

Mélange

Minimum
Maximum
Moyenne

Chéteau
Bougy-St. Martin

Bougy et Crosettes
Villars-dessous
Bougy
Au Chéateau
Clos du Chéiteau
Le Rosey
La Chaumiére
Genet
Clos du Chateau
Roussillon
Les Péclettes
Chatagnéréaz

471 11,2
29| 11,2
24 125
34/ 11,9
211 12,0
31 11,9
29| 11,4

20,2

20,0 |

18,0
18,2
20,2

20,4 |
23,2 |

|
Y

—
(o=l Jj o o P

ot hd et
o

—

DO DO ™ W
WeTe

o o e

e

192 |
19,0 |

17,
17,8

19,4 |
19,5 |
21,7 |
22,5 |
18,4 |

21,2
17,3
19,4
20,2
18,9
19,6
17,9

Yo W

S RS TS

TS S TS s

14,4 |
14,1 |
12,5 |
12,3

14,9
15,0
16,6
17,3

5 | 15,7 |

13,3
14,4
15,3
1550
15,1

| 13,9

171
172
1,52
2,25
1,75
2,49
2,10
2,20
1,92
2,18
1,32
2,00
1,82
1,92
1,50
1,89

)

0,9904/ 10,2
0,9956| 14,2
0,9929| 11,8

Région d

0,9940| 10,5
43| 10,5
35 10,2
35 10,1
35/ 9,8
41 95

28/ 10,8

30, 10,6

33| 10,6

30, 10,6

e La

19,0
19,9
16,6

16,9

R e T

16,3
22,5
18,7

18,0
18,9
156
157
156
15,5
15,8
15,9
16,5
16,0

1757
173
170
16,3
183
158
15,2
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Gemeinde

Commune

Name und Lage des Rebberges

Nom local

Rebensorte

Nature du plant

Poids spécifique

Spezifisches Gewicht
Alkohol, Vol. %

Alcool, vol. °
Sucre, g p. 1

Zucker, g p. L.

Extraktrest, g p. L.
Extrait réduit, g p. 1
Asche, g p. L.
Cendres, g p. 1
Alkalinititszahl

Extrait sans sucre, g p. 1
Gesamtsiure, g p. L.
Acidité totale, g p. 1
Nichiflichiige Sture, g p. L
Acidité fixe, g p. 1

Chiffre d’alcalinité

Essertines
Etoy
Féchy

»

¥ ¥ v v

Gilly
Luins
Mont le Grand

Famolens
Chateau
Les Fontaines
Derriére Féchy
Martheray
Saugey
Mi-vignoble
Bayel
Ballauche

Sous I'Eglise
Hautecour
Pontereuse
Montbenay

Hautecour-Cocognes
Abbaye
Belle-Vue
Abbaye
Hautecour
Prieuré

Bolombat
Clos de la Dame
Mélange

Maximum
Minimum
Moyenne

f=]
©
©
w
=

Ll

28

28
29
40
29
34
23
31
33

10,5
10,4

16,3
15,2

15,6
16,0
16,4
15,1
16,5
16,9
16,1
15,1
156
156

0,9923
0,9958
0,9934

8,6
11,1
10,3

1550
19,7
16,0

5,6
12,0
9,0

Milchsiure, g p. L.
Acide lactique, g p. 1

Lt hh

976

R S R R TR )

3

EO Ry

w oo

DO = = | DO U0 DO OO DO i Q0 = = DO — DO DO DO Lo 1O DO 1O DO 1O DO — 1O DO 1O bo

o= e




Région de Lavaux. ' |

Chexbres Crétaz 0,0087) 10,7 | 19,0 [1-1,5| 18,0 76 | 0 | 7,3 | 10,9 | Lss | 86 | 30 | L2 | L2
Cully Mélange 18| 113 | 16,1 ‘1—1,5 15,1 ‘ 53 | 04 | 48 | 10| Lrn | 84 | 20 | 07 | 0,3
» > 26| 11,1 | 17,5 105-10} 17,0 | 4,1 | Oa | 8,6 | 134 | Ls2 | 1200 | 1,0 | 1,6 | 0,9
Cully-Riex > 26| 11,0 17,0 | 5,6 | 4,8 | 0 | 3,8 | 12,7 1,80 } 12,0 ; 0,7 | 2,0 | 0,61
» » 411 10,4 | 18,7 | | 65 | 06 | 48 | 13,0 Lso | 108 | Lo | 28 | Oy70

» » D 26| 113 ‘r 176 | 56 | 04 | 51 | 115 1,86 | 9,2 | 1,7 1,6 | 0,63

> Vigny 28 115 | 18,9 58 | 04 | 4,8 | 13,1 2,04 | 12,0 ‘ 15 | 26 | 0,55
Epesses Crét-dessous o7} 12)9 | 17,5 39 | 0,4 | 34 | 121 L2 [ 152 | 1,7 | 2,2 | 0,34
> — 17 121 | 17,9 [1-1,5 43 | 04 | 38 | 131 1,86 | 86 | 1,0 | 27 | 0,52

» — co21) 150 17,2 11-15) 16,2 | 4,5 | O | 40 | 122 1,s0 | 10,2 | L3 i 24 | 0,42
Grandvaux La Crausaz 21) 1151 17,8 |1-1,5| 16,3 | 4,9 | 0,6 | 81 18,2 1,89 | 11,0 | 10 | 2,8 | 0,30
» Clos des Burnettes 05| 1200 | 14,5 |1-15| 13,5 | 4,9 | 0,4 | 29 | 10,6 | 160 | 92 | 1,3 | 21 | 0,34

» Les Barberonnes 32| 113 | 194 |1-1,5] 184 | 52 | 05 | 46 | 188 | 2,16 | 86|15 | 1s 0,50

» > 34| 113 | 19,9 {1-15| 189 | 53 | 05 | 4,7 | 142 | 226 | 98| 1o | 22 | 048

» — 21] 116 | 17,7 |1-1,5| 16,7 | 42| 05 | 36 | 181 209 | 118 | 12 | 23 | 07

» Coursehoux 16| 116 | 16,3 |1-1,5{ 153 | 43 | 0,5 | 3,7 | 11,6 | Ls2 | 56 | 1,8 | 2,0 | 0,52
Lutry La Plantée 29) 10,8 | 17,1 |1-15| 16,1 | 5,4 | 0,5 | 4,8 | 11,8 10| T2 | 21 | 22 | 0,91
» Cagnes et Bory 36| 11,3 | 20,4 |1-1,5] 194 | 6,7 | 04 | 6,2 | 13,2 | 1,83 ‘\ 6,4 | 3,0 | Lo | 080
> %\L[ontagny 150 113 | 15,4 |1-15| 14,4 | 89 | 04 | 3,4 | 11,0 | 170 | 94 | 16 | 2,2 | 037

» La Boillattaz 15| 12,0 | 17,0 [1-15| 16,0 | 4,4 | 0,8 | 3,4 | 12,6 | 1,78 | 6,6 | 1,7 | 22 | 0
» — 51l 96| 192 |1-15) 182 | 6,2 | 04 | 5,7 | 125 | 188 | 80 | 1,8 | 20 | 0,63

» — 24/ 1106 | 18,1 [1-15| 17,1 | 50 | 05 | 44 | 127 | Le | 8s | 1,9 | 2,6 | 0,54
> Crét Bernoud 24| 1211 19,0 |1-1,5| 180 | 558 | 05 | 52 | 128 | 2,26 108 | 1,3 | 1,6 | O
» La Tour 42| 10,6 | 19,9 11—1,5 18,9 | 46 | 05 | 40 | 14,9 | 220 Lo | 1,8 | 24 0,75

» Chatelard 1| 11,6 | 166 |1-1,5| 156 | 50 | 04 B | 14,1 Lsr | 46| 1,9 | 1,8 | 0,86
« » 16 11,6 | 163 |1-15/ 153 | 46 | O | 41 | 11,2 | 138 | 90 | 1,7 | 26 | 0,52
Puidoux Sous Marsens 190 116 | 169 |1 15| 159 | 45 | O6 | 38 | 121 | Lgs | 10,6 | 1,5 | 2,7 | 0,8
» Dézaley, Clos des Abbayes o1 129 | 16,2 |1-1,5| 15,2 | 35 | 04 | 80 | 122 2,08 {132 | 1,6 | 3,0 | 0,20

: > o4 12,6 | 16,1 05-T0 156 | 45 | 06 | 35 | 115 | Los ‘ 18,2 | 16 | 27 | 02

. s 05| 12,8 | 166 |05-Lo| 16,1 | 43 | 06 | 816 | 125 | 2os | 132 | 1 | 8.9 | O3

» Dézaley, Clos des Moines 14 12,1 170 11-1,5| 16,0 | B9 | 0,6 | 3,2 | 128 | 234 | 86 | 15 | 24 | 0,32

> » 07 12,11 155 05-16 150 | 4.2 B 36| 11,4 19 | 10,2 | 21 | 25 | 0,32

> Treytorrens 25| 116 | 185 |1-15| 17,5 | 4,7 | 04 | 42 | 183 | 212 | 96 | 1,6 | 1,8 | 043

» Dézaley-Les Cotes 22 12,11 19,2 |15-20| 17,7 | 56 | 0,5 | 50 | 12,7 | 223 | 9,4 | 21 | 1,8 | 0,58

» Dézaley-Chemin de fer 17| 12,4 | 183 [1-1,5| 173 ‘ 3,9 | 04 | 34 | 139 200 | lds | 14 1 26 | 0,25
Rivaz Sous Grousaz 28| 11,5 | 17,8 |1-1,5| 16,8 | 4,3 | 04 | 3,8 | 130 | 2510 | 102 | 1,5 | 1,4 | 0,1
St. Saphorin La Riondaz 21 12,41 191 |1-1,51 191 | 50 | 0,5 | 44 | 14,7 | 216 | 10,8 | 13 | 15 | 0,37
Villette Chatagny 20 11,6 | 17,3 |1-1,5| 16,3 | 4,5 | 03 | 41 | 122 1,90 | 9,8 | 20 | 1,1 | 0,69 |
» » 24] 11,0 | 16,8 | 1,0 | 158 | 4,5 | 0,8 | 41 | 11,7 1,85 | 96| 1,8 | 1,3 | 0,57 |

LvE




; Name e
No: Gemeinde 4 und Lage des Rebberges rSvaal e ] : e
Commune Nom local E ;:* ‘ gc’i j_N s (1 ‘ - | A~ ;7
SRS Sl e | A S A=
Rebensorte $§\»’3 & > ;: g "ac: ’ig 5 ==
Tt ; 2% S| 5% S| & 2 ; = 2
Nature du plant :é < ;'—‘E § fé S S = ’?, E3| EPE ii ;:;i‘
T B3| Hg S5 (M3 SR (=8 | 23 i w0
Lo e HEMELIRE 25|55 By |as 2§ o5
[7) | N < =D =X -~ = =
200 > Grand-Vi ' 23 |ET s¥(9% | 3%
» igne : Ch] 3 Bl S 3
Creux Béchet 00013 11,7 | 15 [ [l HEEO a5
Mitallon 23 11 ie’s | Lo | 145 3 Z =3
bR 7.4 0 & b ~
£ 29 ¥ L 5-1,0 2 51 0.4 . ~ |
Minimum |0 11,3 183 ‘1, 20 %g") 44 074 273 116 | 1,90
Maxi 19901 9,6 | : 8| 4 ! 39 | 13 |
aximum | 0,995 6| 14,5 (05 ) 06 | 37 ,0 | 1,98 13 | 0
Moyen 10951 12,9 5 |05-Lo 13,5 | 35 3,7 | 131 2 o | e
n 2 1 1
penne 0,9919 11’(' 0,4 : 2,0 1971 85 0,3 2.9 ol o0 ‘2" 0,38
202 Chi B s = 164 76 | 03 77J 10,3 | 1,58 8 e
<, chlgny & 473 0.5 / o 14,.‘) 9.3 0.7 |
Sk Régi 514 1k | T AR
20 y - ion de Morges 22 4,28 31 | lpgs
383‘ : Toe Mt 0,9929] 10 ik 21 | 02
9920/ 10,1 | 15
202‘: Clarmont ont; de, Chigny 29 10,6 13’1 51 52 | 0
203 2 o 15| 1006 | 2006 |15 55 B 4 ;
5034 Colombier 32 11’71 19," (1 ;73 0,6 i 4:(; 1?73 1,21 95! 2
203 ’ = b A B A O | T e el e 24 | 0,8
03 > — 30| 1 8| 15,1 |1 46 | 05 | 0 | 12,1 | 1. 5,0 | 2,4 Q] ,83
203 ¢ La Condemi ; 0,0 | 15,1 |1 4,4 0’? | 4o | 140 B S0 | 24 A
204 : Sus la Crote. oo 167 |1 5.4 o | 35 | 10,3 1’73 120 | Lo 0,4 | 120
ggin Denens fovatalm;; té 1375 16,3 0,5-10 5.6 O’:; ; gax 9:3 1’:1 }(1)74 2;1) g’; 8,:,’:; |
204 | u Mare 10/ 10,1 | 178 = 6.1 0a.) 51 | 106 5 AR S el
e i wadh 6l AR o
2: 4 l1-15] 16 > s | 6 8| 1,58 ¢
gi? Lonay SLeS Abbesszs 12 i‘\l)ﬁ }479 1‘1‘7, %27:‘) Z,U 0’1 gvl | 12,2 17): Hr‘ﬁ f 2:4 2’1 8749
ous le M ; 2 5,6 1_1’ Sk :8 0’. | O 11,0 1’,‘ 81 L9 > NG
12| s En C oLy, 18| 112 | 15,7 B 1o | 5 5| 42| 9 s | 1Ls | 22 Lo | 01|
2 g ol 5,7 |1-1,5 o 1| 0, » 971 6 22 | 25 Y781
213 > Derriére 1101X 36| 11,0 | 19,2 5| 4,7 6, ? [ a5 - 107 o | 116 | 1) B | 0y
o 9| 9,2 | 1-1 5 5| 08| 5 100 | 1 Lo | 1o | 2y 10
Sous le g’IC“le 42| 10,0 | 18 5l 182 5. 3 | 59 8 w | 58| 2 3 | o
3 tty 97| 10,2 (=910 s [T 19 0,6 4’. s | 1o 3 | 3 21 =
En Croj:)( y i 155 ) 70| 55 | 46 | 130 ’ 8s! 8 1| 0,93
3 220 1 | i ) Y 52 0,3 5 56 1,72 % & o 0.8 2
34 1(1)’1 | 16,6 1-15 i}"‘ 4,0 0s ! 2t 119 1’1; 11,2 | 2x 2: lwf“
0| 16 GH ’ 3,0 ’ 99 | 927 ) 0,7
3 [1-1,5 5,1 0 o 110 197 y - 9% 73 |
: | 153 | 49 0 | 45 | 1l l’f_'i ‘ 15,0 e 17" 0,50 |
: l 40 | 113 1’;; | 152)1'-’ |1 2: 873’ [
6 | 12,8 | 2 &y 7
| »8 2,0 370 ()‘uli :




676

214 | Lonay Mélange 0,9944] 91| 16,1 {1-1,5| 15,1 | 4,5 | 0,7 | 3,6 | 11,5 | L,sa | 14,0 | 2,0 | 2
215 » i Prialles 26/ 10,3 | 15,3 {1-1,5| 14,3 | 4,5 | 0,5 | 3,0 | 10,4 | 1,50 | 10,8 | 2,2 | 2.6
27| s Mélange o171 10,7 158 | 15 | 14,8 47 | 05 |41 | 102 | 1,51 | 10,6 | 2,3 } 2,2
218 » Romang dessous 24) 10,4 | 15,0 0,5-1,50 1451 45 | 05 3,9 10,6 | 134 | 116 | 2,0 | 2,3
219 > Mélange 31 103 | 16,4 | 1,0 | 154 52 | 0,5 | 4,6 | 10,8 | 148 | 108 | 23 | 23
220 | Lully Les Salines 25| 11,0 | 164 [1-15| 154 | 5,1 | 0,5 5| 10,9 | 1,56 9,4 1 18
223 | Morges Mélange s0] 10,7 | 17,3 [1-1,5| 16,3 | 56 | 04 | 51 | 112 | 1,8 | 76| 28 | 255
224 > Léonardaz 24 11,0 | 16,5 [1-1,5] 155 | 55 | 0,5 | 4,9 | 10,6 | 1,48 | 52| 21 | 21
225 » Mélange 27) 1255 | 215 [1-1,5| 205 | 4,9 | 04 | 44 | 16,1 | 1,58 | 10,2 | 23 | 3,0
2254 Tolochenaz Simonne 31) 10,1 | 16,1 [1-15] 151 | 4,6 | 0,4 | 41 | 11,0 | 1,44 96| 22 | 28
225 » Blétruz 31] 10,2 | 16,0 {1-1,5] 150 | 4,9 | 04 | 44 | 10,6 | 1,30 | 96| 25 | 29
226 | Yens — 26 108 | 16,6 | 1,5 | 151 48 | 07 | 89 | 112 | 1,56 | 96| 10 | 25
227 N Carroz 26| 10,6 | 16,1 | 1,0 | 15,1 | 50 | 1,10 | 8,6 | 11,5 | 1,62 | 10,0 | 2,0 | 2,7
228 » Ferrage 24/ 10,8 | 16,0 | 10 | 150 | 5.2 | Ot | 45 | 105 | 16 | 11,6 | 22 | —
229  » » 27] 104 | 15,8 [1-1,5| 14,8 | 48 | 0,7 | 3,9 | 10,9 | 142 | 94| 15 | 84
230 | Préverenges Sus les Vignes s2l 99156 |1-15| 14,6 | 51 | 05 | 4,5 | 10| 12 | 98| 21 | 2
231 » Mingarde 51 91| 17,0 [1-1,5| 16,9 | 58 | 04 | 53 | 116 1,84 | 11,2| 25 } 3,6
232 » sl 19) 10,6 | 14,4 [05-10 13,9 | 48 | 04 | 43 | 96| 136 | 100 23 | 27
233 > Croix de Rivaz 20| 10,7 | 16,3 |1-1,5| 15,3 | 5,2 | 0,5 | 4,6 | 10,7 | 145 | 85| 20 2k
234 > En Gitfond 19 10,8 | 15,0 |1-1,5| 14,0 | 4,8 | 04 | 43 97| lar | 96| 2,0 | 1g
235 > Aux Uttins 23 1055 | 151 (0,510 1456 | 53 | 06 | 4,6 | 10,0 | 126 | 85| 26 | 2.4
236 > s s3] 97| 14,9 |1-15| 189 | 5,0 | 05 | 4 | 95| Los | 94| 24 | 28
237 | Villars sous Yens Valeyres 34| 97| 15,2 [05-10] 14,7 | 49 | 0,6 | 41 | 10,6 | 1,34 9:8 2:3 2:6
238 > Valeyres et Cheseaux 36/ 9,7 | 16,0 [1-15] 150 | 52 | 07 | 4,3 | 10,7 | 1es | 11,2 | 1,7 | 23 1
Minimum | 0,9918| 9,1 | 14,4 |0,5-10] 13,9 | 4,0 | 03 | 30 | 88| Lo | 52| 1,5 | 04
Maximum | 0,9952 1255 | 21,5 [1,52,0 20,5 | T4 | 11| T | 16,1 200 | 150 | 34 | 34
Moyenne | 0,9931] 10,4 | 16,5 | — | 154 | 51 | 05 5 | 11,0 | 1,50 | 10,2 | 2,2 | 24
Région de La Petite Cote.
240 | Founex Pacoty 0,9926/ 10,6 | 15,8 | 0,56 | 15,3 | 5,6 | 0,5 | 49 | 104 | 1,25 | 90| 3,8 | 2,2
241 > Chataignériaz 34| 9,8 15,7 | 10 | 147 | 555 | 0,4 | 550 gl 12 [ 108| 27 | 26
242 > Les Champs Rossets 32| 9,6 | 15,0 {1-15| 14,0 | 5,1 | 05 | 44 9,6 | 1,29 86| 25 | 23
243 » L’Oche Combe 29| 10,0 | 15,4 |1-1,5| 14,4 | 52 | 0,6 | 45 | 99 1ss | 78| 29 | 85
244 | Gland o 511 98| 1656 |1-15| 1556 | 55 | 06 | 45 | 108 | 15 | 96| 23 | 3
244 Sous la Pique 26| 10,7 | 16,2 |0,5.1,0] 15,7 | 555 | 0,7 | 4,7 110 1:31, 70| 25 | 28
244¢ > Riant Coteau as| 97| 1900510 1855 | 612 | €5 | 56 | 12| L2 | 112 | 30 | 20
2444 Nyon Foullis sl 95| 166 [1-1,5 15,6 | 55 | 05 | 49 | 10,7 | Las | 102 | 23 | 2
i244§ » La Banderolle el 111 ] 19,0 |1-1,5| 18,0 | 6,7 | 08 | 5,7 | 123 | 10 | T2 | 2,5 | 0.9
1244f]  » La Prairie 54 9,7 20,2 [1-15] 19,2 | 4,9 | 04 | 44 | 148 | 1,4 | — | 1,8 \5




= B PET S 2 .
S sl I A T (R Sl T Rl ~ =3 Slas:
Name und Lage des Rebberges | & £ | =S ia} Bl e :;; = ae=id g '§§’ d-::
=0 =~ P~ ~ -~ 0 D = . P &
Gremeinde Nom local 2 ET BT w> o T3 2| 238 el :;j.é ; ° 3
Commune Rebensorte SeilelE e 588 BB L.l 858 e 23
S| S3|E8|S8|€Ex|BX |2 S |S8|8& 2
Nature du plant SIS MY | ER|EE| 8% BER|AS |25 =
i = &N E 5|83 R N o3
[ M| A =<3
244¢| Nyon Changins 0,9931| 10,6 | 17,2 [L0-15] 16,2 | 4,9 | O | 4,2 | 12,0 | 148 | 10,0 | 2,1 | 2,9 ‘ 0,56
245 | Prangins Bénet 38| 9,2 | 15,0 05-1o| 14,5 a1 05 | 45 | 100 1,65 | 10,2 | 24 | 2,1 | Oy62
246 » Le Clos 33 99| 158711-15] 14,8 | 5,0 | 06 | 4,3 | 10,5 | 140 | 10,8 | 2,6 | 24 | 0,60
247 » La Bossiére 48| 96| 183 |1-15| 17,3 | 6,6 | O3 | 6,2 | 11,0 | 131 | 12,4 | B0 | 2,3 | 075
248 » — 40 10,1 | 18,0  1-151 170 | 57 | 04 | 52 | 115 | Laa | 92| 32 | 28 | 0,8
2484 > — 32| 10,0 16,0 | 10 | 15,1 | 56 | 05 | 50 | 10,0 | 146 | 72| 30 | 26 | 081
248)( Vieh — 271 10,1 | 14,8 11-1,5| 13,8 | 46 | O,7 | 3,8 | 10,0 | 1,30 | 88| 24 | 22 | 0,45
Minimum | 0,9926] 9,2 | 14,8 05-1o 138 | 4,6 | 0,3 | 3,8 96| 12a| 70| L,s | 09 | 045
Maximum [-0,9954| 11,1 | 20,2 [1,0-15{ 19,2 | 6,7 | 0,8 | 6,2 | 14,8 | 1,65 | 124 | 38 | 3,5 | 1,14
Moyenne |0,9936) 10,0 | 16,7 | — | 15,0 | 55 | 05 | 43 | 110 | L 90| 26 | 2,4 | 01
Région de Pully-Lausanne.
249 | Crissier i Mélange 0,9941| 10,0 | 17,5 |1-1,5| 16,5 | 5,3 | 0,5 | 4,7 | 11,8 | 12 | 80| 20 | 238 | 0,80
252 | Paudex-Pully » 36| 10,9 | 19,1 |1=1,5| 18,1 | 5,9 | 0,7 | 50 | 181 | 1,58 | 6,0 | 26 | 2,7 | 0,89
253 N — 31 10,4 | 16,7 | 1,0 | 157 | 49 | 0,8 | 3,9 | 11,8 | 1,38 | 10,2 | 2,4 | 1,7 | 0,47
254 » — 31| 10,9 | 19,2 {10-15| 18,2 | 5,2 | 0,5 | 4,6 | 13,6 | 1,50 59 1,8 | 2,0 | 0,65
256 | Pully La Rosiaz 53) 97| 20,2 [1-15]| 192 | 78 | 04 | 6,8 | 12,4 | 166 | 6,4 | 2,9 | 1,1 | 1,28
259 » Caudoz 33| 115 | 19,7 [15-20| 18,2 | 5,6 | 0,8 | 4,6 | 13,6 | 1,8 | 10,8 | 2,0 | 2,4 | 0,81
261 B Crét de I'Abbaye 29| 10,7 | 170 |1-1,5| 16,0 | 46 | 05 | 40 | 1200 | 1,50 | 96| 21 | 2,8 | 0,30
262 > Pévret 220 11,3 | 16,6 [1-1,5| 15,6 | 4,3 | 0,6 | 8,5 | 12,1 | 1,70 | 104 | 1,7 | 2,6 | 0,49
263 > Rochettaz 36| 10,5 | 17,8 |1-1,5| 16,8 | 7,8 | 0,4 | 6,8 | 10,0 | 1,46 | 11,8 | 2,5 | 2,7 | 0,59
264| » Désertes 47| 10,6 | 20,6 |1-1,3| 19,6 | 555 | 0,7 | 4,7 | 149 | 1,93 | 56| 20 | 26 | 1,07
Minimum | O,0022| 9,7 | 16,6 | 1,0 | 15,6 | 43 | 04 | 35 | 100 | 12 | 56| 17 | 11 | O30 |
Maximum | 0,9953| 11,5 | 20,6 [15-20] 19,6 | 7,3 | 0,8 | 6,8 | 14,9 | 1,93 | 11,8 | 2,9 | 2,8 | 1,28
Moyenne |0,9936| 10,7 | 185 | — | 176 | 5,6 | 0,6 | 4,9 | 125 | 1,64 85| 2,3 | 2,3 | 0,74

04¢




e i e S O S B 1A

Chardonne
>

Clarens

Chatelard

»
Corseaux

¥ ¥ v ¥

Tour de Peilz
Vevey

Orbe

Région de Vevey-Montreux.

Burignon 0,9921] 12,2 | 19,1 [1-1,5 181 | 48 139 1,531 90 15 0,40
> . 23 12,4 | 20,2 |1,52,00 18,7 | 4,9 49| I 84| 13 0,51
—_ 32| 10,8 | 17,9 |1-1,5| 16,9 | 4,8 126 | 1,79 | 10,6 | 1,6 0,35
— 36| 10,8 | 18,0 |1-15| 17,9 | 4.6 13,5 | 2,20 | 11| 1,2 0.33
= 28| 10,5 | 16,4 (0,510 159 | 48 11,8 | L,92| 182 | 1,5 0,39
Ruffinel 49| 1152 | 22,8 |1,52,0] 21,3 | 5,8 16,5 | 240 | 114 | 16 0,72
Mélange 54| 10,6 | 22,8 [1,52,0 21,3 | 6,4 155 | 2,26 | 88| 1,7 0,98
Pertuis-Ruffinel 28| 11,1 | 17,5 10 | 16,5 | 4 124 | 185 | 6,6] 1,9 0,11
» 42| 10,7 | 20,2 | 1,5 | 18,7 | 5.4 140 | 191 | 8s| 18 0,75
— 44/ 10,4 [ 19,3 {1-15| 18,3 | 5,3 13,71 200 | 11,0 | 1,8 0,59
—_ 49| 10,3 | 20,6 [1,52,0] 19,1 | 5,7 14,0 | 217 | 88| 19 0,68
= 10{ 10,8 | 19,9 | 1,0 | 18,9 | 6,5 181 207| — | — =
Gonelles Vase N° 10 55) 11,1 | 24,2 | 1,55| 22,4 | T 155 | 200 | — | — s
» » i 11 30 12,0 | 20,6 | 1,5 | 19,1 | 58 140 | 198 | — | — .
» o519 a1 11,2 | 21,4 | 1,0 | 20,4 | 52 159 | 1,89 | — | — —
- s8] 10,8 | 19,4 | 1,0 | 18,4 | 59 131 206 | — | — =
Cave de I'Hopital, Vase N° 3 511 10,5 | 21,8 |1-1,5] 20,8 | 5,5 1600/ 2li- — o — "
» > » 4 53] 10,4 | 21,8 |1-1,5| 20,8 | 5,6 159 | 202 | — | — -
» > » 6 s8] 10,2 | 226 | 1,0 | 21,6 | 5,7 165|220 — | — -
» 5 =ip ] 58/ 10,4 | 233 | 1,0 | 22,3 | 64 16,7 | 226 | — | — e
% » 8 52| 10,6 | 223 | 1,5 | 21,3 | 5,8 16,8 | 225 | — | — -
» > » 9 54| 10,5 |-22,3 | 1,0 | 21,8 | 5,9 161 286 | — | = =
& s » 10 51 10,6 | 22,1 | 1,0 | 21,1 | 54 16,3 | 220 — | — —
» » » 21 54| 104 | 223 | 1,5 | 20,8 | 5,8 16,2 | 2,12 e — =
Allours 55 10,5 | 22,8 | 1,0 | 21,8 | 64 16| 201 | — | — _—
i 55/ 10,7 | 233 |1-1,5| 22,3 | 6,1 16,9 | 218 | — | — 2o
Minimum | 0,9921) 10,2 | 16,4 [0,51,0] 15,9 | 4 18| 1,1 | 84| 12 0,33
Maximum | 0,9958] 12,4 | 245 |1,52,0] 224 | T 169 | 249 | 132 | 1,9 0,98
Moyenne |09944) 10,8 | 210 | — | 19| 5, 149|200 | 99| 1s 0,54

Région Arnex-Orbe.
Gravelet 0,9942| 9,3 | 16,5 [0,51,0] 16,0 | 58 5,1 | 109 | 1,55 | 12,4 | 2,2 0,60
Mélange 38| 9,8 | 16,3 |1-155| 153 | 53 46 | 10,7 | 145 | 128 | 22 0,30
La Maladeire 34| 10,4 | 1755 |1-15| 16,5 | 49 42 | 12,3 | 1,63 | 10,2 | 20 0,31
Minimum |0,9934| 9,3 | 16,3 (0,510 153 | 4,9 4,2 | 10,7 | 1,45 | 10,2 | 2,0° 0,30
Maximum | 0,9942| 10,4 | 17,5 [1,0-1,5] 16,5 | 5,8 51 | 12,3 | 163 | 12,8 | 2,2 | 0,60
Moyenne |0,9838] 9,5 | 16,7 | — | 159 | 5,3 | 46 | 113 154 | 11,8]| 2,1 | 0,10

0]
¢}
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i 271 | N S S 3 H3
i Seerls2i o ges iy = T T g R T o L&
| Name und Lage des Rebberges z Sl S Hu = E:‘DQ, = :: i iany = A
| . e G Al o8| Fo| o - S0 | gl % 1 $
Gemeinde Nom local CEIET | 6> NEE IR 2l g o8 = g (2031
N 25, 3 | TS| E®| 2SS | ES|E8 || o0, = sy
No. 28l e S E e BB | ER [ 2L [ .8 g | 58
Commune Rebhensorte oS8R el eS|y S|¥e |[Es |23 = .3
£3 | SS |88 |8 |E€x |85 53|25 =8 |95 |52 | 2.
Nature du plant 5§ i‘{: KR Z2 | £ gfg E £% E,; a8 S
s R z 3 g = B = 3
I SgloR| Y|EY (AR =<
Région Champagne- ise-Bonvillars.
340 | Bonvillars Au Ségnoz 0,9947, 9,8 1-15] 17,7 | 5,9 | 12,3 | 1,60 2| 26 | 22
342 | Concise Chattard 29/ 10,0 1-15| 14,0 | 5,1 | 96| 1,48 4| 25 | 15 |
5-34:% » La Lance 29/ 10,8 1-15] 158 | 53 I 11,0 | 1,44 | 23] 1,8
344 > Grand Vignes 29/ 10,5 10 | 156 | 5,3 | 10,8 | 1,60 25 | 15 |
345 » » 26/ 10,8 1,0 | 15,1 | 5 | 10,2 | 1,40 S s
346 | Fiez Bayard 10 92 1o | 168 | 6,0 | 115 | 185 25 | 1o
34}2 0» Fosseaux 38 g,a O,i-l,o }2,3 5,1 | }(1),2‘ %,46 3,7 ]
357 nnens — 35 7 ,0 8| 9,2 | 10,1 /48 2,8
357a Les Cotes a9 Lo | 16.4| 62 107 | L 205
357 h » » 50 9,7 1-15| 184 | 75 | 11,4 | 1,91 3,2
Minimum | 0,9926/ 9,2 0,5-1,0( 14,8 | 5,1 | 96| 148 | 23
Maximum | 0,9950, 10,8 1,0:1,5) 18,4 [. 7,5 123 | 1,01 | 32
Moyenne 0,99474| 9,9 — | 171 | 58 10,9 | 1,54 2,6
Région Yverdon-Champvent.
358 | Chamblon — 09932 10,1 [0,51,0] 15,1 | 53 10,5 | 122 | 9,8
359 > Mélange 43| 10,3 1-1,5| 18,2 | 5,5 13,3 | 1,57 | 5,0
362 | Suchy Plantaz 53 89 1-1,5| 16,5 | 6,0 114 | 1a7 | 122 |
e ; o
Minimum | 0,932 8,9 0510 151 | 5,3 ‘ 105 | 12 | 50|
Maximum | 0,9953 10,3 1-15| 182 | 6,0 13,3 | 17 | 122 |
Moyenne |0,9943 9,7 — i 16,0 | 5,6 11,7 1,40 9,01

34




364
365

11367

368
369
470
371

376
377
378
379
380
381
382
383
384
385
386
387
388
389
390
391
392
393
394

Bellerive
>
Vallamand

»
Villars-le-Grand
»
>

Bex

Villeneuve
Chexbres
Grandvaux
Echandens
Lonay
Colombier
Pully
Gland

»
Vich
Chardonne
Orbe

Bonvillars
Onnens

Chamb.lon
Fiez

Vaully

Les Gruppes
Champ Roux
Seyvaux
Sous St. Laurent
La Rombellaz
Minimum
Maximum
Moyenne

Montex
Le Chéne
Crétaz
Les Viuches
Au Tombey
En Croix
La Cure
Désertes
Sous la Cure
»
Burignon
Bossayaz
Ségnoz
Les Cotes

»

Branchettes

Minimum
Maximum
Moyenne

Région de Yully.

0,9950] 9,0 | 17,2 | 2,0 | 152 | 5,7 0,4 | 5,2 | 10,0 114 | 22 0,69
48| 9,7 | 17,5 |1-1,5| 16,5 | 5,5 | 0,7 | 46 | 11,9 13,0 | 2,7 0,57
55) 9,7 | 20,5 [1-1,5( 19,5 | 6,0 | 0,6 | 6,2 | 13,3 110 | 2, 141
35/ 10,3 | 17,4 | 1,0 | 16,4 | 6,2 | 04 | 5,7 | 10,7 90| 25 0,94
56, 9,2 | 19,4 10,5-100 189 7,2 | 04 | 6,7 | 12,2 T2 26 1,00
62| 82 | 178 | 10 | 16| 6,3 | 1,1 | 4,9 | 119 16,0 | 2,2 0,65
411 89 | 15,8(0,5-10] 153 | 5,0 | 0,6 | 4,3 | 11,0 16,6 | 2,7 0,33
0,9935| 8,2 | 15,8 [0.5-1,0] 15,2 | 5,0 | 04 | 4,3 | 10,7 T2 | 22 0,33
0,9962| 10,3 | 20,5 {1-15] 1955 | T2 | 1,0 | 6,7 | 13,3 16,6 | 2,8 141
0,9950, 9,3 | 180 — | 170| 6,1 | 0,7 | 54 | 110 12,0 | 25 0,80
Rotweine. — Vins rouges.
0,9953| 10,8 | 22,9 | 2,0 | 20,9 0,6 | 6,5 | 14,4 176 | 22 | 1,5 | 0,38
63| 10,3 | 24,0 |1,5-2,0] 22,5 | 04 | 6,9 | 155 16,6 | 2,7 | 2,2 | 0,18
66| 10,2 | 24,4 [1-1,5| 234 | 0,6 | 50 | 184 170 1,5 | 43 | 042
54| 10,2 | 21,5 [1-1,5| 20,5 | 1,4 | 45 | 16,0 19,2 | 10 | 4,0 | 0,38
64/ 89| 20,4 |1-1,5| 194 | 05 | 38 | 156 174 20 | 25 | 0,25
411 12,2 | 240 | 2,0 | 22)0 | 05 | 6,2 | 15,8 12,0 3,1 | 2,7 | L2
3] 9,5 | 24,3 (1,5-2,0] 22,8 | 04| 55 | 17,3 244 | 22 | 18 | 038
62 9,3 | 20,6 |1,5-2,0] 19,1 | 0,7 | 4,9 | 142 140 | 1,5 | 3,2 | 0,66
63 11,0 | 25,5 | 2,0 | 23,5 | 0,8 | 5,2 | 183 21,8 | 1,0 | 4,1 | 0,50
3] 8,9 | 22,6 [1,5-2,0| 211 0,6 | 5,1 | 16,0 154 | 2,5 | L9 | 0,57
13| 10,4 | 26,8 | 2,0 | 24,8 0,6 | 5,9 | 18,9 18,4 | ¢ 39 | 0,34
54/ 9,2 | 18,9 |1-15| 17,9 0,7 | 44 | 135 14,4 2,3 | 0,32
611 9,6 | 21,6 | 2,0 | 19,6 1,0 | 46 | 150 15,2 34 | 047 |
71| 9,7 | 24,2 |1,5-2,0| 22,7 0,8 | 42 | 185 20,8 2,9 | 0,24
63 9,8 | 22,7 | 2,0 | 20,7 0,6 | 3,7 | 17,0 20,6 14 | 0,22
62| 87| 194 | 20 | 174 05 | 47 | 1277 17,2 1,8 | 0,25
54/ 9,4 195 [1-15| 185 0,8 | 3,6 | 14,9 174 2,1 | 0,25
35| 12,2 | 22,6 |1-1,5| 21,6 24 | 38 | 1738 154 45 | 0,16
62| 10,6 | 24,6 |1,52,0| 23,1 04 | 6,3 | 16,8 18,6 0,9 | 045
0,9935| 8,7 | 18,9 |1-1,5| 174 04 | 36 | 12,7 12,0 0,0 | 0,16
0,9973| 12,2 | 26,8 | 2,0 | 24,8 24 | 6,9 | 189 244 45 | 102
0,9960{ 10,0 | 22,6 | — | 21,1 0,7 | 5,5 | 16,1 175 2,7 | 040
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Datum §§ FoH~HL [ A% RS Tl Sl X |28

Sl =2 2 S R T > 20 Sy <, ~ | &~ = e
: der (Tt e e T e o I FE S £ eo S e
Produktionsort < ST | > = S Eelirasite > ol S| B
T Analyse » S | 0> B =2 E3 || a0 - $| g S |43
Ho- R RN e I EE s e - RSB
Liew de production S, | ST M| Ex|es |8 LolES |88 £ 3 Sl
Date de |23 |SS|EX|ES |2 =X ER| =SS |S 8 g5 Sles
; H3 M3 |58 | 520 | B 3T EZ|E%| 28 2 s S| E3S
Panalyse | S& 2‘1 AHIST | E5(83 E3|E5 <O 3‘1 S8

@' Al =< 2R 3|8 B

Kanton Zug.
Analytiker: Kantonales Laboratorium Zug.
Weisswein. — Vin blanc.
1 | Walchwil, Unterwihel | 21.1V.22 |0,9980] 7,2 | 19,2 | Lo | 182 | 56 | 0,6 | 48 | 18| 20 | 17 | — | 1l0]| —
Kanton Ziirich.
Analytiker: Schweiz. Versuchsanstalt fiir Obst-, Wein- und Gartenbau in Widenswil.
Weissweine. — Vins blancs. .
1 Stdfa, Riesling und Sylvaner 27. I11. 22 | 0,9952] 10,4 | 21,8 0,7 | 21,1 | 6,2 | 0,4 | 5,8 | 15,3 | 2,31 ’ lo | 14 | 6,4 | Oy19
2 Stdafa, Riuschling, Sternenhalde 28. IL. 22 |0,995| 9,6 | 20,4 0,5 | 19,9 | 6,0 | 0,4 | 5,6 | 14,3 | 205 | L5 | 25 | 6,8 | 0,24
3 Wadenswil, Riuschling 7.II1. 22 | 0,094 83| 185 | 0,7 | 17,8 | 5,8 | 0,8 | 555 | 12,3 | 1,88 ‘ 22 | 38 | 6,1 | 035
Minimum 0092 83| 185 | 05 | 17,8| 55 | 03 , 55 | 12,3 1,38' 10 l 14 | 6,1 | 019
Maximum 0,9956| 10,4 | 21,8 | 0,7 | 21,1 6,2 | O, | 5,8 | 15,3 | 2,31 | 2,2 | 3,8 | 6,8 | 0,35
| ! 1
Rotwein. — Vin rouge.

1 | Stafa, Burgunder, Sternenhalde | 1.III.22 |0,962] 10,3 | 28,7 | 10 | 22,7 41 | 05 | 3,5 | 19,2 294 | 09 | 3,5 | 9,4 | 037
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