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SUR UNE RÉACTION COLORÉE DU CIDRE
Par Dr P. Balavoine, Chimiste Cantonal, Genève

Une publication récente de E. Toth1) sur les méthodes propres à différencier
le vinaigre de vin et de cidre du vinaigre d'alcool m'incite à apporter une faible
contribution sur la nature d'une substance que cet auteur a étudiée dans ses
recherches et qu'il présume être la même que celle qui, dans le cidre, est la cause
d'une réaction caractéristique avec la paraphénylènediamine, réaction que j'avais
signalée il y a quelque 15 ans2). Peu après Pritzker et Jungkunz3) étudiant cette
réaction avaient conclu que la substance qui la provoquait était de nature tan-
noïde, conclusion qu'adopte aussi Toth. De mon coté, en effectuant ultérieurement

des recherches (non encore publiées) dans l'intention d'améliorer la possibilité

de l'utiliser pour le contrôle de pureté des vins, je suis arrivé à envisager
qu'on est en présence d'un dérivé oxydé d'un tanin spécifique des cidres de poires
et de pommes. D'une façon générale, les observations que j'ai faites sont
confirmées par celle de ces auteurs. Il convient cependant que je mentionne celles
qui m'ont amené à la dite conclusion.

La pelure de pommes traitée à l'eau donne une forte réaction rouge, celle
de poires une réaction rouge violacée. La pulpe fraîche de pommes ou de poires
ne donne qu'une faible réaction, mais si on la traite après qu'elle se soit brunie
à l'air, la réaction est beaucoup plus accusée. L'action de la Peroxydase est donc
nécessaire. D'autre part l'eau de lavage de la pelure ou de la pulpe brunie à l'air,
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