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est d'avis que dans l'intérêt des consommateurs le maximum d'acide sulfureux permis
par la loi pourrait être abaissé sans autres de 2 g à 1 g/kg, étant donné qu'une telle
mesure ne rendrait pas plus difficile la fabrication rationnelle des fruits secs.
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Bücherbesprechung
Revue des livres

«Allgemeine Warenkunde der Nahrungsmittel, Genussmittel
und Gebrauchsgegenstände»

von Dr. /. Pritzker
4. neubearbeitete und erweiterte Auflage mit 155 Abbildungen und 8 farbigen Tafeln

548 S. Ott-Verlag, Thun

9 Jahre sind verflossen, seit in unseren «Mitteilungen» über das gleiche Buch
in 3. Auflage berichtet werden konnte, 9 Jahre einer bewegten Kriegs- und
Friedenszeit. Die Entwicklung in der Technik und Lebensmittelindustrie hat zum
Teil sprunghafte Fortschritte gemacht. Dem musste auch ein Buch wie das
vorliegende Rechnung tragen, so dass sich eine umfassende Neubearbeitung
aufdrängte. Das ist nun durch den Verfasser in bewährter und gründlichster Art
geschehen. Damit ist der Umfang des Werkes um gut ein halbes Hundert Seiten
angewachsen. Trotzdem konnte der Preis bescheiden gehalten werden. Doch nicht
genug damit: das schon vorher geschickt illustrierte Buch ist um eine Reihe ganz
ausgezeichneter farbiger Tafeln reicher geworden. Der Verlag hat sich bemüht,
die Ausstattung in jeder Flinsicht gediegen und klar zu gestalten. Das Ergebnis
ist ein sehr gefreutes Werk, das, wie schon die früheren, seinen Hauptabnehmern,
den im Lebensmittelgewerbe und -handel Tätigen, eine umfassende Anleitung in
Warenkunde zum Lesen und Nachschlagen bieten wird. Doch auch der
Lebensmittelchemiker wird viele Details der Lebensmitteltechnik und der Handels-
usancen vorfinden: spricht doch hier zu uns ein Mann, der sich sein Leben lang
mit der Lebensmitteluntersuchung und -beurteilung befasst und die Zeit genutzt
hat. Högl
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