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Beitrag zur Bestimmung des Eigehaltes
in Eierteigwaren

II. Mitteilung
Sind Lecithinphosphorsäure und Cholin zur Ermittlucg

des Eigehaltes von Eierteigwaren geeignet?

Von H. Heidorn und R. Jungkunz
(Laboratorium V.S.K., Basel)

In unserer ersten Publikation haben wir 1) gezeigt, dass sich die Bestimmung
der Lecithinphosphorsäure zur Berechnung des Eigehaltes von Teigwaren nicht
lohnt und dass diese Methode höchstens einen gewissen orientierenden Charakter
haben kann. Bedingt wird diese Unzulänglichkeit bekanntlich durch den Rückgang

der Lecithinphosphorsäure während der Lagerung, z.T. auch durch gewisse
Emllüsse während des Fabrikationsprozesses. Bei einer Serie Frischeierteigwaren
(150 g Frischei pro kg Griess), welche speziell zu Versuchszwecken fabrikmässig
hergestellt worden sind, konnten wir den Lecithinphosphorsäure-Rückgang
etappenweise verfolgen. Dabei wurde das Untersuchungsmaterial in gemahlenem
Zustand in Glasflaschen mit eingeschliffenem Stopfen bei Zimmertemperatur
im Dunkeln aufbewahrt.

In Tabelle 1 finden sich die betr. Ergebnisse.
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