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Klärung von Fruchtsäften mit polymeren Basen
Von Ii. Deuel, J. Solms und A. Denzler

(Agrikulturchemisches Institut der Eidg. Techn. Hochschule, Zürich)

1. Einleitung
Frisch gekelterte Fruchtsäfte werden zur Erleichterung der Verarbeitung und

zur Erzielung glanzheller Säfte einer Klärung unterworfen. Dabei werden neben
Trub- und Schwebstoffen, den vor allem aus Zellulose bestehenden Bruchstücken
des pflanzlichen Gewebes, auch Pektinstoffe und andere Polysaccharide, Tannine
und Proteine aus dem Saft entfernt 1)2)15)18)22). Der Klärungsprozess ist u.a. von
Menge und Zusammensetzung der Pektinstoffe im Saft abhängig, die nach Art
und Reifegrad der Frucht stark variieren können. Je nach Arbeitsmethode kann
zwischen einer eigentlichen Klärung, meist einer gewöhnlichen Filtration, und
einer Schönung, einer Filtration nach Zusatz von Flockungsmitteln, unterschieden
werden. Im folgenden werden diese verschiedenen Methoden allgemein als
Klärung bezeichnet.

In der vorliegenden Arbeit wird einleitend die Konstitution der Pektinstoffe
unter Berücksichtigung der Saftklärung besprochen. Anschliessend wird eine
Methode zur Klärung von Fruchtsäften mitgeteilt, die auf der selektiven
Ausflockung der Pektinstoffe und verwandter Verbindungen durch Zusatz hoch-
polymerer Basen beruht. Dabei wird das Flockungsvermögen der Pektinstoffe
besonders berücksichtigt.
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