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Etude des différentes variétés d'eau
et de leur comportement avec les matières solides,

par la mesure des pressions de vapeur

Par C. Portner, Vevey

Introduction

La conservation des denrées alimentaires se heurte à des difficultés dues en
partie à la forte teneur en eau des matières fraîches, qui favorise le développement

des bactéries et des réactions enzymatiques et chimiques.

Il existe plusieurs moyens de diminuer la teneur en eau d'un produit. Si elle
est élevée, la phase liquide peut être séparée de la phase solide par l'emploi de

presses, de filtres ou de centrifuges. L'eau est cependant le plus fréquemment
séparée des matières solides par des moyens thermiques, c'est-à-dire par
l'opération du séchage. Notons encore un troisième procédé qui est aussi couramment
employé. La concentration en eau d'un produit est diminuée par l'adjonction
de substances n'en contenant pas ou peu, comme le sel et le sucre.

La connaissance du comportement de l'eau avec les matières solides permet
de faire un choix judicieux du procédé le mieux adapté au produit à traiter.
Nous avons esquissé dans la première partie du travail une classification des

différents comportements de l'eau avec les substances solides. Dans la seconde
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