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A. Die Autoxydation olefinischer Fette
Von F. Wenger

Alle tierischen und pflanzlichen Fette erfahren im Laufe der Zeit gewisse
Veränderungen. Wenn sich dabei die in der Folge auftretenden Stoffe organoleptisch

erkennen lassen, etwa durch unvorteilhafte Veränderung von Geschmack
und Geruch, bezeichnet man ein Fett als ranzig. Ranziges Fett ist nicht nur
zufolge des unangenehmen Geschmackes und Geruches minderwertig, sondern auch
weil einige der Zersetzungsprodukte toxisch sind (Quackenbusch [1945]) und
weil der Nährwert im Verlaufe des Verderbs teilweise verloren geht. So werden
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