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Ab s e I t s vo m H e I d e ntu m { Wer Stangenseife bevorzugt, rasiert
? sich mit dem Rasofix-Shaving-Stick.

Diese wirksame, vollschaumige Ra-

90 Zelchnungen und Verse sierseife enthilt,wie die Rasiercréme
aus dem Nebelspalter vom Rasofix, einen Zusatz von Milch-
eiweiB: in Kiirze meistert sie jeden

I : Bart und macht zugleich die Haut

geschmeidig. Rasofix-Shaving-Stick
prasentiert sich in einer saubern wei-
Ben Kunsthornhiilse und ist versehen
mit einem praktischen Handgriff.
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Das , Aargauer Tagﬁlatt“ schreibt:

. Den: Redaktor des Nebelspalters unsern Lesern vorstellen oder
gar empfehlen zu wollen, eriibrigt sich wohl. Einem jeden von uns

hat sein treffender Witz, seine kostliche Selbstironie schon viele / ie vollschaumige Rasierseife fiir jeden Bart
heitere Minuten bereitet. DaB er (und wie er) Tausenden von uns ASPASIA A-G. WINTERTHUR

in gefahrvoller Zeit den Riicken gestérkt hat, haben wohl die wenig- i selt 70 Jahren erstklassige

sten gemerkt. Aber dieses Buch beweist es: der Bé war ein un- Seifen- und Parfumerieprodukte

entwegter Streiter im Kampf gegen die Naziseuche und Leute mit i QN
weichen Knien. Nicht umsonst hat der «<Nepfi» unseren Zensur- N \
behérden wahrend des Krieges schwere Sorgen bereitet, denn die
Herrenmenschen von drauBen verstanden bekanntlich keinen SpaB.
Um so besser hat ihn das Schweizervolk verstanden, das sich fir
alle Zeiten an diesen ergétzlichen Produkten einer unergdtzlichen
Zeit erfreuen wird.*
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Preis: In Leinen gebunden Fr. 8.—
Druck und Verlag: E. Lépfe-Benz, Rorschach
Zu beziehen in allen Buchhandlungen
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Dies bietet lhnen
nur Solis! Verlan-
gen Sie daher in

SBR/
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mﬂllhﬂl'lo ansa D z:r;cw Sanitdtsgeschéf-

ten stets die
seit Jahrzehnten
filhrenden

Heluetia Backpulver is aesi

s é ok s J'W % //e * Riblitorte (ohne Butter)

300 g rohe, geriebene Riibli, 125 g Zucker,

sate /l'e yﬂét‘ Ilﬂ;{l' 100 g Mandeln gemahlen, 12](; g Mehl, 12
{ ¥ ﬁ’ "{ : Eier, 1 Zitrone, 1 Helvetia Backpulver.
o (4 72, . )
< lzf e Zucker und Eigelt/ gut verriihren. Geriebene

Riibli und Mandeln darunter mischen. Zi-
trone (Saft und Schale) und das mit Helve-
tia Backpulver vermischte Mehl beifiigen,
und zuletzt das zu Schnee geschlagene Ei-
weiB darunterziehen. Die Masse in eine
cut eingefettete und mit Mehl ausgestreute
Springform einfiillen. Bei mittlerer Hitze

Las isch ca. 1 Stunde backen. 14336
ST
z{l'fhfeﬂ‘e./ Weitere erprobte Spar-Rezepte auf Wunsch

gratis von der A.-G. A. Sennhauser, Néhr-
mittelfabrik, Ziirich 4. italienische
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sineeweil - tiehsicer - o "OESER o 5CGEL
(AFE CORSO ;.-

Ob mit, ob ohne Alkohol,

- Es fiihlt der Gast bei uns sich wohl
i S S Beim Frithstiick, Mittagessen, «Dinner»,
DUBENDORF Beim Apéro und Kaffeejal.

Telephon 934375 CHARLES DILLIER-STEINER, Chef de cuisine Macht gut serviert es ihm viel Spaly!

Ziirich
BackerstraBe / Ecke Rotwandstrase 48
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