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Dawa-Desserts
gelingen immer
und sind

einfach feiner!

Fur den Bisquitboden werden
1 Tasse Rahm (oder Haushalt-
rahm), 1 Tasse Zucker und 2 Eier
schaumig gerithrt, mit 2 Tassen
Mehl und 1/, Beutel Dawa-Back-
pulver vermengt (wenn nétig,
etwas Milch zum Anfeuchten).
Teig in gefettete Springform ge-
ben, und bei nicht zu grosser
Oberhitze goldig backen.
Bisquit mit einer dickfliissigen
Creme (aus 1 Beutel Dessert-Da-
wa-Vanille und 6=~ 7 dl Milch)
iiberziehen und mit gezuckerten
Erdbeeren belegen.

Dr. A.Wander AG Bern

Friichtekuchen —

eine erfrischende

$

Sommermahlzeit

Wissen Sie, wie Sie einen herrlichen
Friichtekuchen (mit Erdbeeren,
Kirschen, Aprikosen, Zwetschgen, usw.,
je nach Geschmack und Jahreszeit)
noch zarter zubereiten kénnen als
bisher? Unser Rezept verrit es Ihnen.
Wie alle Dawa-Desserts, ist auch

dieses im Nu bereitet, gelingt bestimmt
und kostet wenig. Halten Sie stets

ein paar Péacklein der Dawa-Préiparate
im Kiichenschrank bereit —

vielleicht sind Sie morgen besonders
guter Laune und méchten Thren Lieben
eine Extrafreude machen !
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