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Fondue
isch guet
und

git e gueti

Luune!

Kﬁsespeisen — denken wir an den Greyerzer
Auflauf, die Emmentaler Kiseschnitten

oder an die echte Pariser Zwiebelsuppe —
haben eines gemeinsam : sie sind gemiitlich. Das
mag daran liegen, dass selbst dem
raffiniertesten Kiserezept etwas Herzhaftes,
Usspringliches anhaftet; Kise ist eben

eines der iltesten Nahrungsmittel der Welt —
und eines der besten.

Das allerbeste Kisegericht aber — dariiber
sind sich alle, welche je die Probe aufs Exempel
machten, einig — ist und bleibt das Fondue.
Wo ein Caquelon mit der wohlig brodelnden
Kisemasse auf dem Tisch steht, da lisst die

herzliche, warme Stimmung, die Fondue-
laune nicht auf sich warten. Fondue gehort
deshalb jede Woche einmal auf den
Familientisch. Und weil rund um ein Fondue-
caquelon schon so manche Freundschaft

fiirs Leben begann, hat die Einladung zum .
Fondueschmaus besonderes Gewicht.

Dabei ist Fondue so einfach zu machen.

Das Rezept aus «Gaumenfreuden mit Kise» —
ein neuartiges Kochbuch mit 70 gepflegten
Farbaufnahmen und mehr als 100 Rezepten,
das mit dem untenstehenden Coupon

bezogen werden kann — verbiirgt den
sichern Erfolg.

Rezept:

In einem mit einer Knoblanchgehe ansgeriebenen
Caguelon erwirmen Sie pro Person 1 dl
Neuenburger und geben unter stetem Riibren
150 Gramm Kdise — halb Emmentaler, balb
Greyerger — dagn. Sobald die duftende
Mischung anfkocht, fiigen Sie anf vier Portionen
einen Kaffeeliffel Maizena bei, das Sie in

einem Glischen Kirsch anriibrten. Lassen Sie k#t3
weiterkicheln, wirzen Sie mit Pfeffer,
Muskatnuss oder Paprika und tragen Sie Ihr
Werk mit Stoly gu Tisch.

——___—_——-_—._______————__—__I

| Aktions-Bestellschein:

*Hetrn:
! Senden Sie mir bitte das Kochbuch « Gaumenfreuden Frau:
| mit Kise» zum Inlandpreis von nur Fr. 3.50! bl
gegen Nachnahme * mit Einzahlungsschein* Strasse:
| * nicht Zutreffendes bitte streichen
Ort:

| (Bitte ausschneiden und in offenem, mit 5 Rp.
frankiertem Couvert

an die

N3

Schweizerische Kéaseunion AG, Postfach Transit,
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Bern senden) |

Das Kochbuch « Ganmenfrenden mit Kise» erbalten Sie im Kisegeschift oder bei der Schweizerischen Kiseunion AG in Bern.
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