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ITX.

Wein-Analysen.

Ausgefithrt im chemischen Laboratorium der Kantons-
schule in Chur.

Mitgetheilt von Dr. K, Bosshard,

Die bei diesen Analysen angewandten Methoden sind
im Wesentlichen die vom Verein schweiz. analytischer Che-
miker vereinbarten; es ist dariber nur Folgendes zu bemerken.

Die Alkoholbestimmung geschah durch Ermittelung des
specifischen Gewichtes des Destillates mit der Mohr-West-
phal'schen Waage, welche jedesmal zuvor auf destillirtes Wasser
von 15° C. eingestellt war. Der Trockenriickstand (Exiract)
wurde direct bestimmt, durch Kindampfen in flachen Platin-
schalen und 21/2 stiindiges Trocknen im Wassertrockenschranke.
Bei den meisten Analysen wurde {iberdies zur Controle eine
indirecte Extractbestimmung vorgenommen, durch Bestimmung
des specifischen Gewichtes des entgeisteten und auf das ur-
spriingliche Volum aufgefiiliten Weines, Die betreffenden Zahlen
sind das arithmetische Mittel aus den Angaben der Extract-
tabellen von Hager und von Schultze.

Das Veraschen geschah bei dunkler Rothgluth.

Die Aciditaet (Gesammtsiuregehalt) ist wie iiblich auf
Weinsdure berechnet, die fliichtigen Sauren als Kssigsiure.
Gerb- und Farbstoff warde nach der Neubauer-Lowenthal'schen
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Methode (Borgmann, Analyse des Weins, 1884 pag, 99) be-
stimmt, Glycerin nach Borgmann,

Die Analysen wurden in Gemeinschaft mit meinem je-
weiligen Assistenten ausgefiihrt.

Alle untersuchten Weine sind Rothweine.

Das Material zu den Veltlinerwein-Analysen verdanke
ich zum grossten Theil Herrn Hauptm. U, Conzetti in Chur
ndmlich Nr. 3, 4, T—14, 18—21, 23. Die Nummern
15—22 und 24 wurden mir von Herrn D. Hatz in Chur
geliefert. Nr. 12 — 24 wurden speciell in der Absicht Normal-
Analysen zu bekommen untersucht. Herkunft und Jabrgang
dieser Weine wurde mir von den betreffenden Herren garantirt.
Nr, 8—11 sollten als Kraukenweine verwendet werden und
sind ebenfalls garantirt dcht, ebenso Nr. 7.

Die Weine aus dem Churer Rheinthal wurden fast
simmtlich bei der kantonalen Lebensmittelcontrole durch
Herrn Bezirksarzt Dr, Franz in Maienfeld eingesandt. Aus-
genommen sind Nr. 26, von Herrn J. Franz, Nr. 27 von
Herrn J. P. Enderlin, Nr. 28 von Herrn Major Merz und
Nr. 29 von Hrn. Reg.-Rath. v Salis, simmtlich in Maienfeld.
Diese Weine wurden mir als Vergleichsmaterial durch das
Kreisamt Maienfeld unter Garantie der Aechtheit (bersandt.
Dass auch die iibrigen Nummern dieser Gruppe ihrer Be-
zeichnung entsprechen, erhellt aus der auffallenden Gleich-
artigkeit ihrer Zusammensetzung; bestimmte Garantieen in
dieser Beziehung bestehen allerdings nicht.

Nr, 50—54 stammen aus dem Keller des Kurhauses
Davos-Platz; Nr. 55—58 wurden mir vou Herrn Hauptm.

Conzetti in Char ubergeben.



I. Veltliner~Weine.

Dl | Gramm per Liter |
etail- Alkohol . N TR Ry e Specif. Datum
., \ ¢ o~ . —— =
Nr. Bezeichnung Jahr-4 Preis ‘ Trockenriiok- yiy,. | = 212-FF | farh- | Phosphor- Eisen| Ge- Bemerkungen der
per Lifer J |2 2 2 A 1sen
gang | o stand nl- | 5 =1 ud sure :
. Vol o e % | o et | e SE1E 2| terhstoff| Iy 05 | 0xyd | Wich hualis
[ rec dircec! - s 3
|
1| Veltliner, guter 1884 | 120 | 8,72 7,00i 21,04 244 | 6,40 | \IL. 85
2 | Veltliner 1884 | 100 921 | 7,40 1 20,90 2,28 7,30 ‘ XIl. 85
3 | Montagna 1884 | 120 945 | 7,60 ‘\ 24,09 2,317,337 | \ll. 85
4 | Veltliner 1884 70 | 7,83 | 6,28 20,56 2,16 | 7,52 | \IL. 85
5| Veltliner 1885 | 90 | 872| 7,00 2230 2,17 7,70 } \II. 85
6 | Veltliner 1885 90 | 10,30 | 8,29 | 24,90 2,50 | 8,97 ‘ \ll. 85
7 | Veltliner 1885 90 9,04 | 7,27 17,94 1,74 [ 6,71 0,490 MO,9880 Glycerin 5,86 Al 86
8 | Sassella, hochfein | 1885 13,24 10,69 | 23,55 2,95 | 6,69 1,310 | 0,310 | 0,024 |10,9927 V.87
9 | Grumello, hochfein | 1885 12,96 | 10,46 | 93,41 2,93 | 6,84 1.520 | 0,322 | 0,022 | 0,9925 V.87
10 | Sassella, fein 1885 11,96 | 9,64 | 21,48 2,18 | 6,26 1,080 | 0,270 | 0,014 | 0,9933 V.87
11 | Montagna, fein 1885 10,56 | 8,50 || 19,82 2,37 | 5,93 1,050 | 0,316 | 0,014 ||0,9942 V.87
12 | Sassella, fein 1886 | 150 | 12,18 | 9,79 23,40 | 23,3 | 2,22]6,10]| 0,661 | 0,900 0,9945| Enthiltviel Mangan| IV, 88
13 | Grumello, hochfein | 1886 180 | 12,31 9,93 | 22,79 | 21,5 | 2,32 6,28 | 1,071 | 0,718 10,9940 Iv. 88
14 | Grumello, fein 1886 150 | 11,26 | 9,07 122,80 | 22,3 | 2,14 |6,14| 1,026 | 0,747 10,9936 V. 88
15 | Castione 1886 | 85 | 9,62 7,73)1934| 19.2 | 2,00 6,99 | 0,685 | 0,880 10,9954| Enthilt Mangan | IV. 88|
16 | Montagna 1886 | 140 | 12,49 | 10,08 | 25,15 | 23,3 | 2,45 6,50 | 0,490 | 1,030 | 0,431 10,9943| Glycerin 11,02 IV, 88
17 | Ponte 1886 75 9,62 | 7,73 18,89 | 184 ;2,18|6,20]| 0,612 [ 0,900 10,9963 V. 88
18 | Valgella, ordiniir | 1887 55 | 8,63 6,93 117,56 | 16,9 | 2,02 |6,49 0,490 | 0,244 10,9986 IV. 88
19| Valgella, gut 1887 | 100 | 12,05 | 9,71 121,78 | 21,8 | 2,07 |5.71| 0,820 | 0,798 0,9940 V. 88
20 | Valgella, fein 1887 | 120 | 14,43 | 10,85 23,26 | 22,3 | 2,21 6,28 1,170 | 0,39 0,9930 IV. 88
21 | Sassella, fein 1887 | 1.0 | 18,05 | 10,54 | 26,45 | 253 |3,12]6,92 0,934 0,029 | 0,9948| Viel Mangan Iv.88
99 | Sassella, fein 1887 | 125 | 11,87 | 9,57 21,54 | 20,0 | 2,62 | 6,40, 0,614 | 1,140 | 0,241 | 0,032 |0,9950| Manganoxyd 0,1025 IV. 88
23 | Grumello, fein 1887 |- 130 | 13,05 10,54{ £H,76 | 238 |3,226,28 0,916 | 0,286 0,9942 Enthilt Mangan IV. 88
24 | Tresivio 1887 | 80 | 10,73 | 8,64 2230 | 228 (2,11 |8,20 0,845 0,9958] Glycerin 6,86 It.88
Mittel 10,97 23,00 230|696 0,937
Minimum 7,83 i 17,24 1,74 | 5,71 0,490
Maximum 14,43 | 26,45 3,12 8,97 1,520




II. Weine aus dem Churer Rheinthal.

il | Gramm per Liter

| e | b | Mkohor e T T Speee b
\r. Bezeichnung o | perliter | Trockenrick_| Mine- |'= Z2| e- Bemerkungen der
sang Cts.  |Volum /o Gew. %% | mﬁua.n zq_”,___y =5 £/ wicht Analyse

| direed _ indireet ===
95 | Churer 1885 | 150 | 9,62| 7,73 ' 23,10 2,20 | 8,10 V. 86
26 | Maienfelder 1885 | - 9,45 | 7,60 | 2242 2,20 | 5,61 | Glycerin 6,31 Y. 86
27 | Maienfelder Abzugwein | 1885 9,45 | 7,60 | 21,79 224 | 6,11 Glycerin 4,97 XL 86
98 | Maienfelder Druckwein | 1885 954 | 7,67 21,24 2,23 | 6,01 viel Weinstein XI. 86
99 | Maienfelder Abzugwein | 1885 9,04, 7,27 19,86 224 ! 6,25 | viel Weinstein Xl. 86
30 | Maienfelder 1886 10,30 | 8,29 | 20,94 2,18 | 6,04 1ll. 87
31 | Maienfelder 1886 9,95| 8,00 | 22,10 203 | 6,70 lll. 87.
32 | Maienfelder 1886 10,73 | 8,64 || 25,75 261 | 6,03 IIl. 87
33 | Maienfelder 1886 9,70 | 7,80 || 25,34 2,58 | 6,80 . 87
34 | Maienfelder 1836 10,73 | 8,64 || 25,20 252 | 5,90 1Il. 87
85 | Maienfelder 1886 11,44 | 921 | 26,32 266 | 545 Il 87
36 | Jeninser 1886 970 | 7,80 | 2543 | 264 | 232 | 7,63 || 0,9972 I 87
37 | Jeninser 1886 10,30 | 8,29 | 26,50| 28,7 | 273 | 7,88 |[0,9975 . 87
38 | Igis 1886 | 120 | 10,73 8,64 | 25,66 | 23,8 | 237 | 7,79 | 0,9975 I¥. 87
39 | Igis 1886 10,30 | 829 | 27,61| 27,7 | 217 | 8,80 IV, 87
40 | Igis 1886 9,37 | 7,53 | 24,83 | 24,6 | 251 | 6,54 |10,9995 I¥. 87
41 | Igis 1886 954 | 7,67 | 2589 ! 26,3 | 244 | 8,38 IV, 87
42 | Landw. ausg in Untervaz| 1886 8,721 7,00 | 26,66 | 276 | 3,11 | 7,53 I¥. 87
43 | Landwein ,, ,, Mastrils | 1886 9,70 7,80 | 2468 235 | 288 7,38 V.87
44 | Landwein ,, ,, Mastrils | 1886 845 | 6,78 | 23851 233 | 231 | 7,37 Y. 87
45 | Landwein ,, , Mastrils | 1886 9,04 | 727 | 23881 24,1 | 284 | 6,22 .87
46 | Zizers 1886 801| 643 | 2537| 24,8 | 8,20 | 7,06 V.87
47 | Zizers 1886 | 120 | 9,86 | 7,93 | 2024 | 204 | 2,20 | 6,04 .87
48 | Zizers 1886 9,04 727 1 2520| 258 | 2,86 | 5,89 V.87
49 | Zizers 1886 10,56 | 850 | 21,28| — | 2,26 | 5,96 Y. 87

Mittel 9,73 24,05 248 | 6,78

Minimum 8,01 © 19,86 2,03 | 545

Maximum 11,44 | 27,61 3,11 | 8,80




11I. Bordeaux~Weine.

Betal Gramam per L W
Alkohol | = e 21E des T Datum
Nr. Bezeichnung Jahr- m‘:ri'.ir Trockenriick- | iy, == £ Specif. Bemerkungen der
gang |! Ct” o IG ag | stand L || Gewicht Aualyse
s |Volum %o Gew. % Mo | EE|IE S E
} | direct i indirect =E|E£3 \
|
50 | Medoc 1883 10,50 | 8,50 | 21,68 | 21,5 (2,58 | 6,6 | 0,92 1,5 U\ . 0,9952 l 1. 88
51 | Medoc 1884 10,38 | 836 | 21,78 | 223 |248] 6,3 | 0,97 1,2 rj 0,9952 ~ 1. 88
52 | Medoc 1885 11,00 | 886 | 23,60 | 220 |234| 58 | 0,96 Lz | 0,9946 .88
53 | Medoc 1886 929 | 7,49 | 22,20 | 220 [2,54| 5,6 | 1,06 12 J 0,9962 | 88
51 | Medoc 1887 1047 | 843 12116 — |260] 6,1 | 0,98 13 || 09964 .88
IV. Toscaner -Weine.
Farh- n. Gerbsoff
gg (OJhian_ti }888 75 1088 | 886 19,92 | 215 |1,96]592] — ' weigwakl 0,9946 Glycerin 8,6  |II.89
armignano 888 65 9,62 | 7,73 121,821 21,7 | 1,90 | 6,60 | 2,22 | weniger als | | 0,9955 1I. 89
57 | Collina toscana (Certaldo)| 1888 | 55 | 9,04 | 7.27 |20.38 | 2044 |212| 6,62 | 2,27 | waiiger als| | 0,9966 IL, 89
1888 | 45 | 854 | 6,86 || 23,75 | 22,8 |2,20| 6,97 waigerals | | 0,985 | .89
i | i

58 ‘ Toscaner
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Besonders charakteristische Kennzeichen fiir die Veltliner-
weine ergeben sich auch aus dieser ausgedehnteren Ana-
lysenreihe nicht, wie schon aus den Analysen des Herrn
Dr. R. Meyer?) eine auffallende Verschiedenheit dieser Weine
von Rothweinen anderer Herkunft sich nicht erkennen liess.
Die dort ausgesprochene Vermuthung, dass der Extractgehalt
der Veltlinerweine nicht unter 2 % (20 gr. per Liter) herab-
sinke, hat sich nicht bestitigt. Der mittlere Extractgehalt
der sich aus den hier mitgetheilten Zahlen berechnet, betrigt
allerdings 23 gr. per Liter (2,3 %); das beobachtete Minimum
indessen war 17,24 gr. (1,72 %).

Fir die Beurtheilung derVeltlinerweine ist man auch ferner-
hin auf den Vergleich mit notorisch &dchten Weinen gleicher
Herkunft und gleichen Jahrganges angewiesen. Es wird daher
auch in Zukunft nothig sein moglichst viel Vergleichsmaterial,
besonders auch geringerer Sorten und Jahrgénge zu sammeln.

Die Weine des Churer Rheinthales stehen in ihrer
Zusammensetzung, so weit es sich aus der Bestimmuug der
Hauptbestandtheile beurtheilen ldsst, manchen Burgunder-
weinen im Allgemeinen nahe. Sie sind durchschnittlich etwas
reicher an Extractstoffen als Veltlinerweine, aber etwas drmer
an Alkohol als die besseren Sorten dieser. Durch sorgfiltigere
Behandlung als sie iknen gewohnlich beim Vergéihren zu Theil
wird, diirfte sich, wenigstens in giinstigen Jahrgéngen, ihre
Qualitdt noch erheblich verbessern lassen. Das Material ist
gut und verdient ein besseres Schicksal als in Form von tritbem
Sauser getrunken zu werden bevor seine edlen FKigenschaften

zum Vorschein gekommen sind,

'y Dieser Jahresbericht XXVIIT. pag. 83.
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