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gea jusqu’au dernier, sans en excepler leurs
[émmmes et leurs enfants qui les avaient suivis
dans leur camp. Non exterminée la population
du peuple vainca. devenait d'aprés le droit de
guerre, la propriété da vainqueur. CG'élait donc
Justice, selon lui, que lui ayant fail grice de la
vie, il put du moins Pemmener en servitude.
Amenés au lieu de destination. les vaincus étaient
alors pele-mele vendns & Pencan. Glest ainsi
que la guerre devenait un puissant instrument
de recrutement de Uesclavage. Pendant les dix
ans qu'emplova Jules Gésar & faive la conquéle
des Gaules. des trois millions d’hommes qu’il
combaltil, il en réduisit et en emmena plusd'un
million en servitude.

Que dire aussi de ces vomitoires faisant partie
de pieces névesaires 4 toute maison bien ordon-
née. Aprées un repas somptueax, nul convive,
par une sorte pour ainsi dire de bon ton, ne se
faisait faute de s’y rendre. Deld aI'aide de cer-
tains vomilifs préparés a celelin, il s’en retour-
nait frais et dispos, P'estomac vidé et Pappélit
aiguillonné, en mesure de se livrer & nouveau
4 tous les plaisire de la honne chere la plus
raffinée. « Ils prennent un vomilif, dit Sé-
neque, afin de miewx manger, et ils man-
gent afin de prendre wnvomilif ». Gicéron
nous apprend que Gésar déja pratiquait sou-
venl celle repoussante coutume. Sous 'empire
romain ¢'élait 'usage universellement recu dans
les familles riches el le meilleur monde d’alors.
Il n’est pas non plus négligeable de noler qu'a
ces diners de gourmels, paraissail tout ce qu’il y
avail de mels et de vins plus fins, plus exquis,
plus recherchés. Tel repas de ce genre ne mon-
tail pas & moins de 40,000 francs de notre
monnaie. () L’empereur Vitellius faisait jour-
nellement (rois repas, s'élevant au coat de
77.000 francs chacun. L’orgie élait poussée
si loin que parlois elle se mélait au culte lui-
méme. Les lableaux. les statues qui décoraient
les temples non moins (ue ceux (ui ornaient
les habitations, présentaient au regard des ima-
ges impures, provocatrices de la déhauche. Les
mystéres nocturnes de Bacchus et plus tard de
Mithra. de Cybele et d’Eleusis. ainsi que les fe-
tes de Flore se célébraient avec des obscénilés
révollantes.

(A suivre).

G, MARTIN
curé de Pleigne.
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 Aux champs

Causerie agricole et domestique.

Utilité des poules. — Surveilles les bi-
berons. — La toinate. — Avisulile.

Ceux qui n’onl jamais tenu des poules — dit

le Vogeliworeld — meltent en doute leur uti-

*) 11 faut savoir que des bhateaux de pécheurs

étaient sans cesse mis a la recherche des poissons

les plus rares. D'un autre coté des chasseurs dtaient
en frais de trouver le gibier le plus délicat. .

-lité, mais comme ils ne savent rien. ils n’ont

pas le droit d’émellre des opinions qui sonl,
naturellement. erronées Un fermier n’hésilera
Ppas & envoyer un troupeau de moutons dans son
champ de tréfle ou une piture, parce qu’il sait
que les moutons lassent le sol en le piétinanl,
mais se fail du mauvais sang quand il voit ses
poules manger un sac de blé ; a ses cochons, il
donnera du lait battu et de la farine tanl qu’ils
en veulent, mais il réclame quand il voit ses
poules ramasser un peu de farine en pite. Tous
ceux (ui agissent ainsi sont dans la plus pro-
fonde erreur.

Voici Pavis d’un Anglais a ce sujet :

« Depuis le matin jusqu’au soir, mes 300
poules ont libre aceés & tous mes champs. au-
cune cloture ne les arréte. Aussilol que le pou-
lailler est ouvert, elles recoivent leur déjeuner
d’orge, puis vont aux champs. Pourquoi faire?
Ne les perdez pas de vue. Leurs admirables
yeux porlent dans toutes les directions el. vi-
ves comme |'éclair, elles attrapent chaque mou-
che. chaque limace, chaque cheniile ou tout in-
secte posé sur un brin d’herbe ou” une feuille
de tréfle. Gest leur occupation de toute la jour-
née, sauf pendant qu’elles se reposent ou (u’el-
les paturent ; car les poules paissent aussi hien
que les vaches el les moutons. 1l est done avan-
lageux d’avoir une prairie, sinon il faut qu'elles
mangent les jeunes plants de choux ou de ra-
ves. Il faut qu'elles aient loujours de Peau
leur portée.

Aussi, quelle erreur de tenir les poules en-
fermées et de les priver de leur nourriture na-
turelle, la verdure, les insectes et un peu de
grains | Les poules sont de parfaites méléorolo-
gistes. Elles savent ot et quand elles trouve-
ront le mieux lear nourriture, les iasectes, elc.

Elles attendent au passage chaque charretée
d’avoine el de féves verles qui rentrent a la
ferme pour passer au hachoir et tombent sur
les milliers d'insecles qui se lrouvent sur pres-

que toutes les plantes. 1l n’y a pas de (ravail-’

leuse plus aclives. leurs palles agiles el leurs
bec sont toujours occupés : pas une graine de
mauvaise herbe ne se perd.

Les poules sont les vraies amies du iabou-
reur qui ne se doute pas des ennemis invisi-
bles qu'il a sous forme d’insectes, lant (ue son
allention ne s’est pas portée sur les faits el ges-
tes de ses poules, Si lui ne connait pas ses en-
nemis el ne sait pas comment ils commetlent
leurs ravages, lespoules les découvrent de suite ;
cela se voil & leurs vifs mouvements en avant
el en lous sens,

Voyez une bande de canards marchant clo-
pinclopant en ligne droute :ils découvriront des
limaces el des insectes oll vous n’en auriez ja-
mais soupconnés. Tous mes ouvriers admel-
tent que mes récolles les plus fortes et les plus
serrées sont celles qui se trouvent immédiate-
ment autour du poulailler el ne sont qu'a quel-
ques verges de la.

Tout cela est vrai ; mais voyez comme elles

méme, faudra les noircir un brin, les frotter de
terre. Ah !la la! et ces belles bagues. -et cel
anneau de mariage, loul en bel or! Est-ce
(u’une pauvre paysanne, el une jeune lille en-
core ! a de pareilles richesses ? Faut oler toul
ca. vite, vite !

De ses jolies mains, ces mains fines et petites
que son mari aimait tant & baiser, la jeune fem-
me enleva les bagues, ola I'anneau avec un ser-
rement de coeur, cet anneau passé & son doigl
en signe d’un servage volontaire, d’'une obéis-
sance délicieuse & celui qu’elle aimait avec une
admiration passionnée. .

Avec un soupir de regrel. elle alla I'enfouir
tout au fond du coffre, avec ses bijoux et le pe-
tit ceeur d’or, garni de diamants, atlaché & son

cou par un étroit velours noir et dans lequel
se (rouvail une délicate minialure de son mari.
Ah ! tous les soirs, sa priére faite, elle la baise-
rait avant de s'endormir. :

La mére Fauchard prétendit. d’abord, em-
pécher la marquise de toucher a rien, de faire
aucune besogne qui put lui étre pénible ou fa-
tigante, mais celle-ci se récria trés fort :

— 1l faut bien que je m’occupe, ma bonne
Segonde. Cela seul peut me distraire de lendre
sans cesse Ina pensée el mon cceur vers mon
mari et m’empécher de me désoler en silence,
dans cette nuit d’incertitudes et d’atlente ol je
vais vivre. Apprenez-moi donc & devenir une
vraie paysanne du Bocage.

(La suite prochainement).

gratlent dans les semailles el comme elles bou-
leversent le terrain.

Oui. jeles ai vues entre les lignes de fro-
ment nouvellement levé (je n’en avais semé
que 90 minots par arpent, les lignes étaient
espacées de 8 pouces ; el neuffois sur dix jai
observé qu'elles cherchaient des insectes et les
trouvaienl.

Des jardiniers tenant heaucoup & la propreté
de leur jardin. en veulent aux poules ; mais
voyez ce qui arrive :

Un chimiste intelligent s’acheta un jardin
dans lequel les insectes avaient eu heau jeu et
avaienl loul mangé. De meéme que tous les geus
hien avisés, il était amaleur de poules. con-
naissail leurs habitudes ; aussi, les laissait-il en
liberté. Elles eurent hientol fait maison netle et
il eutl tout en abondance. Sans doute. il v ades
moments ot Pon voudrail protéger les fruits
(par exemple les fraisiers) et les grains nouvel-
lement semés. Les poulaillers sont loujours rou-
lés sur un gazon pres des champs de froment
et d’orge et si, a I'époque. de la moisson. les
poules prélevent leur nourriture sur quel-
ques holies, je sais aussi qu'elles doivent
élre nourries (de meéme que les moutons, les
cochons et les vaches) et leur chair vaut tou-
jours double. quoique les frais d’entretien soient
moindres ».

*
* %

A cette époque de I'année ot par suite des
fortes chaleurs, la diarrhée infantile menace de
semer la mort dans les herceaux. il est bon de
dire aux méres : Suarveillez les biberons !

Qu’on melte de coté pour toujours el sans
pilié les biberons & tube de verreet de gomme,
cetleinvention mallieureuse et meurtriére. Qu'on
n’emploie que des bouteilles & large col. faciles
d netloyer, avec des télines larges également et
capables d'étre retournées en doigt de gant.
Cest la seule maniere de pouvoir observer une
propreté méticuleuse etde pouvoir faire la guer-
re aux ferments el microhes auleurs des enté-
rites et des diarrhées.

*
* *

La tomate a des propriétés apéritives, elle est
rafraichissante et se préte & hien des prépara-
tions dans le ménage. On peul la manger en po-
lage. en légume, en salade ; on peat la farcic
avec de la viande. la frire apres I'avoir garnie
de mie de pain mélangée de persil et d'une
pointe d’ail. On prépare avec ce fruit des sau-
ces pour accompagner les macaronis, le riz. le
chou-fleur ; on I'emploie également pour rele-
ver le goul des sauces que l'on sert avec le
bouilli ou les viandes froides.

La lomate a en outre I'avantage de pouvoir
se conserver. Pour préparer des conserves de
tomates, on choisit de beaux fruits murs et par-
faitement sains, on les essuie el on les place
dans un bocal & large goulot ; on verse par-des-
sus un liquide composé de huit parties d’eau.
une parlie de vinaigre et une partie. de sel de
cuisine ; on recouvre le tout d’une couche de
bonne huile d’olives d’'un centimetre d'épais-
seur. Pour la préparation des sauces on peut
conserver la lomate en bouteilles : on fait cuire
des tomates hien mires avec un peu d’eau jus-
qu’a ce que la pulpe’soil tendre, on les passe
au tamis et on met le jus dans des demi-bouteil-
les que 'on fait cuire au bain-marie pendant
vingl mmutes.

***

Lorsque les fourmis envahissent les apparte-
ments, on peut chercher a s'en débarrasser en




répandant de la poudre de pyréthre ou en [ai-
sant des lavages des planchers el de parois avec
une décoction de tabac ou une solution d’aloés
(an gramme dans un litre d’eau). L'odeur de
marc de café houilli. de feuille d"absinthe et de
Javande, chasse les fourmis des cuisines el des
armoires.

<
> —P—

Poignée de recettes’

Propricté des feuilles de licrre. — Voi-
¢i un procédé tres simple el trés sir pour re-
meltre & neul les robes de drap ou de serge ta-
chées, salies ou défraichies el feur rendre leur
apparence premieére.

Prenez environ vingt feuilies de lierre, de pré-
ference des fenilles jeunes, hien vertes, lavez-
les mvec soin el placez-les dans un pot ou dans
une lerrine. Jelez dessus un demn litre d’eau
houillante. laissez (remper le tout pendant deux
ou trois heures et vous aurez un liquide pour
nettoyer vos robes.

On brosse bien les vélemenls & remellre i
neul en dessus et en dessous et on enléve lou-
les les doublures ou les tresses en mauvais élat.
On les étend ensuite sur une table et on les
¢ponge soigneusement avec de I'eau de lierre.
Il faut tordre le vélement et le faire sécher, il
aura repris sa couleur premiére el parailra com-
me neuf.

On peut nettoyer par ce procédé lasoienoire,
mais il faut v apporter encore plus d’atlention.
Il faut I’éponger Irés légerement. puis enrou-
ler fortement sur un linge enveloppant un rou-
leau et la laisser sécher ainsi.

On peul remelire a neul encore les rubans
noirs défraichis par I'usage en opérant comme
pour la soie. Il faul avoir soin de ne pas repas-
ser apres la remise & neuf. (Cosinos)

*
L 3

Nettoyage de l'argenterie. — On nelloie
convenahlement 'argenterie el les ustensiles de
ménage argeulés ou plaqués, lorsqu’ils ont été
noircis par les acides, en les brossant avec une
brosse douce, mouillée de la composition sui-
vante :

Carbonate de soude 40 gr.
Vinaigre 10 —

Eaw. . . . . . . 0 . 1 litre

On rince ensuile les objets 4 grande eau, el
on les fait sécher. Le séchage dans la sciure de
bois bien fine est lemeilleur procédé de dessic-
calion.

*
* *

Netloyage des  fourrures. — On prend
du son de seigle, on le met dans un pot de ter-
re ou de fer, puis on fait chauffer jusqu’a ce
(ue le pot soit assez chaud pour qu’on ne puis-
se le prendre avec les doigts. '

A l'aide d’une cuillére, on répand le son

-chauflé sur la fourrure el on la frolle avec, puis

on bat ou on brosse avec une brosse molle jus-
(u’a ce que Loules les parties du son soient en-
levées.

La lourrure devient ainsi brillante ; il arrive
méme que la fourrure blanche devienne comme
neuve.

*
* *

Conservation des peavax d’ animavr. —
Un chimiste indique que 'on peut conserver

les peaux d’animaux et les préserver de la pu-
tréfaction, méme lorsqu’elles sont déja attaquées
en appliquant sur elles. & la brosse, une couche
d’acide pyroligneux qu’elles absorbent trés ra-
pidement. Le procédé est simple el mérile cer-
tainement d’dlre essayé.

t**

Nettoyage de bijoux. — Les mellre i
tremper un quart d’heure dans de I'alcool et
les [roller ensuile avec une peau de clamois ;
a défaut, avec I'envers d’une peau de ganl.

***

Nelloyage des dorures. cadres de gla-
ces, lambris, elc. — Epousseler soigneuse-
ment, passer légérement un linge fin imbibé
@esprit-de-vin et laisser sécher a Pair. On pré-
serve les dorures des mouches en passant une
légére couche d’huile de laurier.

La chasse avox: mouches. — On prend
170 grammes de- colophane, cinq cuillerées
(’huile de navette, une cuillerée de sucre pilé.

On fait fondre la colophane dans un vase
vernissé et ['on y ajoute ensuile I'huile el le
sucre ; aprés avoir bien incorporé le toul, on
recouvre un ou plusieurs batons en hois, que
I’on place aux fenétres ou dans foul aulre en-
droit ; toutes les mouches s’y atlacheront en
peu d’heures.

On peut aussi employer le moyen suivant :

Meélanger du poivre noir pilé fin avec du miel
délié. élendre ce mélange au moyen d’un pin-
ceau sur du papier gris. faire sécher ce papier
pendant plusieurs jours. Quand on veut I'ém-
ployer, on n'a qu’a le mellre sur une assielle
el a 'humecter d’eau sucrée. Les mouches y
vont volontiers et y trouvent la mort en s’y
engluant et en absorbant le poivre, Celte pré-
paration trés simple a le grand avantage de ne
contenir aucun poison, ¢ qui peut prévenir
hien des accidents.

Pour éviter les piqires de mouches sur les
ors, lustres, pendules. candélabres ou autres. il
suftit de hadigeonner ces objels avec une forte
décoction d’oignons.

* *

Netloyage des bouleilles. — Les bouleil-
les ayant contenu des corps gras ou huileux se-
ronl nelloyées a la henzine ou mieux encore
au manganate de potasse auquel on ajoute un
peu d’esprit de sel. Le chlore qui se développe
dissout les subslances graisseuses. On rince en-
suile & I'eau pure. Les houteilles ayant contenu
des subslances résineuses seront netfoyées au
borax ou a la potasse, puis rincées & I'esprit de
vin. Il se forme souvent dans les carafes d’eau
des dépols calcaires sur le fond et contre lespa-
rois. Pour enlever ces dépots, on n’a qu'a in-
troduire dars la bouteilles des coupures de
pommes de terre crues, avec un peu d’eau et
agiler fortement, puis on rince a I'eau fraiche.
Les bouteilles ayant conlenu des essences. se-
ront lavées a la polasse et & I'eau.

*
* *

Pour détruire les verrues. — Pendant
huit jours on fait macérer deux écorces de ci-
tron dans 125 grammes de vinaigre concentré.
Avec un pinceau trempé dans ce liquide, on ba-
digeonne les verrues, malin et soir, el, au hout
de quelques jours on les délache sans elforts.

e —

Préserver de la rouille les instruments
aratoires. — On préserve facilement de la
rouille les charrues, pioches, pelles etautresou-
tils en les recouvrant d’un enduit gras qui les
mel & I'abri de I'action de I'oxigene de I'air. On
fond ensemble dans ce but 3 parties de lard el
1 partie de poix el I'on étend celte composition
& 'aide d’une brosse ou d’un chiffon. Les ob-
jets les plus fins comme les plus grossiers. soit
en acier, soil en fer. sont parfaitement préser-
vés par ce moyen. On devrait toujours avoir
celle composition sous la main et I'emplover
en particulier & I"approche de I'hiver, avant de
meltre de colé les instrumen's

~
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Avis indostriels et commercianx

Allestation pour la rentrée en franchise de
marchandises de provenance suisse. Dans le
but de faciliter anx intéressés de 'industrie hor-
logére I'utilisation des déclarations pour le rem-
boursement des droits de donane fédéraux, nous
leur rappelons les numéros du tarif des donanes
suisses qu'ils ont & indiquer.

e Désignation de la marchandise.

drusage

223 Pitces détachdes, ébauchdes et ébauches de
montres.

224 De pendules.

225 De boites & musique.

226 Horloges et pendules a poids.

227 Horloges et pendules aressorts et leurs pie-
ces détachdes finies.

228 Autres horloges et pendules 4 ressorts et
leurs picees détachdes finies.

229 Pitees & musique et leurs pidces détachées
finies.

230 Montres en boites de nickel ou autres mé-
taux, pédometres.

231 Montres en boites dargent.

232 Montres en boites d’or.

233 Chronographes, montres & répétition.

234 Mouvements finis.

235 Boites de nickel ou d’autres métaux com-
murns. ’

236 Roites d’argent.

237 Boites d’or.

238 ‘Autres picces détachées finies.

326 Articles plaqués, dords ou argentés an feu
ou par galvanoplastie.

327 Orfevrerie d’or et dargent. Bijouterie vraie.
Indiquer Ie poids et la valeur.

Indiquer aux n° 226 & 229, ontre le poids net,
la valeur. ’
Indiquer aux numéros 230 & 237 le nombre
de pitces au lieu du poids net.

Commerce avecla France. — Les exportations
de Suisse en France ont augmenté de 3,300,000
francs pendant le premiersemestre 1899 par rap-
port & la période correspondante de 1898. En
revanche, les importations de France en Suisse
n'ont augmenté¢ que de 250,000 franes. Les arti-
cles suisses dont I'exportation en France s’est le
plus accrue sont : le fromage, I'horlogerie, le pa-
pier, la bijouterie, les cotonnades, etc.

Nouvelle exigence de la douane frangaise. —
11 résulte d'une circulaire d'un commissionnaire
de Pontarlier communiquée a ses clients,qu’une
décision récente de I'administration des douanes
frangaises stipule que les montres de poche par-
tiellement dorées, soit : les couronnes, pendants,
lunettes et écussons, qui ne porteraient pas-a
I'intérieur du fond l'insculpation argent doré se-
ront taxées comme moatres or.

Cette nouvelle exigence est en désaccord avec
la note du tarif frangais formant la base de I'ar-
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