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dans le voisinage méme de leur production,
sinon il y a vite des frais de transport con-
sidérables avec des risques d'avaries. On
les conserve dans des fosses auxquelles on
donne les dimensionssuivantes : profondeur,
1 métre 30. largeur 3 métres 50, longueur
jusqu’a 20 métres. On donne un cenliméire
de pente par métre au fond du tilo, afin de
permettre 'écoulement de l'eau. On garnit
le fond de balles, et 'on recoavre le tas de
-30 centimélres de terre fortement tassée, et
disposée en double pente (dos d'ane)

La teneur des pulpes fraiches en matiére
azotée varie entre 1 et 2 0/0.

Depuis quelques années, on a imaginé de
dessécher les pulpes ou cossettes. En cet état
elles peuvent se transporter au loin. Pour
les servir aa bélail, on les fait revenir dans
I'eau tiéde. Les pulpes desséchées conlien-
nent jusqu'a 8 0/0 de matiére azotée, soit
1.5 0'0 d’azote et plus.

Les touraillons ne sont autre chose que
les radicelles et les tigelles de I'orge germée,
ou malt, et ga'on en détache au moyen de
vealilateurs, avant d’employer le malt 4 la
fabrication de la bi¢re; ils dosent prés de
30 0/0 de matiere azotée, soit 6 0/0 d’azote ;
c¢’est donc un aliment aussi riche qa’un tour-
teau de force moyenne.

— Dréches — Ge nom est donné & des
produits provenant de grains divers ayant
servi a la fabrication de I'amidon ou de la
bicre. Les dréches solides dosent de 4 4 6
0'0 de maticres azotées. :

Les dréches liquides ou vinasses d’ami-
donnerie ont une valear moindre ; certaines
ne sont gueére qu'une eau blanche ayant

quelque analogie avec les boissons blanches

qu'on donne aux animaux.

Ces renseignements suffisent poar nous
montrer d'une part qu’il ne faut négliger
aucun des résidus qu’une industrie voisine
peut mettre & notre disposition; mais dés
quil y a uue question de port et d’aména-
gement, mieux vaut s'en tenir aux matiéres
en usage, v tout au moins d’'un maniement
facile comme les tourteanx.

Voici quelques modéles de rations ou
I'on fait entrer les pulpes d'apres Cornevin :

Ration pour beeuf :

1 Palpe fraiche de belteraves (distillerie),
40 kilos ; foin, 5 kilos; mennes pailles, 5
kilos: tourieaux d’arachide, 3 kilos.

2. Pulpe de pommes de terre (ficoloris)
30 kilos, graines de foin, (provenant d’un
guartier de cavalerie) 7 kilos ; tourteaux de
coton décortiqué 3 kilos.

Ration pour mouton :

1. Palpe de betterave, 2 kilos 400 ; foin

lieu de céder toujours, ou de fermer les
veux sar les défauts de ['enfant poar avoir
la paix, il avait imposésa volonté, Lue n'en
serait sans doute pas venu a ce degré d’avi-
lissement qni rejaillissait sur les siens. La
dechéance de son fils était pour luiun cha-
timent ! Il ne serait pas équitable de mon-
trer trop de sévérité pour ce pauvre égard,
en ce moment surlout ot la maladie le ter-
rassail ; mieux valail essayer de ranimer en
lui quelques hons sentiments en lui témoi-
gnant de la mansuétude.

Le plus pressé. maintenant, était d’appren-
dre a Gauthier qu'il connaissait la vérité,
guil avait hi'e de solliciter son pardon, de
le serrer sur son cear. Il comprenait a pré-
sent les rélicencesdu jeune homme, et plein
d’admiralion pour I'héroigue senliment qui
avait diclé sa conduite il brulait de Ini en
témoigner sa reconnaissance.

(A swivre.)

1 kilo 400 ; tourteaux de coton décorliqué
300 grammes ; orge 200 grammes.

2. Pulpe de pommes de terre, 2 kilos ; me-
nues pailles, 1 kilo; fleurage 400 grammes ;
féveroleg, 500 grammes.

3. Pulpe de betteravee, 1 kilo 500 ; regain
2 kilos, son 250 grammcs ; tourteaux de co-
ton 200 grammes.
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Une curieuse manifestation du fémi-
nisme en Angleterre.  Le conflort et la
sécurité des voyageurs en chemin de fer en
Angleterre sont trés intéressants. Les mesu-
res prises par les Compagnies, ou par I'Etat,
en vue d’augmenter le bien-élre des person-
nes qui se déplacent, sont d’ailleurs suffisam-
ment curieuses. ’

Ainsi, sur le territoire turc, I'Orient-Express
est surveillé et protégé contre les attaques des
brigands par des soldats montés qui galopent
a coté du train.

En Espagne, deux gendarmes accompagnent
les voyageurs pour veiller sur leur personnes
et leurs biens. Dans les trains rapides en Al-
lemagne, on voit dans chaque voiture une ha-

che et une scie destinées i servir en cas d’ac-

cident.

Les wagons d’été en Suisse ont des plales-
formes spacieuses d’ol ’on embrasse le pano-
rama, landis qu'en Suéde des allumettes, des
thermomeétres, des carafes d’eau et des verres,
ceux-ci changés loutes les heures. garnissent
les compartiments.

L’Angleterre vient d’inaugurer, sur la li-
gne du Nord-Ouest, les compartiments de
« fiumeuses » destinés aux « Dames seules »

Déja les administrations allemandes avaient
montré de la sollicitude pour les innombrables
amaleurs d’un Havane, en affectant un nom-
bre limité de compartiments aux voyageurs
Night Raucher (Non-Fumeurs) et en donnant
libre accés avx fumeurs dans tous les autres.
Mais la récente mesure anglaise prouve qu’on
est décidé a ne pas rester en arriere dans le
Royaume-Uni. C’est un spectacle original de
voir un compartiment rempli de dames, la ci-
garelle aux lévres.

S'il y a la-bas, comme chez nous une Ligue
contre I'abus du tabac, elle ne mznquera sans
doute pas celle occasion de faire parler d’elle.

*
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La maison penchée. — Le « Globe
Trotter » signalait il n’y a pas longlemps,
qu’a Gurdaspur, dans I'Inde se trouve une co-
lonnade, devenue & peu prés au wméme litre
que la tour penchée de Iise. une curiosité ar-
chitecturale. Il n’est d’ailleurs pas nécessaire
@’aller aussi loin pour voir une construction
aussi bizarre. -

Un Anglais, Lord Dudley, vient en eflel, de
s'ofirir le luxe de posséder aussi une construc-
tion penchée. Dans le parc d'une de ses pro-
priétés, il a, sons la direction d’un architecte
habile. fait balir une maison qui s’incline for-
tement sur le coté et semble menacer de tom-
ber sur le dos des passants. Sesulemement. la
maison une fois achevée, on s’est apercu que
les matériaux employés pourraient ne pas offrir
la méme résistance qne les blocs de marbre
aujourd’hui jaunis, mais solides, ayant servia
la construction de la tour de Pise. Etl'on s’est

dit que dans I'intérét des habitants, non moins
que dans celui des passants, il valait mieux
élayer celte maison due & [anlaisie. Lord Dud-
ley a donc fait adosser & la facade latérale un
contrefort en briques sur lequel s’appuie d pré-
sent la maison penchée.

* ¥ x

Le poid d'un milliard. — Si I'on vous
demandait a brile-pourpoint : « Savez-vous le
poids que représente un millard ? » il y a gros
a parier que vous resteriez bredouille. Un de
nos confréres pose la question et y fait la ré-

- ponse. Un milliard pése : en argent, 5 millions

de kilos ; en or ; 322,580 kilos ; en billets de
mille francs, 1780 kilos; en Dillets de cent
francs, 11,580 Kilos.

Pour le transport d’'un milliard, en admet-
tant qu'un homme porte 100 kilos. il faudrait :
en billets de mille francs 18 hommes ; en or :
3.225 hommes ; en argent : 50,000 hommes.
Un miiliard en billets de cent francs formerait
200 volumes de 500 feuillets. Une riche bi-
bliotheque, hein ?

x ¥ x

Viande de chien. — La consommation
de la viande de chien fait de grands progrés
en Allemagne.

Au cours du dernier trimestre de 1905,
2405 chiens onl été abatlus dans tout le
territoire allemand. A Munich, la consom-
mation du chien prend detelles proportions
que les auloriiés ont cru devoir réglemen-
ter 1'abatage et I'inspeclion de ces animaux.
Rien qu’en Baviére, dans le premier tri-
mestre de 1906, prés de 2000 chiens ont
é1é sacrifiés.

* ¥ x

L’abeille diapasoan. — Uun savant ento-
mologiste d’Allemagne, qui est par surcroit
trés amateur de musique, avait depuis long-
temps 6é1é frappé du son harmonieux émis
par certains insccles pendant leur vol.

Ia se servant d'un microphone perfec-
tionné ¢t de différents appareils pour ren-
forcer et enregistrer les sons dont il ’agit,
il est arrivé 4 déterminer avec beaucoup
d’exactitude, suivant lui, la note donnée par
la plupart des insectes que 'on irouve le
plus communément dans nos climals.

Un grand nombre de ces peliles bétes, il
est vrai, émettent en volant des sons telle-
ment sourds comporlant &i peu de vibra-
tions qu’on doit les ranger dans la catégo-
rie simple des bruits auxquels I'acoustique
n’a pas encore attribué un nom précis. Par
contre, quelqies insectes donnent une note
bien déterminée, toujours la méme, quand
les conditions d’émission gont les mémes :
la guépe, le « sol dieze » la libellule, «le
ré » ; la mouche domestique le «fa.;|'a-
beille le « la » avec 440 vibralions a la se-
conde.

Voila done I'abeille fransformée en dia-
pason.

* ¥ x

D'apres une statistique étahlie par le ba-
reau officiel de slatistique de Washinglcn,
la moyenne des cxemplaires de journaux
tirés par jour aux Etals-Unis en 1905 a éte
de 19.624,757, ce qui représente un na-
méro par quaire habitants. Les dimanches
et jours de féte. ol I’Américain ne s'occupe
pas du tout d'sffaires et trés peu de politi-
que, le tirage quotidien s’est élevé seule-
ment & une moyenne de 11.539,521 nume-



ros. En fait de publicité, les journaux quo-
tidiens ont enceissé 750 milliona, et le to-
tal des capitaux employés a la confection
de ces journaux a atteint le chiffce fantas-
tique de 1 milliard 820 millions de francs.
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Petites recettes

Peut on conserver les épinards ? — Cer-
tainement : comme l'oseille. C'est-a dire
gn’aprés avoir tiré et lavé une grande
quantité d’épinards, vous les faites cuire &
V'eaun salée, vous les égouttez et les pressez,
vous hachez comme si vous vouliez les ac-
comoder, puis vous en emplissez des flacons
i larges goulols que vons bouchez herméti-
quement en ayant soin de laisser deux ou
trois doigts de vide dans chsque vace. Vous
liez le houchon avec un fil de fer commele
champagne, puis vous disposez les {lacons
debout dans un chaudron en ayant soin de
séparer les bouteilles entre elles avec un
peu de paille ou de foin. Vous remplissez
d’eau froide jusqu’a un pouce au-dessous
du bouchon et vous placez sur un feu doox
qu'on active par degrés. On entretient le
niveaun de I’eau en ajoutant de I'eau bouil-
lante quand il en est besoin. Le chaudron
est maintenu pendant deux heures en ébul-
lition ; apres ce temps, on le retire alors du
fen et on y laisse les flicons refroidir dou-
cement jusqu'a ce que I'eau soit compléte-
ment froide. 1l nereste plus alors qu’a en-
lever les houteilles et & les conserver en
lien frais.

x ¥ x

Pour nelloyer les becs de lampe. — Bai-
gnez ct secouez les becs dans du pétrole. 118
sont parfailement propres a 'instant méme.
Le péiro'e devenu sale et noir, vous le lais-
sez reposer dans un vase, le lendemain il
est redevenu trés propre et il peut élre re-
mis dans la lampe, les petites impuretés res-
tant au fond du vase. Voila un procédé
simple que I’on peut volontiers essayer.

x ¥ %

Avec l'hiver.... tueur de pauvees gens,
nous arrive aussi I'éternel cortége des rhu-
mes et des bronchites. Une bronchite n’est
souvent qu'an rhume de cerveau négligé
qui du nez descend dans l'arriére-gorge .et
de 1a infecte les grosses bronches. Il im-
porte donc de prévenir le rhume de cer-
veau. Pour cela voici une excellente mé-
thode.

Dés que vous ressentez le plus léger pi-
colement averiissear que le coryza est pro-
che, introduigsez dans I'intérieur de votre
nez, aussi haut que possible la pommade
suivaute :

Vaseline, 30 gr.; acide borique, 5 gr.;
menthol, 20 centigr.

Recommencez 1'opération sept, huit, dix
fois dans la journée, en vous couchant, ava-
lez un cachet de quinine, et le lendemain
vous ne senlirez plus rien.

Vous aurez détruit le mal au berceau.

* ¥ x
Netloyage de velours. — Le velours
mouillé devient raide et racorni, pour lui
rendre son aspect primitif, il faut le mouil-
ler a l'envers, puis le faire sécher au-
dessns d’'un fer chaud, de maniére que
Pean se vaporise et 8échappe du colé des

poils; ceux-ci se détacheront les uns des
autres, et 1'étoffe reprendra sa souplesse.

*
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Terminons par une friandise : la recelte
du sucre d'orge,

Vous faites bouillir 100 gr. d’orge dans
un litre et demi; vous laissez réduire et
vous passez celte décoction au travers d'un
linge puis vous y délayez un kgr et demi de
sacre en poudre: vous laissez donnoer un
bouillon et vous clarifiez le sucre en jelant
dedans un blane d'ceuf baltu avec quelques
cuillerées d’eaun. Lorsgue le sucre monte et
qu’il commence a étre elair et limpide, vous
le mettrez cuire 4 plus grand feu pour
quil créeme au cassé, c¢'est-a-dire qu'il se
solidifie lorgu’on en jette un peo daus l'eau
froide et gn’il puisse ee casser avec un petit
brait sec. Il ne vous reste plus qu'a vernir
votre sucre d'orge sur une plague de mar-
bre huilée. Vous laisscz refroidir a demi,
puis vous coupez lu musse en pelils bitons,
que vous roulez sur le marbre.

Si vous voultz du sacre d’orge a la fram-
boise, ou a la groseille, au citron, vous
n'avez qu’a parfumer le sucre lorsqu’il est
dans le poclon avee un de ces parfams, On
vend dans le commerce des extraits toat
exXpres.

Etat civil
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Hois de novembre 1906

Naissances.

Du fer. Piffaretti, mort-née de Richard,
marbrier-sculpteur, de Arzo, Tessin, et de Ma-
ria née Montavon. — Du 3. Rohrer Hermann
Walter, fils de Friedrich, scieur. de Ryvchi-
gen, et de Marie née Glauser. — Du 5.
Hospital Roger Gaetan. fils de Antoine Jean,
employé de bureau. de Dijon &t de Julie Rosa-
lie née Girardal. — Du 8. Maillat Amédée
Joseph. tils de Amédée, cordonnier, de Cour-
tedoux, et de Hélene née Barthe. — Du 11.
Bigler Joseph Théophile. fils de Théophile,
manceuvre aux C. F. F., de Stettlen. et de Julie
Thérése Mathilde née Theubet. — Du 10.
Wilhem Apaise Irma Albertine, fille de Ernest,
manceuvre, de Courtedoux, et de Albertine
née Ritzenthaler. — Du 14 Chételat Arthur
Edouard. fils de Léon. monteur de boites. de
Montsevelier, et de Clara Victorine née Cha-
patte. — Du 14. Ferrat Marthe Elise. fille de
Alfred, employé aux douanes, de Orvin,et de
Marie Elise née Geissbuhler. — Du 13. Scher-
rer Louis Martin, fils de lugéne, boucher, de
Foussemagne, territoire de Bellort, et de Marie
née Ellenberger. — Du 13. Gogniat Jean Ma-
rie Slanislas, fils de Joseph, organiste, de
Lajoux. et de Antoinette Joséphine Jeanne née
Macker. Du 17 Champion Germaine Emma,
fille de Albert, monteur de boites, de Cour-
rendlin. et de Rosa Caroline née leller. —
Du 20. Ueberschlag Hermine Suzanne, fille de
irnest, tailleur d’habits, de Danjoutin, terri-
toire de Belfort, et de Angele Berlhe née Vau-
cher. — Du 26. Oberto, mort-né de Paul,
terrassier, de Delle, el de Léa née Bouvrol.
— Du 29. Prétre Marthe Elise Marie, fille de
Ifenri, fonctionnaire postal, de Boncourt. et de
Marie Anna Marguerite née Freléchoux.

Mariages.

Du 12. Brocherez Eugéne Alfred, journalier,
de Epinal, et Meyer Marie Anaise Anna. de

- St-Brais. — Du 19. Callot Joseph Georges Po-

lycarpe, employé de banque. de Réclére. et
Heche Joséphine Clara Marthe, de Cornol. —
Du 21. Fridez Jules Joseph Charles, garde-
frontiéere, de Bure, et Tonnerre Marie de
Miécourt. — Du 30. Bouju Paul Lucien. typo-
graphe, de Damphreux, et Guenin Anna Julie
de Courledoux.

Déces.

Du 5. Voirol Eugéne, journalier, des Gene-
vez, né en 1842. — Du 6. Stoquet Joséphine
née Jeker. de Miécourt, née en 1855. — Du
16. Scherrer Louis Martin, fils de Eugéne. né
en 1906. — Du 17. Pinaton Marie née Péter-
mann, boucheére, de Vendlincourt, née en
1823. — Du 27. Vogelsperger Eugéne Albert.
fils de Joseph, de Courchavon. né en 1905.
— Du 28. Gigon Geneviéve née Merguin. de
Chevenez, née en 1833.
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Passe-temps

Allocution prononcée par le Maire de ...
an mariage de M. Laforcét arec Mile Dubois.

Mademoiselle, Monsieur,

Voici done arrivé le moment plein de

eharmes ol vous «llde enfin vous trouver

unis par des c/iénes indiseolubles. Bicn que

peuplier auv exigences d'un discours, je ne -

serai cependant ni asscz liche nio assez
platane, pour me taire dans une circons-
tance aussi solennclle que celle-ci. Dureste
mes cheveux qui ne sont plus d’ébine, ma
téte qui tremble, vous rappellent que je sais
arrivé 4 un age ou sans Aélre élogquent ni
bourrée de science, on peut néanmoins, sans
user des fleurs de rhétorique, parler avee
[ruit parce qu’on parleavec expérience.C'est
donc sans crainle que je m'allelle en ce mo-
ment a la tiche de vous adresser la parole.
d’autant plns que je vais me- contenter de
vous dire ceci:

1° Soyez constamment noyer dans une
joie pareille a celle que vous ressentez au-
jourd'hui : Travaillcz courageusement pen-
dant que vous ctes jeunes afin d’avoir plus
tard du pin sur la planche: 3° enfin et sur-
tont montres-vous du bois dont on fait les
honnétes gens et les hons chrétiens.

Ce que disent :

L.es menteurs : Menton.

Les danseurs : Tournon.

Les cuisiniers : Salon.

Les doreurs : Argentoo.

Les crévistes : Chaumant.

Les entétés : Maintenon.

Les buveurs : Avallon.

Les orateurs : Thonon.

Les moissonneurs : Lyon.

Les voyageurs élrillés : Cherhourg.
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