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ASTRONOMIE ET VINS

Lyon...ville gourmande,
classée au patrimoine mondial de l'Unesco

En 1934, le célèbre

CURNONSKY, dit « Prince

des Gastronomes » a

décerné à Lyon le titre
de « capitale mondiale

de la gastronomie ».

grands crus, 80 fromages
AOC, une très grande variété

de cultures maraîchères

entourent la ville de Lyon qui est devenue

au fil des temps un haut lieu de la

gastronomie servi par les plus grands
chefs de renommée mondiale.

Depuis le XVEF siècle, Lyon doit son excellente

réputation et son savoir-faire unique à des

femmes, cuisinières de la grande bourgeoisie,

femmes d'ouvriers ou encore ces fameuses

« mères » qui tenaient « table ouverte » pour
les compagnons du tour de France : la Mère

Brazier, la Mère Roucou ou la Mère Vittet
sont des noms incontournables à Lyon.

De plus, elles ont formé toute une
nouvelle génération de cuisiniers tels Paul

Bocuse, Pierre Orsi...
Paul Bocuse a porté dans le monde entier

les couleurs de la Haute Cuisine
française et lyonnaise.
Ces bouchons, souvent encore tenus par
les descendants, offrent encore une
cuisine traditionnelle lyonnaise (grattons,
quenelles, cochonnailles, tabliers de

sapeur, andouillettes, saucissons...) qui
fait tout le patrimoine culinaire de Lyon.

De nouveaux cuisiniers tels Jean-Paul

Lacombe (voir article le concernant) sont
à l'origine d'une évolution moderne de

cette cuisine traditionnelle.
Ils ont su, comme Paul Bocuse, décliner
des restaurants aux quatre coins de la ville

pour offrir aux Lyonnais et aux touristes, toute

une palette de plaisirs gustatifs nouveaux.

On découvre également, au fil des

promenades dans la ville, toute une constellation

de restaurants aux saveurs de la
Méditerranée et de l'Asie, une cohabitation

du beurre, de la crème et de l'huile
d'olive.

Des média régionaux via Internet
Revue bilingue français/anglais sur Internet consacrée à la gastronomie, aux
vins, au tourisme et à « l'art de vivre » en Rhône-Alpes, RHÔNE-ALPES
PASSIONS propose tous les 15 jours une grande tournée des vignobles, la

créativité culinaire d'un restaurateur, l'exploration d'un site touristique, la
découverte d'un hébergement et la rencontre d'un ambassadeur local.

Lauréat des « Trophées du Tourisme 2000 », Rémi Reibel, journaliste et créateur

du site peut revendiquer aujourd'hui plus de 300 000 pages lues par mois.

Avec l'aide de la CCSF Rhône-Alpes Auvergne, Rémi Reibel a été mis en

contact avec notre adhérent, la société ILLICOM à Carouge (Genève).
La société ILLICOM vient de créer un site, « SWISS PASSIONS », qui, relié au
site Rhône-Alpes Passions, va présenter les différentes facettes des lieux touristiques

suisses et surprendre les internautes par des parcours hors des sentiers

battus.

SWISS PASSIONS devient ainsi une source de renseignements pratiques
concernant « l'art de vivre » en Suisse (manifestations, événements, gastronomie,

etc...).
Cette collaboration entre un site français et un site suisse a pour but de

développer les échanges culturels et touristiques entre nos deux belles régions.

www.rhonealpespassions.com
www.swisspassions.ch
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