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Regeln des SEV,
Speisung von in Luft- oder Landfahrzeugen eingebauten Prospektionsgeriten

Zur Strahlungsmessung

Der Vorstand des SEV hat am 14. November 1967 be-
schlossen, den Mitgliedern des SEV die 1. Auflage (1967)
der Publikation 253 der Commission Electrotechnique Inter-
nationale (CEI) im Hinblick auf die beabsichtigte Inkraft-
setzung in der Schweiz zur Priifung zu unterbreiten. Diese
Publikation, betitelt « Alimentation des appareils de prospec-
tion radiométrique portés par véhicules aéronautiques ou
terrestres», enthélt den franzosischen und englischen Wort-
laut in Gegeniiberstellung. An der Ausarbeitung waren die
Schweizerischen Elektrotechnischen Komitee (CES) vertre-
tenen schweizerischen Fachleute massgebend beteiligt, ins-
besondere die Mitglieder des FK 45, Elektrische Messgerite
zur Verwendung im Zusammenhang mit ionisierender Strah-
lung.

Der Vorstand und das CES vertreten die Ansicht, es sollte
auf die Ausarbeitung besonderer schweizerischer Regeln ver-
zichtet werden, um sowohl zur internationalen Verzinheit-
lichung der Regeln beizutragen, als auch die finanziellen Auf-
wendungen, die bei der Herausgabe besonderer schweizeri-
scher Regeln notig wiren, zu ersparen.

Da der wirtschaftliche Vorteil der unveranderten Uber-
nahme einer CEI-Publikation nicht mehr gegeben wire, wenn
ihr Text gesetzt und im Bulletin verdffentlicht wiirde, ver-
zichtet der Vorstand auf einen Abdruck. Mitglieder des SEV,
welche die Publikation noch nicht kennen, sich fiir die Ma-
terie jedoch interessieren, werden deshalb eingeladen, sie bei
der Verwaltungsstelle des SEV, Seefeldstrasse 301, 8008
Ziirich, zum Preise von Fr. 3.50 zu beziehen.

Der Vorstand ladt die Mitglieder ein, die CEI-Publikation
zu priifen und eventuelle Bemerkungen dazu bis spitestens
Samstag, den 13. Januar 1968, schriftlich in doppelter
Ausfertigung dem Sekretariat des SEV, Seefeldstrasse 301,
8008 Ziirich, einzureichen. Sollten bis zu diesem Termin
keine Bemerkungen eingehen, so wiirde der Vorstand an-
nehmen, die Mitglieder seien mit dem Text einverstanden,
und auf Grund der ihm von der 78. Generalversammlung
1962 erteilten Vollmacht liber die Inkraftsetzung beschlies-
sen. Die Tatsache der Inkraftsetzung wiirde wie bisher durch
ein entsprechendes Einfiihrungsblatt im Publikationenwerk
des SEV festgelegt.

Sonderbestimmungen zu den Sicherheitsvorschriften fiir elektrische Koch- und Heizapparate
fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke ')

Der Vorstand des SEV veroffentlicht hiemit zu den Sicher-
heitsvorschriften fiir elektrische Koch- und Heizapparate
folgende Entwiirfe der Sonderbestimmungen fiir

Kochherde, Tischherde und dgl., Publ. SEV 1054-2,

Apparate zur Fliissigkeitserhitzung, Publ. SEV 1054-3,

Biigeleisen, Biigelmaschinen und Biigelpressen,
Publ. SEV 1054-8.

Diese Entwiirfe wurden vom Fachkollegium 211, Warme-
apparate, aufgestellt, vom Sicherheitsausschuss hinsichtlich
der Sicherheitstechnik beurteilt und vom CES genehmigt.

1) Der Entwurf der Sicherheitsvorschriften wurde im Bulletin des
SEV 57(1966)26, S. 1258...1294 veroffentlicht.

Der Vorstand ladt die Mitglieder ein, die Entwiirfe zu prii-
fen und allfillige Bemerkungen dazu bis spdtestens 15. Fe-
bruar 1968 in doppelter Ausfiihrung dem Sekretariat des
SEV, Seefeldstrasse 301, 8008 Ziirich, mitzuteilen. Sollten
keine Bemerkungen eingehen, wiirde der Vorstand anneh-
men, die Mitglieder seien mit den Entwiirfen einverstanden
und iiber die Inkraftsetzung beschliessen, sofern diese vom
Eidg. Verkehrs- und Energiewirtschaftsdepartement geneh-

migt werden.
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Entwurf
Sicherheitsvorschriften (Publ. 1054-2)

fiir
elektrische Koch- und Heizapparate
fiir den Hausgebrauch und ihnliche Zwecke

Sonderbestimmungen
fiir
Kochherde, Tischherde und dgl.

Vorbestimmungen
0.2 Geltungsbeginn
Ersatz:

Diese Vorschriften wurden vom Eidg. Verkehrs- und Energiewirtschafts-
departement am ............... genehmigt. Sie treten zusammen mit den Vor-
bestimmungen und den Allgemeinen Bestimmungen der Sicherheitsvor-
schriften fiir elektrische Koch- und Heizapparate fiir den Hausgebrauch
und dhnliche Zwecke, Publikation SEV 1054—1, am ............... in Kraft. Die
bisherigen provisorischen Sicherheitsvorschriften
SEV 0126.1936, Vorschriften und Regeln fiir elektrische Kochplatten und

Kochherde,
werden zum gleichen Zeitpunkt ungiiltig.

0.3 Ubergangsbestimmungen
Ersatz:
Kochherde, Tischherde und dgl., die nicht diesen Vorschriften, wohl aber
der bisherigen Ordnung entsprechen, diirfen vom Hersteller oder Importeur
nur noch bis zum ............... in Verkehr gebracht werden.

2 Sonderbestimmungen fiir Kochherde, Tischherde und dgl.
2.1 Geltungsbereich
Anderung:

Diese Vorschriften gelten fiir Kochherde, Tischherde, Kochplatten,
Brat- und Backofen, Einbaugrills und Grills, die Teil eines Kochherdes oder
Brat- und Backofens sind.

Erganzung:

Diese Sonderbestimmungen kénnen nicht ohne gewisse Anderungen fiir gewerbliche
Lebensmittel-Zuberei parate ang det werden. Sie geben jedoch Anhaltspunkte
fiir geeignete Anforderungen und Priifbestimmungen fiir solche Apparate.

Separate Grills, die nicht zum Einbau bestimmt sind, fallen nicht unter den Geltungs-
bereich dieser Sonderbestimmungen.

2.2 Begriffsbestimmungen
2.2.2.4 Anderung:

Zur Beriicksichtigung des Gleichzeitigkeits-Faktors wird als Nennstrom
von Kochherden das 0,75fache des Stromes betrachtet, der aus der Nenn-
spannung und der grossten Gesamtleistungsaufnahme aller Heizelemente be-
stimmt wird, die gleichzeitig eingeschaltet werden konnen.

2.2.2.28 Ersatz:
Normaler Wirmeentzug bedeutet Betrieb des Apparates unter folgenden
Bedingungen:

Kochplatten werden mit hochster Einstellung der Regeleinrichtung betrie-
ben, wobei ein Topf mit kaltem Wasser mitten auf die Heizfliche aufgesetzt
wird. Der Topf besteht aus Aluminium und ist von handelsiiblicher Qualitiit,
nicht gldnzend poliert und mit ebenem Boden. Falls die Kochplatte einen
Nenndurchmesser gemiss der Tabelle aufweist, ist der Bodendurchmesser
des Topfes ungefihr gleich dem Nenndurchmesser der Kochplatte, und die
Wassermenge im Topf entspricht den Werten in der Tabelle. Falls die Koch-
platte einen anderen Durchmesser aufweist, als in der Tabelle angegeben ist,
werden als Bodendurchmesser des Topfes und als Wassermenge die Werte
fiir den néchst grosseren Nenndurchmesser gewihlt.

Wassermengen in den Priiftopfen

Nenndurchmesser der
Kochplatte
mm 1

110
145
180
220
300

Wassermenge

,6
5

B

W= —O

Wihrend der Priifung wird der Topf mit einem Deckel zugedeckt und es
wird Wasser derart nachgefiillt, dass der Wasserspiegel angenihert gleich-
bleibt und der Kochvorgang nicht unterbrochen wird.

Im Zweifelsfalle werden Priiftdpfe aus handelsiiblichem Aluminium, mit
den in Fig. 2-1 angegebenen Dimensionen, verwendet.

Brat- und Backofen werden so betrieben, dass die Temperatur in der
Mitte des nutzbaren Ofenraumes auf 250 + 15 °C gehalten wird, was ent-
weder mit Hilfe des Temperaturreglers oder durch Ein- und Ausschalten des
Stromes bewirkt werden kann; der Ofen bleibt leer und die Ofentiir wihrend
der ganzen Betriebsperiode geschlossen.

Grills werden mit einer Grillpfanne betrieben, wobei das Gitter oder die
Auflage fiir das Grillgut in die hdchste Stellung gebracht wird und eine all-
fallig vorhandene Tiir in der vom Hersteller in der Bedienungsanleitung be-
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zeichneten Lage ist. Fehlt die Bedienungsanleitung, so wird die Tiir voll-
standig gedffnet. Eine Asbestmatte von 6 mm Dicke und einer einseitigen
Oberflache, von der halben Oberfliche des Gitters oder der Auflage fiir das
Grillgut, wird in der Mitte, auf dem Gitter oder auf der Auflage fiir das
Grillgut angeordnet. Die Abmessungen der Asbestmatte sind denen des
Gitters oder der Auflage des Grillgutes proportional. Allféllig vorhandene
Reflektoren zur Anordnung iiber den Heizelementen sind eingesetzt.

Wirmeschubladen und beheizte Wirmeficher werden mit geschlossenen
Tiiren betrieben.

Falls die Abmessungen des Gitters oder der Auflage fiir das Grillgut so sind, dass
die Asbestmatte die Wirmezirkulation wesentlich beeintrichtigt, wird die Asbestmatte
in die grosstmogliche Anzahl gleicher Stiicke unterteilt, ohne dass dabei ein Stiick eine
Abmessung von weniger als 10 cm aufweist.

2.2.2.31 Ergidnzung:

Heizeinheit bedeutet jeden Teil des Apparates, der eine unabhingige
Koch- oder Heizfunktion erfiillt, wie z. B. eine Kochplatte, ein Ofen, ein
Grill oder eine Wiarmeschublade.

Falls ein Ofen oder ein Grill mehr als ein Heizelement oder Gruppen von Heiz-
elementen enthilt, die so geschaltet sind, dass ein Heizelement oder eine Gruppe von
Heizelementen nicht eingeschaltet werden kann wihrenddem ein anderes Heizelement

oder eine andere Gruppe von Heizelementen betrieben wird, ist jedes Heizelement oder
jede Gruppe von Heizelementen als Heizeinheit zu betrachten.

24 Allgemeines iiber die Priifungen
2.4.2 Erganzungen:

Kochplatten, welche gesondert zur Priifung eingereicht werden, werden
in einen passenden Koch- oder Tischherd eingebaut gepriift.

Koch- und Tischherde, die zur Aufnahme von auswechselbaren Koch-
platten gebaut sind, die jedoch ohne solche Kochplatten eingereicht werden,
werden mit Kochplatten ausgeriistet, deren Leistung der Aufschrift des
Apparates entspricht, falls die Nennleistung fiir jede Kochplatte angegeben
ist; anderenfalls werden die Apparate mit genormten Kochplatten ausge-
riistet, die eine Nennleistung gemiss der Tabelle aufweisen. Wenn Koch-

Nennleistung von genormten Kochplatten

Semnawenmeses &r T onniiung von
eingesetzt werden kann
mm w
145 ) 1200
180 1500
220 2000
300 3000

und Tischherde, die zur Aufnahme von auswechselbaren Kochplatten gebaut
sind, ausgeriistet mit solchen Kochplatten eingereicht werden, die aber eine
kleinere Nennleistung aufweisen als jene, die auf dem Apparat angegeben
ist, wird der Apparat mit Kochplatten bestiickt, deren Nennleistung mit der
Aufschrift am Apparat iibereinstimmt. Falls die Nennleistung nicht fiir jede
Kochplatte angegeben ist, werden die Kochplatten nach der Priifung gemiss
2.10 durch genormte Kochplatten ersetzt, deren Nennleistung mit den Wer-
ten in der Tabelle iibereinstimmt.

Wo Bezug genommen wird auf die Nennleistung von Koch- und Tischherden, gilt
als dieselbe die Nennleistung des Apparates, vermindert um die Nennleistung der ur-
spriinglich montierten Kochplatten und vermehrt um die Nennleistung der nach der
Priifung gemiss 2.10 montierten Kochplatten.

Falls bei der Priifung gemiss 2.19 ein Heizelement Unterbruch erleidet, ist ein
zusatzlicher Priifling erforderlich.

2.5 Hochste Nennwerte

2.5.2 Einteilung
Der Nennstrom von auswechselbaren Kochplatten darf nicht grosser als
16 A sein.

Die Kontrolle erfolgt durch Errechnung des Nennstromes aus der Nenn-
leistung und der Nennspannung.

2.6 Einteilung
2.6.3 Ergidnzung:

Zusitzlich werden Koch- und Tischherde unterteilt nach der Art des
Schutzes gegen Brandgefahr in

Koch- und Tischherde des Typs A

Koch- und Tischherde des Typs B

Die Unterschiede dieser beiden Typen gehen aus 2.7.6, 2.7.12, 2.11.1, 2.19.2 und
2.19.6 hervor.
2.7 Aufschriften
2.71 Erginzung:

Koch- und Tischherde miissen zusitzlich mit dem Symbol fiir die Art des
Schutzes gegen Brandgefahr gekennzeichnet sein.

2.7.6 Erginzung:
Die Symbole fiir die Art des Schutzes gegen Brandgefahr sind:
fiir TYp A oo e vnn ...
? O
firTypB ............ 1O
2.7.10 Erginzung:

Zusiitzlich miissen bei Kochherden die Bedienungsgriffe aller Dreh-Regel-
schalter in die gleiche Richtung zeigen, wenn sie sich in der «Aus»-Stellung
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befinden, es sei denn, dass die Form des Bedienungsgriffes derart ist, dass er
iiberhaupt keine Stellung anzeigt.

2912 Erginzung:

Falls bei Koch- und Tischherden des Typs A, die zum Einbau bestimmt sind, die
Temperaturerhdhung von benachbarten Oberflichen 60 °C iiberschreitet, muss das In-
struktionsblatt angeben, dass solche Oberflichen entweder aus nichtbrennbaren Stoffen
bestehen oder mit solchen Stoffen verkleidet sein miissen.

2.8 Schutz gegen elektrischen Schlag
28.1 Erginzung:

Zusitzlich miissen Koch- und Tischherde, die zur Aufnahme von auswechsel-
baren Kochplatten gebaut sind, so beschaffen sein, dass ausreichender Schutz
gegen zufilllige Beriihrung spannungfiihrender Teile auch wihrend des Ein-

oder Her h der Kochpl: vorhanden ist.

2.8.3 Anderung:
Diese Anforderung gilt nicht fiir Heizelemente, die in einem Ofen oder Grill-
abteil oben angeordnet sind.

2.10 Leistungsaufnahme
2.10.1 Anderung:

Falls der Apparat mehr als eine Heizeinheit enthilt, wird die Leistungs-
aufnahme durch gesonderte Messung der Leistungsaufnahme jeder Heiz-
einheit bestimmt.

2.11 Erwiarmung
2.11.1 Anderungen:

Bei Apparaten, die mehr als ein Heizelement aufweisen, wird die Be-
triebsspannung so bemessen, dass die totale Leistungsaufnahme des Appa-
rates gleich dem 1,24fachen Wert der hochsten Gesamt-Leistungsaufnahme
aller Heizelemente ist, die gleichzeitig eingeschaltet werden konnen.

Einbaugrills werden 30 min betrieben, andere Apparate 60 min.

Einbaugrills, die mit Einrichtungen zur Leistungsreduktion ausgeriistet
sind, werden 15 min mit der Regelung in der hochsten Einstellung betrie-
ben und dann weitere 15 min bei einer Einstellung, die eine Leistungsauf-
nahme ergibt, die so nahe wie moglich der halben Leistungsaufnahme bei
der hochsten Einstellung entspricht. Fiir Grills mit Energieregler gilt als
Leistungsaufnahme die mittlere Leistungsaufnahme.

Kochplatten werden betrieben, indem ihre Regeleinrichtung auf der
hdchsten Stellung bleibt, bis das Wasser siedet, worauf die Regeleinrichtung
so eingestellt wird, dass das Wasser bei aufgesetztem Deckel gerade noch
leicht weiter siedet.

Wirmeschubladen und beheizte Wiarmefacher werden mit ihrer Regel-
einrichtung in der hochsten Stellung wéhrend der letzten 30 min der Priifung
betrieben.

Grills, die nicht in einen Ofen eingebaut sind, werden wahrend der letzten
30 min der Priifung betrieben, und zwar unter den Bedingungen wie oben
fiir Einbaugrills beschrieben. Im Ofen eingebaute Grills werden, nachdem
sich der Apparat abgekiihlt hat, einer zusitzlichen Priifung unterworfen,
und zwar unter den Bedingungen wie oben fiir Einbaugrills beschrieben,
wobei jedoch kein anderes Heizelement als der Grill betrieben wird.

Falls der Apparat mit einer Schaltung versehen ist, welche die Gesamt-
Leistungsaufnahme begrenzt, wird die Priifung mit derjenigen Heizeinheit
oder Kombination von Heizeinheiten betrieben, welche die ungiinstigsten
Bedingungen ergeben, die durch diese Schaltung mdoglich sind.

Es muss dafiir gesorgt werden, dass Dampfstrahlen nicht auf die Winde der Priif-
ecke treffen.

Kochplatten, die gesondert zur Priifung eingereicht werden, werden dieser Priifung
nicht unterworfen.

Bei Koch- und Tischherden des Typs A wird die Temperaturerhdhung
der Seitenwand der Priifecke nur unterhalb der Ebene der Oberfliche der
Kochplatten gemessen, jedoch nicht am seitlich iiber die Front des Appa-
rates vorstehenden Teil der Wand.

Bei Koch- und Tischherden des Typs B wird die Temperaturerh6hung
der Winde der Priifecke oberhalb und unterhalb der Ebene der Oberfliche
der Kochplatten gemessen, jedoch nicht am seitlich iiber die Front des
Apparates vorstehenden Teil der Wand.

Die Temperaturerhéhung der Winde darf

75 °C bei Koch- und Tischherden des Typs A

60 °C bei Koch- und Tischherden des Typs B
nicht tiberschreiten.

Die Temperaturerhdhung der Griffe von inneren Glastiiren, von Grill-
spiessen in Ofen und von Grillpfannen ist nicht begrenzt.

2.12 Betrieb bei Uberlast
2.12.2 Anderungen:

Bei Ofen mit eingebautem Grill werden 8 Betriebsginge mit dem Ofen
und 7 Betriebsgiange mit dem Grill ausgefiihrt.

Apparate, die mehr als ein Heizelement aufweisen, werden mit einer
Spannung betrieben, die so bemessen ist, dass die totale Leistungsaufnahme
des Apparates gleich dem 1,27fachen Wert der hdchsten Gesamt-Nenn-
leistung aller Heizelemente ist, die gleichzeitig eingeschaltet werden kénnen.

Kochplatten, die gesondert zur Priifung eingereicht werden, werden gesondert gepriift.
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2.13 Elektrische Isolation bei Betriebstemperatur
2.13.1 Anderungen:

Die Priifungen gemiss 1.13.2 und 1.13.3 werden ausgefiihrt, nachdem
der Apparat 1 h bei normalem Wirmeentzug, mit hochster Einstellung aller
Regeleinrichtungen, betrieben worden ist, wobei die Betriebsspannung so
bemessen wird, dass die Leistungsaufnahme gleich dem 1,24fachen Wert
der Nennleistung ist.

Falls ein Grill in den Ofen eingebaut ist, wird entweder der Ofen oder
der Grill betrieben, je nachdem, was die ungiinstigsten Bedingungen ergibt.

2.13.2 Anderung:

Der Ableitstrom darf in keinem Fall die folgenden Werte {iberschreiten:

bei Apparaten mit auswech-
selbaren oder separat abschalt-
baren Heizelementen . 1 mA oder 1 mA pro kW Nennleistung je-
des Heizelementes, je nachdem, welcher
Wert grosser ist, jedoch nicht mehrals 10 mA
fiir den ganzen Apparat.
1 mA oder 1 mA pro kW Nennleistung des
ganzen Apparates, je nachdem, welcher Wert
grosser ist, jedoch nicht mehr als 10 mA fiir
den ganzen Apparat.

bei anderen Apparaten

Erginzung:
Falls der Apparat einen Temperaturregler enthilt, wird der Ableitstrom gemessen,
unmittelbar bevor der Temperaturregler schaltet.

2.14 Radiostorschutz
2.14.1 Erginzung:

Die Kontrolle erfolgt fiir jede Heizeinheit separat in Anlehnung an die
in 1.11.1 und 2.11.1 festgelegten Bedingungen mit den folgenden Ande-
rungen:

Die Betriebsspannung ist so bemessen, dass die Leistungsaufnahme der
Nennleistung des Apparates entspricht.

Fiir Kochplatten wird anstelle des Kochtopfes mit Wasser eine Priif-
einrichtung nach Fig. 2-2 verwendet. Ausgehend von einer Kochplatten-
und Priifeinrichtungstemperatur von 20 * 59C wird die Kochplatte ein-
geschaltet. Bei Kochplatten mit automatischer Umschaltung von Ankoch-
auf Fortkochstufe wird vom kalten Zustand aus schon die Fortkochstufe
eingestellt. Als Fortkochstufe wird diejenige Stufe betrachtet, die im Behar-
rungszustand eine mittlere Temperatur der Priifeinrichtung von 120 0C er-
gibt.

Der Temperaturregler von Brat- und Backofen wird so eingestellt, dass
die Temperatur in der Mitte des nutzbaren Raumes 200 °C betrigt.

2.15 Wasserschutz und Feuchtigkeitsbestindigkeit
2.15.3 Anderungen:

Bei Apparaten mit Kochplatten wird die Oberseite des Apparates oder
der Apparat selbst sowie die Kochplatten so ausgerichtet, dass die Ober-
seite des Apparates und die Auflagefliche der Kochplatten waagrecht ist.

Die Uberlaufpriifung wird wie folgt durchgefiihrt:

Ein Gefiss, das den gleichen Durchmesser wie die Kochplatte oder im
Falle von Kochplatten mit einem von den genormten Werten abweichenden
Durchmesser den gemiss Fig. 2—1 nichstkleineren Durchmesser auweist,
wird vollstindig mit kaltem Wasser gefiillt und mitten auf die Kochplatte
gestellt.

Eine weitere Menge kalten Wassers, entsprechend 50 cm3 pro cm des
Plattendurchmessers, wird gleichmissig, wahrend 1 min nachgegossen.

Die Priifung wird an jeder Kochplatte gesondert durchgefiibrt, wobei allfillig vor-
handene Schalen oder andere Vorrichtungen zum Auffangen iiberlaufender Fliissigkeiten
jedes Mal entleert werden.

Falls die Kochplatten nicht unabhingig von der Oberseite des Apparates ausge-
richtet werden konnen, wird die letztere so gerichtet, dass die Auflagefliche der zu
priifenden Kochplatte waagrecht ist.

Bei Apparaten mit Ofen oder Grills wird die Uberlaufpriifung durch-
gefiihrt, indem eine Wassermenge entsprechend 10 cm? pro 100 cm? der

Bodenfliche des Ofen- oder Grillabteils, iiber diese Fliche gegossen wird.
Bei Apparaten, dic mit cincr Schale oder ciner anderen Vorrichtung

zum Auffangen iiberlaufender Fliissigkeiten versehen sind, wird die Auf-
nahmefihigkeit dieser Vorrichtung gemessen. Die Uberlaufpriifung wird
dann durchgefiihrt, indem eine Wassermenge durch die an der oberen
Flidche befindlichen Offnungen des Apparates, welche zu den Vorrichtungen
fiihren, gegossen wird. Die Wassermenge entspricht dem Inhalt der Vorrich-
tungen plus 10 cm3 pro 100 cm? Wasseroberfliche der vollstindig gefiillten
Vorrichtungen.

2.15.4 Anderung: .

Kochplatten, Ofen und Grills werden 3 Tage (72 h) in der Feuchtig-
keitskammer belassen.

2.16 Isolationswiderstand und Spannungsfestigkeit
2.16.1 Anderung:

Bei Kochplatten, Ofen und Grills wird die erste Priifung gemiss 2.16.2
und die Priifung gemiss 2.16.3 durchgefiihrt, nachdem der Priifling 24 h
in der Feuchtigkeitskammer, wie sie in 1.15.4 beschrieben ist, belassen
wurde. Die zusitzliche Priifung gemiss 2.16.2 wird dann unmittelbar nach
Beendigung der Feuchtigkeitsbehandlung ausgefiihrt.

Zur Durchfiihrung dieser Priifungen werden Kochplatten vom Apparat entfernt.
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2.16.2 Anderung:

Bei Kochplatten, Ofen und Grills darf der Ableitstrom, gemessen nach
einer Lagerung von 24 h in der Feuchtigkeitskammer, 2 mA oder 2 mA
pro kW Nennleistung, je nachdem welcher Wert grosser ist, nicht iiber-
schreiten. Diese Werte konnen selbst bei den in 1.16.2 genannten Schalt-
einrichtungen nicht verdoppelt werden.

Erginzungen:

Bei Kochherden und stationdren Tischherden wird der Ableitstrom von jedem Heiz-
element oder jeder Gruppe von Heizelementen gesondert gemessen, und zwar inner-
halb 5 s nach dem Anlegen der MeBspannung.

Falls der Apparat einen im Ofen eingebauten Grill enthilt oder falls der Apparat
mit einer Schaltung versehen ist, welche die Gesamtleistung begrenzt, werden nur die
Ableitstrome derjenigen Heizel welche gleichzeitig eis haltet werden konnen,
zur Ermittlung des Ableitstromes des ganzen Apparates in Betracht gezogen.

Erginzung:

Kochplatten, Ofen und Grills werden folgender zusitzlicher Priifung
unterworfen:

Unmittelbar nach Beendigung der Feuchtigkeitsbehandlung von 3 Tagen
wird der Priifling 5 min betrieben, wobei die Betriebsspannung so bemessen
wird, dass die Leistungsaufnahme gleich dem 1,24fachen Wert der Nenn-
leistung ist. Wihrend der ersten 3 min werden die Kochplatten ohne Topf
und fiir die restlichen 2 min mit einem gemiss 2.2.2.28 mit Wasser gefiillten
Topf betrieben.

Der Ableitstrom wird wie in 1.13.2 beschrieben, gemessen, und zwar alle
5 s, wobei die erste Messung 5 s nach dem Einschalten des Heizelementes
erfolgt. )

Kein gemessener Wert darf 15 mA {ibersteigen.

2.16.3 Anderung:
Bei Kochplatten, Ofen und Grills wird diese Priifung unmittelbar nach
der ersten Priifung gemiss 2.16.2 durchgefiihrt.

2.19 Abnormaler Betrieb
2.19.1 Anderung:

Falls ein Heizelement bei einer dieser Priifungen durchbrennt, wird die
betreffende Priifung an einem neuen Priifling wiederholt, der vorher der
Priifung gemiss 1.12.2 oder 2.12.2 unterzogen worden ist. Es darf dann
kein Unterbruch des Heizelementes mehr auftreten.

2.19.2 Anderung:

Bei Apparaten, die mehr als eine Heizeinheit enthalten, wird die Priifung
mit derjenigen Heizeinheit durchgefiihrt, welche die ungiinstigsten Bedin-
gungen ergibt, wobei deren Regeleinrichtung auf die hochste Stellung ge-
bracht wird.

Kochplatten werden ohne Topf betrieben.

Falls der Apparat einen Ofen enthilt, wird derselbe mit seiner Regel-
einrichtung auf der hochsten Stellung betrieben, und zwar zusitzlich zu der
vorerwihnten Heizeinheit, falls nicht eine Anzeigelampe vorhanden ist, die
unabhingig vom Schalten des Temperaturreglers anzeigt, dass der Ofen ein-
geschaltet ist.

Ofentiiren und Deckel zum Abdecken von Kochplatten werden gedffnet
oder geschlossen, je nachdem, was ungiinstigere Bedingungen schafft. Aus-
genommen davon sind Deckel zum Abdecken von Kochplatten an Koch-
und Tischherden des Typs A, die gedffnet werden, sofern eine Anzeige-
lampe vorhanden ist, die unabhéngig vom Schalten des Temperaturreglers
anzeigt, dass diese Heizeinheit, welche zugedeckt wiirde, eingeschaltet ist.

2.19.4 Anderung:
Kochplatten werden dieser Priifung nicht unterworfen.

2.19.6 Anderung:

Bei Koch- und Tischherden des Typs A wird die Temperaturerhchung
der Winde der Priifecke nur unterhalb der Aufstellfliche der Kochplatten
gemessen, jedoch auch am seitlich iiber die Front des Apparates vorstehen-
den Teil der Wand.

Bei Koch- und Tischherden des Typs B wird dic Temperaturerhhung
der Winde der Priifecke oberhalb und unterhalb der Aufstellfliche der
Kochplatten gemessen, und zwar auch am seitlich iiber die Front des Appa-
rates vorstehenden Teil der Wand.

Bei Kochplatten, die gesondert zur Priifung eingereicht werden, werden
keine Temperaturerhhungen ermittelt.

2.20 Standsicherheit
2.20.1 Anderung:
Koch- und Tischherde werden diesen Priifungen nicht unterworfen.

2.20.2 Ergiinzung:

Kochherde und Ofen miissen bei geoffneten Tiiren ausreichend standsicher
sein.

Die Kontrolle erfolgt durch folgende Priifungen:

Tiiren mit einem waagrechten Scharnier an ihrem unteren Ende werden
gedffnet. Dann wird ein Gewicht in der Weise sanft auf die Tiirfliche ge-
stellt, dass sein Schwerpunkt senkrecht auf die geometrische Mitte der Tiir
zu liegen kommt. Die Auflagefliche des Gewichtes ist derart, dass es keine
Beschidigung der Tiir verursacht. Das Gewicht betrégt:

23 kg bei Ofentiiren

7 kg bei anderen Tiiren.

Fiir diese Priifung kann ein Sandsack verwendet werden.
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8.2 _ Begriffsbestimmungen
8.2.2.28 Ersatz:

Normaler Wirmeentzug bedeutet Betrieb des Apparates unter folgenden
Bedingungen:

Apparate mit einem Temperaturregler werden mit dem Temperaturregler
in der hdchsten Stellung betrieben; andere Apparate werden so betrieben,
dass die Temperatur in der Mitte der Heizfliche(n) durch Ein- und Aus-
schalten des Stromes auf 250 + 10 °C gehalten wird.

Biigeleisen mit eigener Aufstellvorrichtung und Biigeleisen, die mit sepa-
ratem Stdnder geliefert werden, werden auf ihrer Aufstellvorrichtung bzw.
ihrem Stinder betrieben; Biigeleisen ohne eigene Aufstellvorrichtung und
Biigeleisen, die ohne separaten Stinder geliefert werden, werden in ruhender
Luft, am Handgriff mit waagrechter Sohle, aufgehingt.

Apparate mit Energieregler werden mit derjenigen Einstellung des Ener-
giereglers betrieben, welche in der Mitte der Heizfliche(n) eine Temperatur
von 250 + 10 9C ergibt. Wenn diese Temperatur nicht erreicht werden kann,
so wird der hochstmogliche Wert eingestellt.

Biigelmaschinen mit flachen Wangen und Biigelpressen werden so betrie-
ben, dass die Wangen nicht miteinander in Beriihrung stehen.

Biigelmaschinen mit drehender Walze werden mit distanzierter Heizplatte
und mit drehender Walze betrieben.

Apparate mit Dampferzeugungsvorrichtung werden mit leerem Behilter
betrieben; Biigelpressen mit Dampfzufuhr von aussen werden ohne Dampf
betrieben.

Die Mitte der Heizfliche eines Biigeleisens ist der Punkt auf der Lingsachse der
Biigeleisensohle, der sich in der Mitte zwischen der Spitze und dem hinteren Sohlen-
ende befindet.

Bei Biigelmaschinen und Biigelpressen mit zwei getrennten Heizelementen wird, wenn
notwendig, jedes Heizelement separat reguliert, so dass die Temperatur in der Mitte jeder
Heizfliche innerhalb der angegebenen Grenzen liegt.

Als Stinder eines Haushaltbiigeleisens gilt der separate Stinder, sofern er mit dem
Biigeleisen geliefert wird; andernfalls gilt als Stinder die eigene Aufstellvorrichtung.

8.2.2.31 Ergénzungen:

Haushaltbiigeleisen ist ein Biigeleisen, das fiir normalen Hausgebrauch
bestimmt ist.

Ein Reisebiigelei wird als Haushaltbiigelei betrachtet, ein Schneiderbiigeleisen
hingegen nicht.

8.2.2.32

Biigelmaschine ist ein Apparat, in welchem das zu biigelnde Textilma-
terial auf einer gepolsterten oder @hnlichen Fliche aufliegt und eine Heiz-
platte mit dem Textilmaterial in Kontakt gebracht werden kann.

Biigel hi mit Dampfer orrichtung werden als Biigelpressen betrachtet.

8.2.2.33

Biigelmaschine mit drehender Walze ist eine Biigelmaschine, bei der das
Textilmaterial auf einer Flidche aufliegt, welche die Form einer Walze hat,
die durch einen Motor angetrieben wird.

8.2.2.34

Biigelmaschine mit flachen Wangen ist eine Biigelmaschine, bei der so-
wohl die Fliche, auf welcher das Textilmaterial aufliegt, als auch die Heiz-
platte eben sind.
8.2.2.35

Biigelpresse ist ein Apparat, in welchem das Textilmaterial zwischen zwei

Fidchen geglittet wird, wahrenddem Dampf zugefiihrt wird.

Die Dampferzeugungsvorrichtung kann entweder im Apparat eingebaut oder separat
sein.

8.4 Allgemeines iiber die Priifungen
8.4.3 Ergdnzung:
Fiir Biigeleisen mit Temperaturregler wird die Priifung gemiss 8.21.5
vor jener gemiss 8.11.1 durchgefiihrt.
8.4.15 Ergidnzung:

Wenn Biigelmaschinen und Biigelpressen nicht zur Befestigung auf einer
Unterlage gebaut sind, werden sie als ortsveranderliche Apparate gepriift.

8.7 Aufschriften
8.7.3 Erginzung:

Separate Stiinder, die mit Biigeleisen geliefert werden, miissen folgende Auf-
schriften tragen:

Name oder Fir ichen des Bewilli inhabers;

Modell- oder Typenbezeichnung.

8.11 Erwirmung
8.11.1 Anderungen:

Alle Apparate werden entfernt von den Winden der Priifecke gepriift.

Die hochstzuldssige Temperaturerhdhung von gummiisolierten inneren
und dusseren Leitungen wird von 50 auf 60 °C erhoht.

Biigeleisen mit eigener Aufstellvorrichtung und Biigeleisen, die mit sepa-
ratem Stinder geliefert werden, werden folgender, zusitzlicher Priifung un-
terworfen. Das Biigeleisen wird in ruhender Luft, am Handgriff mit waag-
rechter Sohle, aufgehingt. Wihrend dieser Priifung wird nur die Tempera-
turerhShung von gummiisolierten inneren und dusseren Leitungen gemessen.
Sie darf 60 °C nicht iiberschreiten.
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8.14 Radiostorschutz
8.14.1 Erginzung:

Die Kontrolle erfolgt in Anlehnung an die in 1.11.1 und 8.11.1 festge-
legten Bedingungen mit den folgenden Anderungen:

Die Betriebsspannung ist so bemessen, dass die Leistungsaufnahme der
Nennleistung des Apparates entspricht.

Reguliervorrichtungen werden auf die mittlere Stellung des Regulierbe-
reichs gestellt, jedoch mindestens so hoch, dass in der Mitte der Heizfliche
eine mittlere Temperatur von mindestens 150 °C vorhanden ist. Die Tem-
peraturmessung erfolgt entsprechend den Angaben in 8.2.2.28.

Biigeleisen werden auf drei Spitzen aus rostfreiem Stahl, wie in Fig. 82
angegeben, aufgestellt und bei der vorhin beschriebenen mittleren Stellung
des Regulierbereiches aufgeheizt. Die Durchflussmenge des Kiihlwassers
wird so einreguliert, dass der Temperaturunterschied zwischen austretendem
und einfliessendem Wasser 10 °C nicht iiberschreitet, nachdem der Behar-
rungszustand erreicht ist. Die Hohe der Aufstellvorrichtung wird so einge-
stellt, dass die mittlere Leistungsaufnahme des Biigeleisens zwischen 40 und
60 % der Nennleistung zu liegen kommt. Im Beharrungszustand erfolgt dann
die Messung der Storspannungen und die Bestimmung der durchschnittli-
chen Anzahl der Sekunden A zwischen den einzelnen Impulsen. Z ist dann:

Z=1,6XA.

Zur Erhohung der Messgenauigkeit werden die Messungen mit einer mittleren Lei-

stungsaufnahme des Biigeleisens zwischen 40 und 60 % der Nennleistung durchgefiihrt.

Um Ubereinstimmung mit dem praktischen Gebrauch zu erreichen, wird der Korrektur-
faktor 1,6 verwendet.

8.15 Wasserschutz und Feuchtigkeitsbestindigkeit
8.15.3 Anderung:

Fiir Apparate mit Dampferzeugungsvorrichtungen wird die Uberlauf-
priifung, nachdem der Apparat, wenn notwendig, wie in 1.15.3 beschrieben,
vorbereitet wurde, wie folgt durchgefiihrt.

Der Behilter wird vollstindig mit kaltem Wasser gefiillt, wobei die Bii-
geleisen dazu in die vom Hersteller in der Bedienungsanleitung bezeichnete
Lage gebracht werden. Eine weitere Menge von 100 cm? kaltem Wasser wird
wihrend 1 min gleichmissig nachgegossen.

Die Spannungspriifung wird zweimal durchgefiihrt, und zwar in einem
Zeitabstand von 10 min.

Der Apparat bleibt dabei in seiner Lage unverindert.

8.19 Abnormaler Betrieb
8.19.1 Ergidnzung:

Biigeleisen, Biigelmaschinen und Biigelpressen gelten nicht als Apparate fiir unbeauf-
sichtigten Gebrauch,

8.19.2 Anderung:

Temperaturgeregelte Apparate werden dieser Priifung nicht unterworfen.
Andere Apparate werden unter den Bedingungen gemiss 1.11.1 gepriift,
jedoch ohne Ein- und Ausschalten des Stromes.

8.19.6 Erginzung:
Zusitzlich darf bei Biigelmaschinen und Biigelpressen die Temperatur-

erhohung der Fliche, auf der das Textilmaterial aufliegt, 150 9C nicht iiber-
schreiten, auch nicht nach dem Abschalten.

8.20 Standsicherheit
8.20.1 Anderung:

Fiir Biigeleisen erfolgt die Kontrolle durch folgende Priifung, nachdem
sie, wenn notwendig, wie in 1.20.1 beschrieben, vorbereitet wurden.

Biigeleisen mit eigener Aufstellvorrichtung und Biigeleisen, die mit sepa-
ratem Sténder geliefert werden, werden auf ihrer Aufstellvorrichtung bzw.
ihrem Sténder auf eine um 10° gegen die Waagrechte geneigte Fliche ge-
stellt, wobei die Anschlussleitung in der ungiinstigsten Lage auf der geneigten
Fliche aufliegt.

Biigeleisen, die mit separatem Stinder geliefert werden, diirfen weder
umkippen noch vom Stinder gleiten. Die Biigeleisen werden dann auf ihrem
Sténder auf eine um 159 gegen die Waagrechte geneigte Fliche gestellt.

Wenn ein Biigeleisen mit eigener Aufstellvorrichtung in einer oder meh-
reren Stellungen auf der um 100 gegen die Waagrechte geneigten Fliche um-
kippt, oder wenn ein Biigeleisen, das mit separatem Stinder geliefert wird,
auf der um 15° gegen die Waagrechte geneigten Fliche in einer oder meh-
reren Stellungen umkippt oder vom Stinder gleitet, dann wird es der Prii-
fung gemiss 1.11.1 und 8.11.1 unterworfen, und zwar in allen Stellungen,
die das Biigeleisen nach dem Umkippen oder vom Sténder gleiten annimmt.

Wihrend diesen Priifungen diirfen die in 1.19.6 und 8.19.6 vorgeschrie-
benen TemperaturerhShungen nicht {iberschritten werden.

Ergidnzung:

Um die Haftreibung zwischen dem Biigeleisen und dem Stinder zu iiberwinden, wird

leicht gegen den Stéinder geklopft.

8.21 Mechanische Festigkeit
8.21.1 Anderung:
Fiir die Biigeleisen erfolgt die Kontrolle zusitzlich durch die Priifung
gemiss 8.21.5.
8.21.5 Erginzung:

Das Biigeleisen wird am Handgriff, mit waagrechter Sohle, in einer Priif-
einrichtung aufgehingt. Es wird dann 1000mal mit einer Hiufigkeit von
hochstens 20mal in der Minute aus einer Hohe von 4 cm auf eine mindestens
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15 mm dicke Stahlplatte von wenigstens 15 kg Gewicht, die auf der Unter-
lage aufliegt, fallengelassen.

Die Priifeinrichtung ist so gebaut, dass das Biigeleisen auf der Stahlplatte
wihrend ungefshr 15 % der Dauer der Priifung aufliegt, und das Biigeleisen
ist so montiert, dass kein zusitzliches Gewicht entsteht, welches die Schlag-
energie erh6hen konnte.

Wiihrend der ganzen Priifung wird das Biigeleisen wie in 8.2.2.28, Nor-
maler Wiarmeentzug, betrieben.

Nach der Priifung darf das Biigeleisen keine Beschddigung im Sinne die-
ser Vorschriften aufweisen.

8.22 Aufbau
8.22.1 Ersatz:

Biigeleisen diirfen nicht in Klasse 0 ausgefiihrt sein.

Biigelmaschinen und Biigelpressen diirfen nicht in Klasse 0 oder 0I ausgefiihrt
sein.
8.22.8 Erginzung:

Zusiitzlich mii Sicherheitsvorrich so gebaut und angeordnet sein,
dass, wenn sie arbeiten, austretende Dampf- oder heisse Wasserstrahlen weder
elektrische Isolaton beeintrichtigen, noch den Beniitzer gefiihrden konnen.

8.22.16 Erginzung:

Zusitzlich miissen Handgriffe von Biigeleisen so gebaut sein, dass sie sich
nicht drehen konnen, selbst wenn sich ihre Befestigungsmittel lockern.

8.22.18 Erginzung:

Biigeleisen und Biigelpressen, die Behilter haben, welche nicht dauernd
offen zur Atmosphire sind, werden der folgenden Priifung unterworfen.

Der Behilter wird, mit simtlichen Dampfaustrittséffnungen in der Sohle
oder in den Flichen verschlossen, einem gleichmissig steigenden Druck
ausgesetzt, bis die Sicherheitsvorrichtung arbeitet.

Dieser Druck darf 5 N/cm? nicht iibersteigen.

Die Offnung durch die Sicherheitsvorrichtung wird dann ebenfalls abge-
dichtet und der Druck auf 10 N/cm? erhoht und wihrend 1 min beibehalten.

Wihrend dieser Priifung darf der Behilter nicht undicht werden.

8.22.21 Ergiinzungen:

Haushaltbiigelei a Y 11

2 mit einer ei Auf: richt:
versehen sein oder mit einem separaten Stiinder geliefert werden.
8.22.22

Hanchalthiioolad

mit einem Temperaturregler oder mit einer Tem-

peraturbeg richtung ausgeriistet sein.
Dieser Temperaturregler wird unter den in der Publikation SEV 1020, Zif-
fer 5.7, aufgefiihrten Bedi 25 000 Schal unterworfen.

8.22.23
Biigelmaschinen und Biigelpressen miissen so gebaut sein, dass
entweder die Pressfliichen direkt oder indirekt mit der Hand, dem Ellbogen,
dem Knie oder dem Fuss miteinander in Beriihrung gehalten werden,
die Walze immer in Bewegung ist, wenn die Pressfliichen miteinander in
Beriihrung stehen,
oder der Heizstromkreis durch einen Zeitschalter unterbrochen wird.

8.22.24

Apparate mit Dampferzeug rrichtungen so gebaut sein, dass
weder Wasseriiberlauf, noch plotzliches Herausspritzen von Dampf oder Wasser
auftritt, das den Beniitzer gefiihrden konnte, wenn der Apparat eingeschaltet oder
wenn er idss der Bedi lei des Herstellers gefiillt oder verwendet
wird.

Die Kontrolle von 8.22.21 bis 8.22.24 erfolgt durch Besichtigung

8.24 Einzelteile
8.24.10 Erginzung:

Schalter miissen nicht solche fiir hiufige Betiitigung sein, gemiiss den Sicher-
heitsvorschriften fiir Apparateschalter, Publikation SEV 1028. (Diese sind in
Vorbereitung.)

8.25 Netzanschlussklemmen und #dussere ortsverianderliche Leitungen

8.25.3 Erginzung:
Rundschniire der Ausfilhrung GrB, GrS, GrBB, GrBS sind an Biigeleisen
zulissig.
Erginzung:

Biigeleisen gelten als Apparate, wo die ortsverdnderliche Leitung im normalen Ge-
brauch heisse Apparateteile beriithren kann.

8.25.6 Anderung:

Fiir Biigeleisen wird die Priifung durch folgende ersetzt.

Der Teil des Biigeleisens, welcher die Leitungseinfithrung enthilt, wird
mit der Schutztiille und der Leitung, fiir welche das Biigeleisen gebaut ist,
ausgeriistet und am schwingenden Teil des Priifgerites gemiss Fig. 8—1 be-
festigt.

Der Priifling wird so befestigt, dass die Schwingachse tangential zur
Aussenflache des Teiles steht, in welchem die Schutztiille befestigt ist und
dass, wenn der schwingende Teil des Priifgerites in der Mitte seines Weges
ist, die Achse der Leitung, wo sie die Schutztiille verlasst, senkrecht steht.

Ein Gewicht gleich dem des Biigeleisens, jedoch nicht weniger als 2 kg
und nicht mehr als 6 kg wird an die Leitung angehingt.

Der schwingende Teil wird vor- und riickwirts iiber einen Winkel von
900 bewegt (450 auf jede Seite der Senkrechten), die Anzahl Biegungen be-
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trdagt 20 000 und die Haufigkeit 60 in der Minute. Nach 10 000 Biegungen
wird der Priifling 90° um die Hauptachse der Schutztiille gedreht.

Eine Biegung ist eine Bewegung entweder vorwirts oder riickwirts.

Nach der Priifung darf sich die Schutztiille nicht losgeldst haben, und
weder die Schutztiille noch die ortsverdnderliche Leitung diirfen Beschidi-
gungen im Sinne dieser Vorschriften aufweisen. Ausgenommen davon sind
gebrochene Einzeldrihte der Leiterseele, sofern sie 10 % der totalen Anzahl
Einzeldrihte des Leiters nicht {ibersteigen.

Eine Revision dieser Priifung ist in Vorbereitung.

Fig. 8-1
Biegepriifgeriit

1 Priifling
2 Befestigungsvorrichtung fiir den Priifling
3 Schwingachse
4 Kanten gut gerundet
5 Fiihrung
6 Gewicht
Mass in mm

Fig. 8-2

Messeinrichtung fiir den Radiostorschutz
Die Auflageplatte aus Kupfer (I) hat eine Dicke zwischen 10 und 15 mm. Der Rand (2)
um die Auflageplatte ist weich geldtet, so dass das Ganze eine Schale zur Aufnahme des
Silikonols bildet. Eine Kiihlrohrschlange aus Kupfer (3) wird an die untere Fliche der
Auflageplatte geldtet und an das Kiihlwasserzuflussrohr (7) angeschlossen. Drei rostfreie
Stahlspitzen (4) werden auf der Auflageplatte befestigt. Die Hohe dieser Spitzen kann
zwischen 1 und 2 mm eingestellt werden. Ein Thermoelement (5) wird gegen den Mittel-
punkt der Biigeleisensohle gepresst. Die Auflageplatte wird horizontal gestellt und mit
einer 3 bis 4 mm dicken Silikondlschicht gefiillt.

1 Auflageplatte aus Kupfer

2 Rand der Auflageplatte

3 Kiihlrohrschlange aus Kupfer

4 Rostfreie Stahlspitzen

5 Thermoelement

6 Silikondl

7 Kiihlwasserzuflussrohr

8 Nut in der Auflageplatte zur Einfiihrung des Thermoelementes

9 Drihte des Thermoelementes
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