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Jiegel und Negel Hergeben jolle. Hingegen aber jolle H. Baurwmeifter alled
voliwere), Thiiven und wad notwendig ift, anjhafjen. Welche Avbeit jamtlich
[angftend Hig in Sedh3 oder Sibent Wochen berfertiget und aupgemacht jeyn jolle,

itv porbejchribene Avbeit verjpricht Cin Fiteftl. Gottedhaus wohlge:
dachtem H. Vawwmeifter zu dezafhlen vor Ein Klafter Manr drey Mitnpgulden
jamt drey pfundt Schieh WVulver und derjenigen Kalch vou dem Erften Brandt
anf Hevmetjchroyl nacher Wohlen fithren zu lafjen wic auch dic riirtlich in
Wohlen ligent gefprengte Stetn dem Hr. Bauwmeifter 3u Gebrauch tiberlafjen
werbdern.

Auch zu obiger arbeith jolle die Ciken und jchloferavbeit Ein Fiivftl.
Gpttedhaufy tn ihren Koften machen (afen.

Bur Vefrdftigung defen Haben fich Bederjeitd untevzeichnet

Mury den 17, April An® 1760.

(sig.) Unterjchreiber Michel Leonti Ruopp.
(sig.) Untoni Schroary %aumeiftet Bremgavten”.

Noms patois de quelques mets et boissons dans le Jura bernois.
(Notes de J. Surprz, Epiquerez.)

Le toétché est le gateau des beniessons, de la féte.

Le calmé est du jus de pommes sauvages qu’on «récuit» dans un
chaudron en cuivre, puis qu’on verse dans une écuelle de lait, lequel devient
rouge-brun; on le met ensuite en bouteilles.

Le maiton est du lait caillé frais.

La létie est du naiton frais mis dans du petit-lait non aigre.

Le chaie (ou ciaie) est du petit-lait aigre.

Le laicé pris est du lait caillé.

Le laicé fie est le lait aigre.

Le baitturon est le premier lait d’une vache qui a vélé,

Le laicé tare est le lait de la seconde «traices d’une vache quia veld,

Le laicé maitené est du lait en petites gremates ou caillots.

Le laicé taillie ou trantchie est du lait caillé semi-liquide.

Lie laicé couellie est du lait aigre ou «fier» ou solide.

Le séret ou fromage de femme est le séret ordinaire, peu consistant,

]

Le vaiteherin est du fromage blanc plus consistant,
Le fowe séret ou séret mir est du vieux séret.
Le seret anndgve est du vieux séret imbibé d’eau.
Le séret empenaissic est du séret trop jeune, ayant un golit ddsagréable.
" La caincoillate est une espdce de vieux séret, commencant A se cor-
rompre,
Le tschada est du lait encore chaud.
[ étchemate est le résidu du beurre fondu.
La rewjure est le vésidu d’un mets qu’on racle au fond de la casserolle.
(e mot est aussi synonyme de vaurien.
Le mdle on pépet est la bouillie,
La el’triflate est un Dbeignet tressé fait avec le chtriflon (sorte d’en-
tonnoir) et cuit dans Uhuile,
La (chairboinne est la grillade.



Le erapé est une rondelle de pomme de terre ete. cuite directement sur

S

ou contre le fourneau de fonte.
Le tape-tin est une sorte de grande omelette,
La mijeile est 'omelette ordinaire,
Le knépfelé est une sorte de beignet cuit a eau.

La floute est une grande cuillerée de purée de pommes de terre et i
la farine, la cuiller étant trempée chaque fois dans du beurre fondu.
Le beugnat G dgénonye est un beignet étendu sur le genou avant la

cnisson.

Lie pie de tchicvre est un beignet fourchu, le pied de chévre.
Lie mouesse est une sorte de marmelade faite avec des pruneaux, du

sucre et de la farine.

Le nodlé est la nouille de ménage,

Le graibon est ce qui reste d’un morceau de lard fondu.
Les wvoites étaient des giteaux & la creme.

Ratfel, Sdherzfragen und Wort{piele ausd Ari.

1

Héutlein,

€3 it cin Wirgdli Wargdli auf der BVant,
Wenn ed hinfdallt, ift ed frank,
€3 ift fein Dofter im gangen Land,

Der dem Wivgdli Wargdli helfen Eann.
(Das &i)

98 ijeh & Dinnd, Langd, Magdrd,

J(r titet fjehiex!) gar vergahgird?),

et weder Fleifeh nu Blitet,

lnd dod) ijch b3 Hyttli”) giiet. (Hanfftengel.)
98 Het ¢'(abt und [E6t ninmd,

Rabigd Fleijch inndg'jchoppet,

IMibzem Hinder nachaghoppet. (Der Schuh.)

. $itet Miivi gritppet,

dimpi Lampi hanget,
$itvt NMiivi Het "téantt:
Datt-i Limpi Lampi appig hintt.
(Rape, dic auf der Hevrdftatt tauert und jehn-
jiichtig nach dem Rauchileijch anfjchaut.)
a) Bieri trampet, bieri {chlampet,
Broet [opet, und wei ftopet,
lnd cid gdttevet Hinndnachi.
b) Vier Trdmperli, bier Tichdmperli,
Bwei Gtitddryfferli und &8 Nachatryfjerli.

(ftuh.)
Dimmerli, Dammer(i,
98 will Gind-n-i b8 EHanmmerli,
90 Bluttd-n-und & Blindd,
lUnd cha doch d3 Yochy findd. (SLifiel.)

') ic ift immer afs Diphtong gu jprechen. — ?) vergehen. — ) Dag
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