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MEMOCIRE
SUR
LDECONOMIE
DES ALPES,

r‘ )
Eiza queftion que la Societe Oeconomique pro-
poie pour le prix de 1770 eft congue en ces
termes:

: Quels [ont Pétar alluel, les défouts €3 le per-
fectionnement de Peconowie de nos Alpes €5
Montagnes €5 de la Fruiterie en dépendante 2

La reponfe a cette queftion fe divile natu.
rellement en deux parties: dass la premiére on
fera voir , queleft Pétat actuel de Peeconomie des
Alpes & Montagnes , & des Fruiteries qui en dé-
-pendent: dans la feconde Pon g'atrachera i en
découvrir les défauts, & enfin 4 indiquer les
moyens qui paroiffent les plus propres poutr les
amehorer & les perfectionner.

PRE-
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PREMIERE SECTION.
De Pétor altuel de I Occonomie des Alpes €5 Mon- :

tognes, €5 des Fruitevies qui en dépendens
dans les diffévens dijirills du Canton.

Par Alpes & Montagnes, je n’entends pas .
toutes les montagnes en geéneral de la Suifle,
qui font continuellement, ou prefque toute P’an-
née, couvertes de neige & de glaces 5 mais feus
lement les parties de cette chaine qui font , pen-
dant une partie de Pété , dégarnies de neige, qui
foumiﬁém au gros & menu bétail une nour-
riture anfli riche que fucculente, & qu *habitent
ceux qui font chargés des foins des troupeaux.

Les Alpes admettent différentes divifions,
fuivant les différens points de vue fous lefquelsi
on les envifage, comme par rapport

1. 4 la comtrée ou elles fe trouvent; car il
n’y a pas des Alpes dans toutes les parties du.
Canton: il n’y en a principalement que dans
PEmmenthal,, dans le bailliage de Thun, dans
POberland proprement dit,qui comprend les bail.
liages d’Unter{éen , d’Intetlachen & dOberhasli, |
dans le Frutigthal, le Simmethal , dans le pays
de Geflenai, le Pays.de- Vaud, & particulié.
rement dans les bailliages d’Aigle, de Vevai &

de
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de Bonmont. Les Alpes du territoire de Bienne
& du comté de Neuchatel ne font pas comptées
- dans ce nombre, parce qu’elles n’appartiennent
pas au Canton. |

2. A4 la fituation : ]eur'ﬁtuation- » plus ou
moins élevée, leur fait donner le nom de #ilde
et Zahme Alpen, ce quwon peut rendre par Al
pes tardives, ou printanieres: celles-ci {ont cel-
les, ot le bétail peut {¢journer depuis le mi-
lieu ou la fin de Mai, jufgu’a la St. Michel &
plus longtems encore. Les Alpes efcarpées {ont
celles qu’il ne peut habiter que dans le cceur de
Vété, péndant 12 3 14 fema-ines. Les parties
inferieures & avancces de ces montagnes, nom- |
mées Vor - Aipen, Vorbergen, Vorfitz, Wey.
den , fourniffent le paturage aux befliaux au
printems, quand les fourages {ecs font confi
més, que la neige couvre encore les parties fu-
périenres, & que Pherbe n’eft pas encore en
valeur; de méme qu'en automne s quand le bé.
tail et forcé de defcendre. 1l y {éjourne cha.
que Fbis':=ériy§ron 3 femaines, ou un mois. _

3. Aux dfé}émtes ef[peces de bétail qitony
mene paitre. Les Alpes ou I'on met les vaches

1

, a



64 MEMOIRE SUR

a lait, s’appellent Kih - Alpen , Alpes d vaches,
Celles ou’ Pon met les bétes qu’on veut engraifs
fer, s’appellent Maft - Alpen, Alpes a engrais.
Stieven - Alpen, ou Alpes a taureaux, eftlenom
qu’on donue a celles ou 'on conduit les jeunes
betes-a cornes & quelquefois les chevaux , quand
elles ne font pas trop efcarpées; dans POberland
onles appelle Gusli - Bergen. Enfin, Ponappelle
‘Schaaf - Alpen, ou Alpes a brebis, celles ou Pon
envoye le menu betail, comme moutons & che-
vres, & qui font les plus efcarpces. Il arrive
cependant tres - fouvent, que toutes ces efpe-
ces de betail paiflent fur les mémes Alpes, peles
~méle, ou dans des enclos féparés.

4. Au nombre des propriétaives. 'y a des
Alpes commmes qui {ont poiledées en commun

par plufieurs perfonues, & des Alpes particus

liéres, qui appartiennent a une {eule.

{

- Comme Peeconomie de ces Alpes n’eft pas
par - tout la méme , je me bornerai principales
ment & décrire celle qui eft la plus générales
ment ufitée, je veux dire, celle qu'on obferve
fur les Alpes communes, en indiquant en méme
tems les pratiques particuliéres que jai ob{'er- :

wvees en quelques endroits.

Auﬂi;?
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Aufli-t6t que les fourages {ecs tirent 2
leur fin, aux aproches de I’été, le fruitier {e
hate de procurer a {es beftiaux une {ubfitance
moins coutenfe fur les Alpes. L’on prétend
méme que les vaches font paroitre vifible.
ment leur impatience, quand il arrive, qulun
hyver trop long fait retarder leur depart pour
les montagnes. Ce départ forme un charmant
{pectacle 5 ceft un plaifir de voir la joie qui
anime les bergers, leurs gens & les troupeaux
dans ce voyage : Poreille {e plait a entendre cette
variété de fons que rendent les grofles & péti-
tes clochettes, qui pendent au col des plus bel-
les & des meilleures vaches. Mais le grand
Chantre des Alpes a tracé ce tableau d’une ma-
niere {i inimitable , que je ne me hazarderai pa$,
ay rien ajouter,

~Celt ordinairement du milieu 2 la fin de
Mai que ce voyage a la montagne a lieu, felon
que Pété elt retardé ou avancé, & les Alpes
printanieres ou tardives. Souvent il arrive,
que la difette des fourages oblige le fruitier a
precipiter fon départ, avant que Pherbe ait fa
maturite. Le bétail eft alors, ou conduit tout-
de-fuite fur les Alpes, ou il ddic pailer tout Pécé :

E ] - geft
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ceft ce quiarrive {ur - tout dans "Emmenthal,

ou les Alpes font beaucoup plus baffes, & par

conféquent plus printanieres que dans les mon-

fagnes de ’Oberland, ot Pon trouve, en genéa
ral, peu de ces montagnes, que nous avons nome-

mées printanieres , zabme Alpen , {ur lefquelles
le bétail peut refter tout Pété: ou bien le me-
tayer conduit premicrement fes troupeanx fur
les montagnes plus bafles, Vor- Alpen, pour
les v faire paitre, julqu’a ce queles hautes Al
pes foient fleuries , gersiflet; celt-a- dire dans
le langage de ’Oberland , jufqu’a ce que I’herbe
y foit dans toute {a valeur.

(o) I eft rare , que ces montagnes baffes {oient,
en commun, ordmairement elles n’appartien-
nent qu’a un particulier, & c’eftla raifon, pour
""“Hquelle elles font mieux foignées & cultivées
que les hautes Alpes, qui {font en communauté,
Comme pendant les trois ou quatre {emaines
que le bétail pafle, au printemss {ur ces monta-
gnes printanieres, il n’y a pas de ces grands
ouvrages 4 faire dans la plaine, qui exigent Pceil
du maitre, & qu’en automne ces ouvrages font
faits, celui-ci le plus fouvent prend {oin luie
-meéme de {es troupeaux ; & Ton obferve ici,
comme
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comme dans tontes les autres branches dePee:
conomie rurale, que Peeil du maitre influe ine
finiment fur le béuil, {ur le profit quon en
retire, & fur e fol méme qu’on nettoye des
broflailles & des pierres dans les momens de
loifit. Quelquefois on y prépare quelques pié-
. ces de terrein pour des pommes de terre, ou
des raves hitives , & prelque toujours il s’y
trouve des cerifiers qui, dans de bonnes an-
nées, ‘donnent un profit confidérable. Quand
les nuits font froides, ou que’le {oleil eft trop
ardent, on tient le bétail dans les étables, ou
il et nourri de fourage fec , que Pon fait
au cceur de Pété, dans les meilleures places.
L’on a de cette fagon du fumier, qu’on répand
en automne, avant que P'on retire les bétes du
paturage : ainfi par Palternative de cet ouvrage,
le fol doit fe bonifier. Il faut encore obferver,
que ¢eft dans ce tems-la ordinairement, que
Yon fait le beurre & les fromages maigres.

(d) Quand Pherbe eft 4-peu-prés mangée fur
ces Alpes bafles ; ou printanieres, comme nous
les avons nommeées, les proprideaires des Alpes
communes, les plus experts, ou ceux qui ont

14 . . b ‘ ’
affermé les Alpes particulieres , &’y rendent,
i O ‘ pour
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pour examiner Pherbe, c’elt-a-dire , pour voir ,
s’il v a de Pherbe fuffifamment, pour nourric
~ le bétail, qu’on va bientét y conduire, & fur
leur rapport on accélére, ou on retarde fon dé-
part de quelques jours ; mais ilarrive affez fou-
vent, que c’eft le manque de fourages fecs &
de bas paturages, qui détermine ce départ plu-
tot que le rapport des vifiteurs. La préfente an-
née (e) 1770 nous en donne la preuve: la di-
fette de fourages fecs obligea, de faire pafler en
été , qui fut trés-tardif, des troupeaux entiers fur
les Alpes, qui commencoient a peine a verdit.
Les foibles poufles de Pherbe furent bien vite
broutées par ce bétail affamé, & le froid qui
continua, ne permit pas a Pherbe , de prendre’
aflez de conliftance, pour qu’il pat appaier {a
faim : il fallut pour cela nourrir des troupeaux
entiers de leur propre lait mélé avec quelques
graines, en {upplément de Pherbe qui man.
quoit. Ceft la raifon dece que on a fait, cette
année , beaucoup moins de beurre & de fromage
qua Pordinaire, parce qu’il falluc du tems aux
vaches pour fe remettre de la difette qulelles
avoient efluyée, & pour donner autanc de lait
qu’a locdinaire : auth tous les laitéges ont-ils
éeé cetre année-la d’une cheérté extraordinaire.

Les
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Les troupeaux ont- ils pafle {ur les hautes
Alpes, les fruitiers font alors toutes les difpo-
fitions néceflaires, pour y pafler leur été avec
commodité & avec profit. Sur les Alpes-a- va-
ches communes une de leurs premieres & plus
impottantes occupations eft:

- (£) La mefure du lait: Celt g quoi Pon
procéde quinze jours environ aprés larrivée
des vaches , parce qu’on juge que pendant ce
tems - la elles ont eu celui de fe remettre de la
fatigue du voyage, & de plus, de parvenir au
point de donner la quantité de lait qu’elles peu-
vent donner pendant tout Pété, a peu de dif-
férence prés. Ces quinze jours écounlés, cha-
que propriétaire de vaches {e tranfporte {urla
montagne a laquelle il a une part en propre,
ou gw’il a admodiée, & mefure fon lait de la
maniere fuivante : ordinairement chacun trait
fes vaches comme de coutume , au foir & le
lendemain au matin; Pon mefure, ou l'on pele
ce lait: le pot delait pefe environ 4 liv. & s’ap-
pelle un haupt ; quatre haupts font un Zieger. Le
Haupt [e fubdivife en plus petites parties, comme
Kellen &c. Suivant donc la quantité de lait
qu’obtiennent les propriétaires des vaches, fe

E 3 regle
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regle celle des laitages, c’eft-a-dire, de fromage,
debeurre, de ferai qui leur revient automne
{uivante ; ear, comme toutes les vaches, comme
on {gait,-nie donnent pas autant de lait Tune
que Pautre, il ne feroit pas julte, que le mai-
tre d'une pauvre vache elit autant de laitage que
le maitre d’une bonne. Quand donc le produit
en laitage ne fe proportionne pas {uivant la
quantité des vaches, mais {uivant la quantité
de lait qu’eiles donnent, cela eft ¢quitable, &
perfonne walicu de fe plaindre.- Il elt fuperfla
de dire que eette mechode de mefurer le lait n’a
lieu que fur les paturages communs.

. Les autres occupations des fruitiers con—
fiftent gt

a2 4 gavder les tronpeaux. 3. A traive les
vaches. 4. A prépaver les lnitages. 5' A
faive le bois néceffaire.

Nous allons décrire ces différentes ocoupa-
tions fuwaut cetordre.

(g) 2. De lo garde z!es troupeattx. Qland
1a montagne a des barrieres naturelles, for-
mées par des trocs efcarpés, des torrens . pro-
fonds, ou vat des haies, la garde du beétail de-

vient
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vient trés-aifee & meéme prefqu’inutile. Ou on
laifle tohtes les efpeces de bétail paitre enfemble,
ou bien chaque efpece eft mife dans des enclos
{éparés. Les meilleures places font deftinées
aux vaches.a-lait, ou aux bétes d’engrais , &
les moins bonnes, aux jeunes bétes-a - cornes
& au menu bétail. La, oulon entend le mieux
Péconomie des Alpes, comme dans la plipart
“des Alpes de "Emmenthal & dans les meilleu-
res de ’Oberland, on divife la montagne par
deux ou trois enclos. = L’on méne d’abord le
bétail fur les enclos les plus bas, & parcon-
{equent les plus printaniers; enfuite fur les plus
hauts & les plus tardifs. L.a méme marche s’ob-
ferve dans le retour ; & de cette maniére Pon

procure trées-fouvent aux beftiaux une nourri.
ture fraiche,

~ Mais quand les Alpes font d’une vafte éten-
due, &‘qu"il s’y trouve des fochers, des hau-
teurs efcarpées, des terreins pierreux, mélés avec
quelques bonnes places , il faut la plapart du
tems avoir Peeil fur le bétail; & celt ordinai-
rement un des plus jeuncs bergers qui eft charge
de ce {oin : dans PQberland il eft apppellé Stat-
ter. D’abord Pon conduit le bétail fur les pla-
' Eg ces
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ces les plus herbues, appellees parc, oulegite,
{ur lefquelles ordinairement les chalets font cone
ftruits, eloignés les uns des autres. Quand en-
fuite les places les pius clevées & les moins.
bonnes fe garniffent d’herbe, & e renouvellent
par la pouffiere de foin, ce jeune berger con-
duit tous les marins le bétail , apres etre trait ,
du parc 2 une de ces places nommées journees ,
Togweyden , & vers le {oir il le reconduit au
parc, ou on letraic, & ou il paffe la nuit. Ce
changement de paturage continue tout I’été,

~ hormis que le tems ne foit trés-manvais. Si les
vaches étoient abandonnees a elles memes fur
ces Alpes dangereufes , non-feulement elles cout-
roient rifque de tomber dans les précipices, ce
dont malheureufement on n’a que trop d’exem-
ples toutes les années , malgré tous les foins
qu’on y apporte s mais il arriveroit de plus, que
ces journées ne feroient pas brouteées d'une ma.
niere uniforme , & que quelqués-unes méme e
le feroient point du tout, d’olil réfulteroit du
préjudice au parc, qui feroit trop broute, &
an bérail méme, qui n’auroit plus cette reflource,
lorfqu’il furvient Itogt-ﬁ-coup des mauvais tems.
L’on deftine ordinairement les places efcarpees, |
‘que les vaches laitieres ne peuvent pas habicer .
' | fans.
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fans danger , aux jeunes bétes: & Pon envoye
le menu bécail {fur les hauteurs les plus roides & °
les plus {cabreufes.  Quand les troupeaux de ces
deux efpéces de bérail font nombreux, chacun'a
fon propre berger qui a une Chévre, ou plus
pour fa fubfiftance ; il a foin d’écarter fon trou-
peau du danger & de le regaler, de tems en tems
d’un peu de fel.  Siles troupeaux font petits, un
des bergers de vaches chargés du foin de la mon-
tagne, {e contente de les vifiter quelques fois, par
{emaine, enleuraportantdu fel alécher. 1l g
a aufli des Alpes a'engrais & 2 chevaux, fur lelt
quelles il feroit fuperflu de s’étendre , Pon com-
prend aifément, que les troupeaux y doivent
avoir leur propre berger, comme les deux der-
nieres efpéces dont nous venons de parler, ou
etre fous l’infpeé‘tion du fruitier de la montagne

voifine qu:doit, de temsen tems, lcm dounex
du fel a lecher.

(h) 3. De la traite des vaches. 'L’on trait les
‘vaches deux fois par jour, le matin & le foir &
des tems fixes. La plapare des vaches y font
tellenent accoutumées quelles viennent d’elles
memes a I'étable & appellent le fruitier a fon
‘devoir , par leuts meuglemens. Sur quelques

EF ' unes
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unes de ces montagnes ou 'on entend le mieux

Peeconomie, ’on v a conftruit de ces étables, dans

lelquelles les vaches qu’on attache font traites 4

avec beaucoup plus de commodité : Ces étables,

outre cela fourniflent un afyle au bétail , dans

les mauvais tems. (i) Le fumier qu’on y

ramafle, fe tranfporte & fe répanden automne

ce qui enrichit le terrein. Lorfque les fruitiers

ont Pattention de recueillir un peu de foin {ur les

meilleures places , ils n’ont pas a redouter les
neiges (4) qu’il nw’elt pas rare de voir tomber au

ceur delété, parce qualors le bétail peut écre
noutri, au moyen de cette provifion : mais c’eft
14 un avantage dont la pltipart des frditéries, de
I’Oberland ne jouiffent pas: Les bétes s’y raf-
femblent lors qu’on doit les traire dans le parc ,

pres des étables, & la on les trait.

4. De la préparation du laitage.  Auflit6t
qu’on a trait les vaches , on fait pader le lait par
un couloir, vaiffeau conique de bois (Milchfollen),
ou de fer blanc, dont Pouverture au bas eft demi
bouchée avee quelques branches de pied-de-loup
ou de menues racines, pout arreter les immon-
dices & les poils qui peuvent fe trouver dans le

Jait : Ce lait ou tombe immédiatement dansla
chau-
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chaudiere ou {e forme le fromage (Kif5-Keffel) 3
ou il el recu dans de bagnolets de bois larges
& bas, (Milchgepfer) dans lefquels on le con-
ferve dans les laitiers, (Milchgaden) julqu’an tems
qu’on doit s’cn fervir,

(1) 1l ne fera pas hors de propos d& décrire
ici en peu de mots la conftruction & la difpofition
des fruiteries (Sennbiitten,) apellées aufli vache.
‘ries dans la Suifle francoife; car comme on
obferve une grande diverfit¢ dans les étables des
Alpes de PEmmenthal & de ’Oberland; il 0’y en
2 pas moins par raportaux chalets mémes. Dans
PEmmenthal , ceux-ci font conftruits avec
beaucoup plus de commodités que dans 'Obet-
land, avec de bonnes parois & de bons toits ; elles

ont de bons caveaux ou des lieux frais pour y
conferver le lait 5 fouvent il s’y trouve un peéle
-que Pon peut chaufler, §'il furvient du froid, cc
qui fait que fouvent des familles entieres y paffent
leur été.  Dans PQberland, au contraire, la
plapart de leurs chalets n’ont point ces commo-
dités : Leurs parois confiftent en poutres tan-
tot rondes, tantdt équarries, mifes Pune fur
Pautre, a travers lefquelles le” vent paffe libre-
ment, aflez fouvent. Leurs toits font faits,
COMa
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comme ceux de la pliipart des maifons de PObee-
land, avec de larges & épais coupeaux affujectis
a la fabliere par des chevilles de bois, & par
deflus le tout , de gros quartiers de pierre, pour
les faire refifter 4 la violence des vents. L’inté
rieur de ces chalets confifte en deux ou trois {&-
parations, Pune fert de laiterie, ou Pon con.
ferve le lait jufqu’a ce qu'on gen ferve , de
méme que le fel, le pain &c. ordinairement ce
lieu regarde le Nord & ily fume aufli affez fou-
vent. Dans Pautre les gens y logent &y font
leur cuifine. Vers le milieu eft un creux rond
qui elt feur foyer, a Pextrémite duquel s'éleve
une poutre mobile traverfée, au haut, parune
autre plus petite, a extrémité de iaquelle le frut-
tier fufpend la chaudiere, dans laquelle on fait ls
fromage ;5 & comme ce bras peut etre mé en
rond, le fruitier peut facilement faire tournerla |
chaudiere, quoique remplie delait, Paprocher
ou I’éloigner du feu, afa volonté. Sur cette
féparation & fous le toit eft un plancher, fans au-
cune paroi {ur les cOtés, le quel fert de chambre
3 coucher an fruitier; le lit répond ala chambre:
il confilte en un peu de foin, ou de moufle &
une miferable couverture. A coté de la {econde
{éparation , il y en a quelquefois une troificme.,
elle
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elle eft pour les cochons & faite de fagon quele
petit lait peut{e verfer d’abord de la chaudxere
dans leur auge.

Quantaux vales & uftenciles néceflaires a

Ta préparation des laitages, yaurai occafion d’en

patler, lor{que je traiterai de leur ufage: yobfer-

- verai {feulement qu’en général, ils doivent étre

tenus extrémement propres, qu’il faut les écn-

rer tous les jours, parce que la moindre mal-

propreté, la moindte acidite, peut faire trancher
le lait.

() La quantité de fromages qui fe fabrique
dans une fruiterie dépend de la quantité des va-
. ches qu’on y nourrit. Suivant leur nombre,

on y fait chaque jour, un ou deux fromages.
Si le nombre eft petit, on filcre le {oir le lait,
dans les bagnolets, ou il refte jufqu’au lende-
main matin qu’on le jette ddns la chaudiere avec
celui qui vient d’étre trait tout recemment. Si
le nombre des vaches eft grand , Pon verfe tont
de fnite lelait qu’on vient de traire , tout paffé,
dans la chaudiere qu’on laifle {ur le feu julqu’a
ce que le lait foit chaud L’on n’eft pas d’accord
fur (1) le degvé de chaleur le plus convenable.
Les uns eltiment que ce degre elt celui que le

= lait
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lait a naturellement quand il {ort de la vache 2
d’autres veulent qu’il en acquiere un plus grand.
Alors {uivant la quantité de lait qu’ona, ony
jette en les remuant une ou plufieurs cueillerées
de prefure: (o) Voicilafagon dont onlafait;
Pon prend quelques eftomacs de veau qu’on net-
toye bien & que Pon coupe en petits morceaux
{fur lefquels on repand un peu de fel : onmet le
“tout dans une bouteille de verre, ou dans un
vale de bois qu’on remplit d’cau. Quelques femai-
nes aprés, cette eau {e trouve affez aigrie pour
faire cailler le lait.  Toutes les fois que celui qui
fait le fromage prend quelque chofe hors de ce
vale, il a foin de le remplir déréchef avec du petit-
lait. Scheuchzer raporte que les Grifons jettent
dans leur lait, pour le faire cailler, un Ducat /
turc coufu dansun linge: Auflitot que la pre-
fure eft dans la chaudiere , on retire la chaudiere
~dufeu: ordinairement on liifle une large cueil
lere de bois, a manche court, flotter fur le lait 2
on la meuten rond & lors qu’on ne peut plus
la tourner , c’eft une marque que le lait eft bien
caillé: Cela étanc fait, on raproche un peu la
chaudiere dufeu, alorsla partie caféeufe du lait
le caillé (Fang) qui monte doit &tre entiérement
retournée, afin de pouvoir en lever les ordures

qui
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qui pourroient s’étre depofées au fond de la chau.
diere. Enfuite 'on réduit cette mafle caféenfeen
petit , ou par le moyen d’un baton garni au bus
de plufieurs petites branches écourtées , ou avee
la main : Ceft 1a ce qu'on apelle faire le froma.
ge: celt de cette opération que nait la principale
différence qu’il y a entre les.fromages mous de
PEmmenthal & les fromages durs de POberland.
Dans les fromages de l’Emme,nt\hali les parties
caléeules ne font pas reduites {i petites; on les
laiffe un peu grofles; ce qui fait qu’en ne peut
pas les comprimer autant & qu’il y refte de plus .
grands interftices, de plus grands yeux. Au
contraire dans P'Oberland on réduit ces parties
aufli petites qu’il eft poffible, a fin de pouvoit
rendre leur fromage plus {erré & plus compacts
ce qu’ils eftiment tres important : c’eft la raifon
pour laquelle cette efpeéce de fromages eft totie
jours plus dure & a moins d’yeux. Quand ces
parties caféeufes font amenuifées, lefruitier, en
forme avec {es mains une boule qu’il prefle aufli
fortement qu'il lui eft poflible de le faire dansle
petit lait, dans lequel elle trempe 5 aprés quoi
il retire cette boule de la chaudiere & étend en
Ja preflant, dansun vafe de bois rond & bas,
(Vasteren) (p) dans lequel le fromage prend fa
mp premiere
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prémiere forme: ce vafe, ou cette forme a des
trous dans fon fond, pour donuer paflage au lait s
on fort plus d’une fois le fromage de cette forme,
on le retourne, en le preflant déréchef fortement,
ce qui épure, de plus en plus, de fon lait. On
le laiffe ordinairement repoler dans cette forme,
tout un jour, ou julqu’s cequ’on en yeuille faire
un autre: alors on len retire, on Penvelope
dans un fac de toile fort claire , fort propre, &
fait exprés; & on entoure d’un large cercle de
bois ( Jirk) qui a la hauteur qu’on veut donner
au fromage & qu’on peut ouvrir & fermer. On
le place enfuite entre deux planches de bois pro-
pres, qu'on charge d’une pierre pefante , pour
le purger toujours mieux de {fon eau , & lui don-
ner la fermeté qu'on défire. 1l refte dans cet
etat quelques jours, pendant lefquels on change
quelques fois le fac, dans lequel le fromage eft
envelopé, de crainte que le petit lait dont il
elt imbibé ne s’aigriffe : enfin Pon porte ce fro~
mage dans le grenier afromage, (¢) ot onle
faupoudre de fel, tousles jours, pendant quel :
que tems; ol il fe séche peu 4 peu, & auflitdt
que {a croute extéricure a acquis une certaine due
rete, il eft vendable, & s’apelle fromage gras.
Re-

T
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Revenons fur nos pas & retournons a notre
chaudiere ou il relte encore ce petit lait, que nous
apellerons fait de fromage. On remet ce laic ur le
feu, on Péchaule & Pon y verle de ce méme lait
aigri (Milchfarr) qu’on agite ; ce qui occafions
ne une feconde coagulation, L’on enleve les para
ties coagulées que on jette dans un vaifieau cie
lyndrique faic d’écorce de fapin , ( Zzegewumpt)

~ou elles font comprimées & chargées d’une pier-
. xe: ainfi {e faic le ferai qui fe mange, ou frais,

" ou en hyver aprés avoir €te fumé & falé, on bien
on le laiffe fermenter & ony mele, a parties €gae
les, dufel & du Trifolium Melilotus ceerulea,
Lin. ( Schabzieger- Kiee) feché & reduit en poua
dre: on prefle le tout aufli fortement qu’il el pofl=
fible dans un cuveau nomme Zicgerkibel. Ceft
ainli que ce fait le Schabzieger , qui au reflte ne
e fabrique gueres, quedansle Canton de Glas
ns&dans le Toggenbourg (7). Quant au pes
tit laic qﬁ;i,;re&é:,- il eft, apres ce que les gens en
peuvent confommer , deftiné aux cochons, qui
s’en trouvent merveilleufement bien, {ur tout
Pony meleun peu defon. Aveec 5 Vaches I'on
peut noutrit un gros cochon , ou deux petits,
. Voila la maniere dorit on tire parti du.lam'

' fur la plus grande partie des Alpes : i yena plu-
e ' F = ﬁeurs
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fieurs , cependant, particulierement dans ’Em.
menthal, ou 'on préfere de faire du beurre & des
fromages maigres , afaire des fromages gras &
dulerai. Il convient d’entrer dans le detail de
ces opérations. \

( s) Quand on a deflein de faire du beurre,
on laifle le lait dans le bagnolet , dans un liew
frais, jufqu’a ce qu’il fe creme, celt. a-dire,
julqu’a ce que les parties grailes du lait montent
a {a {uperficie. L’on prétend avoir oblervé que le
17.degré du Thermomeétre de Réaumur indique
le degré de chaleur le plus favorable a faire cré.
mer le lait: cela demande ordinairement quels
ques jours; mais il faut {feulement bien prendre
garde que le lait ne s’aigrifle , fi Pon a deifeint de
faire enfuite du fromage maigre, & que le beurre
{oit parfaitement doux & de bon gotit. Veut - on
que les fromages maigres qu’on a envie de faire,
apres qu’ona ecrémé le lait.ayent plus de qualite,
on laide le lait cremer moins de tems, afin qulity
refte plus de parties grafles. Cette méthode eft fui-
vie fur le Kiley , belie montagne dans le Simmens
thal apartenante a la Vilie de Thun:la, on n’y laifs
{e repoier le lait qu’un jour, avant de Pécrémers
auti1 les fromages maigres, qu’on y fabrique font-
ils les plus renommés,  Quand le lait a crémé,

' fui-
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fuivant P’idée que peut avoir le propriétaire, on
enléve la créeme (Nidel) avec une large cueillere
de bois aplatie , dont le manche eft court, & lorf~
que P'on ena une {ufhifante quantité, on la re-
duit en beure. Cette opération doit {e faire, en
été, dans un lieu frais, & en hyver, dansum
" lien chaud, parce que Pun & Pautre favorife &
accélére la buzrification. Cet ouvrage exige dif-
férentes machines : la plus ordinaire eft la
Beurieve (Butterhibel) : Celt un vaifleau de bois,
cylindrique d’un pied de diametre & de deux &
dewi a trois pieds de hauteur ; par fon couvercle
pafle un baton debois, rond, a Pextrémicé in-
ferieure duquel eft fixé un plateau rond, de bois,
percé de plufieurs trous , dont le diamétre eft um
peu plus petit que celui de la- beuriere, afin
de pouvoir étre aifement mit haut & bas. Veuts
on faire du beurre, Pon remplit de créme les
deux tiers de la beuriere, & Pon agite le baton
haut & bas, jufqu’a ce que le lait, mélé dans
la créme , s’en {épare entiérement ; alors on fort
le beurre, on le lave dans de Peau claire, on
le pétrit, & en le ferrant , on en forne des
mottes, telles quion veut les avoir. Le lait de
beurre semploye tel qu’il eft, ou bien on le
mele avec lelait écremé, & on fait dufromage
iy I 2. mai-
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‘maigre, par les mémes manipulations qui fet-

vent & faire le fromage gras. La beuriere dont
-parions, n’eft pas la machinela plus commode,

-pour faire le beurre, par plufieurs raifons : parce

que {i Pon veut faire une quantité un peu con-
fidérable de beurre, Pouvrage devient trés.pé-
~nible, & parce que bien des faletés peuvent paf:
fer des mains de celut qui bat le beurre, dans
e beurre méme. .Pour parer a tous ces incon-
véniens, nos fruitiers fe {ervent de la meule,
-que Pon peut appeller une fection de tonneaun,
dont le diamétre peut avoir deux ou trois pieds ,

delon la quantité de beurre qu’on a coutume de

faire. Il a fur le co6té unc ouverture ; qu’on peut
~ouvrir & fermer, poury faire entrer la créme,

& en retirer le beurre, quand il eft fait. Par

e centre des deux fonds paffe un petit effien

quarré, dont un bout entre dans un trou, fait
dans un des montans de la machine, de facon

qwil y tourne librement : Pantre bout pafle aufft

4 travers Pautre montant , & eft terminé par une

manivelle. Quand la meule eft remplie de creme,
julqu’an tiers , on la fait tourner, par le moyen.

de la manivelle, julqu’a ce que le beurre foit

{épare de fon lait. La troiliéme machine quieft
‘en ulage, paur faire le beurre, principalemens
en



I’ECONOMIE DES ALPES. 8
en Hollande , {e trouve décrite a la p. 172. de
la premiére partie d’un ouvrage, qui porte pour
titre = Lehvbegviff [amtlicher wconomifchen und
Camerabwiffenfchaften , Inftruction fur les {cien-
ces économiques & de finanees, Ouvrage excel-
lent a tous égards, & que jai confulté fur cette
matiere. Cette machine eft un p‘ctit tonneau,
dans lequel le battoir eft mis en mouvement

haut & bas, fans beaucoup d’effort, au moyen
d’un arbre, qui entre dans la paroi & dans une
poutre verticale , placée a oppofite, & auquel
eft adaptée une manivelle. Cette derniere mas
chine merite, a mon avis, la prcference fur les
deux autres. :
5. De la preparatzon dﬁ bm; mcqﬂ&zre. Qjela
~ques’ Alpes {ont tellement couvertes de foréts,
que les fruitiers n’ont aucune peine a faire &
a tranfporter leur bois a briiler ;5 mais il en eft
- d’autres, qui ne jouiflfent pas-de cet avantage,
par Peffet dune mauvaile adminiftration, ou
qui font fi élevées, quil n'y peut croitre da
gros bois. Je me fuis trouvé fur une de ces
Alpes affez grande, ou les métayers étoient ob-
liges d’aller chercher leur bois 42 lieues de-la,
& de le porter par des chemins efcarpés & tres.
“mauvais, Dans Pun & Pautre de ces cas les
e S g F 2 . frui-
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fruitiers fe voyent contraints, d’aller chercher

bien loin leur bois a bruler, ou de {¢ conten-

ter, pour lenr affocage, de Rhododendron d’o-
fiers, de petits faules &c. ce qui demande bien
de la peine & du tems. Cela fait bhien voir,
combien il importe de ménager le bois, méme
{ur les Alpes. | e

Il eft aifé de comprendre par ces occupa«

tions , dont aucun fruitier ne peut {e difpen-

fer, que ces gens ne ménent pas une vie tout-a=

fait oilfve : reproche qu’ils mériteroient bien
. . P . .

moins , s’ils voulotent travailler, a remedier

aux principaux vices de leur économie, & ala

perfectionner. Cleft ‘dequoi nous allons patler

dans la {feconde Se&ion.

"SECONDE SECTION.

Des défauts € du perfetionnement de I Econo-
mie des Alpes €5 des Fruiteries qui en dé-

pendent.

Pour étre plus court & plus clair, je pla-
cerai 'amelioration a coté des defauts: je parle-
tai. premiévement de Pamélioration s dont le fol

meme

y—
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meme des Alpes eft fufceptible: en fecond lieu,
de celui qui pourroit étre introduit dans la ma.
niere de tirer parti du lait.

1. Des défauts & de Pamélioration du fol |
des Alpcs.

(@) Du convertilfement des Alpes en prés.

L’on a vu ci-deflus, que les fruitiers font
fouvent obliges de {e rendre fur la montagne par
le manque de fourages fecs, avant que ’herbe
foit en wvaleur: ce qui caufe plus dun préju-
dice , comme nous Pavons remarqué ; il eft don¢
clair, que la proportion entre les paturages &
les prés elt défectueufe s & commeil fe trouve
plulieurs montagnes,particuliérement dans 'Em-
menthal, qui pourroient, trés-aifément, etre
converties en prés, ce {eroit une amelioration
tres-confidérable dans notre ¢conomie, qu’elles
le fuffent effeGivement, fur-toutquandonala -
facilité de pouvoir les égayer. L’on objedtera,
peut-etre, que de cette maniere Pon ne pour-
roit pas élever autant de bérail, & que par.la
on diminueroit une des plus importantes bran-
ches de notre commerce, {avoir, la {ortie de
nos bétes ; mais je réponds, que cette confé-
quence n ‘eft pas jufte: en convertiffant des Alpes
| F 4 en
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en prairies , Pon {e procureroit une quantité
plus grande de fourages {ecs , & conféquemment
Pon pourroit hyverner, non-feulement le méme
- ngmbre de bétes , mais un nombre beaucoup
plus grand ; tout au moins Pon pourroit hyvers
ner le méme nombre beaucoup mieux, qu’on n’a
de coutume de le faire, en plufiears endroits s
ce qui eft une augmentation de profit. Outre
cela, Pon ne {& verroit plus dans la néceffité,
de {e rendie de {i boune heure fur la monta.
gie, avant que Pherbe ait bien poulé, & Pon
pourroit attendre , qu’elle elit acquis toute fa
crue & fa force. Mais; dira-t-on, Pondiminue
le {¢jour du bérail fur Ja montagne, quand on
diminue les Alpes, ou les paturages, & qu'on
pe jounit que plus tard , de celles qui vefs
‘tent: on oppofea cela plufieurs confidérations;
‘d’abord , en conduifunt plus tard le bétail fur ces
- Alpes, on leur donneroit le tems de {e garnit
plus d’herbes, & de {e renfemencer ; cetre herl__)'é'
feroit plus nourriffante & plus forte, & par con-
Aequent  dureroit plus longtems. Voici quek
~que chofe de plus. Nous verrons ci apres, que.
le lol des Alpes peut étre fort amélioré, & que,
i Pon vouloig 8’y appliquer {érieufement, une
moindre quantité de ces Alpes pourroit nourrir,
- pendant
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pendant Pécé, non feulement la méme quans

tité de bétuil, mais vne plus grande. Comme -

7 o : .
quelques uns de nos compatriotes aurolens, peut-

.&tre, de la peine s a e préter a cette innovation ,
_entiemis qu’ils font ordinairement de toutes

nouveautés, il conviendroit, de fuivre lecon.

feil de M. le Commiifaire Général Muller, qui

feroit de fixer le départ pour les Alpes baffes,
entre le 1. & le io. de Juin, & par confcquent
celui pour les hautes Alpes feroit reculé de trois
femaines, ou un mois. Par ce moyen les pro-
priétaires du bétail fe verroient nécellairement
obligés . de fe procurer une plus grande provi

fion de fourage ,- pour nourrir leurs bétes , pens
dant Phyver, & en conléquence, de convertir
- une partie de leurs Alpes en pres, & par une au-

tre conféquence, ils fe verroient néceffités, de
travailler a la bonification des Alpes, qui leur re-

Heroient ; pour pouvoir entretenir autant de bé-

'_-.t‘es qu’s wparavms :+ enfin, le grand avantage,

gquirélulteroit de cette nouvelle méchode , fi elle
_etoit adoptée, feroit, que cette augmentation
de fousage; produireit une augmentation d’en-
grais, qui ptoduxrmt > & fon tour , un plus grand
- dabourage & une plus grande recolte de graing:

¥ ¥

Eops wor oA,



9o - MEMOIRE SUR

avantage,, qui feul devroit déterminer a adop:
ter cette nouvelle methode. T

Jufquici jai confeillé le convertifement
d’Alpes entiéres, ou d’une partie confidérable
de ces Alpes en prés; mais je fouhaiterois aufli,
qu’une petite partie de celles qui reftent en patu.
‘rages, phcécre fauchée, au moins une foisPan,
L’on fait, qu’il arrive fréequemment {fur les hau-
tes Alpes, qu’on y a a Pimprovilte, au cocue
de I6té, de la neige , qui dérobe au bétail fa
nourriture. Il elt pareillement tres-connu a ceux
qui ont parcouru les Alpes, que les nuits y font
fouvent aflez froides. Dans les deux cas, le bé-
tail a néceffairement & fouffrir, expofé, comme
il Peft, en plein air, au mauvais tems & au
froid. Ne contribueroit-on pas 3 fon bon état,
{i on le mettoit & couvert dans de bonnes éta-
bles , pendant les nuits froides, & lorfqu’il fur.
vient de la neige, & qu’il plit y étre nourride
foin 2 Le revenu plus grand de toute la fruiterie,
& la bonification des Alpes méme, rendue fa«
cile par le fumier, qu’on tireroit des érables,
payeroient, avec ufure, les fraix, qu'on y auroit
faits, {ur-tout dans la conftrucion de bonnes

| étables
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étables {ur toutes les monta'gnes,\and elles fe-
rosent baties , je voudrois, ou qu’on fauchat, au-
tant qu’il {eroit poflible , Pherbe de ces lieux, qui
font inacceflibles au bétail, & ou cependant il
croit de herbs 5 ou je voudrois, qu’on réfervas
une petite partie des Alpes pour étre fauchée,{u
laquelle on feroit conduire & répandre, en au-
tomne, avantle depart, lefumier ramafle dans
les étables. A la vérite, je n’ignore pas, que
cette méthode eft en ufage fur plufieurs mon-
tagnes de PEmmenthal; je Pai vue autli prati-
quer fur une montagne dans ’Oberland ; mais,
faute d’étables, clle eft abfolument inconnue
fur les plus hautes montagnes, ou cependant
elle {eroit le plus néceflaire. '

) D partage des Alpes.

- Tous les économes conviennent unanime_-
ment, que la communauté des paturages eft un
obftacle qui s’oppofe a4 leur bonification & 2
leur plus grand rapport. Cette propofition peut
étre aufli admife, par rapport aux Alpes, mais
avec quelques reftriGions. 1l {feroit abfurde,
de prétendre, qu’un homme, qui n’a qulune,
- deux, trois ou quatre vaches & envoyer furla-
‘montagne , dac {oigner & cultiver lui-méme fa
ek | portion ,
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portion, & facrifier tout fon été, pour avoit.
foin de ce petit nombre de bétes: il en réfulees
roit un prejudice treés - confidérable aux autres
branches de Pagriculture, qui n’ont pas en-
core tous les bras, qui leur {eroient néceffai.
ves: que dis-je, cela {eroit méme impofhible.
Notre penfée eft implement, de partager ces
trop grandes ﬁlpes de cent jufqu’a trois cens
vaches, &plus, & d’en faire de plus petites.
Sila communauté elt trop nombreufe, perfonne
ne s’intérefle vivement a ces Alpes ; on les fur.
charge, ceft-a-dire, 'on y envoye plus de bé
tail, ‘qu’il ne devroit raifonnablement y avoir.
Le plus petit nombre des propriétaires donne
roient volontiers les mains & leur amélioration;
~mais le plus grand nombre eft content, 'qu-and':‘
ils voyent revenir leurs betes en vie, avecun
peu de fromage & de ferai: auoflia-t-on plufieurs
‘exemples d’Alpes , dont le produit diminue tous
les ans, & fur lefquelles Pon ne peut plus notir
rir le méme nombre de bétes. Ajoutez:, ‘que
dans. ces: grandes communautés il fe commet
beaucoup d’imjultices : celui qui a le droitdent-
-voyer plufieurs vaches fur la montagw&,,-‘;‘.,i;-,i;"e'-j
lui qui peut n'y en envoyer que peu, oufet:
lement une, ont également une voix dansles
délibe.

o
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délibérations générales: n’eft-il pas naturel , que
les petits proprietaires prennent moins a coeur
la conftruction des batimens neceffaires & Pa:
mélioration du terrein, que les grands proprié.
taires 7' dautant plus, que les premiers font ors
dinaitement ceux qui ont le moins de facultés,
& peuvent le moins fournir aux fraix. La pla-
part des Alpes, qui n’appartiennent qu’a un feul,
{e diltinguent {1 avamiageufement des Alpes com-
munes, qu’il elt fort & fouhaiter, que celles.ci
puiffent étre divifées ent portions, qui euflent
chacune leur propre maitre: i cela étoit pratis
cable, acaufedela petite portion qu’y ont quel-
ques propriétaires, & Péloignement confidéras
ble, o ces Alpes font des villages; mais comme
ces obftacles font ivincibles, je fouhaite feu-
lement, que ces Alpes d’une f{i vafte étendue,
{oient divifées en de plus petites, de 402 8o va-
ches &am chacune pourroit &tre gouvernée fans
" le concours des autres, vil gu’une fruiterie d’un
pareil nombre de vaches eft dans la meilleure
;proporfiun; De plus, rien ne {eroit plus équi-
table, que chacun de ceux, qui ont le droit '
de mettre une vache a la montagne, eit aufli une
~voix, & que celui, qui a plus d’un.droit, efis
“--auﬂi plus d'une voix a donner; de cette facon
e < il

¥
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" il eft vraifemblable , que dansles délibérations,
Pintérét général Pemporteroit toujours fur le par.
ticulier. Un pareil arragement , au moins , di.
minueroit confidérablement les inconvéniens at-
tachés a la communaute.

1l eft une autre efpéce de partage, qui a
déja été pratiquée {ur plufieurs Alpes, & que
je voudrois rendre plus commune; je veux dire
la {éparation de chaque partie d’'une montagne,
partagée fuivant la proportion la plus convena-
ble en deux ou trois enclos. Si ces {éparations
manquent , le bétail courtde c6té & d’autre fur
toute la montagne, fe fatigue, foule quantité
d’herbe, & broute enfin, prefle par la faim,
cette herbe foulée avec répugnance; maisfila
montagne eft partagée par différens enclos , Pon
peut toujours mener le bétail {fur des patura-
ges frais, il ne fe fatigue pas, & tandis quiil
eft dans le fecond ou troifieme enclos, I’herbe
a, dans, le premier, le tems de recroitre : de cette
maniere le bétail mange toujours avec plusde
plaifir, & doit étre, par conféquent, d’un plus
grand rapport. Ces {éparations devroient étre
faites par des murs fecs, pour épargner le boisz
Lon n’a que trop de facilités pour cet ouvrages
: dans
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dans la grande quantité de pierres, dont la pli.
part des Alpes font couvertes.

() De Pextirpation des plantes nuifibles , €3
de la propagation des plantes utiles [ur les
Alpes. .

‘Tl y a fur les Alpes plufieurs plantes nui-
fibles ; les unes par leur qualité vénéneule, ou
d’autres qualités pernicieules , lesautres par leut
infipidité , leur grofleur , ou leur multiplication
trop rapide, qui empéche les plantes utiles de
s'écendre. 1l faut extirper , autant qu’il eft pof=
fible, toutes les plantes de ce caractére, fur les
montagnes , qu’on a envie de tenir en bon état ,
afin de procurer aux plantes utiles & falutaires
Pefpace néceffaire pour s’étendre & {& multiplier.
Je vais indiquer, en peu de mots, les plus com-
munes entre les nuifibles,

‘-"_S_'eneaz"o ’..‘6;. Hall. Hif. Plant, Helo. appellée
dans ’Oberland Prigel, grande Jacobée des
Alpes.

Cette plante eft i commune {ur quelques
Alpes de ’Oberland , que tous les propriétaires
g'aflemblent chaque année, a un certain tems ,
pour en arracher autant qw’ils peuvent. Cet ou-
g ' vrage
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- vrage sappelle chez eux prigelen. Cette plante
n’e(t pas feulement nuilible , parla raifon qu’elle
fe multiplie prodigiculement de {emence & par
{es racines parafites, & que, par-1a & par fa
~grofleur, elle étoutle toutes les plantes voifines 3

mais parce qu’elle elt i acre, que le bétail n’en
peut pas manger fans rifque- M. de Haller oba

{erve dans fon excellente Hiftoire des plantesde
1a Suiffe, que cette plante pernicieufe purge vio.
lemment le bétail, avec douleurs, & que les :
moutons, qui en mangent, perdent leur laine'.::h

Ge;ztzana 6 17 Hall. Hijt. Plant. Helv. Gmtzam'

Jutea Linn. La grande Gcnuane jaune,

La racine dg cette plante eﬂ:, il eft vrai =

un des plus exceliens remédes pour les malaa‘

dies du berail , & il {eroit imprudent , par cette
railon , d’en confeiller Perticre extirpation 3 mai§

comme les bétes n’y touchent preique jamais;y

yuelle croit fur quelques Aipes en telle abons
dance, quelle dérobe aux autres plantes leut
nourtiture , & qu'elle les étouffe, il conviens
droit , de wen laiffer que quelques: plantes dans
les endroits les plus mauvais, & arracher abs
folument les autres , & principalement cellésii.:.
qui fe trouvent fur les terreins les plusgras.

Rba-

W17
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" Rhododendron 1oiy. Hall. Hift. Plant. Helv.

Rhododendron feyrugineum Lin,

Rhododendron 1016. Hall. Hiff. Plant. He!fv.

Rhododendron hir[utuin Lin.

Ces deux efpeces {onc de la clafle des plus
belles plantes » & qui méritent notre attention &
notre admiration; mais ce n’eft pointici a la
beauté que nous devons nous arreter, maisa Pu.
silité, & dans cette idée nous confeillons de dimi-
nuer fa quantité de ces plantes fur quelquesAlpes,
& de les extirper entiérement fur les autres. Nous
avons déja obfervé, que quelques Alpes fone fi éle-
vées, queles fruitiers y {ont obligés, faute de gros

‘bois, @employer ces Rhododendrons & autres ar«
buftes pour leur chauffage: il eft clair, qu’on doit
laiffer fubfitter fur ces Alpes autant de ces Rho-

~ dodendrons, qu'il elt néceflaire pour cet ufage.

Mais d’autres Alpes, qui ont aflez/de bois, font
cepmdaﬁu en plufieurs endroits prodigicufement
furchargées de ces arbultes, auxquels le bérail

ne touche jamais , & qui cependant eccupent la
place de plantes plus utiles : il {eroit donc tres.
avantageux , d’arracher tous ces arbufltes dans

ces endroits-la. La méme remarque a lien a
Péaard de quelques efpéces de perits {aules 5 qui
font plus ou moins comniuns {ur la _plfzpafrt'de‘s

' G . Alpes:
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Alpes : je me contenterai d’en indiquer les
noms.
- Salix. 1642. Hall. Hiff, Plant. Helv, Salix Lap-

ponyn Lin.
Salix 1645. Hall. ibid. Salix Myrfmzter Lin,
Salix 1647. Hall. ibid. Salix arbufcula Lin.

Salix. 1648, Hall. ibid, Salix retufa Lin. Bals

- menfiveiten en Allem. '
Salix. 1650, Hall. ibid. Salix reticulata Lin.
Thymelea. 1024. Hall. ibid. Daphne Mezereus
~ Lin. en All. Kellerhals. le Mezéreon.

Ce dernier arbriifeau, qui, ala vérité, n'eft
pas {i commun {ur les Alpes que les précédens,
doit étre extirpé par les mémes raifons, & de plus,
a caufe de fon acreté bralante, qui eft pernicieufe,
{urtout aux bétes qui portent.

Ranunculus. 1167, Hall. ibid. Ranunculus Alpl-'

Jivis Lin.'en All. Jigerkvaus. ;
- Ranunculus 1169. Hall. ibid, Ranunculuf acris
Lin. en Al Scharfer Hafenfufs. la Renon-

cule - batfin.
Ces deux efpeces font acres; le bétail ordis

nairement n’y touche pas. La premicre eft pros
pre aux Alpes: Jon trouve la {econde dans tous

les prés, quelquefois auili fur les Alpes.
Aconitum
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o Aconitum. 1197. Hall ibid. Aconitum Napellus
Lin. en All. Blaus Wolfswurz , Eifenbuitli.
PAconit bieu. '

 dconitum. 1198. Hall. ibid. Aconitum Camma.
yaim  Lin.

 Aconitum. 1200. Hall. ibid. Acowitum Lycoéto-
sm. Lin. en All, Gelbe Wolfswurz. VAconit
jaune.

Ces trois efpeces font plus ou moins véné.
neufes, principalement les deux premicres: la
premiere croit en abondance dans les lieux les
plus gras de la pliipart des Alpes, & principa-
lement autour des chalets. La bonté du Créa-
teur a doué, a la verite, les bétes d’un odorag
fi fin, gu’elles évitent d’elles-memes ces plan-
tes vénéneules, de.méme que les autres plan.
tes nuifibles , & qu’elles n’y touchent prefe
que jamais: ainfi le dommage qui en réfulte,
n'elt pas de grande conféquence s mais quand
meéme le bétail ne toucheroit jamais & ces plan-
tes, malgre la faim, ou par imprudence, (ce
~que Vexperience contredit pourtant,’y il n’eft
pas moins vrai, qu’elles {ont inutiles, & qu'els
les occupent une place qui pourreit éire mieux
S G 2 O
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empioyee° on ne doit donc leur ﬁnre aucun
quartler.

Veratyum. 1204. Hall. ibid. Veratrum album
Lin. en Allem, %zﬂé NzefWurz PEllébore
blanc.

Cette plante d’un gotit tres fort, que le bé-
taxl évite, occupe aufli de grands efpaces fur
les baffes Alpes: raifon {uffifante pour engager
a extirper.

ngputbum 1517.. Hall. ibid. Rumex a{pmm Lin,
en- All. Miinchs -~ Rhabarbara, la Rhubarhe
des Momes.

L’on trouve cette plante fur la pltipart des
A]p'és,' comme PAconit bleu, & furtout elle
croit en abondance {ur les terreins les plus gras,
ot le bérail féjourne , & y laiffe fon fumier.
Jen ai vu fouvent, dont les feuilles avoient
‘prefqu’une aune de long, & demi.aune de large,
entre lefquelles aucune autre herbe ne pouvoit
.cro;.tre, que 'e berail n’attaque jamais, que quand
il ne trouve pas autre chofe. I elt vrai , que fur
queiques-Alpes Pon cuit ces feuilles pour les co-
chons, enforte qu’on ne peut pas dire qu’elles ne
fervent abiolument a rien. 8i dorc on ne veut pas
Jes détruice enticrement, Pon devroit au mois
empe-
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empécher leur trop grande propagation. A.t-on
détruit ces plantes pernicieufes, autant qu'on
Ia pu, Pon a deja fait un grand pas vers Paug.
mentation des plantes utiles, parce qu’on leur
a donné plus de liberte de s’étendre. Les mon-
tagnards connoiflent principalement deux fortes
de plantes qui, fuivanteux, ontle plus de force
& de qualité, & dont la quantité plus ou moins
grande détermine la bonte d’un pa.turage. Ce
font :

Sefeli. 763. Hall. ibid. Phellandyium mutellma
Lin. en All, Muttern. Mutrine.

Plantago. 657, Hall. ibid. Plantago alpina Lin.
en All. Alp - Wegerich, Adelgras. Plantin
des Alpes.

auxquels on en pourroit ajouter pluﬁeurs au-
tres, {1 yavois le deflein de donner une inttruc-
tion pout la formation de prés artificiels fur
les Alpes;mais Pexécution dun pareil deflein fe-
roit, 4 la vérité, poflible, mais trop difficile.
Comme les mémes elpeces de plantes ont, {ur
les Alpes, un gofit & un pacfum fort {upérieurs
a celui qu’elles ont dans les prairies baffes, &
comme enfin les fruitiers, aprés avoir fait les
. ouvrages néceflaires, n’ont guéres le tems d’é.
G 3 ~ tablir
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tablir des prés artificiels , vi1 la briéveté de lene
féjour fur les Alpes, je penle, qu'on doit f&
contenter, de ptocurer aux plantes utiles plus
d’efpace pour s etendre, en extirpant les nuific
bles.

Si quelques frnitiers intelligens & laborienx ,
particulierement {ur les Alpes baffes, avoient
Poccafion & le loifir de faire des experiences,
& dleflayer de femer des graines de ces herbes
qui donnent le meillenr fourage, fur-tout des
deux, dont nous venons de parler , ils feroient
affurément une ceuvre trés - méritoire , & nous
avons plufieurs raifons de croire, que le fucces
recompenferozt richement leurs peines.

(d) Des foins qu'il fout donner aux Eoux
' Jur les Alpes.

L’on trouve peu d’Alpes qui n’aient de I'eau
fuperflue ; car outre ce qwil en faut, pout abreus
ver le bétail, le refte ordinairement porte plus
de préjudice au paturage, qu’il ne luifert, va
le peu de {oin qu'on en prend: on la laiffe cou-
ler ot elle veut, elle fe détourne, croupit dans
les trous que font les pieds des bétes: ceft ce
qui fait que la plipart des Alpes font maréca-
genfes & couvertes de moufle : ¢ %eft un mal qu'il

{eroit
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{eroit aifé déviter avec un peu de foin: il fau.
droit, ou diriger le cours de Peau par des fof-
{&s ou des rigoles, pour Pempécher de s’égarer,
& de ne caufer an moins aucun dommage, ou,
ce qui vaudroit encore mieux, il faudroit la
conduire {ur ces parties des Alpes qu’on deftine
a étre fauchées, pour qu’elles fuflent arrofces :
- & {i P’eau étoit trop crue, elle pourroit &tre re-
gue dans un etang, ou elle pourroit s’adoucir
- par le {eul repos, ou, en tout cas, par le mé-
lange d’un peu de fumier. Par ce moyen cette
{urabondance d’eau, non - feulement ne canfe-
roit aucun dommage, au coantraire , elle con-
tribueroit infiniment a la fertilifation des Alpes;
mais celt a deflein que je confeille de n’arro-
fer que ces parties des Alpes qu’on deftine 2
etre fauchées, & de ne pas y laiffet trepigner
les bétes : car quand on auroit aflez d’eaun, pour
pouvoir arrofer les autres parties, cela feroit
plus de mal que de bien, parceque le bétail,
en matrchant fur ces terres détrempées , ne pours
roit manquer de faire des creux, ou Peau fe ra-
mafleroit , & y croupiroit, ce qui eft precife.
ment le mal que nous voulions éviter, en con-
feillant de conduire Peau fur les lieux ol lon
- vent faire du foin. Outre les fontaines & les ruif:
G 4 {eaux
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{eaux, qui fervent a abreuver le bétail, il {e
trouve fur plufieurs de ces Alpes des torrens
{ujets aux débordemens, lors e la fonte des
neiges , ou apres des lavafles, & qui caufent
fréquemment de grands ravages, en couvramt
de pierres & de gravier les plus belles prairies:
c’eft 12 un danger dont un fruitier diligent peut
gacantir fes Alpes, en borddnt convenablement
le lit de ces rivicres. Quiconque a voyagé fur
les Alpes , aura pu remarquer avec étonnement
la facilité qu’ont fouvent ces rivieres, de fe re-
pandre fur les plus belles prairies , {ans rencon-
trer le moindre obftacle , les {ubmerger a ia
moindre crue d’eau, & les ravaget, pour ainfi
dire, a leur bon plaifir. Pour y remeédier, il
faut oppeler a Pimpétuofite de ces torrens des
~ barrieres, élever des digues. Les materiaux or-
dinairement fe trouvent fous la main, car la
plaipart des Alpes n'ont que trop de pierres; les
rivieres elles - mémes en charient continuelle-
ment. L’on trouve auffi du bois fuffifamment,
fur-tout i, d’on auntre coté, on Péconomifoit
micux : il eft far, qu'un pareil ouvrage exi-
geroit des fraix; mais comme ces torrens ame-
nent toujours de nouvelles pierres, il fandroit
chaque année les arranger a une diftance con-

venable ,



I’ECONOMIE DES ALPES. 1o

venable ; & s’attendre , a {e voir amplement dé-
dommagé de fes peines & de {es fraix , par une
augmentation confiderable dans fes revenus,
- fans compter que les proprictaires ne courroient
plus j_‘ri{'que., de voir un orage {ubit leur enlever
en quelques momens , & dévalter leurs plus bel-

les poffeflions. L’on pourroit en alleguer plu-
fieurs exemples. 5

(e) De lufage qifon pent éfzcore'faire des
pierves [uperfiues [ur les Alpes.

Tai déja oblervé, quela plapart des Alpes
font parfeméesde pierres groffes & petites , qui
viennent en partie des rochers, dont elles fe
détachent , ou f{ont entrainées par les avalan-
ches , ou dépofées par les caux des torrens,
Jors de leurs débordemens. Jai auli confeillé
d’employer cette exceflive quantité de pier=
yes, entre les inter(tices desquelles le bérail a
.peine de trouver Uherbe, 2 conftruire des murs
fecs ‘& des digues; mais vrailemblablement il
relteroit encore {ur les Alpes , aprés ces différens
emplois , ‘beaiic'oup de pierres {fuperflues: Pon
- poutroit S'cn fervir 4 égalifer le terrein , en
en rempliffant les creux , & faire des monceanx
‘durefte; & {1 enfin le bas des batimens [ur les
‘ Gy ' Alpes
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Alpes {e faifoit en magonnerie, non - feulement
ces batimens feroient plus durables & plus con
modes , mais on épargneroit par - I3 beaucoup
de bois, & I'on donneroit a ces pierres incom-
modes la place qui leur convient le mieux.

() Des précautions contre les éboulemens.

, Il eft des Alpes dont la fituation eft telle
qu’elles font tres-fujettes aux eboulemens, ceft-
a-dire, qu’il arrive tres-{fouvent, qu’une par-.
tie confidérable de leur terrein gliffe en bas,
Nous en avons eu cette année plufieurs exems-
ples. Les caufes de ces evenemens peuvent atre
différentes, dont la principale confifte vraifem.
blablement dans une moindre adhéfion des pat-
ties d’un terrein, & dans les eaux, qui s’infie
nuent fous terre, lefquelles, dans un fol en
pente , doivent diminuer encore cette adhéfion.
Pour prevenir donc ces éboulemens, il faut ta-
cher de découvrir ces amas d’eaux {outerreins,
& de leur procurer une iflue, par le moyen de
quelques tranchées. Outrecela , il{eroit bon de
planter a une certaine diltance les uns des av-
~tres, des peupliers, des faules, des vernes &

autres arbres qui croiffent vite; leurs racines

licroient mieux le terrein: mais on ne peut re-
' courtt
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eourit a cet expédient que dans les bafles AL
pes, parce queces efpeces d’arbresne viennent
pas a une certaine hauteur.

(g) De lépargne des bois.

. Nous avons aflez fait fentir ci - deflus, com.
ment on pourroit remédier, en bonne partie,
a la difette des bois, dont on {e plaint fur les
Alpes. Si Pon prend une fois le parti d’enclore
des Alpes entieres , ou leurs parties, par des
murs fecs, & non point par des barrieres de
bois; {i, dans les batimens a faire {ur les Al-
pes , on ne fait pas en bois tout ce qui peut
~ &tre fait en pierres ; i enfin Pon foigne & Pon
exploite les foréts des Alpes fuivant les régles
doﬂnées?par les experts, l'on n’aura plus & e
plaindre de la difette du bois, au moins {ur
ces Alpes qui peuvent en produire.

" 1L Des défauts & du perfectionnement
- de Péconomie des Alpes, par rapport
a la meilleure maniére de tirer parti du

lait.

Nos payfans ont porté la fcience de tiver
le meilleur parti poffible du lait, a un tel de-
gre de perfection, quil ne me refte que pen
s de
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de chofe a dire fur ce fujet; mais afin qu’on
ne puiffe pas me reprocher , d’avoir omis quel-
que chofe de relatif a cette matiere, je propo-
ferai quelques queftions , auxquelles je répon.
drai aufli bien que Vexpérience me le permet-
tra, en en laiflant Pentiere folution au tems &
a Pexpérience.

~ (a) Doit-on traire les vaches trois fois par jour 2

L’auteur de Pinftruion fur toutes les {cien-
- ces économiques & de finances (Lehrbegriff famt-
licher @hononiifcher und Cameral - Wilfenfchaften)
~veut, p. 157 de la L Partie, qu’on traie les vaches
trois fois par jour, le matin, a midi & le {oir,
& voici les raifons {ur lefquelles il s’appuye:

» Le plus grand avantage que donne une
,, vache, c’eft fon lait; plus on rend fenfibles
les veines lactées des tetines, en les vuidant
fouvent, & plus la nature travaille de nou-
,, veau 4 les remplit par le chyle converti en
,, lait, & qui, fans cela, {e convertiroit en fang
,» & en chair : mais comme nous ne cherchons
» pas a avoir des vaches graffes, mais de bon-
,, nes vaches-a-lait , il convient d’aider la natute
,» & former le plus de lait qu’il eft poffible. Ou-
' 4 _‘,,._;'re' '

2

v
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, tre cet avantage fondé fur la phyfique, la chy-
,, mie nous apprend , qu’un lait qui fejourne
,» trop longtems dans la tetine, perd fes bon-
,, nes qualités naturelles ,” & devient alkalin :
,» & enfin, Pon s’appergoit viﬁblement,_ que
,» les vaches, qu’on a coutume de traire , fouf-
', frent, quand elles font {urchargees de lait,
,» & de plus, qu’elles le laiflfent couler, quand
leurs tetines font trop gouflées. ”

w

2

- Quant a la premiére de ces raifons, elle
eft jufte; mais les deux autres ont befoin de
quelques reftrictions. 1l eft inconteftable, que
du lait qui {éjourne trop longtems dans la te-
tine , devient alkalin, maisil peut y féourner
douze heures fans aucun danger;.ce qui eft
‘prouvé par la bonté généralement reconnue de
notre lait. L’onne peut pas aufli nier, que quel-
ques vaches laiffent couler leur lait, quand les
refervoirs du lait font trop pleins, trop diften-
~dus. Mais ces exemples {ont rares, & prouvent
plutdt un vice dans les vaches, qu'une pro-
priéeé générale. Quoiqu’il en foic7 de ces reftri-
&ions , le confeil donné par notre auteur, fe-
roit toujours bon a fuivre, fi, en le {uivant,
on augmentoit le profit que rendent les vaches,
L e fang
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{ans préjudice pour elles 3 mais c’elt ce que Vex.

périence doit confirmer. Je ne connois qu'un
{eul exemple d’une grofle vache fuifle qulon
trayoit avec profit trois fois par jour. Sidong
on adoptoit cette nouvelle methode, il faudroit
traite les vaches le matin a quatre heures, a
midi & le foir a huit heures, pour que les in.
tervalies entre les tems des traites fuflent égauxf, :
comme il faut qu’ils les foient ; mais il faudroit
peut - étre aufli donner du fourage aux vaches
trois fois par jour, & ce feroit 13 vraifembla.
blement une innovation dans la conftitution de
notre économie rurale trop confidérable, pout

elpérer qu’on phc Padopter avec avantage; ,

2. Eff-il plus profitable de foire du fi -oinage;
- que z!u beurre ¢

Si, pour repondre a cette que&ion , 110U$
~voulions' confulter les habitans des villes & des.
lieux de notre Canton éloignés des montagnes,
qui {e plaignent de’la cherté du beurre, elle fe-
roit hientot décidece. Comme les fruitiers trous
vent mieux leur compte 2 faire du fromage que
‘du beurre, ils fone toujours moins de celui-ct}

c'eft cequien fait monter le prix tous les jouts,
Ceci fera rendu plus clair par un court caleul
appuyé
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appuyé fur Pexpérience: une bonne vache qui
a velé depuis peu, doit donner, fur un bon pi-
turage , 6 pots delait au moins par jour. Main-
tenant, en fuppofant” que les fruitiers paflens
16 femaines de P’cté {ur la montagne ( plus ou
moins de tems n’importe, ) & qu’un pot de lait
pefe 4 liv. une vache donnera en 16 {emaines
2688 liv. de lait. Voulons-nous premiérement
en faire du fromage gras & du ferai, & enfuite
du beurre & du fromage maigre, il faudra cal-
culer le produit, pour voir celui qui el le plus

grand. ' :

L’on compte que, pour faire-une livre de
fromage gras, il faut 141liv. ou3Z pots de laits
ainfi les 2688 liv. de lait donneront 192 liv.
de fromage, qui, 2 raifon de 9 xr. la liv. font
1728 xr, Sijen déduis 14 xr. pour le fel, puif=
qu’il faut 2 liv. de {el pour chague quintal de
fromage , il refte 1714 xr. valeur de ce fromage
gras. A préfent, du lait de fromage P'on fait
encore du {erai, a- peu - pres les : moins qu’on
w’a fait de fromage; par conféquent il faudra
ajouter au produit précédent 77 liv. de ferai,
qui, 4 raifon de 4 xr. la liv. donnent 308 xr,
Ainfi donc, le produit total d'une vache, en
g - fromage
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fromage & en ferai, fera en 16 {emaines de
2023 XF. e

Maintenant nous voulons employer la méme
quantité de lait, pour en faire du beurre & du
fromage maigre. Il fant la créme de 27 liv. de
lait, pour faire une livre de beurre, ainfi de
2688 liv. de lait Pon ne peut faire qu’environ
991 liv. de beurre, qui, & raifon de 14 xr. la livre,
donneront 1393 xr. A prélent fi je veux faire
du fromage maigre avec le lait de beurre & le
lait écrémé, je dois foultraire les 99 £ liv. poids
du beurre qu’on a fait,des 2688 1. que peloit tous
le lait ; il reftera donc 2}89% liv. Eniuite, cont-
me il faut 24 liv. de lait écrémé pour faire une
livre - de fromage maigre , les 27882 liv. ne don-
neroient que o7 liv. Evaluant a 4% xr. la lw.
de ce fromage , & ajoutant la fomme de 474 xt.

4 quoi clle fe monte, ( déducion faite du fel, )
4 celle du beurre, le tout {e montera a 1867 xr.
pour le beurre & le fromage maigre : fomme
de 155 xr. plus petite que celle que fobtiens en
employant le lait i faire du fromage gras & du
ferai: {fomme qui, {ur une montagne 4 40 Vva-
ches, fait une différence de 62 écus ou c%on&&.

!
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e alkpa effe¢tivement plufieurs circonftan.
ces qui peuvent altérer ce caleul. Les laits ne
contiennent pas tous également autant de par-
ties caleufes & grafles. Le lait de quelques va-
ches, partzcuh‘érement de celles qui ont velé
depuas peu, donne plusde fromage: les vaches
qu’on trait depuis longtems, donnent un lait plus
gras, & qui, par conféquent, vaut mieux pour
faire du beurre. Mais dans un treupeau médio-
cre il {e trouve ordinairement de ces deux {or-
tes de vaches, de facon, que cette dlﬁ'crence
fe l‘GdUlt a peu de chofe. De plus, le petit lait
qui refte , aprés qu’on a fait le fromage maigre »
vaut plus que celui dont on a tiré le ferai, en-
{forte que cet article augmente un peu le pro~
duit du lait, dont le beurre eft fait ; mais cette
legere augmentation n’apporte prefque aucun
¢hangement dans notre calcul. Il paroit donc
démontre qu’il eft plus profitable d’employer le
lait a faice des fromages gras & du ferai, qu'a
faire du beurre & des fromages maigres. Mais,
dira-t-on, faudf\_a-t-il toujours payer le beurre.
fi cher ? Cela fera facheux, fans doute; mais
celt un mal quine tombe que {ur les habitans
des villes, {urles ouvriers & {ur les pauvres, &
qui n’elt pas général. Je ne doute nullement, que
et H notre
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fes foins paternels a arréter ¢e mal s ce {eroit
une indifcrétion 4 mot, d’entteprendre d’en m..
dlquer les moyens. - |
-1l yaencore une troifieme’ maniére de tn'ef’
du laic un bon profit, qui feroit la plus avan.
tageule: elt de vendre le lait frais 3 4 xr. le
pot, qui eft le prix ordinaire daus le pays;
mais comme cette manicre , de faire valoir le
lait, n’eft pas praticable fur les Alpes , a caufe
de teur grand éloignement des villes & des villa
ges, il eft {uperflu de &’y arréter plus longtems.
- {¢) Doit-on [aler le beurve ? |
L’on alacoutume en Hollande & dans une
bonne partie de ’Allemagne de faler le beurre
qu'on veut conferver, on envoyer dans étrans
ger: chez nous, ot le beurre eft (i cher & fi
tare, il welt point un effet commercable, &ne
s’exporte pas. On fond celui quion veut gars
der; par ce moyen les impuretés qui s’y trous
verit , {e depofent au tond de la chaudiere : ainfi
donc, comme il n’y a pas apparétice que notre
beurre devienne un objet de commerce,, & qu'en
le fondant, il fe purifie, & fe conferve bon long-
tems. je ne voudrots pas changer notre coutume,
donc on e trouve fort bien, contre uie autre.

yias 7 REMARQU ES
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SUR
LE MEMOIRE PRECEDENT.

M:. Doutiker , Patteur 3 Krauchthal , qui,
dans un long [€jour qu’il a fait daus la Lau-
vine , pays de Geflenai, a acquis une pat-
faite connoiffance de I'Economie des Alpes
de ce pays-1a, ayant bien voulu me coni-
muniquer fes judicieufes Remarques, quila
faites fur mon Meémoire, je ptends la liberté
en joindre ici les plus e{fentielle‘s}i

(a} Dans le Pay: de- Vaud &o. (pag 62.)

~Le Jura fournit dans toute fon étendue,

a tous les bailliages qui y confinent, les plus
belles & les meilleures Alpes, enforte quon en
trouve peutétre autant dans le Pays-de-Vaund
que dans toute la parre allemande du Canton.
(b)) Les difféventes efpeces de bétes &e. (pag. 63.)

Il eft arrivé dans le Geflenai, que les AL
pes-d-tatireanxs font dévenues Alpes-avaches &
vice ver{a: en général ces dénominations dé-
pendenc de la quantité plus ou moins grande
: H 2 de
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de bois, que ces montagnes peuvent fournir,
pour les différentes préparations des laitages,
Ainfi PAlpe nommee le Hobe Drngel, d_z_ms”-
la Lauvine, quoique couverte en tout tems de
la plus riche verdure, eft néanmoins une Alge-é;
taureaus, parce quil n’eft pas poffible d’y pors
ter le bois néceflaire pour faire des fromagess
& dun autre cbté, le Ritzliberg , - tout aufli
élevé , elt une Alpe-a-vaches, parce qu’en peut
encore y avoir du bois, quoique d’une maniécre
bien pénible, puifqu’il doit étre tranfporté da
pied de la montagne prefque juf qu’a fon {fommet.

(c) Ces Vor- Alpen, montagnes baffes fom'
rarement commues &c.

“ Il y a trés-peu de ces montagnes dans le
Geflenai qui n"aireni quwun maitre, la plipart
en ont plufieurs. On ne s’y rend ordinairement
que dans la premiere femaine de Juin. On n’y
plante jamais rien , beaucoup moins encore y

trouve. t-on des cériliers.

( d) Lorfque Pherbe eff bientit &c.

L’on ne fe rend ordinairement fur les plos
hautes Alpes, dans le Geflenai, que quelques
jours avant la St. Jean, ou quelques jours apres,

{ur
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fur d'autres, & Pon n’y refte que jufqu’au 21. de
Septembre, qu’il y ait encore, ou non, de herbe.
Chaque Alpe a un prépofe (Berguogt, ) ou deus,
fi elle eft d’une grande étendue. Ses foncions
font, d’avoir foin de la montagne, de convo-
quer .Jes propriétaires, foit pout convenir du -
jour du départ, foit pour faire les ouvrages
néceflaires. Pour fes peines on lui permet de
- garder {ur la montagne un ou pluficurs beeufs.

(e) La preﬁnte année 1770 &ec.

Il en fut tout autrement dans le Geffenai ;
ear, quoiqu’on ne phc fe rendre fur les Alpes
que bien plus tard que les autres années , les va-
ches cependant rendirent trés-confidérablement 4
depuis le commencement jufqu’a la fin. L’herbe
couvrit d’abord les places que la neige aban-
donnoit, en fe fondant. Ainfi les vaches trou-
~voient continuellement de Therbe fraiche, ce
qui a?ngmenta beaucoup leur rapport: cela me -
fait croire, qu'on n’a guéres moins fabriqué de
laitages cette année-la, que dans les autres:
preuve de cela et que I'admodiateur de la mon.
tagne appartenante a la cure, quoiqu’il ne pat
s’y rendre que trois femaines plus tard que les
autres annces, ne demanda aucun rabais dans

H; ‘ les
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les intéréts , & les douceurs ( Trinkgeldts )
quiil devoit payer, mais paya les uns & les au-
tres avec plaifir:s le haut prix des laitages lo
dedommagea.

(t) De la mefure du laiz.

Elle {e fait dans le Geflenai deux ou trois
jours apres 'arrivée des bétes {ur la montagne.
Quoiq’ils parlent de Nipfen, dont un fait 2 pots
du Gellenai, cependant le laic {e mefure par le
poiuds: un pot de laic du Geflenai, pefe y liv.
de 17 onges, par conféquent un Napf péfle 10 liv.
de 17 onces. Au refte, cette mefure du lait ne
{e fait pas feulement pour que chacun recoive
{a portion de laitages, fuivant la qualité de fes
vaches , mais aufli parce que les admodia.
teurs de grandes montagnes ne les font pas oc-
cuper par leurs propres vaches, mais fouvent
& en grande partie par celles qu’ils afferment,
& cela en proportion de la quantité plus ou
moins grande de lait qu’elles donnent , lotfque
le méfurage fe fait. L’on paya cette année fix
écus, ou un Loui-neuf pour le produit d’unc
vache, pendant douze femaines , & qui, lors
du méfurage avoit donné un Napf de lait. Cet
intérée étoit augmenté ou diminué, {i elle avoit
donné plus ou moins. :

Mais
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~Mais les proprictaires de ces vaches peuveng
-~ &tre trompés de différentes maniéres par ces fer-
miers. Par ex. G la vache doit étre mefurée le
matin, le fermier, qui ne f& piqueroit pas de
bonne foi, pourroit, ou traire tard la vache le
foir précédent, ou, ce qui eft pire, la traire
trop tortements car, fuivant le fentiment gé.
neral dans le Geflenai, cela fait un trés-grand
tort aux vaches. Dans Pun & Pautre cas il eff
clair, que la vache donnera moins de lait le leny
‘demain & que le propriéraire eft trompé.

(g) De la gavde du bétail,

Sur les Alpes, ol il y a des précipices & des
hauteurs efcarpées, Pon fait {ouvent des barrie-
res, quand cela eft poflible, pour écarter les
bétes du danger de s’y précipitet ; & pour leur
faciliter leurs allées & leurs venues , fug
les paturages & aux ctables Pon pratique
de petits f{entiers , nommés Treuben , ou
Treubi- Weglein, 4 caufe de quoi cet ouvrage
s'appelle die Trenben aufthun.  Le tems que les
bergers redoutent le plus fur les Alpes cleft
quand il gréle , parce qualors le bétail, tout
effarouché, court ca & 13, les yeusx fermés,
pour chercher un abri: {ouvent il {e trouve fur

H 4 e e

b g
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le fommet de ces Alpes, otil n’y en a aucun s
alors en courant ainfi, les yeux fermés, il court
nfque de tomber dans des pE'EClplCBS.

(h) De la traite des vaches.

Dans le Geflenai les chalets ( Stiffel ) ont
généralement leurs écables (Melkftiillen, ) dans
lelquelles on peut attacher fept ou huit vaches,
que le vacher fait fortir par une porte, apres
gu’elles font traites, & qui {ont remplacées pat
autant d’autres, qui ne le font pas, parle ber:
ger, qui les a fait entrer par Pautre porte..

(1) Du fumier qu’on y ramaffe.
- Ces hommes que nous avons nommes Pré-
pofés , dans le Geflenai, font obligés de faire ¢pars

piller & lepandre le fummr » qui tombe des
bétes. '

(k) La neige qui tombe [ouvent au cwuy dé
Pézé,

En 1764 il tomba dans la Lauvine, au
mois Aot , pendant trois jours confécutifs,
une neige {i épaifle, que les fruitiers furent obli-
gés de ramener leurs beftiaux aux logis; Gaf‘
autrement, {i la neige n’eft pas profonde 5 Ol_!
qu'elle ne couvre que les fommités des monta-

gnes,
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gnes, on {e contente, de faire conduire plus
bas les betes; ou bien Pon a fur quelques Al-
pes des places bien expolces au foleil , que P'on
appelle Schuee- Weiden, paturages de neige , ou
la neige difparoit aux premiers rayons du foleil ;
ceft pour cescas de néceflité, que Pon épargne
ces places. L’on seft méme avif¢ de former &
de faire rouler de grofles balles de neige, pour
enlever la neige des places parou elles paflent,
& en découvrir Pherbe au bétail. '

(1) De la confirultion des fruiteries.

Suivant le nombre des proprictaires d’une
Alpe, on conftruit plus ou moins de chalets.
Si PAlpe elt commune, mais cependant parta-
gée en deux portions, Pon. aura toujours Pat-
tention de conftruire ces batimens de la ma-
niére la plus commode pour ceux qui y font
eux - mémes leurs fromages: de fagon que fur
chacune de ces portions , il v ait un nombre
convenable de ces batimens , qui {font, ou fe-

parés les uns des autres , ou rapprochés comme
les maifons des villages.

SurP Alpe qui appartient a?village de Grion,
dans le Gouvernement d’Aigle , ces batimens
font rangés au cordean , au milieu defquels paffe

Hy un

-
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un large chemin: ceft la méme chofe fur le
Rufchberg , dans la paroifle de Gefteiz, Bailliagé
de Geflenai. Si PAlpe n’appartient qu aun feul
maitre, {on étendue & fa ficuation reéglent lc_
nombre des batimens qu’il lui faut. En général,
il convient ; pour plulicurs raifons , qu’il y au;
deux de ces batimens {ur une Alpe.

Dans le Geflenai, ces batimens font pare
tic de pierres, partic de bois, & fuivant leug
dellination, conftruitesde cette maniére: P'étas
ble CMelchffall, ) genéralement eft faite de fa.
con que les vaches, qu’on veut traire, puiffent
entrer par une porte , & fortir par 'autre, apres
qu'clles font traites. Au deflus de Pétable ily 3
cc quwon appelle le Streli, ou font de petites
chaaibres, ou feulement les lits de ceux qui
habitent la montagne. L’on trouve {ouvent au
-plein - pied de ces batimens de petits poéies bas.
De Pécable on entre par une porte dans la cuis
fine,, ou Pon fabrique le fromage, & ot Pon
tient les uftenfiles neceffaires a la prcpamtmn
des laitages & du petit lait, |

La pltpart de ces cuifines n'ont point dc
cheminces, ma1?Feulen went une efpece de cou

liffe au toit, pour lniffer paffer la fumée , qui
eft
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eft repouflee par le vent, quand il eft violent,
& par-1a fort incommode, Le laitier eft atcanant &
la cuifine. Au dehors & contre la paroi da cha.
~ let qui regarde le Nord, elt ce qu’en nomme
la cage ( Bauer,) ou la chambre au fromage,
& quoique le chalet ne foit conftruit que de pou.
tres équarries de deux cOtes feulement, la cage
cependant fe conftruit plus proprement & avee
plus de {oin, de picces qui s’enchaflent exacte-
‘ment Pune dans Pautre, tant pour en défendre
Veutrée aux fouris, aux mouches & autres in.
fetes, que pour empécher que le vent chaud,
nommé Fin, ne s’y fafle fentir; car et Vopi-
nion génerale dans le Geflenai que, fi ce vent
foutfle dans la chambre aux fromages, il fait
enfler les fromages, & les gite.

~ Siencchange, les chalets font fur des mon-
tagnes élevées & froides, il faut dabord chauf:
fer ces cages, en y portant du petit lait bouil-
lant, ou des pierres chaudes. Il v’y a dans ces
cages qu'une f{eule tablette, fur laquelle on place
les fromages de plat, & dont on peut s’appro-
cher commodément, pour les faler, les frotter

& les {écher.

IL’on
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L’on fe voit fouvent force {fur les hautes
Alpes, de conftruire les chalets dans des lieux
ou ils ne peuvent pas étre protéges contre les
avalanches de neige, par des forets fur leurs
derrieres. Pour les garantir donc de ce malheur,
on éléve un mur triangulaire , dont les denx
cotés font aufli larges que le chalet, & aufli
éleve que lui fans le toit 5 ce mur eft derriere
la laiterie, & fon angle faillant eft tourné con-
tre Pavalanche, qu’il romproit, & dont les parries
s’écarteroient du chaleg de droit & de gauche.

S’il faut néceflairement plufieurs chalets fur
ces Alpes fi hautes & (i dangereufts, a caufe du
grand nombre de proprictaires, Pon en con-
ftruit deux julqu’a trois 'une fous lautre fur
la méme ligne, & avec peu de diltance entr’el-
les, afin que les deux inférieures {oient mifes
a Vabri par la fupérieure , qui Peft elle-meme
par le mur en fléche. |

~ Je ne parleici que des avalanches de terte
o ;
& d’can; car contre les avalanches de pouffiers

11 n’é‘[’c gucres poflible de {e garantir.

Pliis Je-chalet elt clevé, plus il eft expofs

4 étre chargé de neige; pour qu’il n’en foit pas
‘ enfonce ,
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enfoncé,; Pon a foin, avant de partir, d’étan-
conner la fabliere.

© (m) Quand une fruiterie &c.

Des fromages 85 de leur fabrication dans le
 Geffenai. |

. L’on diftingue les fromages en

a] Tout gras. Ces fromages {e font avec du
lait , dont on w’a pas enlevé plus de créme
‘que les fruitiers wont befoin pour leur ufage.
Par ex. de 60 vaches qu’on a trait le ma-
tin, Pon a ordinairement 120 pots de Gelx
fenai de lait. IL’on en verfe 20 pots dans
le bagnolet, lefquels on écréme le foir, &
~que P'on jette dans la chaudiere avec le lait
que Pon vient de traire le méme foir ; en-
forte que ce fromage {era fait de 1co pors
de lait naturel & de 20 pots de lait écrémé;

* gela ne caule pas une diminution fenfible

dans la qualité du fromage. Ces fromages
‘tout-a-fait gras {e font par ceux qui ont
des Alpes en propre, ou quiles admodiens
de leurs propriétaires , moyennant un prix
convenu. Ces gens ne font autre chofe,
tout été, que des fromages gras, ou tout
an plus antant de beurre qu'il leur en faut

e pour
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pour ¢e qu’ils doivent livrer aux payfans,
dont ils ont admodié les vaches.

Souvent ces admodiateurs conviennent de
payer en argeént le prix du beurre, qu’ils -
font obligés, fuivant Paccord, de livrer
aux pxlopriétaires des Alpes; parce qu'ilsy
trouvent mieux leur compte , que sils
étoient obligés de faire du beurre.

b1 En dewi-gras. Quand le lait du foir eff
écremé le matin fuivant, & verlé dansla
chaudiere avec le lait qui vient d’étre tout
fraichement trait. Ces fromages fe font fus
les Alpes bafles (Por-Alpen,) ou {ur les vérie
tables Alpes , lor{que deux ou trois menages
fe réuniffent pour fabriquer leurs laitages,
& faire, ‘pendant une bonne partie de leus
féjour fur les Alpes. du beurre & des fra.
mages demi-gras, & vers la fin, un tiers
jeulement de fromages gras.

Quand quelques paylans envoyent{urla
montagnie leurs vaches, fous Pinfpection
d’un feul, qui en a foin, & qui employe
leur lait a faire du fromage, alors en ne
fait que des fromages gras; jufques vers Ia
fin de Juillet, lefquels font deftines poti:
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“la provifion de la maifon, ou 2 étre con-
{ervés, pour fervir de dot ou d’heritage
aux enfans. Apres la St. Jacques, quand
les vaches commiencent a donner moins de
1lait , on ne fait plus que des fremages demi-
gras & du bemrre,

“ @1 En un tiers de gras, qui le fait lorfque

‘  lelait quon a trait en deux fois, eft écrémé ,
jeteé dans la chaudiere, & melé avecle lai
pur d’une fois. Ces fromages {e fabriquent
fouvent fuc les Alpes bafles, ou vers la
fin de la campagune.

d] Tout - a ﬁut maigres , Fromages d"h_yver,

~ qui {efont avec du lait tout - & - fait écremé,
& qui ne font pas tendres, ni defort bon
goilt.

& Ces remarques peuvent donner beaucoup
de lumiéres pout decouvrir les caufes qui ont
operé la difette & la cherté du beurre, puifs
quelles démontrent, qu’il ne faut les cherchet
que dans la mulsiplication qui {e fait chaque
année des grandes fruiteries , qui, jointe 2 d’au-
tres effets pernicienx , occafionne néceflairement
la rareté & la cherté du beurrs,

%= Lon



i28 REMARQUES.
L’on diftingue de plus les fromages, en’

a] Demvées commercables. L’on entend par-la
les grands fromages gras, qui ne doivent
pas peferau deflous de 30 livres. Les gros
marchands de fromage préférent méme ceux
qui pefent yo liv. & plus, quoique ceug
qui font plus petits ne {oyent,ni moins bons,
ni moins gras. La raifon en elt, dit-on,
gu’en quelques endroits les fraix de Vo
ture & de douane , pour les fromages e
fe payent pas fuivant le poid , mais par

- piece.

b] Fromage du pays. Celul qui refte dans le
pays, ou tout au plus, qui eft tranfporté
~ jufqua Vevai ou Laufanne, ou il {e vend,'
& qui ne péfe pas 30 liv.

. .kn) Ledegré de ;baleur le plus convenable &c.

Les plus intelligens parmi les faifenrs de
fromages,ne {ont pas d’accord fur le degré de chas
leur quil faut donner au lait, quand on en veut
faire du fromage, quoiqu’ils regardent cela coms
me effentiel. La plus commuune opinion, dans
le Geflenai, eft, que le degre de chaleur, que

le lait doit avoir, doit étre plutot au deffous
qu'as

o
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qu‘au deflus de celui qu’il a naturellement dans
les tetines de la vache. Si le lait eft trop chaud,
on 2 moins de fromage ; c’eft pourquoi on ne
craint pas de verfer le lait froid écrémc dans ce-
lui qui a (la chaleur naturelle.

(o) Préfi ure,

On peut la faire avec des eftomacs de veau,
ou ce qui vaut mieux, de chevraux. Dans le
Geffenai Pon ouvre les eftomacs, on y met da
fel, on les pique avec la pointe d’un couteau,
on les met dans un vaiileau de bois, dans le-
. quel on verfe du petit lait, & on laiffe ainfile
tout quelques jours. En été, qu’on fait beau-
coup de'froma ges, lavertn &un eftomac ne dure
gueres au dela dune {emame. Celt pourquoi
- dans les grandes fruiteries Pon a toujours plu-
ficurs vafes de préfure tout préts; d’ou Pon
voit ‘quelle immenfe quantité d’eltomacs de -
veau il faut pour tout le pays; ceft pourquoi,
- non-feulement on ramafle tous ceux ‘qu’il peut
fournir, mais on en fait venir du dehors, de
Bale, de PAlface, de la Baviere &e. qui vien-
“nent dans des tonneaux. Tout petit que pa-
roiffe ce commerce, il'y a cependant du profit
a y faire: ce qu’il feroit aifé de prouver. Un
A 1 eftomac
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eftomac de veau fec fe vend de 2 & demi juft
qu'a 4. & demi creutzer. Ilsne font pas tous éga.
lement bons pour faire de la préfure: Pon pré.
fére ceux qui ont des veines brunes.

(p) Unwaiffean large, vond €5 bas, Vitten.

Dans le Geflenai ce n’eft que les petits fro.
mages de chévres, qu'on met dans ces {ortes de
vaiflfeaux ; mais les grands fromages fe tranf
portent tout de fuite de la chaudiere fur la
prefle, qui eft déja garnic dun bacquet, ou
écliffe ( Jarb) quidenne a la motte de fromage
la forme qu’il doit avoir. La motte étant ainfi
dans le bacquet, entre deux planches, Pon met |
un billot {ur la planche {upérieure , & au moyen |
d’une machine, chargée de pierres, qu’on peut |
haoffer & baiffer, Pon fait defcendre ce poids
fur le blllot, & de cette mauiere 'on exprime
tout le petit lait qui refte dans la motte. Le
bacquet elt garni de barres & d’une corde pout
Paffermir, & qu’il ne puiffe pas ’étendre plus
{fous la prefle. Les fromages ue reftent fousla |
prefle que julqua ce qu’on en fafle un autre, |
- par conféquent depuis le matin jufqu’au foirs
& dans les grandes fruiteries, ou Pon fait trom
fromages par jour, ils n’y reftent que depuisle

matin
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matin jufqu’a une heure apres midi , & de I
jufqu’au foir. :

(q) Tous les jours on les parfime d'un peu
_ de [el. ' ' '

La facon de faler convenablement le fro.
~ mage eft ce qui lui donne la proprieté de pou-
. voir éetre gardé tres - longtems. Dans le Geffe-
nai voici- la manicre dont on.s’y prend, pour
{aler un bon fromage de montagne, depuis qu’on_
Pa forti de la toile, )uf'qu apres la St. Martin.
L’on grille le fel, & on le moud dans un pe°
tit moulin a main, de bois, fait exprés pout
cela , enﬁute on le tamile fur le fromage fram.'
Quand la croute du Fromage elt un peu durcie,
on fait entrer le {el en le frottant avec un linge.
-~ Sur les Alpes cette falaifon fe fait reguliérement
par le maitre, deux fois par jour, quand les
| -ﬁ-omages font frais, & une fms feulementg
quand ils font vieux, - |

~ Du gonﬁement du fromage. |

Quand la cage, ou chambre aux fromages,‘
eft expofée au vent chaud ( Fin,) ou méme,
lorfque ce vent fouffle fouvent , ou lorfque les
fromages ne font pas bien faits » ou duement

12 fales,
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falés, ils {e gonflent ; c’eft-a-dire, que le miliew
de leur {furface fupérieure s'éléve, & qu'ils refs
{emblent a un pain qui {e gonflent dans le four;
Je dedans alors, au lien d’etre ferme, devient
comme {pongieux & plein de trous. Le fromage
par la: perd fon goiit , & ne peut pas {e con.
{erver longtems. Quelques fruitiers font dans
Popinion , que c’eft la racine du Sasyrium nigrun
Lin. qui a la propriété de faire gonfler le fro.
mage .

Les fromages bien prépareés peuvent fe gate
der un grand nombre d’années, julqu’a go &
100 ans, ce que 'on peut reconnoitre au mile
lelime, que Pon trouve fouvent fur les fro-_
~ mages: car il n’elt pas rare, quun pere de fa.
mille conferve la mémoire d’un événement heu.
reux ou remarquable par un fromage, fur le
quel il aura marqué, avec de Iécorce de fapin,
Pannée que Pévénement fera arrivé,

L’on reconnoit a Pextérieur un fromage
gras de Geflenai bien fait, lorfque fa furface
n’eft pas ‘enfoncée & plus bafle que fa circons
férence 3 mais quand fes furfaces font confidés
rablement plus bafles, on peut écre affuré, que
ge fromageelt a peine demi- gras. b

| | De
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_ De la vente Eg" de Pexpovtation des fromages.

Il y a peu de tems, qu’en vendant les fro-
mages, on fixoit

1. Le tems auquel les fromages devoient étre

~ pelés, fi cedevoit étre d’abord aprés etre
défcendus de la montagne, ou a la St. Mars
tin, ou a2 Noél, oua la St. Antoine; car
de pefer plutdt ou plus tard, fait une dif-
ference dans le poids, & par confequent
dans le prix.

2. Le pozds dont on do:t fe fervicr 2 de la
livre de 7 ou de 18 onces?

3. Si ceft au vendeur ou a l’achet;cut de payer
la voiture jufqu’a Vevey 2. -

4 Combien dé pitces de fromage doit-on | pe-

fer fur la romaine, parce que} 1 1&1ih

~ ne font pas comptés, & paffent pour bon

- poids? Moins Pon met de fromages fur la

 balance, plus il y a de bon poids pour Pache-

teur, plus il gagne , & plus le vendeur perd.

f- Comment & a quels termes doivent {e faire
les payemens ?

Ces articles étant reglés , le pays nommoit
Wn maitre pefeur, qui devoit aller pefer. Ordi
- 13 nairement
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nairement les gros marchands.de fromages fai.
foient la moitié du payement, lorfqu’on pefoits
ce qui s’appelloit metrre autant {ur la balance s
le refte du payement {e faifoit, quand on em.
portoit les fromages. De cette facon le fruitier
etoit tranquille & fans crainte, & pouvoit em-
ployer fon argent 2 {fon avantage. Mais depuis
que ce commerce eft tombé entre les mains des
fous - marchands, ou courtiers, les chofes ne
vont plus {i loyalement. Comme les marchands
de fromages de Genéeve, de Franee & de Lom.
bardie ne viennent plus eux- mémes dans le
Geflenai, pour y faire leurs emplettes, & quiils
employent pour cela ces fous- marchands, cetixe
ci partcourent de bonne heure les Alpes, vonta
la quéte des fromages , & les achetent, s’ils peu.
vent. $’ils trouvent des gens, avec qui ils ne
puiffent pas convenir du prix, alors ils fe met-
tent & décrier de tous catés leurs fromages, &
a dire, que c’eft de la mauvaile marchandife.
Ont-ils,, pour anfi dire, forcé ces gens, aleur
vendre leurs fromages, alors ils vonta Vevey,
4 Genéve &c. & offrent 4 ces marchands de fro-
mages , ou 4 feurs commiffionnaires , ceux qu'ils
viennent d’acheter. Le marche {e conclut-il,
ils font payés argent comptant; mais, au lieu

de
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de fatisfaire auffi en plein les fruitiers, ils ne
leur donnent que la moiti¢, que le tiers méme
de ce qui leur eft db, & employent le refte de
Pargent & Pachat du bétail : négoce qui {e fait
dans le méme gott. Celt au fruitier alors, a
voir , comment il pourra fe procurer Pargent
pour payer Padmodiation de la montagne & celle
des vaches. Et comme ces fous-marchands cou-
rent 2 la rencontre des marchands étrangers,
ceux-ci {e trouvent par-1a difpen{és, de faire le
voyage aux montagnes, & d’y faire leurs em-
plettes: ce qui effeCtivement n’arrive plus, ou
au moins beaucoup plus rarement que ci-devant.
Peut-étre eft-ce 14 une des caufes du rencherif-
{ement des fromages, puifque les fruitiers, né-
tant plus payés i ponctuellement, & n’ayant
- plus de fi bonnes cautions , ils fe voyent dans
la néceflité de hauffer le prix de leuts denrées,

Cr) Le petit lnit, aprés ce que &c.

Les fruitiers , qui ont de grandes fruiteries ;
achetent, avant de monter fur la moitagne,
des cochons maigres , s’ils n’ont pas la commo-
dit¢ d’en clever. Au commencement ils les laif:
{ent courir fur les paturages , & ne leur don.

nent: que du petit lait ; vers le milien de la fai-
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~fon, du petit lait & du lait mélés, & enfin,
du lait pur. Ou bien, ils prennent ces cochons
a compte a demi, ou pour un certain prix,
comme de 3, 4, julqu’a 5 écus pour 12 femat.
nes, felon leur groffeur. -

Quant aux cochons jeunes, on les laiffe con.
tmuellement courir en liberté, manger I'herbe,
& on ne leur donne que du petit lait. L'on
paye pour un cochon de cette elpéce, fmvanf:
{a taille, 30 julqu’a 6o bz,

Il refulte une grande incommodite den.
graiffer des cochons fur les Alpes du Geflenai,
car,  comme on les abandonne vers le 21. de
Septembre, il faut néceflaivement tuer ces co.
chons, mais comme il fait encore chaud dang
cette faifon, ona toutes les peines du monde,
a garantir leur chair des mouches: ordinaires
ment il faut qu’un enfant entretienne conti.
nuellement la fumée dans les chalets, ou il fiut
envelopper la chair dans des linges, pendant
le jour, & la nuit, la pendre a la fumece: ou
Yon faupoudre bien les pieces qu'on eftime le.
plus, comme les jambons, avec de la faring,
lorfqu’on les a forties de leur faumure, afin d’ents
pécher les mouches d’y dépoler leurs ccufs.

Malgté
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~ Malgreé cela il fe perd toutes les années beau-
eoup de chair, qui eft gatée par les vers, &
cela parce qu on tue les cochons trop tot. Le
lard de ces cochons engraiflés de lait, qu’on
~appelle & caufe de cela lard de lait , ( Milchfpek )

 {e diftingue vifiblement de celui de cochons en-
graiffés de glands , de grains & d’autres fru;ts
de la terre: le premier eft doux, mollafle,
~ne s’enfle pas au pot; au lieu que lautre .e[t

ferme & s’y gonfle,

| Dans I’Oberhasli, PEmmenthal & {ur les
montagnes de Lucerne, l'on fait avec le petit
lait ce qu'on appelle du Sucre de laiz, en laif
fant évaporer le petit lait {fur le feu, julqu’a ce
quiil s¢paififfe, & en le portant dans un liea
- frais, ou il {e cryftallife. Ce fucre de lait, qui
elt employe dans la médecine, ne peut fe faire
que fur des fruiteries étendues, ou lon a da
- petit lait & du bois fuperflus.

(f) Quand o1 veut employer le lait a faire
du beurre &ec.

Une expern:nce conftante apprend, quela
quantit¢ de creme & de fromage, qu’on tire du
lait, dépend de différentes caufes, dont jindi-
quer.az les principales.

a)la
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a) La bonté plus ou moins grande du fourage -
& des paturages. ;

&) La température plus ou moins chaudede
Pair : plus Pété eft frais, & plus on peus
tirer de creme du lait, |

¢) La qualité des vaches. L’on a des vaches
‘qui donnent beaucoup plus de lait que dau.
tres; mais ce lait donne peu decréme &
de fromage: on Pappelle dans le Geflenai
Jait peu proﬁtab]e (nicht nutzbave Milch ):
en échange, il v a des vaches qui, en pro-
portion, donnent peu de lait, mais 11 eﬂ:
d’autant plus profitable. o

4) Quelques herbes, comme le plantain des
Alpes, la mutrine , augmentent le laic, &
le rendent profitable , mais {i cette derniere
elt {eule, les vaches ne la mangent pas

- volontiers, a caufe de fon odeur & defon 2
gofit fort. |

Au coeur de Pété Pon ne peut gueres
faiffer le lait , avant de Pécrémer, plus de
douze heures, fi Von ne veut courir rif-
que quil saigrifle, & plus dc vmgt-quatre'
vers ['automae, ‘
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