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LE SOLDAT W& SUISSE / IL SOLDATO SVIZZERO
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Wie das Soldatenbrot entsteht. Beim Abwidgen der Teigbrote. Jeder Mann erhilt pro Tag zirka 500 g Brot. Hierzu miissen 600 g Teig in den
Ofen geschoben werden. Die Gewichtsdifferenz ergibt sich durch Verdunsten des Wassers beim Ausbacken im Ofen.

Comment on fait le pain militaire. Pesage de la pate. Chaque homme recoit par jour environ 500 gr. de pain, mais en réalité il faut 600 gr.
de pate pour faire 500 gr. de pain. La différence de poids provient de !'évaporation de I'eau pendant la cuisson dans le four.

Come si fa il pane del soldato: Pesatura della pasta. Affinché ogni soldato riceva la stabilita pagnotta giornaliera di 500 grammi, & neces-

sario introdurre nel forno 600 grammi di pasta. La diminuzione di peso & dovuta all’ evaporazione dell’ acqua contenuta nella pasta.
Phot. K. Egli, Ziirich.
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