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sowohl wihrend der Leistungen, wie nach
besonders groBlen Strapazen eine halbe bis
eine Stunde vor der Hauptmahlzeit. Diese
kann dann viel ruhiger und ausgiebiger
eingenommen werden, als wenn man er-
schopft und doch heiBhungrig sofort ver-
pflegen will. Bei Hochgebirgsdiensten ist
noch besonders darauf zu achten, da Kon-
serven, vor allem Fleisch und Speck in
gesalzener und getrockneter Form, nicht so
viel Kochsalz zufiihren, da man sich daran
gar nicht satt essen kann.

Es ist selbstverstindlich, daB8 die Ernih-
rung der korperlichen Leistung nicht nur
nach oben, sondern auch nach unten ange-
paBt werden muBl. Das zeige folgende Ta-
belle:

Kalorienbedarf bei wverschiedenen Leistun-
gen im Militardienst

Biirodienst, Bewachung bei guter

Witterung S B om o wm e s 2400
Normaltag im Aktivdienst . . . . 2900
Marsch von 10 km mit Vollpackung,

sonst leichter Dienst . . . . . 3100
Marsch von 50 km mit Vollpackung 5600
Marsch mit Gewehr, sonst ohne Ge-

pick; iiber 100 km mindestens . . 6200
Dienst in Hochgebirgskursen und

Mirsche mit Gepick im Ge-

birge 4000—6000
Anstrengende Grabarbeiten bei kiih-

ler Witterung im Hochgebirge,

8 Stunden tiglich 4000—4500

Die maximale Ausniitzung der norma-
len Tagesportion mit je 100g Reis und
Teigwaren als «Gemiiseportion» ergibt 3500

Kalorien mit ca. 130 g EiweiB, 100 g Fett
und 500 g Kohlehydraten. Mit 300 g Kar-
toffeln und 100 g Gemiise erreichen wir
etwas iiber 3000 Kalorien bei 500 g Brot.
Die Reduktion der Brotration ist die erste
Anpassung an einen niedrigeren Bedarf.

Aber gerade die Beschaffung der Brot-
ration kann unter Umstinden sehr schwie-
rig sein. Denn einerseits sind wir an Hefe-
brot gewohnt; die Hefefabriken liegen aber
alle im Mittelland, und man kann die
Hefe nicht zu lange lagern. Soll die Truppe
davon unabhingig sein, dann muBl das
Sauerteighbrot wieder kommen, das wih-
rend des Aktivdienstes seine Auferstehung
feierte. Wenn es richtig durchgebacken,
luftig aufbewahrt und auf lingeren Trans-
porten gelegentlich aus den Sicken ge-
nommen wird, hat es auch erniahrungswis-
senschaftliche Vorteile. Das Phytin der
duBeren Getreideschichten wird bei die-
sem Prozell gespalten, und statt einer Sub-
stanz, die uns Kalk entzieht, wird ein Vita-
min nebst Phosphorsiure dem Kérper zur
Verfiigung gestellt. Zudem wird das Sauer-
teigbrot bei heiler Witterung nicht »brot-
krank>. Denn die Milchsiure hemmt das
Aussprossen von Pilzen im Innern des Bro-
tes, wie die Luftzufuhr das Ansetzen von
Schimmel auf der AuBenseite verhindert.

Nun liegen aber anderseits' auch nicht
alle Miihlen so, daB die Mehlzufuhr zu
den Feldbickereien unbedingt gesichert
wire im Kriegsfall. Die modernen hohen
Silos bieten auch ein ausgezeichnetes Ziel
fiir Flieger. Das Mehl leidet zudem unter
den Witterungseinfliissen, und ein hoch
ausgemahlenes, dunkles Mehl wird bei lin-

gerem Lagern bitter. Daher ist es unbe-
dingt ein Fortschritt, daB wir heute Schlag-
miihlen besitzen, die die Feldbickereien
begleiten und ein Vollkornmehl liefern,
das ein ausgezeichnetes Brot herstellen
1aBt.

Mit diesem Vollkornbrot decken wir fast
den ganzen Bedarf an B-Vitaminen. Er
wird noch erginzt durch Milch, Kise,
Fleisch. Vitamin A haben wir in Milch,
Butter, vollfettem Kise, z. T. auch in grii-
nen Gemiisen und Salaten. Diese liefern
uns zusammen mit den Kartoffeln und fri-
schem Obst geniigend Vitamin C. Die Trup-
penernidhrung hat, wenn sie verniinftig zu-
sammengesetzt ist im Rahmen der durch
die Tagesportion und die entsprechenden
Kredite gesetzten Grenzen, geniigend von
allen Vitaminen, die wir fiir volle Lei-
stungsfihigkeit brauchen.

Gewisse Sorgen bereiten noch die Ta-
schennotportionen, die isolierte, von Nah-
rungszufuhr abgeschnittene Leute iiber ein
bis zwei Tage leistungsfihig erhalten sol-
len. Hier haben wir noch keine allgemein
befriedigende Losung finden kénnen.

Hingegen sind die normale Notration
und der sogenannte Sanititsproviant heute
so zusammengesetzt, daBl die wissenschaft-
lichen Anforderungen und die praktischen
Moglichkeiten nahe beieinander liegen und
die Kompromisse durchaus annehmbar sind.

Wir diirfen ruhig sagen, daB die heu-
tige Truppenernihrung mit ihren vielsei-
tigen Anpassungsmoglichkeiten bei ver-
niinftiger Meniigestaltung und guter Her-
stellung den ernihrungswissenschaftlichen
Anforderungen geniigt.

Die Truppenverpflegung in Zahlen

Von Oberst E. Bieler

Die richtige Erndhrung der Truppe ist von solcher Wichtigkeit,
daB ihre dauernde Ueberwachung durch das Oberkriegskommissa-
riat unerliBlich ist. Das geschieht einmal in der Weise, da Revi-
sionsheamte des Oberkriegskommissariates in allen Rekruten-
schulen nach den ersten zwei bis drei Soldperioden nebst dem
Rechnungswesen auch den gesamten Verpflegungsdienst einer
griindlichen Kontrolle unterziehen. Diese Kontrolle erstreckt sich
insbesondere auf die Qualitit der bezogenen Lebensmittel, auf
deren richtige Verwendung auf Grund zweckmiBig zusammen-
gestellter Speisepline, auf die richtige Lagerung der Waren, auf
die gute Zubereitung der Mahlzeiten. Die Kontrolle erstreckt sich
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Kiichendienst an der alten Fahrkiiche.
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dann aber auch darauf, ob die Fouriere auch richtig rechnen. An
anderer Stelle ist dargestellt, welche Mittel zur Tagesportion des
Wehrmannes gehiren, welches also seine «Berechtigung» darstellt.
Diese Berechtigung darf wertmiBig nicht iiberschritten werden, so
daB am SchluB des Dienstes die Gesamtverpflegungsabrechnung
also keine Mehrfassung gegeniiber der Gesamtberechtigung auf-
weisen darf. Sonst miilte der Gegenwert an die Dienstkasse ver-
giitet werden. Es stellt sich in solchen Fillen immer die Frage,
wer bezahlen muBl, der Rechnungsfiihrer, allenfalls andere Mitver-
antwortliche oder die Truppenkasse. Solche Fille fiihren hiufig
zu heiklen Auseinandersetzungen zwischen Verwaltung, Komman-
dant und Rechnungsfiihrer, die nicht eben erbaulich sind und daher
besser vermieden werden. Durch die statistische Verarbeitung der
Ausgaben fiir Verpflegungsmittel will man den Rechnungsfiihrern

- moglichst sichere Grundlagen zu ihren Dispositionen verschaffen.

Wenn sie sich an diese statistischen Grundlagen halten, so fahren
sie nicht schlecht.

Im Jahre 1953 gaben die Rechnungsfiihrer insgesamt Fr.
13 234 544.54 fiir die direkte Beschaffung von Lebensmitteln aus.
Das macht bei 78268838 Naturalverpflegungstagen auf den Ver-
pflegungstag berechnet Fr. 1.70 aus. Dazu wurden aus den Armee-
verpflegungsmagazinen ohne Bezahlung, gegen Gutscheine, Armee-
proviant, Konserven, Zwischenverpflegungsartikel und dergleichen
fiir Fr. 6373 137.10 bezogen, was auf den Naturalverpflegungstag
Fr. —.81 ergibt. Die Gesamtkosten der Naturalverpflegung betragen
somit Fr. 19907 681.64 oder Fr. 251 je Naturalverpflegungstag.
AuBerdem wurden noch Fr. 2310 862.— fiir Geldverpflegung an
Wehrminner ausbezahlt, welche nicht in natura verpflegt werden
konnten. Dieser Betrag verteilt sich auf 698 212 Geldverpflegungs-
tage. Die 7826 888 Naturalverpflegungstage und 698212 Geldver-
pflegungstage entsprechen zusammen der Totalberechtigung von
8525100 Soldtagen. Der Gesamtaufwand von Fr. 22 218 543.64 wird



sozusagen restlos fiir einheimische Landesprodukte ausgegeben.
Damit stellt sich die Armee als GroBkonsument vor. Thre Beziige
an Lebensmitteln spielen fiir unsere Landwirtschaft eine wesent-
liche Rolle.

Wie nun werden die einzelnen Artikel der militdrischen Tages-
portion verwendet? Das Verwaltungsreglement fiir die Schweizeri-
sche Armee gestattet, je 30 Prozent von Brot, Fleisch und Kise dem
Werte entsprechend an den Gemiiseportionskredit gutzuschreiben.
Die Statistik zeigt, daB von diesem Recht nicht in vollem Umfange
Gebrauch gemacht wird. Die Gutschriften an den Gemiiseportions-
kredit betragen im Durchschnitt:

in °/o der Wert pro
Bezugsberechtigung Verpflegungstag
Brot 23 % 5 Rp.
Fleisch 18 % 15 Rp.
Kiise 19% 6 Rp.
Totalgutschrift an den Gemiiseportionskredit 26 Rp.

Um diesen Betrag erhoht sich also der Gemiiseportionskredit, so
daB fiir denselben normalerweise folgende Durchschnittsbetrige

zur Verfiigung stehen: Zeitpério de woii

1. Jan. 1. Juni
bis 31.Mai bis 31.Dez.
Gemiiseportionskredit 85 Rp. 85 Rp.
Zuschlag 10 Rp. —
Gautschriften von Brot, Fleisch und Kise 26 Rp. 26 Rp.
Total 121 Rp. 111 Rp.

Im Jahre 1953 war der Gemiiseportionskredit ab 1. Juli um
10 Rp., die Kiseportion um 10 g herabgesetzt, weil die Fleisch-
portion um 100 g erhoht worden war. Diese MaBnahmen galten
aber nur fiir das zweite Halbjahr 1953 und sind wieder aufgehoben.

Der Konsum an Brot, Fleisch und Kise ist nach Abzug der an
den Gemiiseportionskredit gutgeschriebenen Mengen somit folgen-
der:

Brot 771 % von 550 g = 423,5 g (inbegr. Zwieback)
Fleisch 82 % von 250 g = 205 g (inbegr. Konserven)
Kiise 81% von 70 g = 56,7 g (inbegr. Konserven)

Das ergibt wertmaBig berechnet fiir 7826 888 Verpflegungstage:

Brot 3314687 kg a Fr. 0.54 = Fr. 1789 930.98
Fleisch 1604512 kg a Fr. 3.50 = Fr. 5615 792.—
Kise 443 784 kg a Fr. 4.90 = Fr. 2174 541.60

Wihrend Brot und Kise nicht durch andere Backwaren (aus-
genommen Zwieback) bzw. Milchprodukte ersetzt werden diirfen,
trifft das fiir das Fleisch nicht zu. Obwohl es nicht ausdriicklich
vorgeschrieben oder erlaubt ist, wird es toleriert, daB8 an Stelle von
Kuh-, Rind- oder Ochsenfleisch dem Werte nach andere Fleisch-
arten oder Fleischwaren verpflegt werden, um eine einseitige Kuh-
fleischkost zu vermeiden. Auch miissen Konserven pflichtmiBig
konsumiert werden.

Nach der Statistik von 1953 wurde die Fleischportion wie folgt

verwendet: in %o der Bezugsberechtigung

1. Halbjahr 2. Halbjahr

Kuhfleisch 4% 4%
Andere Fleischarten: Speck, Schweine-

fleisch, Schaffleisch, Kalbfleisch usw. 8% 6%
Fleischkonserven und Cornedbeef 11% 14%
Wiirste und #hnliche Fleischwaren 17% 14 %
Fische 1% 1%
Umrechnung an Gemiiseportionskredit 18 % 18 %
Zuwenig gefaBt 1% 3%
Total 100 % 100 %

Im zweiten Halbjahr handelt es sich um die 350-Gramm-Fleisch-
portion, woraus sich erklirt, daB der Anteil der zuwenig gefalten
Portionen hoher ist als im ersten Halbjahr.

Fiir die Berechnung des Bedarfes an Verpflegungsmitteln anlif3-
lich der Dienstvorbereitungen sind diese Zahlen fiir alle Organe
des Verpflegungsdienstes von Bedeutung. Sie bewahren vor iiber-
milBigen Bestellungen und daraus resultierenden Schwierigkeiten
aller Art, einschlieBlich Verlusten.

Ebenso wichtig ist es, die Verwendung des Gemiiseportions-
kredites zu kennen und bei den Vorausberechnungen auf die ent-
sprechenden Zahlen abzustellen. Dabei ist- zu beachten, daBl die
nachstehenden Angaben Durchschnittszahlen sind, die innerhalb
des Gesamtkredites Verschiebungen erfahren konnen je nach den

Zigeunerbraten. Das Abkochen in der Gruppe hat seine ganz beson-
deren Reize und ist spiter mit vielerlei Erinnerungen verkniipft.

Verhiltnissen: Jahreszeit, Witterung, Dienstort (Mittelland, Ge-
birge), Art des Dienstes usw.

Es wird oft eingewendet, der im Verwaltungsreglement fest-
gesetzte Gemiiseportionskredit geniige nicht, um die in der mili-
tirischen Tagesportion enthaltenen Mengen der verschiedenen
Artikel der Gemiiseportion beschaffen zu konnen. Bei diesem Ein-
wand wird auBler acht gelassen, daBl der Gemiiseportionskredit
durch die Gutschriften von Brot-, Fleisch- und Kiseportionen er-
hoht wird und daB es sich bei den Ansitzen der Gemiiseportions-
artikel gemifl Verwaltungsreglement um Hochstansdtze handelt,
die nicht unbedingt konsumiert werden miissen.

Der wirkliche Verbrauch an Verpflegungsmitteln betrug 1953
je Verpflegungstag:

1. Halbjahr 2. Halbjahr
1. Trockengemiise (Reis, Menge Kosten Menge Kosten
Teigwaren, Hiilsen-
friichte) 95 g 9 Rp. 92 g 9 Rp.
2. Speisefett 16 ¢ 5 Rp. 15 g 5 Rp.
3. Speiseol 14 g 3 Rp. 13 g 3 Rp.
4. Butter 3 g 3 Rp. 3 g 3 Rp.
5. Zucker 32 g 3 Rp. 32 ¢g 3 Rp.
6. Kakaopulver 15 g 4 Rp. 15 g 4 Rp.
7. Kaffee und Zusatz 6g 3 Rp. 5¢g 3 Rp.
8. Tee lg 1 Rp. lg 1 Rp.
9. Taschennotportion — 7 Rp. — 6 Rp.
10. Andere Artikel aus
AVM wie: Schokolade,
Suppen- u. Friihstiicks-
konserven, Zwischen-
verpflegungen u. Kon-
serven aller Art, Dorr-
obst, Apfel- u. Zwetsch-
genmus usw. - 21 Rp. — 18 Rp.
59 Rp. 55 Rp.
11. Kartoffeln 275 g 8 Rp. 280 g 7 Rp.
12. Frisches Obst 28 g 2 Rp. 36 g 1 Rp.
13. Auslindische Friichte 4g 04 Rp. 6g 08 Rp.
14. Griingemiise — 13 Rp. — 9 Rp.
15. Konfitiiren 31 g 5 Rp. 29 g 4 Rp.
16. Milch, frische 2,5dl 11 Rp. 2,3dl 11 Rp.
17. Gewiirze und Salz — 3 Rp. —- 3 Rp.
18. Holz, Kohlen, Koch-

) strom — 8 Rp. — 7 Rp.
19. Putzmittel — 0,8 Rp. — 1 Rp.
20. Verschiedenes — 4 Rp. — 4 Rp.
Totalkosten der Gemiiseportion 114,2 Rp. 102,8 Rp.

Bei den Zahlen fiir das zweite Halbjahr ist zu beriicksichtigen,
daB8 die Gutschrift von 350-Gramm-Fleischportionen an den Ge-
miiseportionskredit durchschnittlich 21 Rp. betrug, anstatt 15 Rp.
bei 250-Gramm-Fleischportionen und daBl der Gemiiseportions-
kredit nach VR um 10 Rp. herabgesetzt war. Demgemil3 standen
folgende Mittel (1953) zur Verfiigung:
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1.Halbjahr 2.Halbjahr

Gemiiseportionskredit 85 Rp. 75 Rp.
Saisonzuschlag Januar—Mai 10 Rp. —
Gutschriften aus Brot-, Fleisch- und Kise-

portion 26 Rp. 32 Rp.
Total: Januar—Mai (Juni 111 Rp.) 121 Rp. 107 Rp.
Kosten der Gemiiseport. gemiB vorstehen-

der Aufstellung 1142 Rp. 102,38 Rp.
Einsparung pro Verpflegungstag 6,8 Rp. 4,2 Rp.

Beim Minderverbrauch in der zweiten Jahreshilfte ist wieder zu
beriicksichtigen, daB die Fleischportion um 100 g hoher war als im
ersten Halbjahr.

Wenn der Gemiiseportionskredit in beiden Halbjahresperioden
nicht ganz ausgeniitzt wurde, so ist damit nicht gesagt, daB8 der
Kredit zu hoch bemessen sei. Vielfach beruht die Einsparung auf
vorsichtigem Rechnen, um sich vor Ueberraschungen zu sichern.

Die Gesamteinsparungen an zuwenig gefallten Brot-, Fleisch-
und Kiseportionen sowie auf dem Gemiiseportionskredit betragen
je Verpflegungstag 7,4 Rp. Das ergibt fiir 7 826 888 Verpflegungs-
tage pro 1953 den Betrag von Fr. 579 189.70. Wenn man beachtet,

daB 1 Rp. je Verpflegungstag bei rund 8 000 000 Verpflegungstagen
die Summe von Fr. 80 000.— ergibt, so sieht man daraus, wie jeder
Rappen Einsparung eine willkommene Entlastung der Bundeskasse
bedeutet. Es soll damit nicht gesagt werden, daBB der Rechnungs-
fithrer darauf ausgehen soll, weniger zu verpflegen, um moglichst
viel zu ersparen. Aber es darf nicht iiber das Notwendige hinaus
verpflegt werden. Es gibt ruhige Dienstzeiten, in denen der Nah-
rungshedarf der Truppe unter den normalen Ansitzen der Tages-
portion liegt. In dieser Zeit sollen eben nicht die Héchstansiitze
verpflegt werden. Das wiirde zu Verschwendungen fiihren, die nicht
verantwortet werden konnten. Die Erfahrungen zeigen aber auch,
daB die normalen Ansitze der Tagesportion auch bei ziemlich star-
ker Beanspruchung der Truppe geniigen und daB es nicht notig ist,
bei jeder auBlerordentlichen Leistung der Truppe nach einer Verpfle-
gungszulage zu rufen. Der sorgfiltige Rechnungsfiihrer findet ohne
Zulagen den Ausgleich zwischen ruhigen Zeiten und solchen starker
Beanspruchung der Truppe.

Es ist also die Pflicht eines jeden Wehrmannes aller Grade,
keine Ausgabe, auch die kleinste nicht, zu verursachen, die nicht
absolut notwendig ist. Das gilt natiirlich nicht nur fiir die Ver-
pflegung, sondern fiir alle Gebiete der Militirausgaben. Der General
hatte im vergangenen Aktivdienst das Wort geprigt: «Sparen ist
Soldatenpflicht!» Das soll gelten fiir alle Zeiten.

Die moderne Technik und die Verpflegungstruppen

Die jiingsten kriegerischen Konflikte zwi-
schen den GroBmichten haben deutlich ge-
zeigt, welch entscheidende Rolle die Tech-
nik in der Kriegsfiilhrung spielt. Seit jeher
hatten in Zeiten militirischer Auseinander-
setzungen die Wissenschaft und die Technik
einen ungeheuren Impuls erhalten, der zu
Erfindungen und Entdeckungen fiihrte, die
in normalen Zeiten kaum moglich wiren.
In diesem Sinne hat der Krieg auf dem
Gebiete der Forschung immer wieder eine
aufbauende Rolle gespielt, wenngleich die
Ergebnisse vorerst in den Dienst der Ver-
nichtung gestellt wurden.

Der moderne Krieg ist nicht mehr eine
Angelegenheit des Frontkampfers allein,
sondern die Kraftentfaltung einer ganzen
Nation unter Einbezug ihrer technischen
und wirtschaftlichen Mittel. Da unser Land
iiber eine hochentwickelte Industrie ver-
fiigt, ist es uns moglich — sofern die not-
wendigen finanziellen Mittel zur Verfiigung
stehen —, in bezug auf die Kriegstechnik
mit den GroBmichten Schritt zu halten. Die
im Zusammenhang mit der unsicheren
Weltlage in Angriff genommene Moderni-
sierung unserer Armee hat bei uns zur Ent-
wicklung neuer Waffen und Gerite gefiihrt,
die jeden Vergleich mit dem Ausland aus-
halten. Bei der Durchfiihrung des Riistungs-
programmes wurde nicht nur eine bessere
Ausriistung und Bewaffnung der Kampf-

(i it
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Von links nach rechts: 1 Mobile Bickerei.
Backofenbeleuchtung, Pyrometer, W asserverdunster;

Hptm. E. Miiller, Instr.-Of. Vpf.-Trp.

truppe angestrebt, sondern in sehr zweck-
miBiger Weise auch versucht, die Belange
der riickwirtigen Dienste zu beriicksichti-
gen.

Die Verpflegungstruppen sind somit Nutz-
nieBer der auBlerordentlichen Riistungsauf-
wendungen geworden, so daBl auf mehrere
Jahre hinaus die Ausriistung dieser Fach-
truppe allen Bediirfnissen entsprechen
diirfte. Die maBgebenden Stellen haben es
verstanden, die zur Verfiigung stehenden
Mittel nutzbringend anzuwenden und jene
Modernisierungen vorzusehen, die dringend
notwendig waren. Dank der klaren Dar-
legung der Anforderungen, die an das neue
Fachmaterial zu stellen sind, ist es der ein-
heimischen Industrie gelungen, innert niitz-
licher Frist neue Entwicklungen zu for-
dern, die fiir die Einsatztiichtigkeit der
Verpflegungstruppen von entscheidender
Bedeutung sind.

Im Nachfolgenden seien hauptsichlich
jene neuen Maschinen und Gerite der Ver-
pflegungstruppen besprochen, die von all-
gemeinem Interesse sein diirften und zu-
gleich beweisen, welche Leistungen unsere
schweizerische . Industrie auch auf diesem
Gebiete vollbringen kann.

Die mobile Miihle

Es diirfte allgemein bekannt sein, daBl
die inlindische Produktion an Brotgetreide

2 Generator mit Benzinmotor.
unten Hitzeregler.

nicht ausreicht, um die Versorgung des Lan-
des sicherzustellen. Im Rahmen der wirt-
schaftlichen Landesverteidigung werden des-
halb Getreidelager angelegt, die iiber das
ganze Gebiet der Schweiz verteilt sind. In
einem Ernstfall muB nun damit gerechnet
werden, daBB die besonders auf das Mittel-
land konzentrierten Miihlen teilweise der
Zerstorung zum Opfer fallen, weshalb die
Verarbeitung des Getreides in einzelnen
Landesteilen in Frage gestellt wire. Damit
dieser Gefahr begegnet werden kann, erhielt
die private Industrie den Auftrag, eine fahr-
bare Miihle zu konstruieren. Heute sind wir
im Besitze solcher Miihlen, und zwar in der
notigen Zahl, um in Zukunft die Mehlver-
sorgung der Armee weitgehend gewihrlei-
sten zu konnen.

Bei der mobilen Miihle handelt es sich
um eine sogenannte Schlagmiihle, die inner-
halb einer Stunde etwa 400 kg Getreide zu
mahlen vermag. Das anfallende Mehl ist
hundertprozentig ausgemahlen, d. h. es ent-
hilt samtliche Bestandteile des Getreide-
korns. Die Miillerei ist auf einem zwei-
achsigen Anhinger aufgebaut und wird
durch einen Jeep-Motor angetrieben. Ein
Hochdruckventilator sorgt fiir die pneu-
matische Forderung des Mahlgutes in die
Reinigungsanlage und in die Hammermiihle.
Letztere besteht aus einer groBen Anzahl
Metallhimmer, die bei hoher Tourenzahl

3 Backofenfront mit drei Backherden, links davon
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