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Militarkoche gewinnen Trophy

Am besten wird in der Armee gegessen - dies haben drei in
Thun stationierte Militarkoche vom Ausbildungszentrum Ver-
pflegung an der Swiss SVG Trophy unter Beweis gestellt. An
diesem wichtigsten Wettkampf in der Gemeinschaftsgastrono-
mie traten die Armeekoche gegen fiinf weitere Finalisten aus
der Privatwirtschaft an - und gewannen die begehrte Trophy.

Die Spannung war gross in der Kiiche auf
dem Waffenplatz Thun. Morgens um ex-
akt 8 Uhr gab die Jury den Startschuss. Die
drei Koche Adj Uof Sascha Heimann, Wm
Marcel Schori und der Gfr David Lanz
hatten ein anspruchsvolles Programm zu-
sammengestellt, um nebst den Juroren
auch die eingeladenen Giiste kulinarisch
begeistern zu kénnen.

Wiihrend vier Stunden zauberten sie
ein Dreigangmenii fiir 80 Personen auf die
Teller. Pro Person standen 10 Franken zur
Verfilgung - eine grosse Herausforderung
fir die Kéche schon in der Planung. Das
Team legte dabei seine ganze Kreativitit in
die Waagschale. Aus wenig viel zu machen,
dieser Grundsatz galt nicht nur an der Swiss
SVG Trophy, sondern ist ein Grundsatz bei
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Schweizer Qualitat, Schweizer Sorgfalt.

Kiichenfunktioniren in der Armee.

Das jedoch ist nur moglich, wenn das
jeweilige Engagement und die Leiden-
schaft der Koche mit dem fachlichen Kén-
nen kombiniert wird. Das Wissen und die
Erfahrungen aus der fordernden Wett-
kampfen fliessen sodann auch in die Aus-

bildung der Milizkéche ein.

Piinktlich serviert

Die Bewertung sei anhand vorgiingig defi-
nierter Kriterien gemacht worden, erklirte
der Chefjuror Adrian Bader. Dazu gehérte
die fachtechnische Arbeit, die Organisa-
tion, der visuelle Eindruck auf dem Teller
und die geschmackliche Finesse. Und na-
tirlich auch die Piinktlichkeit. Die Zeit-
planung der Militirkoche ist aufgegangen.
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Wie verlangt, wurde um 12 Uhr die

Vorspeise serviert, eine Variation von

Mastgefliigel, angereichert mit Knol-

lensellerie.

e Als Hauptgang stand gebratenes
Schweinsnierstiick und gediinstete
Kopfbacke mit Kartoffelstock, beglei-
tet von einer charmant angerichteten
Kiseschnitte und Bella Verde Broc-
coli auf dem Meniiplan.

o Abgerundet wurde die Gaumen-
schmeichelei mit dem Dessert: Ein
Birnengelee mit Quark-Joghurt-
Mousse und ein Mandel-Birnen-
Kiichlein, mit einem Schokoladeneis.

»  Das Ganze war verziert mit essbaren

Konfetti und zum vorgegebenen

Thema «Fasnacht» treffend erginzt

mit einem Fasnachtskiichlein. Jeder

Handgriff musste sitzen und der minu-

tios durchgeplante Wettkampfverlauf

eingehalten werden.

Grosse Freude iiber den Sieg

An der Rangverkiindigung stand fest: Die
Militirkoche kochen am besten! Lanz,
Heimann und Schori wurden als Sieger der
Swiss SVG Trophy 2019 verkiindet. «Wir

Der letzte Schliff.
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Wachtmeister Marcel Schori, Gefreiter David Lanz, Adj Uof Sascha Heimann.

freuen uns sehr iiber diesen Sieg, strahlte
Heimann, «es ist schon, dass sich die de-
taillierte Vorbereitung und die investierte
Zeit ausbezahlt hat.» Ausserdem wiirde
der Sieg bestitigen, dass die Armeekéche
ihre Sache im Griff haben und auch auf

Ein Champion am Werk.

sehr hohem Niveau mithalten kénnen. Vor
allem die Organisation in der Kiiche sei
vorbildlich gewesen, lobte die Jurorin Do-
ris Vogeli. «Der aufgestellte Zeitplan wiih-
rend des Wettkampfes wurde fast auf die
Minute eingehalten», blickte sie zuriick.

Schweiz

Dadurch hitten sich die Militirkoche ge-
niigend Zeit verschafft, die einzelnen
Komponenten des Meniis richtig abzu-
schmecken, dies sei nicht bei allen Teil-
nehmern der Fall gewesen.

Die gute Zusammenarbeit im Team
sei sicherlich ein wichtiger Faktor des Er-
folgs gewesen, meinte der Gefreite David
Lanz: « Wir harmonierten einfach super.»

Bestiitigt wurde diese Einschitzung
auch vom Chefjuror Adrian Bader. «Der
Teamspirit beim Team der Militirkéche
war beeindruckend», stellte er fest, «die
Arbeit in der Kiiche funktionierte wie ein
Uhrwerk.»

«Wir konnten das abliefern, was wir
geplant hatten», meinte Schori. Trotzdem
sei er bei der Verkiindung des Sieges ein
wenig tiberrascht gewesen. Auch wenn ein
solcher Wettbewerb natiirlich nicht mit
dem Alltag vergleichbar sei, wiirde der Er-
folg die Qualitit der Militirkdche durch-
aus herausstreichen. Dieser Erfolg soll nun
auch andere aktive Truppenkdche und Kii-
chenchefs animieren, aus den zur Verfi-
gung stehenden Zutaten das Beste heraus-
zuholen.

Die mediale Streuung dieses hervorra-
genden Resultats hilft mit, junge Frauen
und Minner der Lebensmittelbranche fiir
die Funktion des Truppenkochs zu begei-
stern. Denn eines ist sicher: Erfolg erhght
die Attraktivitat. cm./log. &

Dessert.
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