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HAUS VORDERDORF ERHÄLT CULINARIUM-ZERTIFIKAT

Spitzenqualität
mit regionalen
Produkten

o
TD

CL>

TD

CO

n3
_C

Am 19. August 2014 wurde dem haus vorderdorf in Trogen AR offiziell das
Culinarium-Zertifikat überreicht. Somit bekennt sich nun auch dieses Altersund

Pflegeheim zur Verwendung von regionalen Produkten in seiner Küche.
Das haus vorderdorf ist bereits der fünfte Betrieb aus der Gemeinschaftsgastronomie

des Appenzellerlandes, welcher bei Culinarium beigetreten ist.

Text: Medienmitteilung des Trägervereins Culinarium, 20.
August 2014

Am Dienstagnachmittag wurden verschiedene

Lieferanten, Mitarbeitende, externe Gäste

sowie die interessierten Bewohner des haus

vorderdorf von der Geschäftsleitung herzlich

begrüsst. Nach den Ansprachen des

Stiftungsratspräsidenten Bruno Schlegel und des

Geschäftsführers vom Trägerverein Culinarium, Urs

Bolliger, ergriff auch der Heimleiter llir Selma-

naj kurz das Wort. Er bedankte sich bei seinen

Mitarbeitenden für den geleisteten Einsatz. Bei

der anschliessenden offiziellen Übergabe des

Culinarium-Zertifikats gratulierte Urs Bolliger
den Verantwortlichen des haus vorderdorf herzlich

zur bestandenen Zertifizierung. Diese wird

von einer externen Zertifizierungsfirma
durchgeführt, damit sich die Gäste, Kunden und

Konsumenten sicher sein können, dass überall wo
die Culinarium-Krone drauf steht, auch wirklich
regionale Spitzenqualität drin steckt.
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GENUSS AUS DER REGION

Die Philosophie von Culinarium passt demnach

auch hervorragend zum haus vorderdorf
und seinem Küchenteam. Die Speisen werden

unter hohen Qualitätsanforderungen zubereitet
und schmecken den Gästen hervorragend. Dies

beweist auch die konstante Zahl an externen

Gästen, die gerne zum Mittagessen hierher
kommen. Neben dem haus vorderdorf sind seit

längerer Zeit bereits die Spitäler Heiden und

Herisau, das psychiatrische Zentrum Appenzell
Ausserrhoden sowie das Betreuungszentrum
Risi Culinariumzertifiziert.
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Urs Bolliger übergibt Elisabeth

Maissen (Leitung Hôtellerie), Hans

Gufler (Leitung Verpflegung) und llir
Selmanaj (Heimleitung) das

Culinarium-Zertifikat.
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