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Coupex. des oignons en dés de \ c/rr\ de cô+e'
j~es nnettee dans un caquelon en bette
Avec une cuiUete a soupe de Un saindou* eiune de beutze.
-(aisset, cuite ces oignons pendant" \ beute à petit feu
Jusqu'à ce qu'ils soient fendte etencote un peu ctoquantdes laissez, egouttez de leue. gtaS/es étende«, ensuite sut une bonne pâte à. "batte.
Metbce la tazte dans un fout chaud pendant 2o minutes
Une fois bien dotée, mettre la batte 5"d 10 minutes sut le fout
afin de czoostillez le dejxous et set,vit cinaud.
la. couche d'oignons doit êtte assez ep0'556-
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