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PATE. FEUILLETE.E
Tente un puits au milieu de 500g1" de fatine
Y vetset -iogkde sel,et t vette deau doucement
en tournant avec une cuillete en bois

Teltit ensuite ovec tes mains de -façon
à formet une pâte tcésfetme et bien liee

-lié tendre avec la paume des mains
"Placée le beutte pat petits morceau*
sut le milieu a l'aide d'un couteau

"Rabattre les l>otds de lapate sut le beutze
X étendre au touleau de l'épaisseur de '/icent
PI iet ensuite la pâte en3 comme uneserviette
laissez reposer do àd5 minutes
-/"étendre de nouveau dans le sens contcaiz« au pliage
•laissera nouveau reposer -fÇ" minutes
Tiepéter l'opération encore 6 fois
En ayant soin de saupoudzez la planche de {aime
Une fois le beuz.ee mis se garde:. de pétrir lapàle

tapte'
Etendre la pâte dans une "tourtiere
la piquet plusieurs fois pour lémpêcher de levez

Garnit latarte avec des moitiés de prunes
Cuite/fa fout moyen, 3o minutefenviron
5aulpoudtet de sucte avant de servit

'fteptoduciion te'setvee
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