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$>ans uneWine travaillez, le plus vite possible (ensemble suivant:

15oov de faiine de gruau, 60g?debeulte e/tca^Ogede suite semoule

Acu'illètesà soupe de creme bien épaisse et 5 gy de sel fin
Ramend cette pâte en boute et laissa la repose! ViVime au feat's,
{.tendez la au couteau, d'une épaisseur a un demi centimètre
-Puis, découper aves vosfozmes et passez les aufouî
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