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Der Lichttechniker
— ein neuer Beruf

Die Schaffung optimalster Betriebseinrichtungen ist in
unserer Zeit betonter Spezialisierung fir jedes Unter-
nehmen eine lebenswichtige Bedingung. Modernste
Maschinen und Rohstoffe allein geniigen nicht; auch
die Anlage der Fabrikationsgebdude und deren kiinst-
liche Beleuchtung beeinflusssen die Produktivitét eines
jeden Betriebes. Die immer héheren Anspriiche, welche
an Allgemein-, Arbeitsplatz- und Spezialbeleuchtungen
gestellt werden, waren mit den herkémmlichen Be-
leuchtungsmethoden nicht mehr zu erfiillen. Es ent-
stand ein neuer Beruf: Lichttechniker. Heute verfiigt
PHILIPS iiber eine ganze Abteilung von Lichttechni-
kern mit neuzeitlicher Fachausbildung. Ihre Spezial-
kenntnisse beféhigen sie, jedes Beleuchtungsproblem
einwandfrei zu lésen.

Philips-Lichttechniker sind iiberdies auf der ganzen
Welt als anerkannte Fachleute am Aufbau der moder-
nen Lichttechnik beteiligt. Das lichttechnische Biiro
von PHILIPS steht lhnen fiir die unverbindliche und
kostenlose Projektierung von Beleuchtungsanlagen zur
Verfiigung.

Lampen

Fluoreszenzlampen, Quecksilberlampen
Quecksilber-Leuchtstofflampen
Mischlichtlampen, Natriumlampen
Wassergekiihlte Quecksilberlampen
Analysenlampen, Xenonlampen
Stroboskoplampen, Spektrallampen
Bakterientotende Lampen
Oszonisatoren fiir Luftreinigung
Infrarot-Trockenstrahler
Heizstrahler

Lichtpauslampen, Reprolampen
Blau-aktinische Lampen
Neon-Spannungsanzeiger

Leuchten

Leuchten fiir Handel, Industrie und
Gewerbe, fiir Strassenbeleuchtung,
Sportplatze, Flutlichtanlagen,
Bahnbetrieb usw.

Zubehor

Vorschaltgerite, Fassungen, Starter
Stérschutzfilter, Kondensatoren

PHILIPS

Philips AG., Abt. Philora, Ziirich 3
Edenstr. 20, Tel. 051/25 86 10 u. 27 04 91

PHILIPS
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Biitzenweg 5
Telefon (042) 42477

leicht einzusetzen

EIN UNIVERSALMATERIAL

verstéarkter Polyester

MARCOLITE-Platten sind bestindig gegen
Wettereinflisse, Rauchniederschldge aus In-
dustriekaminen, Bakterien, Reinigungsmittel,
Ultra-Violett-Strahlen

MARCOLITE-Platten weisen infolge einer sehr
strengen Fabrikationskontrolle immer gleiche
Farbténungen auf

SE VISSE : MARCOLITE-Platten werden unter Lizenz der

«Celanese Corporation of America» hergestellit
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Schweizerische Griitli-Krankenkasse Gewellte oder plane Platten

5 5 . £ 203 Importeur fir die Schweiz: Turuvanni SA Lausanne
Zentralverwaltung - EffingerstraBBe 64 - Bern - Tel. (031) 24 e e

Jakob Weber
Geleisebau ——
Unternehmung

Muttenz: Im Gstriipf 29
Telephon 531725
Filiale Basel Telephon 338247

Muttenz
und Basel

Auhafen Muttenz



SCHINDLE!

E-LA-KI

Das neue Transportsystem ohne Wartezei
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Wechselmulden

Ein Lastwagen arbeitet p mit 10 bis 20 Behiltern und bietet dadurch gréBte Wirtschaftlichkeit

und Maschinenfabrik

Telefon (051) 74 15 31

Kipper-
WIRZ KIPPER
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Schiitzen Sie
Ihre Beine

LUXRAM LICHT AG. GOLDAU
TEL. 041/8163 81

Sichern Sie sich gegen Skiunfalle
durch die neue
FLEX-SAFETY-Sicherheits-Skibindung

Elektrizitat
arbeitet

fir Sie

Ein weiteres

ATTENHOFER

Produkt

Elektrowirtschaft Ziirich




kénnen Gleisbilder
der INTEGRA-DOMINO-Stellwerke
zusammengestellt werden.

Alle Elemente sind genormt und auswech-
selbar. Umbau und Erweiterung der Gleis-
anlagen bedingen keine neuen Stellpulte.
Durch auswechseln und einbauen neuer
Elemente kann das Gleisbild jederzeit ver-
dndert werden. Die Direktwahl der Fahr-
bahn durch Tasten, die Riickmeldung und
das automatische Verhindern feindlicher
Fahrten bieten maximale Sicherheit, ent-
lasten das Personal, verkiirzen die Mané-
verzeiten und steigern damit die Leistungs-
fahigkeit einer Bahnanlage.

INTEGRA Ziirich-Wallisellen (Schweiz)
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HOT ISCH FONDUE-WATTER!

Fondue... das Zauberwort wurde von einem frohlichen
Gast ins Eis gekratzt. Alle sollen es sehen,

alle sollen es wissen: Fondue isch guet und git e gueti
Luune! Das Fondue-Mahl ist denn auch zu einem
Wochenfest fiir Familie und Freunde geworden.

Und wir wissen es: das Fondue ist rasch zubereitet
und dabei etwa gar nicht teuer!

FONDUE-REZEPT:

In einem mit einer Knoblauchzehe
ausgeriebenen Caquelon erwdrmen
Sie pro Person 1 dl Neuenburger
Weisswein, 1 knappen Kaffeeloffel
Zitronensaft und geben unter stetem
Riihren 150 - 200 g Kése - halb Emmen-
taler, halb Greyerzer - dazu.

Lassen Sie bei guter Hitze aufkochen
und fugen Sie auf 4 Portionen einen
gehduften Kaffeeloffel Maizena bei,
das Sie in einem Glaschen Kirsch an-
rihrten. Jetzt darf lhr Fondue wahrend
einigen Minuten kraftig kochen.
Vergessen Sie das Umrithren nicht
und wiirzen Sie - vor dem Auftragen
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oderam Tisch - mit Pfeffer, Muskatnuss
oder Paprika.

Wahrend des Essens soll lhr Fondue
auf dem Spirituskocher leise weiter-
kécheln.Und natirlich will es beijedem
Hineintauchen mit dem gut an der
Gabelfestgesteckten Brotwrfel tichtig
umgerihrt werden.

Dieses Fondue-Rezept erhalten Sie
auch bei lhrem Késehéndler oder von
der Schweizerischen Késeunion AG,
Postfach, Bern 2 Transit.

Fondue isch guet J@)
und git e gueti Luune

Buch- und Tiefdruck Bichler+Co AG Wabern-Bern
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