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Pour étre exact, la face inférieure de
la piece montrait seule ce brunissement.

Il y a donc des espéces qui noircissent
largent. I’analyse chimique les découv-
rirait probablement. Dans tous les cas,
ce caractere — disons-le bien haut, une

fois de plus -— n’a aucune valeur pratique
puisque les chamqignons les plus dange-
reux sont sans action sur l'argent.
Qui s’y fie y risque sa peau! Et quelle
mort! G. Gaillard, prof. émérite.
Feuille d’Avis.

Ueber die Essbarkeit der Eleganten Koralle.

Clavaria formosa. Pers.
Voo A. Flury, Basel.

Anlasslich einer Exkursion ins Elsass
fanden wir die Elegante Koralle in ziem-
lich grosser Menge und zwar so jung
und frisch, dass die schonen orangerosa-
roten Strinke uns zum Mitnehmen ein-
luden. Wir verspeisten diese als Salat.
Nach 4 Stunden stellte sich bei mir ein
20 Minuten wihrendes schwaches Bauch-
weh ein mit den bekannten Begleiter-
scheinungen. Nach einer Stunde war
wieder alles normal. Bei meiner Frau
zeigten sich die gleichen Symptome erst
nach 7 Stunden. Wer also an Verstopfung
leidet, mochte ich dieses fast harmlose
Abfuhrmittel empfehlen. — In den meisten
Biichern ist sie als essbar bezeichnet. Im
Bull. de la Soc. Mycol. de France 1922,

Seite 175, ist Clavaria formosa ebenfalls
als Abfithrmittel angepriesen (un agreable
et tres éfficace purgatif), indem auch bei
5 Personen der Genuss von frischen Exem-
plaren der Eleganten Koralle starke
Diarrhece hervorgerufen hat.

Meine weiteren Erkundigungen bei
andern Mitgliedern haben ergeben, dass
sie den Ziegenbart getrocknet haben um
nachher als Zutat in eine Sauce zu ver-
wenden. Nach Angabe und reichlicher
Erfahrung eines unserer Mitglieder lisst
sich auf diese Art auch die beriichtigte
blasse Bauchwehkoralle (Clavaria pallida)
vorteilhaft verwenden. Weitere Erfah-
rungen beliebe man zu melden.

Woher stammen unsere Pilznamen ?

Manche Pilze haben merkwiirdige Na-
men, die auf manche uralte Ueberlieferung
hinweisen. Leicht zu erkliren sind die
Namen, die sich auf das Aussehen des
Pilzes beziehen, wie z. B. »Rohrling« oder
»Dickfuss«, »Korallenpilz«, »Hornling«
usw. Der »Schirmpilz« sagt ebenso klar
seine Bedeutung wie etwa »Hasenohr«
oder »Diirroehndel«, der ein »dirres Bein«
aufweist. Nach der Farbe sind Pilze wie
»Griinling«, »Blauling«, »Schwefelkopf«
usw. getauft. Ein schauriger Name, wie
»Totentrompete«, schreibt sich von Form
und Farbe her, indem die dunkle Trauer-
tarbung mit der trichterartigen Form
verkniipft sind. Schwieriger ist es schon,
die Herkunft von Pilznamen, wie »Fliegen-
pilz«, »Hirschschwamm«, Hasenbovist«
oder »Kriotenschwamme« zu erkennen. A.
Wesemiiller, der sich im »Naturforscher«
mit unsern Pflanzennamen beschaftigt,

weist auf eine Stelle bei dem berithmten
Kanzelredner Abraham a Santa Clara hin,
an der der »Hirschschwamm« nach dem
Volksglauben als vom Hirsch aus dem
Boden gezaubert bezeichnet wird. Diese
Pilze scheinen also nach den Tieren der
»wilden Jagd« genannt zu sein, denn man
glaubte, dass manche Pilze, deren Gift
auf ihren dimonischen Ursprung schliessen
liess, durch den teuflischen Wotansritt
entstanden. An diesen Zusammenhang mit
allerlei unheimlichem Spuck erinnern Be-
zeichnungen, wie »Satans-, Teufels- und
Hexenpilz¢, oder Speiteufel. Réatselhaft
klingt der Name »Triiffel«; er weist auf
den italienischen Ursprung dieses Pilzes
hin, denn das Wort ist aus der Verklei-
nerungsform des Pilzgewichses »tartufe«
entstanden, die ja merkwirdigerweise
auch unserer Kartoffsl den Namen ge-
geben hat. Auf seine franzosische Herkunft
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