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wenig Rahm abschmecken, Salz, etwas Pfeffer; zu Teigwaren oder Fleisch eine
feine Beigabe. Auch kann man die Briihe, wie oben, ganz einkochen lassen, mit
wenig Mehl bestiduben, etwas klare Suppe (Knorrs Hiithnersuppe schmeckt fein)
oder verdiinnte Bratensauce hinzugeben, Salz, Pfeffer, etwas Curry, noch 5 bis
10 Minuten kochen lassen. Vorsicht! Briihe gut einkochen lassen, wird sonst leicht
schleimig: — Zu Reis, Kartoffeln oder Teigwaren fiir diese Jahreszeit eine herr-
liche Abwechslung.

Im Winter ist die Zeit, Pilzvorrite aufzubrauchen, darum noch ein kleines
Rezept fiir Essigpilze:

Man zerhackt grob Essigpilze, dagegen ganz fein einige Stiicke Zwiebeln, Cor-
nichons, scharfe Peperoni, Sardellenfilets, gibt alles zusammen, schmeckt wenig
mit scharfem Essig ab (wenn die Essigpilze nicht schon scharf genug sind) und
mischt geniigend Mayonnaise darunter. Die Pilze diirfen in der Masse vorherr-
schen. Auf Brotchen serviert, sehr pikant. A.Leeb, Luzern

Erlebtes um den Hausschwamm
Merulius lacrimans ( Wulf.) Schum.

Es war im Sommer 1945, als ich in meinem Keller an Brettern, wie auch an den
gewblbeartig gemauerten Winden spinngewebeartige Pilzfidenschleier entdeckte.
Das Haus, das ich bewohne, diente vor Jahrzehnten als Bierbrauerei und die
Keller sind daher zweistockig. Im unteren Stock befindet sich der meinige. Der
Verdacht, es kénnte der Hausschwamm in Betracht kommen, den ich nur aus
der Literatur kannte, sollte sich bewahrheiten. Eine Myzelprobe an Herrn Niiesch
iibersandt, wurde von ihm als zu Merulius lacrimans gehorig diagnostiziert.
Fruchtkérper waren keine vorhanden. Nun galt es, den gefihrlichen Eindringling,
der vermutlich mit eingekauften Kartoffeln eingeschleppt wurde, energisch zu
bekdmpfen und auszurotten. Gute Durchliiftung war zufolge der tiefen Lage
nicht méglich und teure Chemikalien kamen vorerst aus dem Grunde nicht in
Frage, weil ich nicht Hausbesitzer, sondern nur Mieter bin. Ich kam daher nach
einigem Besinnen auf die Idee, den unerwiinschten Gast durch Ausbrennen zu
vertreiben. Dazu beniitzte ich, nachdem ich die infizierten Bretter entfernt hatte,
eine gewohnliche Petrollampe, deren Docht ich méglichst hoch schraubte, um
derart mit einer moglichst groflen Flamme die betroffenen Mauerstellen zu be-
streichen. Nachdem ich dieses Verfahren einigemal nach bestimmten Zeitinter-
vallen wiederholt hatte, harrte ich begierig des Erfolges. Heute, nach 6 Jahren,
kann ich versichern, daf} sich keine Spur mehr von Hausschwamm gezeigt hat.

DaB ich im Anschlufl an obiges Erlebnis den sehnlichen Wunsch hegte, nicht
nur Myzelgewebe, sondern auch ausgewachsene Fruchtkérper zu finden, diirfte
begreiflich erscheinen. Auch dieser Wunsch sollte in Erfillung gehen, und zwar
frither, als ich erwarten durfte. Ein Jahr spiter kam ich, anlidBlich eines Ausfluges
auf Sanagn, einem ziemlich verlotterten Maiensil}, zwischen Tiefenkastel und
Stiirvis gelegen. GewohnheitsmiBig steckte ich meine Nase zu einem Stallfenster
hinein und was entdeckte ich ? Eine Gruppe ausgewachsener Fruchtkorper des
Hausschwammes. Um diese aus der Néhe zu besichtigen muflte ich mich, da die
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Tire verschlossen war, Kopf voran durch das kleine Fensterchen hindurchzwiin-
gen. Die Fruchtkérper, dem Stallboden aufsitzend, hatten Ahnlichkeit mit einem
aus. Falzziegeln zusammengesetzten Dach. Ich entnahm meinem Notizbuch ein
Blatt, schrieb ein paar auf die Gefihrlichkeit dieses Pilzes hinweisende Worte
darauf, heftete das Blatt an gut sichtbarer Stelle fest und verliefl den Raum auf
dem gleichen Weg, wie ich ihn «betreten» hatte.

Zwei Jahre spiter fithrte mich der Weg wieder dort vorbei. Die Neugier lie3
mich wiederum einen Blick in den diesmal offenen Stall werfen. Die Pilze waren
verschwunden, und am Boden wie auch an den Winden waren die Bretter zum
Teil durch neue ersetzt worden. J.Schneider

Pilzlerisches aus dem Géu (Solothurn)

Nasse Jahre — schlechte Pilzjahre, habe ich einmal in der Zeitschrift geschrieben,
es mogen ca. 15 Jahre her sein. Damals hat man mir geantwortet, dies sei jeden-
falls nur relativ richtig, in sonst sehr trockenen Boden sei es umgekehrt. Auch
das mag stimmen.

Letztes Jahr war wieder feucht, und es ist zutreffend, dafl wohl im gréBten Teil
der Schweiz, wahrscheinlich wegen des Fehlens der Bodenwirme, die Pilzernte
recht spirlich war. Die Ausstellungen waren befriedigend, da jeweils grofle Ge-
genden in das Sammelgebiet einbezogen wurden.

Es sei aber auch festgestellt, dal viele Sektionen auf eine Pilzausstellung ver-
zichteten, da der Pastetliverkauf, der jeweils die Unkosten decken hilft, eben
wegen Speisepilz-Mangels fast unmoglich war.

Trotzdem machte ich hier einige bemerkenswerte Pilzfunde aus unserer Gegend
bekanntgeben, die den Pilzfreund interessieren diirften. Anfangs Oktober fand
ich unter mehreren Waldgingen noch folgende Pilze, fast nur in einzelnen Exem-
plaren: Goldblittriger Krempling, Paxillus rhodoxanthus. Buxblattriger Kremp-
ling, Pax. extenuatus. Queraderiger Milchling, Lactarius insulus. Rosaanlaufen-
der Milchling, Lact. acris. Rotender Gelbful}, Gomphidius maculatus. Schuppig-
aufgeloster Schneckling, Hygrophorus Queletii. Isabellfarbiger Schneckling, Hygr.
poetarum, in ca. 20 Exemplaren. Kleberfilbling, Hebeloma glutinosum. Safran-
roter Flimmling, Flammula astragalina.

Das sind einige, nicht sehr seltene, jedoch in diesem pilzarmen Jahre bemer-

kenswerte Funde. E.Flury, Kappel

Mitteilung der Dias-Kommission

Um in Zukunft das Fehlleiten von Dias-Bestellungen und damit Arger und vermeidbare Umtriebe
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Herr Dr. Rudolf Haller, Aarau, Diapositiv-Verwalter ist, sondern Herr Rudolf Haller, Suhr.
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zu richten.
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